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Um mehr iber Ihre Thermomix® Messerabdeckung mit Peeler zu
erfahren und sich von Tipps inspirieren zu lassen, lesen Sie unser
digitales Welcome-Booklet.
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1 Vor dem Start

Als Nutzer des Thermomix® kennen Sie bereits den Thermomix® TM6
bzw. TM5 und dessen Zubehor.

Diese Anleitung macht Sie nun mit dem Gebrauch der Thermomix®
Messerabdeckung mit Peeler fiir lhren Thermomix® TM6 bzw. TM5
vertraut.

1. Lesen Sie die zugehorige Gebrauchsanleitung aufmerksam, bevor
Sie die Thermomix® Messerabdeckung mit Peeler zum ersten Mal
benutzen.

2. Lesen und beachten Sie auflerdem die Gebrauchsanleitung des
Thermomix® TM5 bzw. TM6, die dem Gerat beiliegt.
Sollten Sie die Gebrauchsanleitung nicht zur Hand haben, stehen
samtliche Anleitungen online unter
https://thermomix.de/gebrauchsanleitungen zur Verfligung.

Digitales Welcome-Booklet

Um mehr iber Ihre Thermomix® Messerabdeckung mit Peeler zu
erfahren und sich von Tipps inspirieren zu lassen, lesen Sie unser
digitales Welcome-Booklet.

1.1 Produktbeschreibung

Ihre neue Thermomix® Messerabdeckung mit Peeler deckt das
Mixmesser im Mixtopf ab.

Vor dem Start



Sous-vide-Garen

Slow Cooking

Peelerfunktion

Die raue Oberflache entfernt die Schale von Zutaten, wie z. B.
Kartoffeln, direkt im Mixtopf.

Niedrigtemperatur- und Langzeitgaren

Die Thermomix® Messerabdeckung mit Peeler schiitzt zudem das
Gargut vor dem Kontakt mit dem Mixmesser. So kdnnen Sie
problemlos in Ihrem Thermomix® Niedrigtemperatur- und
Langzeitgaren (Slow Cooking oder Sous-vide-Garen).

Mit diesen Kochmethoden kdnnen Sie Fleisch und Fisch saftig und
zart zubereiten, sowie Vitamine, Mineralien und Farbe von Gemiise
erhalten. Der Geschmack der Lebensmittel wird durch die schonende
Zubereitung noch intensiver.

Beim Sous-vide-Garen werden Lebensmittel (z. B. Fleisch, Fisch oder
Gemiise) in einem Beutel vakuumiert und bei niedrigen
Temperaturen im Wasserbad unter gleichmafRigem Ruhren gegart.
Zielist es, die Ziel-Kerntemperatur iber das Wasser direkt auf das
Gargut zu libertragen. Die Thermomix® Messerabdeckung mit Peeler
schiitzt den Beutel und somit das Gargut vor dem Mixmesser.

Beim Slow Cooking hingegen werden Lebensmittel direkt in
Flussigkeit gegart, wodurch sich Gewtirze und Aromen intensiv
entfalten. Die schonende Methode verhindert ein Anbrennen der
Lebensmittel und die Thermomix® Messerabdeckung mit Peeler
verhindert, dass das Gargut vom Mixmesser zerkleinert wird.

Kompatibilitat

Die Thermomix® Messerabdeckung mit Peeler kann im Thermomix®
TM6 sowie im Thermomix® TM5 verwendet werden.




Die Peelerfunktion funktioniert nicht im Thermomix Friend®.

1.2 Aufbewahrung der Unterlagen

Bewahren Sie die Gebrauchsanleitung fiir die zukunftige Nutzung auf.
Sie ist ein wichtiger Bestandteil und muss dem Produkt beiliegen,
wenn Sie es anderen Personen uberlassen.

Vor dem Start



Einsatzbedingun-
gen

Bestimmungsge-
maRe Verwendung

Personenkreis

2 Bestimmungsgemalle
Verwendung

Verwenden Sie das Zubehor nur sach- und bestimmungsgemalf}, um
Gefahren fur sich selbst oder Dritte sowie Schaden am Zubehor und
an anderen Sachwerten zu vermeiden.

Die Thermomix® Messerabdeckung mit Peeler ist ein Zubehor fiir den
Thermomix® TM6 und Thermomix® TM5 und fiir den hauslichen oder
haushaltsahnlichen Gebrauch geeignet.

Mit dem Zubehor Thermomix® Messerabdeckung mit Peeler decken
Sie das Mixmesser im Mixtopf ab. Sie verwenden es im Rechtslauf
ohne Heizfunktion bei maximal Drehzahlstufe 4, um bei Zutaten, wie
z. B. Kartoffeln, im Mixtopf die Schale zu entfernen.

Zudem garen Sie mit dem Zubehor Lebensmittel bei Temperaturen
bis maximal 100 °C im Mixtopf ohne Kontakt zum Mixmesser.
Lebensmittel konnen in einem geeigneten Beutel bei niedrigen
Temperaturen im Wasserbad (Sous-vide-Methode), oder in
Flussigkeiten (Slow-Cooking-Methode) schonend gegart werden.
Wenn ausreichend Flissigkeit vorhanden ist, kann das Zubehor
auRerdem fiir Rezepte verwendet werden, bei denen der Gareinsatz
ein zu kleines Volumen aufweist oder wenn Lebensmittel
grundsatzlich nicht in Kontakt mit dem Mixmesser geraten sollen.
Wenn Sie Zutaten garen, verwenden Sie das Zubehor mit
Heizfunktion bei maximal Drehzahlstufe 1 im Linkslauf.

Das Zubehor ist ausschlieRlich fiir die Nutzung durch Erwachsene
bestimmt. Es darf von Kindern weder selbst noch in Begleitung von
Erwachsenen benutzt werden.




nicht bestim-
mungsgemale
Verwendung

Anleitungen be-
achten

Sicherheitsvor-
schriften
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Halten Sie Kinder fern von Geraten, die sich in Betrieb befinden.
Warnen Sie Kinder unbedingt vor den potenziellen Gefahren von
Hitze- und Dampfentwicklung, heiflem Kondenswasser und heilen
Oberflachen.

Bei Nutzung des Zubehdrs im naheren Umfeld von Kindern ist eine
besonders sorgfaltige Beaufsichtigung der Kinder erforderlich.

Kinder diirfen nicht mit dem Zubehor spielen.

Das Zubehor darf von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen nur benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen worden
sind und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Eine anderweitige Verwendung als die bestimmungsgemalie
Verwendung ist nicht zulassig. Flr hieraus resultierende Schaden
haftet der Hersteller nicht. Bei technischen Veranderungen am
Produkt verfallt jeglicher Gewahrleistungsanspruch.

Bei samtlichen Arbeiten am Thermomix® und mit dem Zubehor sind
alle zugehorigen Unterlagen sowie die Hinweise auf dem Display zu
beachten. Bei unsachgemalRem Handeln haftet der Hersteller nicht
flir dadurch verursachte Schaden.

Das Gerat erfillt die Sicherheitsvorschriften des Landes, in dem es
durch eine autorisierte Vorwerk Organisation vertrieben wurde. Bei
der Verwendung des Gerats in einem anderen Land als dem
Verkaufsland kann die Einhaltung ortlicher Sicherheitsstandards des
anderen Landes nicht garantiert werden. Vorwerk tibernimmt
deshalb keine Verantwortung fur daraus resultierende
Sicherheitsrisiken fiir den Nutzer.

Bestimmungsgemalie Verwendung



Hinweis

Gesundheitsge-
fahrdung durch
Vermehrung
von krankma-
chenden Kei-
men!

3  Zulhrer Sicherheit

Grofstmogliche Sicherheit gehort zu den Eigenschaften der Vorwerk
Produkte.

Die Produktsicherheit des Thermomix® und des dazugehorigen
Zubehors kann jedoch nur dann gewahrleistet werden, wenn Sie
dieses Kapitel sowie die Warnhinweise in den folgenden Kapiteln
beachten.

Ihr Zubehor Thermomix® Messerabdeckung mit Peeler ist
ausschlieBlich fiir den Thermomix® TM6 und Thermomix® TM5
ausgelegt und darf nicht mit dlteren Vorgangermodellen benutzt
werden.

3.1 Gefahren und Sicherheitshinweise

Beim Slow Cooking oder Sous-vide-Garen werden Lebensmittel bei
niedrigen Temperaturen gegart, wodurch es zu einer Vermehrung
von Keimen kommen kann.

+ Stellen Sie wahrend der gesamten Vor- und Zubereitung ein
hygienisches Arbeiten sicher.

+ Halten Sie sich genau an die Rezeptangaben (Temperatur und
Zeit).

+ Stellen Sie sicher, dass nach Beenden der Zubereitung das Gargut
unmittelbar verzehrt wird.

+ Fleisch und Gefliigel muss in vielen Fallen nach dem Sous-vide-
Garen kurz angebraten werden. Dies verringert die Anzahl
moglicher evtl. krankheitsverursachender Keime auf der
Oberflache des Garguts. Halten Sie sich an die Vorwerk
Thermomix® Rezepte, um das Risiko zu minimieren.

11




Gesundheitsge-
fahrdung durch
Zubehor!

Verletzungsge-
fahr durch be-

schadigtes Zu-
behor!
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Grundsatzlich sind alle Zubehdorteile des Thermomix® fiir den

speziellen Einsatz am bzw. mit dem Thermomix® ausgelegt und

kénnen bei anderweitiger Verwendung zur Beschadigung des

Zubehdrs und/oder zu Verletzungen fiihren.

« Verwenden Sie das Zubehor nicht flir andere Zwecke,
insbesondere bei hohen Temperaturen.

» Sollte dennoch ein Zubehorteil Schaden nehmen, verwenden Sie

es nicht mehr und tauschen Sie es umgehend aus.

Wenn das Zubehdr wahrend des Betriebs in das Mixmesser gerat,
kénnen kleine Splitter und scharfe Kanten Sie verletzen.

« Verwenden Sie das Thermomix® Zubehor ausschlieltlich, wie in
der Anleitung bzw. auf dem Display des Gerates beschrieben.

+ Beachten Sie, dass die Thermomix® Messerabdeckung mit Peeler
sicher eingesetzt ist. Falls Sie bemerken, dass die Thermomix®
Messerabdeckung mit Peeler sich vom Mixmesser gelost hat,
driicken Sie sie mit dem Spatel wieder nach unten, damit Sie sich
nicht verbriihen.

+ Falls dennoch Zubehor durch das Mixmesser beschadigt wurde,
entsorgen Sie die Lebensmittel und kontaktieren Sie den
Kundenservice oder Ihre*n Thermomix® Reprasentant*in zwecks
Ersatzzubehor.

+ Fillen Sie keine gefrorenen Lebensmittel in den Sous-vide-Beutel.

+ Benutzen Sie die Thermomix® Messerabdeckung mit Peeler
keinesfalls zusammen mit Glasern, auch wenn diese fiir das Sous-
vide-Garen im Kochtopf geeignet sein kdnnten (z. B.
Einmachglaser oder Mason Jars). Es besteht die Gefahr, dass die
Glaser zerbrechen konnen.

Zu lhrer Sicherheit



Verbriihungsge- HeiRe Fliissigkeit bzw. heiles Gargut kann herausspritzen und zu

fahr durch aus- Verbrihungen fuhren.
e « Der befiillte Sous-vide-Beutel darf zusammen mit dem Wasser

gut! keinesfalls die maximale Fiillmenge des Mixtopfs von 2,2 Litern
’ (,max“-Markierung) uiberschreiten.

+ Entnehmen Sie vorsichtig den heillen Sous-vide-Beutel.

+ Seien Sie vorsichtig beim Umfiillen der Lebensmittel nach dem
Langzeitkochen. Die Thermomix® Messerabdeckung mit Peeler
wird nicht festgehalten und kann beim Ausschiitten der
Lebensmittel herausfallen und Spritzer verursachen.

13



Verbriihungsge-
fahr durch ex-
plosionsartig
austretendes
Gargut!
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Wenn die Offnung im Mixtopfdeckel fest verschlossen ist, kann
wahrend des Kochvorganges im Inneren des Mixtopfs ein Uberdruck
entstehen. Der heilRe Inhalt kann explosionsartig austreten und Sie
verbriihen.

Stellen Sie stets sicher, dass die Offnung im Mixtopfdeckel niemals
von innen (etwa durch Gargut) oder von aufden (etwa durch ein
Handtuch) blockiert oder abgedeckt wird, damit jederzeit Dampf
entweichen und kein Uberdruck entstehen kann.

Nutzen Sie niemals andere Gegenstande als das originale Zubehor
(Messbecher, Gareinsatz, Spritzschutz, Varoma® Behalter) als
Schutz gegen Spritzer aus der Offnung des Mixtopfdeckels.

Stellen Sie sicher, dass der Sous-vide-Beutel nicht grof3er als 20 x
30 cm ist.

Zum Vakuumieren des Garguts diirfen nur Sous-vide-geeignete
Beutel verwendet werden, die sowohl kochfest als auch zum
Tiefklhlen geeignet sind. Achten Sie beim Kauf auf die
vorgeschriebene Nutzungsdauer (Kochzeit fiir eine Anwendung).
Halten Sie sich an die Temperaturangaben im Rezept und in der
Gebrauchsanleitung. Verwenden Sie keinesfalls eine hohere
Temperatur.

Verwenden Sie das Zubehor ausschlieRlich bei Temperaturen bis
maximal 100 °C. Verwenden Sie keinesfalls die Varoma® Funktion
oder die maximale Temperatur in Kombination mit dem Zubehor.
Sollten Sie wahrend des Kochvorgangs feststellen, dass die
Offnung im Mixtopfdeckel verstopft ist, ziehen Sie den Netzstecker
des Thermomix®. Berlihren Sie nicht die Bedienelemente.

Zu lhrer Sicherheit



Verletzungsge-
fahr durch un-
geeignetes Zu-
behor!

Verletzungsge-
fahr durch her-
unterfallendes
Gerat!

Verbrennungs-
gefahr durch
heiRes Metall!

Verletzungsge-
fahr!

Die Verwendung von Zusatzgeraten, Zubehor oder Gegenstédnden,

die nicht durch Vorwerk empfohlen oder verkauft werden, sowie die

Verwendung von defekten oder inkompatiblen Zubehérteilen kann
zu Brand, elektrischem Schlag oder Verletzungen fiihren.

« Verwenden Sie ausschlieflich das empfohlene original Vorwerk
Zubehor.

+ Benutzen Sie das Zubehor ausschlief3lich im Thermomix® TM6
oder TM5 und niemals in alteren Vorgangermodellen.

+ Verandern Sie das Zubehor nicht.

+ Verwenden Sie das Zubehor niemals, wenn es beschadigt ist.

Bei Uberfiillung des Mixtopfes kann es zu Bewegungen des
gesamten Gerates kommen. Das Gerat kann herunterfallen und Sie
verletzen.

+ Halten Sie sich an die vorgegebenen Mengenangaben und
Uberschreiten Sie keinesfalls die Drehzahlstufe 4, wenn Sie das
Zubehor verwenden.

Das Zubehor erhitzt sich wéhrend der Zubereitung von heilRen
Speisen. Sie kénnen sich bei Berlihrung daran verbrennen.

+ Entnehmen Sie vorsichtig das Zubehor.
o Fassen Sie das Zubehor ausschliefSlich am Kunststoffeinsatz an.
» Fassen Sie nicht die Metallteile an.

Durch die Nutzung der Thermomix® Messerabdeckung mit Peeler
kann es zu Bewegungen des Gerdtes kommen.

+ Verwenden Sie die Peelerfunktion nur unter Beaufsichtigung.

+ Verwenden Sie beim Thermomix® TM5 statt des transparenten
TM5-Messbechers den Gareinsatz, da sich der Messbecher ggf.
l6sen kann.

15




Verletzungsge- Die Oberflache der Thermomix® Messerabdeckung mit Peeler ist rau

fahr durch raue und kann Sie verletzen.
Oberflache! « Seien Sie vorsichtig, wenn Sie die Thermomix® Messerabdeckung

mit Peeler per Hand reinigen.

Gesundheits-  Produktionsbedingt kénnen Riickstande auf den Komponenten des
= Gerats sein, die nicht fiir den Verzehr geeignet sind. Etwaige
;Chgdekn. durch Produktionsriickstdnde gefahrden Ihre Gesundheit.
.!'0 - ,,tlonls' + Spiilen Sie vor dem ersten Gebrauch griindlich alle Komponenten
rlickstande! und Zubehorteile, die mit Lebensmitteln in Kontakt kommen
konnen.

Sachschaden  Wenn die Thermomix® Messerabdeckung mit Peeler im Betrieb mit
durch unsach- dem Mixmesser oder anderen Zubehérteilen in Beriihrung kommt,

sRen G kann sie zerbrechen.
Eema h'en €- + Stellen Sie sicher, dass die Thermomix® Messerabdeckung mit
raucn!

Peeler ordnungsgemal auf dem Mixmesser sitzt, bevor Sie die
Drehzahl einstellen.

« Uberschreiten Sie keinesfalls die Drehzahlstufe 4.

+ Verwenden Sie die Thermomix® Messerabdeckung mit Peeler nicht
in Kombination mit anderem Zubehdér im Mixtopf, wie z.B. dem
Ruhraufsatz oder dem Gareinsatz.

+ Fugen Sie keine Lebensmittel hinzu, die die Thermomix®
Messerabdeckung mit Peeler blockieren oder beschadigen
konnen. Beachten Sie stets die Angaben im Rezept zur Art und
Menge der Lebensmittel.

16 Zu lhrer Sicherheit



Geratebescha- Wenn Mixtopf und Mixmesser fiir langere Zeit Wasser, anderen
dicune durch Flissigkeiten oder Speiseresten ausgesetzt sind, kénnen sie zu
gung Schaden kommen.

Un§a.ChgemaBe . Reinigen Sie die Komponenten immer zeitnah nach dem
R.em'gung und  Geprauch.

N'Chtbeach' + Lagern Sie insbesondere das Mixmesser nicht zu lange Zeitim

tu n.g von H'n_ Spulwasser, da dies zu vorzeitiger Alterung des Dichtsystems der
Welsenobe'm Messerlagerung fiihren kann.

Igﬁgﬁlzeltko- + Durch die unterschiedlichen Wasserqualitaten kann beim

Langzeitkochen (Slow Cooking, Sous-vide-Garen, Fermentieren)
im Mixtopf Rost entstehen. Beachten Sie deshalb die Hinweise zur
Zugabe von speziellen Zutaten (z.B. Zitronensaure) in die
Garflussigkeit.

17



Aufbau der Warn-
hinweise

3.2 Aufbau der Warnhinweise

Die Warnhinweise in dieser Anleitung sind mit Sicherheitssymbolen
und Signalwortern hervorgehoben. Das Symbol und das Signalwort
geben lhnen einen Hinweis auf die Schwere der Gefahr.

Die Warnhinweise, die jeder Handlung vorangestellt sind, werden
folgendermaRen dargestellt:

Art und Quelle der Gefahr
Erlduterung zur Art und Quelle der Gefahr/Folgen

+ MaRnahmen zur Abwendung der Gefahr

Bedeutung der Signalworte

WARNUNG

Lebensgefahr oder Gefahr schwerer Korperverletzung, wenn
diese Gefahrdung nicht vermieden wird.

VORSICHT

Gefahr leichter Korperverletzung, wenn diese Gefahrdung nicht
vermieden wird.

HINWEIS

Sachschaden, wenn diese Gefahrdung nicht vermieden wird.

18

Bedeutung der Sicherheitssymbole

C Warnhinweis mit Hinweis auf die Schwere der Gefahr

Zu lhrer Sicherheit



Hinweis auf Sachschaden

3.3 Pflichten des Nutzers

Um eine einwandfreie Funktion des Gerats und des Vorwerk
Zubehors zu gewahrleisten, beachten Sie Folgendes:

1. Beachten Sie die Gebrauchsanleitung und alle zugehdrigen
Dokumente.

2. Bewahren Sie die Anleitung in der Nahe des Gerats auf.

3. Lassen Sie Schaden am Gerat umgehend vom Hersteller beheben.

19
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4 Bedienung

Die Thermomix® Messerabdeckung mit Peeler besteht aus einer
Edelstahlscheibe mit einem Einsatz aus Kunststoff, der auf das
Mixmesser aufgesetzt wird. Die Thermomix® Messerabdeckung mit
Peeler entfernt im Rechtslauf die Schale von Zutaten wie z. B.
Kartoffeln und gart auRerdem im Linkslauf Lebensmittel auf
schonende Art.

Gesundheitsgefahrdung durch Vermehrung
von krankmachenden Keimen!

Beim Slow Cooking oder Sous-vide-Garen werden
Lebensmittel bei niedrigen Temperaturen gegart,
wodurch es zu einer Vermehrung von Keimen kommen
kann.

+ Stellen Sie wahrend der gesamten Vor- und

Zubereitung ein hygienisches Arbeiten sicher.

» Halten Sie sich genau an die Rezeptangaben
(Temperatur und Zeit).

+ Stellen Sie sicher, dass nach Beenden der Zubereitung
das Gargut unmittelbar verzehrt wird.

+ Fleisch und Geflligel muss in vielen Fallen nach dem
Sous-vide-Garen kurz angebraten werden. Dies
verringert die Anzahl moglicher evtl.
krankheitsverursachender Keime auf der Oberflache
des Garguts. Halten Sie sich an die Vorwerk
Thermomix® Rezepte, um das Risiko zu minimieren.

Bedienung



hor!

Die Verwendung von Zusatzgeraten, Zubehér oder
Gegenstdnden, die nicht durch Vorwerk empfohlen oder
verkauft werden, sowie die Verwendung von defekten
oder inkompatiblen Zubehérteilen kann zu Brand,
elektrischem Schlag oder Verletzungen fiihren.

+ Verwenden Sie ausschlief3lich das empfohlene original
Vorwerk Zubehor.

« Benutzen Sie das Zubehor ausschlieBlich im
Thermomix® TM6 oder TM5 und niemals in alteren
Vorgangermodellen.

» Verandern Sie das Zubehor nicht.

« Verwenden Sie das Zubehor niemals, wenn es
beschadigt ist.

é Verletzungsgefahr durch ungeeignetes Zube-

maximale Dreh- Beachten Sie Folgendes:

zahlstufen _ Fur verschiedene Funktionen gibt es unterschiedliche maximale

Drehzahlstufen:
)
— Peelerfunktion (Rechtslauf "¢ ): maximal Drehzahlstufe 4

- Slow Cooking, Sous-vide-Garen (Linkslaufc): maximal
Drehzahlstufe 1

maximale Tempe- Verwenden Sie das Zubehor bis zu einer maximalen Temperatur von
ratur 100 °C.

21
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4.1 Zubehor einsetzen

1. Fassen Sie das Zubehor am Kunststoffeinsatz (1) und setzen Sie es
von oben auf das Mixmesser.

2. Stellen Sie sicher, dass die Thermomix® Messerabdeckung mit

Peeler richtig eingehakt ist.

Bedienung



4.2 Peelerfunktion

Verletzungsgefahr durch herunterfallendes Ge-

rat!

Bei Uberfiillung des Mixtopfes kann es zu Bewegungen

des gesamten Gerates kommen. Das Gerat kann

herunterfallen und Sie verletzen.

« Halten Sie sich an die vorgegebenen Mengenangaben
und Uberschreiten Sie keinesfalls die Drehzahlstufe 4,
wenn Sie das Zubehor verwenden.

1. Stellen Siesicher, dass die Thermomix® Messerabdeckung mit
Peeler ordnungsgemalR eingesetzt ist, siehe Zubehor einsetzen
[»22].

2. Fillen Sie die im Rezept angegebenen Lebensmittel (max. 800 g
Gemdiise) in den Mixtopf.

3. Fullen Sie 600 g Wasser in den Mixtopf. Stellen Sie sicher, dass die
maximale Flllmenge nicht tiberschritten wird.

4. Stellen Sie keine Temperatur ein.

2
5. Bleiben Sie im Rechtslauf "¢ .

6. Drehen Sie den Wahler, um den Thermomix® zu starten. Steigern
Sie die Drehzahl dabei langsam bis auf maximal Stufe 4.

23
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4.3 Sous-vide-Garen

1.

o o k&

8.
9.

Stellen Sie sicher, dass die Thermomix® Messerabdeckung mit
Peeler ordnungsgemalR eingesetzt ist, siehe Zubehor einsetzen
[»22].

Fullen Sie die im Rezept angegebene Wassermenge in den
Mixtopf. Stellen Sie sicher, dass das Wasser inklusive Beutel nicht
die ,max“ - Markierung uberschreitet: Legen Sie den Beutel
testweise in das Wasser und reduzieren Sie dann ggf. die
Wassermenge.

Geben Sie ggf. bendtigte Zusatze hinzu. Folgen Sie dabei den
Anweisungen auf dem Display.

Stellen Sie die gewiinschte Temperatur (max. 100 °C) ein.
Stellen Sie die Drehrichtung auf Linkslauf &.

Stellen Sie die Drehzahl auf max. 1 ein.
Das Wasser im Mixtopf wird auf die gewtiinschte Gartemperatur er-
warmt.

Ist die gewlinschte Gartemperatur des Wassers erreicht, legen Sie
den vakuumierten Beutel in den Mixtopf.

Stellen Sie die gewlinschte Garzeit ein.

Stellen Sie die Drehrichtung auf Linkslauf &°.

10. Stellen Sie die Drehzahl auf max. 1 ein.

=

Der Garvorgang startet.

Bedienung



4.3.1 Zubehor entnehmen

Verbrithungsgefahr durch austretendes Gar-

gut!

Heile Fliissigkeit bzw. heilRes Gargut kann

herausspritzen und zu Verbriihungen fiihren.

+ Der befiillte Sous-vide-Beutel darf zusammen mit dem
Wasser keinesfalls die maximale Fillmenge des
Mixtopfs von 2,2 Litern (,max“-Markierung)
uberschreiten.

« Entnehmen Sie vorsichtig den heifen Sous-vide-
Beutel.

+ Seien Sie vorsichtig beim Umftillen der Lebensmittel
nach dem Langzeitkochen. Die Thermomix®
Messerabdeckung mit Peeler wird nicht festgehalten
und kann beim Ausschitten der Lebensmittel
herausfallen und Spritzer verursachen.

Hinweis Beachten Sie, dass die Thermomix® Messerabdeckung mit Peeler nur
auf dem Mixmesser aufgesetzt ist. Sie kann sich z. B. beim
Ausschiitten des Wassers vom Mixmesser [6sen und aus dem Mixtopf
herausfallen.

1. Nach Ende der Gar- und Abkiihlzeit nehmen Sie den Mixtopf aus
dem Grundgerat.

2. Nehmen Sie den Mixtopfdeckel vom Mixtopf ab.
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Nehmen Sie vorsichtig den heifsen Sous-vide-Beutel aus dem
Mixtopf. Verwenden Sie hierfiir eine Kiichenzange oder ein
anderes geeignetes Klichenutensil.

Schiitten Sie das Wasser aus dem Mixtopf.

Fassen Sie die Thermomix® Messerabdeckung mit Peeler
vorsichtig in der Mitte an und ziehen Sie sie nach oben vom
Mixmesser ab.

4.4, Slow Cooking

1.

g o > »w

Stellen Sie sicher, dass die Thermomix® Messerabdeckung mit
Peeler ordnungsgemal eingesetzt ist, siehe Zubehor einsetzen
[» 22].

Fillen Sie die im Rezept angegebenen Lebensmittel in den
Mixtopf. Stellen Sie sicher, dass die maximale Fiillmenge nicht
Uberschritten wird.

Stellen Sie die gewtinschte Zeit und Temperatur (max. 100 °C) ein.
Stellen Sie die Drehrichtung auf Linkslauf &.

Stellen Sie die Drehzahl auf max. 1 ein.
Der Garvorgang startet.

Bedienung



4.1 Zubehor entnehmen

Verbriihungsgefahr durch austretendes Gar-

gut!

Heile Fliissigkeit bzw. heilRes Gargut kann

herausspritzen und zu Verbriihungen fiihren.

+ Seien Sie vorsichtig beim Umfiillen der Lebensmittel
nach dem Langzeitkochen. Die Messerabdeckung wird
nicht festgehalten und kann beim Ausschiitten der
Lebensmittel herausfallen und Spritzer verursachen.

Hinweis Beachten Sie, dass die Thermomix® Messerabdeckung mit Peeler nur
auf dem Mixmesser aufgesetzt ist. Sie kann sich z.B. beim Umfillen
der Lebensmittel vom Mixmesser l6sen und aus dem Mixtopf
herausfallen.

1. Nach Ende der Gar- und Abkiihlzeit nehmen Sie den Mixtopf aus
dem Grundgerat.

2. Nehmen Sie den Mixtopfdeckel vom Mixtopf ab.

3. Schopfen Sie die Lebensmittel mit einer Schopfkelle aus dem
Mixtopf.

4. Entfernen Sie die Thermomix® Messerabdeckung mit Peeler erst
dann, wenn der verbleibende Inhalt abgekiihlt ist. Fassen Sie die
Thermomix® Messerabdeckung mit Peeler vorsichtig in der Mitte
an und ziehen Sie sie nach oben vom Mixmesser ab.
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5. Alternativ kdnnen Sie die Lebensmittel vorsichtig in eine groRe
Schiissel umfiillen. Beachten Sie dabei, dass die Thermomix®
Messerabdeckung mit Peeler mit den Lebensmitteln in die
Schiissel fallen kann. Dort kdnnen Sie sie vorsichtig mit einer

Kiichenzange oder einem anderen geeigneten Kiichenutensil
entnehmen.

Bedienung



5 Reinigung

Die Thermomix® Messerabdeckung mit Peeler kann in der
Geschirrspuilmaschine gereinigt werden.

1. Legen Sie die Thermomix® Messerabdeckung mit Peeler lose in
den oberen Spiilwagen, um Verformungen durch erhohte
Hitzeeinwirkung und Druck von daruber gelagerten
Gegenstanden zu vermeiden.

2. Alternativ konnen Sie die Thermomix® Messerabdeckung mit
Peeler auch handisch, am besten mit einer Spulburste, reinigen.

Verletzungsgefahr durch raue Oberflache!

Die Oberflache der Thermomix® Messerabdeckung mit

Peeler ist rau und kann Sie verletzen.

+ Seien Sie vorsichtig, wenn Sie die Thermomix®
Messerabdeckung mit Peeler per Hand reinigen.

Hinweis Reinigen Sie die Thermomix® Messerabdeckung mit Peeler nach
jedem Gebrauch grindlich.

29



30

6 Kunden- und Reparaturservice

Vorwerk Deutschland

Thermomix® Kundenservice (allgemeine Serviceanfragen):
Montag bis Freitag, 08:00 bis 18:00 Uhr

Telefon: 0202 564-3000

E-Mail: kundenservice@vorwerk.de

Fur Fragen zu Cookidoo®:

E-Mail: cookidoo@vorwerk.de

Telefon: 0202 564-3742

Thermomix® Reparaturservice (Stérungen/Defekte am Gerat):
Montag bis Freitag, 08:00 Uhr bis 17:00 Uhr

Telefon: 0202 564-3586

E-Mail: reparaturservice@vorwerk.de

Viele Fragen & Antworten finden Sie zusatzlich in unserem Kunden-
Helpcenter unter: www.vorwerk-service.de.

Vorwerk Osterreich

Thermomix® Kundenservice:

Telefon: 0505 800

Montag bis Donnerstag 08:00 bis 18:00 Uhr
Freitag 08:00 bis 12:00 Uhr

thermomix@vorwerk.at

Kunden- und Reparaturservice



Fir Fragen zu Cookidoo®:

Telefon: 0505 800 5810

rezeptportal@vorwerk.at

Thermomix® Reparaturservice (Stérungen/Defekte am Gerét):
Montag bis Donnerstag 08:00 bis 18:00 Uhr

Freitag 08:00 bis 12:00 Uhr, anschlieend erfolgt die Weiterleitung
von Kundenanfragen bis 18:00 Uhr an die Vorwerk Service-Center.

Telefon: 0505 800
E-Mail: technischersupport@vorwerk.at

Viele Fragen & Antworten finden Sie zusatzlich in unserem Kunden-
Helpcenter unter: support.vorwerk.com.

Weitere Informationen

Fiir weitere Informationen wenden Sie sich bitte an Ihre*n
Thermomix® Reprasentant*in, das Vertriebsunternehmen in lhrem
Land oder nutzen Sie unsere Websites www.thermomix.de und
www.thermomix.at.

Die Gebrauchsanleitung ist in weiteren Sprachen verfligbar unter
https://thermomix.vorwerk.com.
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7 Gewahrleistung/
Sachmangelhaftung

Reparaturen am Thermomix® und dem Zubehor diirfen nur vom
verantwortlichen Vorwerk Kundendienst oder einem Vertrags-
Reparaturservice durchgefiihrt werden.

Verwenden Sie ausschlieflich Originalteile aus dem Lieferumfang des
Thermomix® oder original Ersatzteile von Vorwerk Thermomix®.
Verwenden Sie den Thermomix® niemals in Kombination mit Teilen
oder Geraten, die nicht von Vorwerk Thermomix® fiir den
Thermomix® zur Verfligung gestellt wurden. Andernfalls verfallt der
Anspruch auf Gewahrleistung bzw. Sachmangelhaftung.

Gewahrleistung/Sachmangelhaftung



8 Entsorgung

Das original Vorwerk Zubehdr besteht zum grofiten Teil aus
recyclingfahigen Rohstoffen. Sie konnen das Zubehor tiber
Sammelstellen entsorgen.

Das Zubehor gehort nicht in den Hausmiill.

1. Sorgen Sie dafiir, dass das Zubehor einer ordnungsgemafRen
Entsorgung zugefiihrt wird.

2. Beachten Sie die geltenden nationalen Vorschriften.
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9 Hersteller

Vorwerk Elektrowerke GmbH & Co. KG
Mihlenweg 17-37

42270 Wuppertal

Deutschland

Hersteller
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Cyfrowa broszura powitalna

Wiecej informacji o ostonie noza 2.0 z funkcja obierania wraz
poradami znajdziesz w naszej cyfrowej broszurze powitalne;j.

Copyright

Tekst, opracowanie graficzne, fotografie i ilustracje stanowia
wtasnos¢ Vorwerk International & Co. KmG, Szwajcaria. Wszelkie
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urzadzen elektronicznych, mechanicznych, kopiujacych,
nagrywajacych iinnych, bez uprzedniej pisemnej zgody Vorwerk
International & Co. KmG.
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1 Przed uruchomieniem

Jako uzytkownik urzadzenia Thermomix® znasz juz Thermomix® TM6
lub TM5 i jego akcesoria.

Tainstrukcja przedstawia wytacznie zasady postugiwania sie
akcesorium ostona noza 2.0 z funkcja obierania do urzadzenia
Thermomix® TM6 lub TM5.

1. Przed uzyciem ostony noza 2.0 po raz pierwszy nalezy uwaznie
przeczytac niniejszg instrukcje obstugi.

2. Nalezy rowniez przeczytad instrukcje obstugi dotaczona do
urzadzenia Thermomix® TM5 lub TM6 i Scisle jej przestrzegac.
Wszystkie instrukcje obstugi sa dostepne w Internecie na stronie
https://thermomix.vorwerk.pl/.

Cyfrowa broszura powitalna

Wiecej informacji o ostonie noza 2.0 z funkcja obierania wraz
poradami znajdziesz w naszej cyfrowej broszurze powitalne;j.

1.1 Opis produktu

Ostona noza 2.0 z funkcja obierania zakrywa néz miksujacy
W naczyniu miksujacym.

Funkcja obierania

Szorstka powierzchnia stuzy do obierania sktadnikdw, jak np.
ziemniakow, bezposrednio w naczyniu miksujgcym.

Przed uruchomieniem



Wolne gotowanie lub sous-vide

Ponadto ostona noza 2.0 chroni sktadniki przed stycznoscig z nozem
miksujacym. W ten sposéb gotowanie w niskich temperaturach, takie
jak wolne gotowanie lub sous-vide w urzadzeniu Thermomix® nie
sprawia zadnego problemu.

Ta metoda gotowania mozna przyrzadzac soczyste i kruche dania
zmiesairyb, a takze z warzyw bez utraty witamin, mineratéw

i naturalnego koloru. Ta delikatna obrébka sprawia, ze ich smak staje
sie jeszcze intensywniejszy.

Gotowanie sous- Gotowanie sous-vide polega na zamknieciu sktadnikdw (np. miesa,
vide ryby lub warzyw) w szczelnym worku i trzymaniu w kapieli wodnej
o niezbyt wysokiej temperaturze, przy rownomiernym mieszaniu.
Chodzi o to, aby docelowa temperatura byta za pomoca wody
przenoszona bezposrednio do wnetrza potrawy. Ostona noza 2.0
chroni worek i znajdujace sie w nim sktadniki przed nozem
miksujacym.

Wolne gotowanie W przypadku metody wolnego gotowania sktadniki gotowane sg
natomiast bezposrednio w ptynie, aby przyprawy i smaki byty
uwalniane z wieksza intensywnoscia. Ta delikatna metoda zapobiega
przypaleniu sktadnikéw, a dzieki ostonie noza 2.0 nie sg one
rozdrabniane przez n6z miksujacy.

Kompatybilno$¢

Ostona noza 2.0 pasuje zaréwno do urzadzenia Thermomix® TM6, jak
i Thermomix® TM5.

Funkcja obierania nie dziata w urzadzeniu Thermomix Friend®.
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1.2 Przechowywanie dokumentéw

Zachowaj instrukcje obstugi do p6zniejszego wykorzystania. Jest ona
wazng czescia produktu i powinna zostac dotaczona do niego

w przypadku przekazania go kolejnej osobie.

Przed uruchomieniem



Warunki stosowa-
nia

Zastosowanie
zgodnie z przezna-
czeniem

Uzytkownicy

2 Zastosowanie zgodnie
Z przeznaczeniem

Z akcesoriow nalezy korzystac zgodnie z instrukcjami

i przeznaczeniem, aby nie narazac siebie i innych oséb na zagrozenie
oraz nie spowodowac uszkodzen akcesoridw i innych wartosciowych
przedmiotow.

Ostona noza 2.0 jest jednym z akcesoridow do urzgdzen Thermomix®
TM6 i Thermomix® TM5 przeznaczonym do uzytku domowego lub o
charakterze zblizonym do domowego.

Ostona noza 2.0 zakrywa n6z miksujacy w naczyniu miksujgcym. Jest
ona uzywana przy ustawieniu obrotéw zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara, bez funkcji grzania z maksymalnymi obrotami 4 do obierania
sktadnikdw, jak np. ziemniaki.

Ponadto akcesorium umozliwia gotowanie sktadnikow

w temperaturach do 100 °C w naczyniu miksujgcym bez stycznosci
z nozem miksujacym. Sktadniki moga by¢ gotowane w delikatny
sposob w odpowiednim worku w kapieli wodnej o niezbyt wysokiej
temperaturze (sous-vide) lub w ptynie (wolne gotowanie).

W przypadku dostatecznej ilosci ptynu akcesorium moze by¢ ponadto
stosowane do przyrzadzenia potraw o objetosci przekraczajacej
pojemnos$¢ koszyczka lub takich, ktdrych sktadniki nie powinny
stykad sie z nozem miksujgcym. W trakcie gotowania sktadnikéw
akcesorium nalezy uzywac z funkcja grzania z maksymalnymi
obrotami 1 wraz z ustawieniem obrotéw wstecznych.

Produkt stuzy do uzytku wytacznie przez osoby doroste. Nie moze by¢
uzytkowany przez dzieci, nawet pod nadzorem osoby doroste;.
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Zastosowanie nie-
zgodnie z przezna-
czeniem

Przestrzegac in-
strukgcji

Przepisy bezpie-
czeAstwa
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Dzieci powinny przebywac z dala od urzadzen, ktére znajduja sie
w uzyciu. Nalezy koniecznie ostrzec dzieci o potencjalnych
zagrozeniach zwigzanych z wytwarzaniem sie ciepta i pary, goracej
skroplonej wody oraz goragcymi powierzchniami.

Jesli akcesorium jest uzytkowane w otoczeniu, w ktérym przebywaja
dzieci, nalezy szczegdlnie uwaznie ich pilnowad.

Akcesoria nie moga stuzyc¢ dzieciom do zabawy.

Akcesorium moze by¢ uzytkowane przez osoby o ograniczonej
zdolnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej lub nieposiadajace
doswiadczenia lub stosownej wiedzy pod warunkiem zapewnienia im
nadzoru lub instruktazu w zakresie bezpiecznego uzytkowania
urzadzenia oraz jezeli rozumiejg one zwigzane z tym zagrozenie.

Uzytkowanie w innych celach niz zastosowanie zgodnie

z przeznaczeniem jest niedozwolone. Producent nie ponosi
odpowiedzialnos$ci za ewentualne spowodowane tym szkody.
Dokonanie jakichkolwiek zmian technicznych w produkcie skutkuje
uniewaznieniem gwarancji.

Podczas wykonywania jakichkolwiek prac przy urzadzeniu
Thermomix® i akcesoriach nalezy stosowac sie do wszystkich
przynaleznych dokumentéw oraz wskazan na ekranie. Producent nie
odpowiada za szkody powstate wskutek nieprawidtowego
postepowania.

Urzadzenie spetnia wszelkie normy bezpieczeristwa kraju, w ktorym
zostato sprzedane przez autoryzowanego dystrybutora firmy
Vorwerk. Podczas korzystania z urzadzenia w kraju innym niz ten,
w ktorym zostat zakupiony, zgodnosc z lokalnymi normami
bezpieczenstwa danego kraju nie moze by¢ zagwarantowana.

Zastosowanie zgodnie z przeznaczeniem



W zwigzku z tym firma Vorwerk nie ponosi odpowiedzialnosci za
ewentualne zagrozenia bezpieczenstwa mogace wynikac ze
stosowania urzadzenia w innym kraju.
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Wskazéwka

Zagrozenie
zdrowia wsku-
tek namnazania
chorobotwor-
czych bakterii!
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3 Bezpieczenstwo uzytkownika

Najwyzsze mozliwe bezpieczenstwo jest jedng z gtdéwnych cech
produktow firmy Vorwerk.

Bezpieczenstwo dziatania urzadzenia Thermomix®i jego akcesoriow
moze jednak zostaé zagwarantowane tylko wtedy, jesli uzytkownik
przeczyta niniejszy rozdziat i ostrzezenia zawarte w nastepnych
rozdziatach.

Akcesorium ostona noza 2.0 przystosowane jest wytacznie do
urzadzen Thermomix® TM6 i Thermomix® TM5 i nie moze by¢
uzywane z zadnymi starszymi modelami.

3.1 Wskazowki dotyczace bezpieczenstwa
i zagrozen

Podczas gotowania metoda wolnego gotowania lub sous-vide

obrébka termiczna zywnosci odbywa sie w niskich temperaturach,

co moze prowadzi¢ do namnazania sig bakterii.

+ Podczas przygotowywania i przyrzadzania potraw nalezy
przestrzegad zasad higieny.

+ Nalezy doktadnie stosowac sie do wskazéwek z przepisu
(temperatura i czas).

« Nalezy zadbad o to, aby ugotowana potrawa zostata spozyta
bezposrednio po przygotowaniu.

+ Mieso i dréb w wielu przypadkach po gotowaniu sous-vide musza
zostad krétko zapieczone. Zmniejsza to liczbe ewentualnych
chorobotwoérczych bakterii na powierzchni potrawy. Nalezy
przestrzegac oryginalnych przepiséw na urzadzenie Thermomix®,
aby zminimalizowac ryzyko.

Bezpieczenstwo uzytkownika



Zagrozenie Zasadniczo wszystkie.akgesoria urzngenia Thermc?mix®
zdrowia wsku- Przéznaczonesa do uzyciaw urzadzeniu _Thermorr'ux? lub razem
.. z nim w okreslony sposob i w przypadku innego uzycia moga
tek.l;'zyc'a akee- spowodowac szkody.
soriow! « Akcesoriéw nie nalezy uzywa¢ do zadnych innych celéw,
zwtaszcza w wysokich temperaturach.
« Jesli akcesoria ulegna uszkodzeniu, nie uzywac ich i jak
najszybciej wymienic je na nowe.

Niebezpieczer- Jesli akcesoria dostang sie w trakcie pracy pod néz miksujacy,
stwo obrazen odtamki i ostre krawedzie moga spowodowac obrazenia.
« Akcesoriow do urzadzenia Thermomix® nalezy zawsze uzywac

wskutek uszko- o0 ) , : .

w sposob opisany w instrukcji lub na ekranie urzadzenia.
dzonych akce- -, . . . :
e + Sprawdzi¢, czy akcesorium ostona noza 2.0 jest dobrze wtozone.

W przypadku zauwazenia, ze akcesorium ostona noza 2.0
odtaczyto sie od noza, nalezy je docisnac z powrotem kopystka,
aby unikna¢ poparzenia.

« Jesli mimo to akcesoria zostang uszkodzone przez néz miksujacy,
nalezy wyrzuci¢ gotowane sktadniki i skontaktowac sie z dziatem
Contact Center lub przedstawicielem Thermomix® w sprawie
wymiany akcesoriow na nowe.

« Do worka sous-vide nie wolno uzywac zadnych mrozonek.

« Akcesorium ostona noza 2.0 nie wolno w zadnym wypadku uzywac
w potaczeniu z naczyniami szklanymi, nawet jesli nadajg sie one
do gotowania sous-vide w garnku (np. stoiki do wekowania lub
zwykte). Istnieje ryzyko sttuczenia szkta.
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Poparzenie Gorace ptyny lub gorace sktadniki moga pryskac, powodujac

wskutek rozla- PoParzena.. . L
nia sie sktadni- + Po wtozeniu do wody worka sous-vide z zawartoscig poziom wody

Vol nie moze przekraczaé pojemnosci naczynia miksujgcego
wynoszacej 2,2 | (oznaczenie ,max”).

« Goracy worek sous-vide nalezy wyjmowac ostroznie.

+ Podczas przelewania potraw po dtugotrwatym gotowaniu
zachowac ostroznos¢. Akcesorium ostona noza 2.0 nie jest
przytrzymywane i podczas wylewania sktadnikow moze wypasé
i spowodowac rozprysk.

46 Bezpieczenstwo uzytkownika



Niebezpieczen- Jesli otwdr w pokrywie naczynia miksujacego zostanie szczelnie
stwo poparze- zamknlet.y lub ;ablokow'a'ny przez |_1'ac_lm|'ar sktadnikow, w trakgle
. gotowania moze nastgpi¢ wzrost ciSnienia we wnetrzu naczynia.

nia wskutek Goraca zawarto$¢ moze wtedy gwattownie rozprysnac sie na

rozprysku goto- zewnatrzi spowodowad poparzenia.

wanej potrawy! . Nalezy zawsze uwazaé, aby otwér w pokrywie naczynia
miksujacego nie byt nigdy zablokowany lub zastoniety ani od
wewnatrz (np. przez nadmiar sktadnikow), ani od zewnatrz (np.
recznikiem). Para nie moze wtedy wydostawac sie na zewnatrz
i zostanie wytworzone nadmierne cisnienie.

« Nie przykrywac nigdy otworu w pokrywie naczynia miksujacego
zadnymi innymi przedmiotami poza oryginalnymi akcesoriami
(miarka, koszyczek, ostona przed rozpryskiwaniem, Varoma®).

« Worek sous-vide nie moze by¢ wiekszy niz 20 x 30 centymetrow.

« Do gotowania prézniowego moga byc stosowane tylko worki
przystosowane do metody sous-vide, ktore nadajg sie do
gotowania oraz mrozenia. Przy zakupie zwrdci¢ uwage na
dozwolony czas uzytkowania (czas gotowania podczas uzycia).

« Przestrzegac temperatur podanych w przepisie i instrukcji obstugi.
W zadnym razie nie stosowad wyzszej temperatury.

« Uzywac akcesorium ostona noza 2.0 tylko w temperaturach do
100°C. Nie wtaczac funkcji Varoma® lub maksymalnej temperatury,
gdy wtozone jest akcesorium ostona noza 2.0.

« Jesli podczas gotowania dojdzie do zablokowania otworu
w pokrywie naczynia miksujgcego, nalezy odtaczy¢ urzadzenie
Thermomix® od zasilania. Nie nalezy dotykac pokretta obrotow ani
ekranu dotykowego.
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Niebezpieczen-
stwo obrazen
wskutek nieod-
powiednich ak-
cesoriow!

Niebezpieczen-
stwo obrazen
wskutek upad-
ku urzadzenia
z wysokosci!

Niebezpieczen-
stwo poparze-
nia o goracy
metall!

Ryzyko obrazen
ciatal
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Uzywanie przystawek lub elementéw innych niz zalecane lub

sprzedawane przez Vorwerk, a takze uzywanie niesprawnych lub

niepasujacych elementéw lub akcesoriow moze spowodowac pozar,

porazenie pradem lub inne obrazenia.

« Nalezy stosowac wytacznie zalecane przez Vorwerk oryginalne
akcesoria.

« Produkt wolno uzywac wytacznie z urzadzeniem Thermomix® TM6
lub TM5, a nigdy ze starszymi modelami.

« Nie modyfikowac akcesorium.

« Nie uzywac akcesorium, jesli jest uszkodzone.

W przypadku przepe{nlenla naczynia m|kSUJacego urzadzenie moze
sie przemieszczad. Urzadzenie moze wtedy spasé, powodujac
obrazenia ciata.

« Przestrzegad podanych limitéw ilosci i w zadnym razie nie wtgczaé

obrotow wyzszych niz 4.

Akcesorium nagrzewa sie podczas przyrzadzania goracych potraw.
Dotkniecie go moze spowodowac poparzenie.

« Zachowac ostroznosc podczas wyjmowania akcesorium.

« Chwytac akcesorium wytgcznie za plastikowa wktadke.

« Nie chwytac za metalowe czesci.

Wskutek dziatania akcesorium ostona noza 2.0 z funkcja obierania

urzadzenie moze sie przemieszczad.

« Caty czas obserwowac urzadzenie, gdy wtaczona jest funkcja
obierania.

« W przypadku urzadzenia Thermomix® TM5 stosowac koszyczek
zamiast miarki do TM5.

Bezpieczenstwo uzytkownika



Niebezpieczeﬁ- Powierzchnia akcesorium ostona noza 2.0 z funkcja obierania jest
stwo zranienia szorstka i stycznos¢ z nig moze spowodowac otarcie skory.
o szorstka po- ° Myjac akcesorium ostona noza 2.0 recznie, nalezy zachowac

wierzchnie! ostroznosé.

Zagrozenie Z uwagi na proces produkcyjny na komponentach urzadzenia moga

zdrowia wsku- znajdowac sie pozostatosci, ktore nie nadaja sie do spozycia.
Ewentualne pozostatosci po procesie produkcyjnym moga zagrazaé

tek tat

(€K POZOStato-  zdrowiu.

SCI PO procesie . przed uzyciem po raz pierwszy nalezy doktadnie przeptukaé

produkcyjnym!  elementy i akcesoria, ktére maja stycznos¢ z zywnoscia.

Szkody rzeczo- Jesli akcesorium ostona noza 2.0 w trakcie pracy styka sie z nozem
miksujacym lub innymi akcesoriami, moze sie ztamac.

we wskutek - . : > ,
. : + Przed ustawieniem obrotow nalezy sprawdzic, czy akcesorium
nieprawidtowe- ) : . .
o] ostona noza 2.0 osadzone jest poprawnie na nozu miksujacym.
go uzycia!

« W zadnym razie nie wtacza¢ obrotéw wyzszych niz 4.

« Nie stosowac akcesorium ostona noza 2.0 w potaczeniu z innymi
akcesoriami w naczyniu miksujacym, jak np. motylek lub
koszyczek.

« Nie dodawac sktadnikéw, ktére mogtyby uszkodzi¢ akcesorium
ostona noza 2.0 lub je blokowac. Dodawac zawsze podane
w przepisie rodzaje i ilosci sktadnikow.
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Uszkodzenie
urzadzenia
wskutek nie-
prawidtowego
czyszczenia

i nieprzestrze-
gania wskazo-
wek podczas
dtuzszego goto-
wania!
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Wystawienie naczynia miksujacego i noza miksujacego przez dtuzszy
czas na dziatanie wody, innych ptyndw lub resztek jedzenia moze
spowodowac ich uszkodzenie.

+ Elementy nalezy czysci¢ w krotkim czasie po ich uzyciu.

« Zwtaszcza noza miksujacego nie nalezy zbyt dtugo ptukaé
w wodzie, poniewaz moze to przyspieszyc zuzycie systemu
uszczelnienia trzpienia noza.

« Wskutek roznej jakosci wody podczas dtuzszego gotowania
(wolnego gotowania, sous-vide, fermentowania) w naczyniu
miksujacym moze tworzy¢ sie rdza. W zwiazku z tym nalezy
przestrzegaé wskazdéwek dotyczacych dodawania specjalnych
sktadnikéw (np. kwasku cytrynowego) do wywaru.

Bezpieczenstwo uzytkownika



3.2 Struktura ostrzezen

Ostrzezenia sg w niniejszej instrukcji zaznaczone symbolami
bezpieczenstwa i hastami ostrzegawczymi. Symbol i hasto
ostrzegawcze informuja o stopniu zagrozenia.

Struktura ostrze- Ostrzezenia, ktore poprzedzajg kazda czynnos¢, przedstawione s
zen w nastepujacy sposdb:

Rodzaj i zrédto zagrozenia
Objasnienie rodzaju i zrédta zagrozenia/nastepstw

« Srodki przeciwdziatajace zagrozeniu

Znaczenie znakow ostrzegawczych

OSTRZEZE- Niebezpieczeristwo $mierci lub powaznych obrazen
NIE w przypadku nieunikniecia danego zagrozenia.

UWAGA Niebezpieczenstwo umiarkowanych obrazen w przypad-
ku nieunikniecia danego zagrozenia.

WSKAZOW- Szkody rzeczowe w przypadku nieunikniecia danego za-
KA grozenia.

Znaczenie symboli bezpieczenstwa

C Ostrzezenie z informacja o istotnosci zagrozenia
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Informacja o mozliwych szkodach rzeczowych

3.3 Obowigzki uzytkownika
Warunkiem poprawnego funkcjonowania urzadzenia i akcesoridéw
Vorwerk jest przestrzeganie nastepujacych zasad:

1. Nalezy zawsze przestrzegac instrukcji obstugi i wszystkich
dodatkowych dokumentow.

2. Instrukcje nalezy przechowywaé w poblizu urzadzenia.

3. W razie jakichkolwiek uszkodzen urzadzenia nalezy je
niezwtocznie przekazac producentowi do naprawy.

Bezpieczenstwo uzytkownika



4 Obsluga

Akcesorium ostona noza 2.0 z funkcja obierania sktada sie z tarczy ze
stali szlachetnej z wktadka z plastiku, ktora jest naktadana na néz
miksujacy. Za pomoca akcesorium ostona noza 2.0 z funkcja
obierania mozna przy ustawieniu obrotéw zgodnie z ruchem
wskazéwek zegara obierac sktadniki, a na obrotach wstecznych
gotowac potrawy w delikatny sposéb.

robotworczych bakterii!

Podczas gotowania metoda wolnego gotowania lub

sous-vide obrébka termiczna zywnosci odbywa sie

w niskich temperaturach, co moze prowadzi¢ do

namnazania sie bakterii.

+ Podczas przygotowywania i przyrzadzania potraw
nalezy przestrzegac zasad higieny.

« Nalezy doktadnie stosowac sie do wskazowek
z przepisu (temperatura i czas).

« Nalezy zadbad o to, aby ugotowana potrawa zostata
spozyta bezposrednio po przygotowaniu.

« Mieso i dréb w wielu przypadkach po gotowaniu sous-
vide muszg zostad krotko zapieczone. Zmniejsza to
liczbe ewentualnych chorobotwdrczych bakterii na
powierzchni potrawy. Nalezy przestrzegac
oryginalnych przepiséw na urzadzenie Thermomix®,
aby zminimalizowac ryzyko.

é Zagrozenie zdrowia wskutek namnazania cho-
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wiednich akcesoridéw!

Uzywanie przystawek lub elementéw innych niz zalecane
lub sprzedawane przez Vorwerk, a takze uzywanie
niesprawnych lub niepasujacych elementéw lub
akcesoriow moze spowodowac pozar, porazenie pragdem
lub inne obrazenia.

+ Nalezy stosowac wytacznie zalecane przez Vorwerk
oryginalne akcesoria.

« Produkt wolno uzywac wytacznie z urzadzeniem
Thermomix® TM6 lub TM5, a nigdy ze starszymi
modelami.

+ Nie modyfikowac akcesorium.

« Nie uzywac akcesorium, jesli jest uszkodzone.

é Niebezpieczenstwo obrazen wskutek nieodpo-

Maksymalne Wazne zasady:

obroty  _ Maksymalne obroty zalezg od funkgji:

- Funkcja obierania (obroty zgodnie z ruchem wskazowek ze-
)}
gara "¢ ): maksymalne obroty 4

- Wolne gotowanie, gotowanie sous-vide (obroty wsteczne
o) maksymalne obroty 1

Maksymalna Uzywac ostony 2.0 tylko w temperaturach do 100°C.
temperatura
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4.1 Wktadanie akcesorium

1. Chwycic akcesorium za plastikowa wktadke (1) i natozy¢ je od
gory na n6z miksujacy.

2. Upewni¢ sie, ze ostona noza 2.0 jest poprawnie wpieta w zaczep.

4.2 Obieranie skltadnikow

urzadzenia z wysokosci!

W przypadku przepetnienia naczynia miksujacego

urzadzenie moze sie przemieszczaé. Urzadzenie moze

wtedy spas¢, powodujac obrazenia ciata.

+ Przestrzegac podanych limitéw ilosci i w zadnym razie
nie wtgczaé obrotow wyzszych niz 4.

é Niebezpieczenstwo obrazen wskutek upadku
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Upewnic sie, ze akcesorium ostona noza 2.0 jest poprawnie
wtozone, patrz Wktadanie akcesorium [ 55].

Wtozy¢ do naczynia miksujgcego podane w przepisie sktadniki
(maks. 800 g warzyw).

Wlaé do naczynia miksujacego 600 g wody. Sprawdzic, czy nie
zostat przekroczony maksymalny poziom napetnienia.

Nie ustawiac zadnej temperatury.

2
Pozostawi¢ obroty zgodnie z ruchem wskazéwek zegara .

Obrdcié pokretto, aby uruchomic urzadzenie Thermomix®.
Zwiekszaé powoli obroty maksymalnie do 4.

4.3 Gotowanie sous-vide

1.

o o &

Upewnic sie, ze akcesorium ostona noza 2.0 jest poprawnie
wtozone, patrz Wktadanie akcesorium [ 55].

Wla¢ do naczynia miksujacego podang w przepisie ilos¢ wody.
Poziom wody po wtozeniu worka nie moze przekraczaé poziomu

oznaczenia ,,max”: wtozy¢ worek na prébe do wody i w razie
potrzeby zmniejszy¢ ilos¢ wody.

W razie potrzeby dodaé wymagane dodatki. Wykonywac
polecenia wyswietlane na ekranie.

Ustawi¢ wymagang temperature (maksymalnie 100° C).
Zmienic kierunek obrotéw na obroty wsteczne S,

Ustawi¢ obroty na maksymalnie 1.
Woda w naczyniu miksujacym zostanie podgrzana do ustawionej
temperatury gotowania.

Obstuga



7. Gdy woda osiaggnie wymagang temperature gotowania, wtozy¢ do
naczynia miksujacego szczelnie zamkniety worek.

8. Ustawi¢ wymagany czas gotowania.
9. Zmieni¢ kierunek obrotéw na obroty wsteczne %,
10. Ustawic¢ obroty na maksymalnie 1.

= Rozpoczety zostanie proces gotowania.

4.3.1 Wyjmowanie akcesorium

Poparzenie wskutek rozlania sie sktadnikow!
Gorace ptyny lub gorace sktadniki moga pryskac,
powodujac poparzenia.

+ Po wtozeniu do wody worka sous-vide z zawartoscia
poziom wody nie moze przekraczaé pojemnosci
naczynia miksujacego wynoszacej 2,2 | (oznaczenie
,max”).

« Goracy worek sous-vide nalezy wyjmowac ostroznie.

« Podczas przelewania potraw po dtugotrwatym
gotowaniu zachowac ostroznos¢. Akcesorium ostona
noza 2.0 nie jest przytrzymywane i podczas wylewania
sktadnikdow moze wypasc i spowodowac rozprysk.

Wskazowka Nalezy pamietad, ze akcesorium ostona noza 2.0 natozone jest tylko
na ndz miksujacy. Moze ono np. podczas wylewania wody odtgczy¢
sie od noza miksujacego i wypasc z naczynia miksujacego.

1. Po uptynieciu czasu gotowania i studzenia wyjac naczynie
miksujace z korpusu urzadzenia.
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Zdjac pokrywe z naczynia miksujacego.

Ostroznie wyjac goracy worek sous-vide z naczynia miksujacego.
Postuzy¢ sie w tym celu szczypcami kuchennymi lub innym
stosownym przyborem.

Wylaé wode z naczynia miksujacego.

Chwycic ostroznie akcesorium ostona noza 2.0 na srodku
i wyciagnac w gore z naczynia miksujacego.

4.4, Wolne gotowanie

1.

I

Upewnic sie, ze akcesorium ostona noza 2.0 jest poprawnie
wtozone, patrz Wktadanie akcesorium [+ 55].

Wtozy¢ do naczynia miksujacego podane w przepisie sktadniki.
Sprawdzic, czy nie zostat przekroczony maksymalny poziom
napetnienia.

Ustawi¢ wymagany czas i temperature (maksymalnie 100° C).
Zmieni¢ kierunek obrotéw na obroty wsteczne %@.

Ustawic obroty na maksymalnie 1.
Rozpoczety zostanie proces gotowania.

Obstuga



4.4.1 Wyjmowanie akcesorium

Poparzenie wskutek rozlania sie sktadnikow!
Gorace ciecze lub gorace sktadniki moga pryskac,
powodujac poparzenia.

« Podczas przelewania potraw po dtugotrwatym
gotowaniu zachowac ostroznos¢. Ostona noza
miksujacego nie jest przytrzymywana i podczas
wylewania sktadnikéw moze wypasé, powodujac ich
rozpryskanie.

Wskazéwka Nalezy pamietad, ze akcesorium ostona noza 2.0 natozone jest tylko
na ndz miksujacy. Moze ona np. podczas przelewania sktadnikow
odtaczy(¢ sie od noza miksujgcego i wypasc z naczynia miksujacego.
1. Po uptynieciu czasu gotowania i studzenia wyjac naczynie

miksujace z korpusu urzadzenia.

2. Zdjac pokrywe z naczynia miksujacego.

3. Wyjac potrawe z naczynia miksujacego za pomoca chochli.

4. Wyjac akcesorium ostona noza 2.0 dopiero wéwczas, gdy
pozostata zawartosc ostygnie. Chwycic ostroznie akcesorium
ostona noza 2.0 na srodku i wyciggnaé w gore z naczynia
miksujacego.

5. Potrawe mozna tez ostroznie przelac do duzej miski. Akcesorium
ostona noza 2.0 moze wtedy wpasc do miski wraz z potrawa.
Mozna jg wtedy ostroznie wyciagnac szczypcami kuchennymi lub
innym stosownym przyborem.
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5 Czyszczenie

Akcesorium ostona noza 2.0 mozna my¢é w zmywarce do naczyn.

1. Akcesorium ostona noza 2.0 nalezy uktadac luzem wytacznie
w gdrnym koszu zmywarki, aby nie odksztatcito sie pod wptywem
wysokiej temperatury i nacisku przedmiotéw umieszczonych
powyzej.

2. Akcesorium ostona noza 2.0 mozna tez myc recznie, najlepiej
szczotka do mycia naczyn.

Niebezpieczenstwo zranienia o szorstka po-
wierzchnie!

Powierzchnia akcesorium ostona noza 2.0 z funkcja
obierania jest szorstka i stycznosc z nig moze
spowodowac otarcie skory.

» Myjac akcesorium ostona noza 2.0 recznie, nalezy

zachowad ostroznosé.

Wskazéwka Akcesorium ostona noza 2.0 nalezy doktadnie umyé po kazdym
uzyciu.

Czyszczenie



6 Obstuga klienta

Contact Center Vorwerk Polska

Od poniedziatku do pigtku w godzinach od 8:00 do 18:00
Telefon: 71780 72 00

E-mail: kontakt@vorwerk.pl

Centrum serwisowe

Aby dowiedzied sie wiecej na temat najblizszego serwisu firmy
Vorwerk, prosimy odwiedzic¢ strone www.thermomix.pl

Dalsze informacje mozna uzyskac od przedstawiciela handlowego
Thermomix®; mozna takze odwiedzic¢ strone www.thermomix.pl

Niniejsza instrukcja obstugi jest dostepna w innych wersjach
jezykowych na stronie https://thermomix.vorwerk.com
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7  Gwarancja/odpowiedzialno$c¢ za
wady materiatowe

Napraw urzadzenia Thermomix® i akcesoriow moga dokonywac
wytacznie punkty obstugi klienta Vorwerk lub autoryzowane serwisy
Vorwerk.

Nalezy uzywad wytacznie czesci dotaczonych do urzadzenia
Thermomix® lub oryginalnych czesci zamiennych Vorwerk
Thermomix®. Zabronione jest stosowanie w urzadzeniu Thermomix®
czesci lub podzespotdw, ktdre nie zostaty przez Vorwerk Thermomix®
udostepnione do urzadzenia Thermomix®. W przeciwnym razie
gwarancja lub odpowiedzialno$c za wady materiatowe zostanie
uniewazniona. Realizacja uprawnien z gwarancji moze nastapic
wytacznie na terytorium Polski.

Gwarancja/odpowiedzialno$¢ za wady materiatowe



8 Utylizacja

Oryginalne akcesoria Vorwerk sktadaja sie w przewazajacej czesci
z surowcow zdatnych do ponownego wykorzystania. Zuzyte
akcesoria mozna oddad do punktu zbidrki.

Akcesoridéw nie nalezy wyrzucac wraz z odpadami komunalnymi.

1. Nalezy dopilnowad, aby zuzyte akcesoria zutylizowane zostaty
W poprawny sposob.

2. Przestrzegad krajowych przepisow.

63




64

9 Producent

Vorwerk Elektrowerke GmbH & Co. KG
Mihlenweg 17-37
42270 Wuppertal

Niemcy

Producent












A
thermomix

Blade Cover &
Peeler

DE AT PL«2626208/21+V 1.0



