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Gefahr eines
Stromschlags, wenn
Wasser in das Gerat
eindringt!

Gefahr eines
Stromschlags bei
Beschadigung des
Gerats oder des
Netzkabels!

Feuergefahr!

Verbriihungs- und
Verletzungsgefahr!

1 Fiir Ihre Sicherheit

Sicherheit ist eine Voraussetzung fiir die Verwendung unserer Produkte.
Bitte stellen Sie sicher, dass Sie die folgenden Sicherheitshinweise
verstanden haben, bevor Sie mit der Inbetriebnahme oder Verwendung
des Produkts beginnen.

1.1 Gefahren Und Sicherheitshinweise

Wenn Wasser in die elektrischen Komponenten eindringt, konnen
Sie einen elektrischen Schlag bekommen.

«  Wenn das Gerat nicht in Gebrauch ist oder das Gerat gewartet
wird, ziehen Sie bitte den Netzstecker.

» Tauchen Sie das Gerat oder einen Teil davon nicht in Flissigkeit ein.

+ Verwenden Sie das Gerat nicht auf nassen Oberfldchen.

» Verwenden Sie das Gerét nur fiir den bestimmungsgemafen
Gebrauch - nur fiir den hauslichen Gebrauch in Innenrdumen.

Wenn das Gerat oder das Netzkabel beschadigt sind, kdnnen Sie

einen elektrischen Schlag bekommen.

« Betreiben Sie das Gerat nicht mit einem beschadigten Netzkabel
oder Stecker.

» Sollte das Kabel beschadigt sein, wenden Sie sich bitte an lhr
lokales Vorwerk Service-Center oder konsultieren Sie einen
professionellen Techniker.

*  Nehmen Sie das Gerat nicht in Betrieb, wenn es nicht
funktioniert oder in irgendeiner Weise beschadigt ist. Wenden
Sie sich gegebenenfalls an lhr lokales Vorwerk Service-Center.

* Ziehen Sie nicht am Kabel, um das Gerat vom Netz zu trennen.
Wenn das Gerat auf eine heiRe Oberflache gestellt wird, kann es

anfangen zu brennen, was zu Verletzungsgefahr und Sachschaden
fiihren kann.

« Verwenden Sie das Gerat nicht auf heiRen Oberflachen.

* Verwenden Sie das Gerat nicht in der Ndhe einer Warmequelle.
Ein kurzes Netzkabel wird mitgeliefert, um das Risiko zu verringern,
sich in einem langen Kabel zu verfangen oder dariiber zu stolpern.

Wenn an dem Kable gezogen wird, kann das Gerat fallen oder kippen
und es besteht ein Verletzungsrisiko.

« Verwenden Sie mit dem Gerat kein Verlangerungskabel.



Schaden am Gerat
infolge eines falschen
Stromanschlusses!

Stromschlag-,
Verbriihungs- und
Verletzungsgefahr
insbesondere fiir
Kinder!

Verletzungsgefahr
durch unsachgemafen
Gebrauch!

Verletzungsgefahr
durch unsachgemalen
Gebrauch!

Verletzungsgefahr
durch
unsachgemalen
Gebrauch!

Gesundheitsrisiko
durch verdorbene
Lebensmittel!

Gefahr von
Risswunden!

Eine unzureichende Stromversorgung kann das Gerat beschadigen.

. Uberpriifen Sie, ob die auf dem Gerat angegebene Spannung mit
der ortlichen Netzspannung libereinstimmt, bevor Sie das Gerat
anschlieRen.

Kinder spielen gerne, sind unerfahren und kennen die Gefahren nicht.
Beriicksichtigen Sie daher die folgenden Informationen in Bezug auf
Kinder.

- Beaufsichtigen Sie Kinder genau, wenn Sie das Gerat benutzen.

» Erlauben Sie Kindern nicht, das Gerat, das Zubehor oder die
Verpackung als Spielzeug zu verwenden.

» Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs niemals
unbeaufsichtigt.

Das Thermodichtband ist wahrend des

Betriebs heil3.

« Beriihren Sie es wahrend des Betriebs nicht.

Wenn Sie die versiegelten Lebensmittel in der Mikrowelle garen

mochten, konnte entstehender Dampf zu einem Uberdruck im
Beutel fiihren.

« Stechen Sie die Beutel zuerst auf oder schneiden Sie sie auf.
Beschadigte Flaschen und Lebensmittelbehalter konnen
implodieren und Sie kdnnen sich verletzen.

« Bevor Sieirgendeine Art von Flasche oder Lebensmittelbehalter
vakuumieren, vergewissern Sie sich, dass sie frei von Rissen oder
anderen Beschadigungen sind.

Das Absaugen von Lebensmitteln konserviert diese nicht wie
Pasteurisieren oder Tiefkiihlen.

« Sorgen Sie wahrend des Vakuumprozesses fiir einen hygienischen
Arbeitsplatz.

» Verwenden Sie nur Vakuumbeutel, die fiir Lebensmittel zugelassen
sind.

Der Beutel / Folienschneider enthalt ein scharfes Messer. Sie konnen

sich verletzen.

« Behandeln Sie den Beutel / Folienschneider mit Vorsicht.



Erstickungsgefahr!t

Gefahr von Schaden
durch unsachgemalen
Gebrauch!

Der Beutel/Folienschneider und die Abdeckungen sind kleine,
verschluckbare Teile. Sie konnen von Kindern verschluckt werden
und zum Ersticken fiihren.

« Halten Sie den Beutel / Folienschneider, die Diisen, das Gerat, die
Folienbeutel und -rollen sowie das Verpackungsmaterial von
Kindern fern.

Bei unsachgemalem Gebrauch kann das Gerat beschadigt werden.

» Warten Sie 60 Sekunden zwischen aufeinander folgenden
Versiegelungsvorgangen.

» Saugen Sie keine Flussigkeiten oder staubige Zutaten wie Mehl ein.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dariiber sowie
von Personen mit verringerten physischen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des
sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstehen.

Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen.

Die Reinigung und Benutzerwartung darf nicht von Kindern ohne
Aufsicht durchgefiihrt werden.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch den Hersteller,
seinen Kundendienst oder dhnlich qualifizierte Personen ersetzt
werden, um eine Gefdhrdung zu vermeiden.

Falls Sie die digitale Version dieses Benutzerhandbuchs
anfordern, besuchen Sie bitte: https://thermomix.vorwerk.com/
your-country/worldwide/ oder scannen Sie den QR-Code, um den
Vorwerk Kundenservice in lhrem Land zu kontaktieren.

1.2 Klassifizierung Von
Sicherheitswarnmeldungen
Die Sicherheitswarnmeldungen in diesem Handbuch sind durch

Sicherheitssymbole und Signalworter hervorgehoben. Das Symbol
und das Signalwort zeigen die Schwere der potenziellen Gefahr an.

Die Sicherheitswarnmeldungen, die jeder Aktion vorausgehen, sind
wie folgt dargestellt:

Art und Quelle der Gefahr
Erlduterung von Art und Quelle der Gefahr/Folgen

+ MaRnahmen zur Verhinderung von Gefahren



Bedeutung Der Signalworter

WARNUNG Gefahr von Tod oder schweren Verletzungen, wenn die Gefahr nicht
vermieden wird.

VORSICHT Leichte Verletzungen drohen, wenn die Gefahr nicht vermieden wird.

HINWEIS Sachschaden, wenn die Gefahr nicht vermieden wird.

Bedeutung Der Sicherheitssymbole
f Sicherheitswarnhinweis mit Angabe der Schwere der potenziellen Gefahr

Hinweis auf an Gerat oder Eigentum

2  Bevor Sie Beginnen

« Bitte lesen Sie das Benutzerhandbuch, bevor Sie das Gerét in
Betrieb nehmen.

* Bewahren Sie das Benutzerhandbuch bei sich auf und stellen Sie
sicher, dass Sie dieses Benutzerhandbuch an andere weitergeben,
sobald Sie das Gerat an andere weitergeben.



3 VS100-Ubersicht

1 Versiegelungsstreifen 5 Thermo-Versiegelungsband
2 Versiegelungsschaum 6 Beutel / Folienschneider

3 Abnehmbarer Tank 7 Kablestecker

4 Vakuumkammer 8 Externer Sauganschluss
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4 Komponenten

Vakuum-Versiegler

Stromkabel

Vakuumierbeutel 200mmx300mmx5 Stk.

Externer Vakuumierschlauch 1 Stk.

Vakuumierbeutel Rolle 200mm x 200mm (1 Stk.)

Flachdiise 1 Stk.

Stiftdlise 1 Stk.



4.1 Spezifikationen

Spannung 220-240V ; 50-60Hz
Leistung 120 Watts (Max.)
Vakuumierdruck >-60KPa

Abmessungen

380 mm (L) - 150 mm (B) - 68 mm (H)

Gewicht

1,75 kg(Netto) 2,35 kg(Brutto)
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Gerat 6ffnen/schlieRen
Driicken, um die obere Abdeckung zu 6ffnen oder zu schliefRen

Vakuumversiegeln
Der Inhalt wird in einem vakuumversiegelten Beutel versiegelt.

Versiegeln
Der Inhalt wird ohne Vakuumieren versiegelt

Externes Vakuum
Zum Vakuumieren von Weinflaschen, zum Marinieren von
Lebensmitteln tiber Zubehor

Feuchtigkeitsstufe

Der Standardmodus ist ,,Dry“, wenn er leuchtet, eignet er sich zum
Vakuumversiegeln von trockenen Inhalten. Wenn ,Moist“ gewahlt wird, ist
es geeignet, feuchte Inhalte vakuumdicht zu verschliefien.

Feuchte Inhalte bezieht sich auf Lebensmittel, wie rohes Steak,
Fischfilet. Beim Absaugen dieser Lebensmittel ist die Feuchtigkeit
unvermeidlich. Der Feuchtigkeitsstufenwahler kann die Versiege-
lungsqualitdt entsprechend sicherstellen.

Wenn Sie Inhalte mit hohem Saftanteil vakuumversiegeln missen,
beobachten Sie bitte den Vorgang sorgfaltig. Sobald der Flussigkeitspegel
den Versiegelungsbereich erreicht, driicken Sie sofort die Taste ,,Seal”, um
ein libermaRiges Ansaugen der Fliissigkeit zu verhindern.

Vakuumierleistung

Die Standardeinstellung ist ,,Normal*, was fiir allgemeine Gegenstédnde
geeignet ist. Wenn Sie zerbrechliche Gegenstande vakuumversiegeln
miissen, wahlen Sie bitte den Modus ,,Gentle“.Falls der Gegenstand
extrem zerbrechlich ist, beobachten Sie bitte den Vorgang sorgfaltig.
Sobald die Luft im Beutel fast vollstdndig abgesaugt ist, driicken Sie
sofort den Knopf ,,Seal“, um zu verhindern, dass der Inhalt durch
tibermaRigen Unterdruck beschadigt wird.

10
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5 Verwendungszweck

VS100 Vakuumversiegler ist ein Kiichengerat, das fiir den Gebrauch
zu Hause oder in dhnlichen Umgebungen bestimmt ist.

Diese Gerate diirfen von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung und Kenntnissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder in die sichere
Anwendung des Gerates eingewiesen wurden und die daraus
resultierenden Risiken verstanden haben.

Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen.

Das Gerat und sein Anschlusskabel miissen von Kindern unter 8
Jahren ferngehalten werden.

Reinigung und Wartung diirfen nicht von Kindern durchgefiihrt
werden, es sei denn, sie sind mindestens 8 Jahre alt und werden
beaufsichtigt.

Das Gerat entspricht den Sicherheitsvorschriften des Landes, in dem
es von einer autorisierten Vorwerk Organisation verkauft wurde. Wird
das Gerat in einem anderen Land als dem Verkaufsland eingesetzt,
kann die Einhaltung der lokalen Sicherheitsnormen des anderen
Landes nicht garantiert werden. Daher kann keine Verantwortung fir
daraus resultierende Sicherheitsrisiken fiir den Anwender
tibernommen werden.



6 Hinweise Vor Der Anwendung

1. Uberfiillen Sie den Beutel nicht. Lassen Sie immer mindestens 80
mm des Beutelmaterials zwischen Inhalt und Oberseite des Beutels
frei.

2. Reinigen Sie das offene Ende des Beutels von innen nach aufien,
achten Sie darauf, dass kein Fett, keine Riickstande und keine Falten
entstehen.

3. Wenn Sie dicke Gegenstande vakuumversiegeln, dehnen Sie den
Beutel bitte vorsichtig flach, bevor Sie ihn in die Vakuumkammer
legen, um Faltenbildung zu vermeiden.

4. Stellen Sie sicher, dass der Beutel trocken ist. UberméaRige
Feuchtigkeit konnte die Versiegelungsqualitadt beeintrachtigen.

5. Um maximale Frische zu gewahrleisten, wird empfohlen,
verderbliche Waren nach dem Vakuumversiegelungsprozess
einzufrieren oder zu kiihlen.

6. Wenn Sie Gegenstdnde mit scharfen Kanten (wie Krabben,
Hummer, Besteck usw.) vakuumversiegeln, schiitzen Sie die Beutel
vor Durchstichen, indem Sie sie mit Polstermaterial wie Backpapier
umhdillen.

7. Friichte und Gemiise vor dem Vakuumversiegeln fiir beste
Ergebnisse einfrieren.

8. Wenn Sie die Verwendung des Gerats beendet haben, driicken Sie
die OPEN / CLOSE-Taste, um das Gerat zu schlieRen, ziehen Sie dann
den Netzstecker und bewahren Sie es ordnungsgemal auf.

12
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7 Vakuum-Versiegelungsvorgang

1. SchliefRen Sie den Netzstrom an.

2. Driicken Sie die Taste ,,OPEN / CLOSE®, um das Gerét zu 6ffnen.

3. Legen Sie den Inhalt in einen Vakuumierbeutel oder eine
vorverschweifdte Folie von der Rolle. Schieben Sie den Beutel durch
die Offnung sorgfaltig in das Geréat, ohne den Deckel dabei zu 6ffnen.

Die optimale Einfiihrtiefe liegt bei ca. 3 cm, sodass der Beutel
vollstandig in der Vakuumkammer liegt.

4. Wahlen Sie den Feuchtigkeitsgrad und die Vakuumleistung
entsprechend dem Inhalt. Driicken Sie die Taste,, Vacuum Seal“, um die
Vakuumversiegelung zu starten. Wenn der Vorgang abgeschlossen
ist, erloschen alle Anzeigen und das Gerét 6ffnet sich automatisch.

Ziehen Sie den Beutel nicht heraus, bevor sich das Gerat
automatisch offnet.



5. Warten Sie zwischen zwei Vakuumversiegelungsvorgangen
mindestens eine Minute ab, um das Gerat abkiihlen zu lassen. Wenn
das Gerat derzeit zu heil ist, um weiterarbeiten zu kdnnen, blinken
die Anzeigen"Dry", "Moist", "Normal" und "Gentle". Bitte warten Sie
ab, bis das Gerat abgekihlt ist.

Wahlen Sie mit dem Wahlschalter fiir die Vakuumleistung zwischen ,Normal*“
und ,,Gentle“, bevor Sie mit dem Vakuumiervorgang beginnen.

Wenn der Inhalt fliissigkeitshaltig ist, wahlen Sie bitte zuerst den
Feuchtigkeitsgrad. Das Gerat verlangert die Versiegelungsdauer, wenn Sie
»Moist“ wahlen. Dies soll eine ausreichende Warme und Dauer der
Versiegelung gewahrleisten.

Auswahl Geeigneter Beutel

Bitte stellen Sie sicher, dass der von Ihnen verwendete Beutel / Folie
mit der ,Matrixduct Airflow“-Technologie ausgestattet ist. Wir
empfehlen die Verwendung von Vorwerk original Vakuumierbeuteln
oder -rollen.

Es gibt viele Beutel, die nicht zum Vakuumieren und Versiegeln
geeignet sind, z.B. normale Plastikbeutel, Ziploc-Beutel, Stoffbeutel
oder Papierbeutel. Sie kdnnen nicht richtig versiegelt werden.

14
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8 Versiegelungsvorgang

1. SchliefRen Sie den Netzstrom an.

2. Driicken Sie die Taste ,,Offnen / SchlieRen®, um das Gerit zu
offnen.

3. Legen Sie den Inhalt in einen Vakuumierbeutel oder eine
vorverschweilte Folie von der Rolle. Schieben Sie den Beutel durch
die Offnung sorgfaltig in das Geréat, ohne den Deckel dabei zu 6ffnen.

Die optimale Einfiihrtiefe liegt bei ca. 3 cm, sodass der Beutel
vollstandig mit dem Thermo-Versiegelungsband in Kontakt ist.

4. Driicken Sie ,,Seal”, um die Versiegelung zu starten, die Taste ,Seal“
leuchtet, bis der Versiegelungsvorgang abgeschlossen ist, dann
offnet sich das Gerat automatisch.



5. Warten Sie zwischen zwei Vakuumversiegelungsvorgangen
mindestens eine Minute ab, um das Gerat abkiihlen zu lassen.Wenn
das Gerat derzeit zu heil ist, um weiterarbeiten zu kdnnen, blinken
die Anzeigen ,,Dry“, ,Moist“, ,Normal“ und ,Gentle“. Bitte warten Sie
ab, bis das Gerat abgekihlt ist.

Die Versiegelung ohne Vakuumierung eignet sich zum Verpacken verfliissigter
Lebensmittel. Die Versiegelungsfunktion ist auch niitzlich, um in den
Vakuum-Versiegelungsprozess einzugreifen, um das Vakuumieren zu beenden
und die Versiegelung manuell zu starten.

16



9 Externes Absaugen / Marinieren

1. SchlielRen Sie den Netzstrom an.

2.Verbinden Sie den externen Vakuumschlauch mit dem Gerat und
schlieRen Sie dann eine ausgewahlte Diise an.

Wenn Sie eine Weinflasche vakuumieren, stecken Sie bitte zuerst den
einen dafiir geeigneten Flaschenstopfen auf die Flasche und
vakuumieren Sie dann mit der Stift- oder Flachdiise.

Bevor Sie irgendeine Art von Flasche oder Lebensmittelbehalter
vakuumieren, vergewissern Sie sich, dass er frei von Rissen oder
anderen Beschadigungen ist. Vakuumieren Sie keine beschadigten
Flaschen oder Lebensmittelbehalter.

Wenn Sie eine Vorratsdose vakuumieren, wahlen Sie die geeignete
Diise entsprechend dem Vakuumstopfentyp auf der Vorratsdose.

(Flaschenstopfen und Vorratsbehalter sind nicht im Grundpaket
dieses Produkts enthalten und miissen zusétzlich gekauft werden.)

+ Die Vorratsdose, die vakuumiert werden soll, muss luftdicht, und mit einem
Luftventil ausgestattet sein.

17



3. Driicken Sie die Taste ,Marinate / Bottle Vac“, um das externe
Vakuumieren zu starten; das Gerat stoppt, sobald das Vakuumieren
beendet ist. Achten Sie darauf, dass keine Luft entweicht, da das
Gerat sonst nicht automatisch aufhort zu saugen.

MARINATE
BOTTLE VAC

1
o B
@®n

~—

4. Ziehen Sie die Diise heraus, sobald das externe Absaugen beendet ist.

5. Wenn Sie Lebensmittel in einem externen, luftdichten
Lebensmittelbehalter marinieren, driicken Sie die Taste ,Marinate /
Bottle Vac® langer als 3 Sekunden. Das Gerat startet den
Mariniermodus und wiederholt den Vakuumiervorgang fiir 20
Minuten.

18



10 Betrieb Des Beutel /
Folienschneiders

1. SchlieRen Sie den Netzstrom an.

2. Fiihren Sie die Vakuumierbeutel oder offene Folie mindestens 3
cm in das Gerat ein, um beim Verschweif3en einen vollstandigen
Kontakt mit dem Thermo-Versiegelungsband zu gewahrleisten.

3. Benutzen Sie den Beutel / Folienschneider, um den Beutel auf die
gewlinschte Lange zu schneiden.

Die geeignete BeutelgroRe fiir Thermomix sous-vide ist 200mm x
300mm.

19



11 Schnell Reinigen

1. Ziehen Sie den Netzstecker aus dem Gerét.

2. Heben Sie die obere Abdeckung an.

3. Nehmen Sie den herausnehmbaren Tank heraus und reinigen Sie
die Rlickstande im Inneren.

20



12 Fehlerbehebung

Problem

Ursachen & Losung

Keine Reaktion des Gerats
bei Anschluss an das
Stromnetz

Priifen Sie, ob das Kabel beschadigt ist; priifen Sie, ob das Kabel gut
an das Stromnetz angeschlossen ist und ob der Vakuum-Versiegeler
richtig funktioniert.

Vakuumversiegelung
startet nicht beim
Anschluss an das

Priifen Sie, ob die obere Abdeckung richtig geschlossen ist; falls nicht,
lassen Sie bitte zuerst den Vakuum-Versiegelungszyklus ohne Beutel
laufen, um die obere Abdeckung einzuhaken und richtig zu

Stromnetz verschlieRen; priifen Sie, ob der Beutel mit 3 cm Abstand zur Offnung
richtig eingesetzt ist; wenn Sie mehrere Beutel versiegeln, lassen Sie
bitte 1 Minute zwischen aufeinander folgenden
Versiegelungsvorgdngen verstreichen.

Luft geht nach dem Priifen Sie, ob der Beutel Lécher oder Durchdringungen aufweist,

Vakuumversiegeln zuriick
in den Beutel

wenn ja, ersetzen Sie ihn durch einen neuen Beutel; priifen Sie, ob sich
Falten im Versiegelungsbereich befinden. Wenn ja, kdnnen Sie den
defekten Versiegelungsbereich abschneiden und den Beutel neu
versiegeln.

UbermiRige Lebensmittelriickstande (d.h. Saft, Fett, Pulver, Partikel)
konnten die Versiegelung beeintrachtigen, schneiden Sie den
verschmutzten Bereich des Beutels weg und reinigen Sie den
Versiegelungsbereich fiir eine ordnungsgemafie Versiegelung.

Wenn vakuumversiegelte Lebensmittel verderben, kann sich Gas
bilden. Bitte entsorgen Sie das Lebensmittel und den Beutel.

Der Vakuum-Versiegeler
lasst sich nicht richtig
6ffnen oder schlieRen

Dies ist normalerweise darauf zuriickzufiihren, dass einer der Haken
nicht mit der oberen Abdeckung verbunden ist. Bitte fiihren Sie den
Vakuum-Versiegelungszyklus zuerst ohne Beutel durch, um die obere
Abdeckung richtig zu befestigen.

Verwenden Sie Beutel, die mit rohen Lebensmitteln oder Ol in Beriihrung
gekommen sind, nicht wieder, da sie Ihre frischen Lebensmittel kontaminieren
konnten. Verwenden Sie Beutel, die bereits erhitzt wurden, nicht wieder.

21



13 Reinigung Und Instandhaltung

+ Trennen Sie das Gerat vor jeder Reinigung und Wartung vom
Stromnetz.

+ Tauchen Sie das Gerat nicht in eine Flussigkeit oder ein
Reinigungsmittel ein, lassen Sie keine Fliissigkeit in den
Stromanschluss eindringen.

« Verwenden Sie keine dtzenden Reinigungsmittel, um das Gerat

zu reinigen.

« Bitte verwenden Sie zum Reinigen des Gerats nur ein
angefeuchtetes weiches Tuch.

« Spiilen Sie den herausnehmbaren Tank bei Bedarf mit
Kiichenspiilmittel ab und stellen Sie sicher, dass er vor dem
Wiedereinsetzen vollstandig trocken ist.

+ Stellen Sie sicher, dass das gesamte Gerat vollstandig trocken
ist, bevor Sie es benutzen.

Diese Kennzeichnung zeigt an, dass dieses Produkt nicht mit
anderen Haushaltsabfallen entsorgt werden darf. Um mogliche
Schéaden fiir die Umwelt oder die menschliche Gesundheit durch
unkontrollierte Abfallentsorgung zu vermeiden, recyceln Sie es

verantwortungsbewusst, um die nachhaltige Wiederverwendung von

Materialressourcen zu fordern. Um lhr Altgerat zurlickzugeben,

nutzen Sie bitte die Riickgabe- und Sammelsysteme oder wenden

Sie sich an den Handler, bei dem das Produkt gekauft wurde. Diese

kénnen das Produkt einem umweltgerechten Recycling zufiihren.

22
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Risque de choc
électrique en cas de
pénétration de l'eau
dans l'appareil !

Risque
d'électocution en
cas de dommage du
cable d'alimentation
et/ou de l'appareil
lui-méme.

Risque d'incendie !

Risque d'accidents
et de blessures!

Endommagement
éventuel de l'appareil
dii a une connexion
incorrecte !

1  Consignes De Sécurité

La sécurité consiste a la caractéristique fondamentale de nos
produits. Veuillez assurer votre connaissance sur les instructions de
sécurité suivantes avant d'explorer ou d'utiliser le produit.

1.1 Instructions De Dangers Et De Sécurité

Risque d'électrocution en cas de contact de l'appareil avec l'eau

« Veuillez débrancher l'appareil s'il n'est pas utilisé ou s'il est en
cours de maintenance.

« N'immergez pas l'appareil ou une partie de celui-ci dans un
liquide.

« N'utilisez pas 'appareil sur des surfaces humides.

« L'utilisation de ['appareil doit respecter ['usage prévu, il permet
seulement 'usage domestique a l'intérieur.

Risque d'électrocution dans le cas ou le cable d'alimentation

et/ou l'appareil sont endommagés

« Ne faites pas fonctionner 'appareil avec un cable d'alimentation
ou une prise défectueux(se).

* Silecable estendommagé, veuillez contacter le centre Technique
Vorwerk local ou consulter un technicien professionnel.

» Ne faites pas fonctionner 'appareil s'il fonctionne mal ou s'il est
endommagé de quelque maniere que ce soit. Veuillez consulter
le centre Technique Vorwerk local si nécessaire.

+ Netirez pas sur le cable pour débrancher 'appareil.
L'appareil peut commencer a briiler s'il est placé sur une surface

chaude, ce qui peut provoquer un risque de blessure et de
dommages matériels.

« N'utilisez pas l'appareil sur des surfaces chaudes.

+ N'utilisez pas 'appareil a proximité d'une source de chaleur.

Un cable d'alimentation court est prévu pour éviter les risques d'accident
causés par un cable long. L'appareil peut &tre accidentellement tiré

par un cable de traction. La tombée ou le basculement éventuel de
l'appareil pourrait causer des blessures ou une brilure.

« N'utilisez pas de rallonge avec l'appareil.

La sous-tension pourrait causer 'endommagement de l'appareil.

« Vérifiez si la tension indiquée sur ['appareil est corresponde a la
tension du réseau local avant de brancher l'appareil.



Risque de choc
électrique, de
brilure et de
blessure, surtout
pour les enfants !

Risque de blessures
di a l'utilisation
incorrecte !

Risque de blessures
di a l'utilisation
incorrecte !

Risque de blessures
di a l'utilisation
incorrecte !

Risque de santé dii a
la nourriture avariée !

Risque de blessure !

Risque de
suffocation !

Risque de dommages
dus a l'utilisation
incorrecte !

Avec des comportements ludiques, les enfants sont inexpérimentés
etinconscients des dangers. Par conséquent, faites attention aux
informations suivantes relatives aux enfants.

« Surveillez attentivement les enfants au cours de |'utilisation de
l'appareil.

+ llestinterdit pour les enfants de jouer avec l'appareil, les
accessoires ou 'emballage.

+ Assurez la surveillance pendant la période des opérations.

La bande d'étanchéité thermique est chaude lors du

fonctionnement.

« Ne latouchez pas au cours des opérations.

Si vous souhaitez faire cuire les aliments sous-vides cellés par le four a

micro-onde, la vapeur qui se dégage peut entrainer une surpression a
l'intérieur du sac.

« Percez ououvrez d'abord les sacs avant la cuisine.
Les bouteilles et récipients alimentaires endommagés pourraient
imploser et causer des blessures.

« Avant la mise sous vide d'une bouteille ou d'un récipient
alimentaire, assurez-vous qu'il n'y a pas de fissures ou d'autres
endommagements.

La mise sous vide des aliments ne permet pas de les conserver
comme la pasteurisation ou la congélation.

« Veillez a I'hygiene du lieu de travail pendant le processus de mise
sous vide.

+ Utilisez uniquement des sacs de vide agréés pour les aliments.

Le sac / coupe-film est équipé d'un couteau tranchant. Cela pourrait

causer des blessures.

- Faites attention au cours des opérations du sac / coupe-film.

Le sac / coupe-film et les buses sont de petites pieces ingérables. Ils

peuvent étre ingérés par des enfants et entrainer une suffocation.

» Mettez le sac / coupe-film, les buses, ['appareil, les sacs d'aluminium,
les rouleaux de film et son emballage hors de portée des enfants.

L'utilisation incorrecte peut endommager l'appareil.

- Patientez 60 secondes entre deux opérations de scellement
consécutives.

+ N'aspirez pas de liquides ou de poussieres (par exemple, la farine).



Cet appareil peut étre utilisé par des enfants 4gés de 8 ans et plus
et par des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites ou manquant d'expérience et de
connaissances s’ils ont recu une surveillance ou des instructions
concernant ['utilisation de ['appareil en toute sécurité et
comprennent les risques encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.

Le nettoyage et la maintenance ne doivent pas étre effectués par
des enfants sans surveillance.

Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé
par le fabricant, son agent de service ou toute autre personne de
qualification similaire afin d'éviter tout risque.

Si vous avez besoin de la version électronique de ce mode
d’emploi, veuillez consulter : https://thermomix.vorwerk.com/
your-country/worldwide/ ou scanner le code QR pour contacter le
centre de service client de Vorwerk dans votre pays.

1.2 Classification Des Informations
D'avertissement De Sécurité

Les informations d'avertissement de sécurité dans ce manuel sont
mises en évidence par des symboles de sécurité et des mots de
signalisation. Le symbole et le mot de signalisation indiquent
l'importance du danger potentiel.

Les informations d'avertissement de sécurité pour chaque opération
sont présentées comme suit :

Type et source du danger
Description sur le type et la source / des conséquences du danger

« Mesures de prévention

Signification Des Mots De Signalisation

AVERTISSEMENT Risque de mort ou de blessure grave dans ce cas.
ATTENTION Risque de blessures légeres dans ce cas.
REMARQUE Dommage matériel dans ce cas.




Signification Des Symboles De Sécurité

>

Information d'avertissement de sécurité indiquant l'importance du danger potentiel

Référence aux dommages matériels relatifs aux biens ou équipements

2 Instructions Avant Utilisation

»  Veuillez lire le manuel d'utilisation avant ['opération de |'appareil.

+ Veuillez bien garder le manuel d'utilisation et le remettre a la
personne que vous allez transférer ['appareil.
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Généralité De VS100

Bandes d'étanchéité

Bande d'étanchéité thermique

Mousse d'étanchéité

Sac / Coupe Film

Réservoir démontable

Connecteur de cable

HlwW|N |

Chambre a vide

[o RN NN NN, |

Entrée d'aspiration externe




4t Composants

Scelleuse sous vide

Cable d'alimentation

5 sacs de scellement sous vide 200mmx=300mm

1 tube de mise sous vide externe / de marinage

1 film de scellage sous vide 200mmx2000mm

1 buse plate

1 buse a épingle



4.1 Spécifications

Tension 220-240V ; 50-60Hz

Puissance 120 watts (maximale)

Pression de mise sous vide >-60KPa

Dimensions 380mm (Longueur) - 150mm (Largeur) - 68mm (Hauteur)

Poids 1,75Kg (net) 2,35Kg (total)
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Ouverture / Fermeture de ['appareil
Appuyez pour ouvrir ou fermer le couvercle supérieur

=)

Scellement sous vide
Le contenu sera scellé dans un sac sous vide

Scellement
Le contenu sera scellé sans mise sous vide

Mise sous vide externe
Les bouteilles de vin peuvent &tre mises sous vide a ['aide des accessoires
pour faire mariner les aliments

Sélecteur de niveau d'humidité

Le mode par défaut est «Sec», il convient de sceller sous vide les
contenus secs si le voyant est allumé. En mode «<Humide», il convient de
sceller sous vide les contenus humides.

Le contenu humide fait référence aux articles humides, par exemple le
steak cru, le morceau de poisson. L'humidité est inévitable lorsque vous
mettez ces articles sous vide.

Le sélecteur de niveau d'humidité peut assurer la concordance relative a
la qualité de scellement. Sivous allez sceller sous vide des contenus a
forte teneur en eau, veuillez surveiller attentivement le processus de
scellement. Une fois que le niveau de liquide atteint la zone de
scellement, appuyez immédiatement sur le bouton «Sceller» pour éviter
une aspiration excessive du liquide.

Sélecteur de puissance du vide

Le réglage par défaut est «<Normal», ce qui est appliqué aux articles
généraux. Sivous allez sceller sous vide des articles fragiles, veuillez
sélectionner le mode «Doux». Si l'article est extrémement fragile,
veuillez observer attentivement le processus de scellement. Une fois
que l'air dans le sac est presque épuisé, appuyez immédiatement sur
le bouton «Sceller» pour éviter 'endommagement au contenu causé
par une pression négative excessive.

10
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5 Usage Prévu

La scelleuse sous vide VS100 est un appareil de cuisine destiné a étre
utilisé a la maison ou aux environnements similaires.

Ces appareils peuvent étre utilisés par des enfants agés de 8 ans et
plus, et par des personnes ayant des capacités physiques, sensori-
elles ou mentales moins fortes ou moins expérimentées si elles sont
sous surveillance ou connaissent des instructions sur ['utilisation
slire de ['appareil et comprennent les risques éventuels.

Il est interdit pour des enfants a jouer avec 'appareil.

L'appareil et son cable de raccordement doivent étre hors de portée
des enfants dgés moins de 8 ans.

Il est interdit pour des enfants a nettoyer et entretenir ['appareil sans
surveillance, sauf s'ils sont 4gés de 8 ans ou plus et sous supervision.

L'appareil est conforme aux reglementations de sécurité du pays
dans lequel il a été vendu par une organisation agréée de Vorwerk. Si
['appareil est utilisé dans un pays autre que le pays de vente,
Vorwerk n'assure pas de conformité aux normes de sécurité locales.
Vorwerk n'assume ainsi aucune responsabilité pour les risques de
sécurité éventuels de |'utilisateur.



6 Conseils Avant Utilisation

1. Ne remplissez pas trop le sac. Laissez toujours au moins 80mm
entre le contenu et le haut du sac.

2. Nettoyez entiérement ['extrémité ouverte du sac, et assurez
['absence de graisse, de résidu, de ride.

3. Si vous mettez sous vide des articles épais, veuillez tendre
doucement le sac a plat avant de le placer dans la chambre a vide,
afin d'éviter les rides.

4. Assurez |'état sec du sac est sec. Une humidité excessive pourrait
présenter un impact sur la qualité de scellement.

5. Pour garantir une fraicheur maximale, il est recommandé de
congeler ou de réfrigérer les denrées périssables apres 'opération de
scellement sous vide.

6. Si vous mettez sous vide des articles a bords tranchants (par
exemple le crabe, le homard, l'argenterie, etc.), il faut protéger les
sacs contre les perforations par un matériau de rembourrage, par
exemple des papiers serviette.

7. Pour assurer la meilleure qualité, veuillez pré-congeler les fruits et
les légumes avant de les sceller sous vide.

8. Aprés 'utilisation de l'appareil, appuyez sur le bouton Ouverture /
Fermeture pour ouvrir l'appareil, puis débranchez-le et rangez-le
correctement.

12



7  Opération De Scellement
Sous Vide

1. Mettez 'appareil sous tension.

2. Appuyez sur le bouton «Quverture/Fermeture» pour ouvrir
l'appareil .

3. Placez le contenu dans un sac de scellement sous vide ou un film
de scellement sous vide pré-scellé. Ensuite, introduisez ['ouverture
dans 'appareil de maniére appropriée.

Sivous ouvrez le couvercle supérieur, vous pouvez observer que la
meilleure longueur d'insertion est d'environ 3cm, de sorte que le sac
se trouve entierement a l'intérieur de la chambre a vide.

4. Sélectionnez le niveau d'humidité et la puissance du vide en
fonction du type de contenu. Appuyez sur le bouton «Scellement
sous vide» pour démarrer le scellement sous vide. Aprés |'opération,
tous les voyants s'éteignent et l'appareil s'ouvre automatiquement.

Ne tirez pas sur le sac avant ['ouverture automatique de 'appareil.

13



5. Veuillez patienter une minute entre deux opérations de scellement
sous vide. Si l'appareil est actuellement trop chaud pour continuer le
fonctionnement, les voyants «Sec», <Humide», «<Normal» et «<Doux»
clignoteront. Veuillez attendre que l'appareil refroidisse avant de
poursuivre les opérations.

+ Choisissez le mode «Normal» ou «Doux» par le sélecteur de puissance du vide
avant |'opération de mise sous vide.

 Veuillez d'abord choisir le niveau d'humidité en cas de contenus a forte
teneur en eau. L'appareil augmentera la durée de scellement si vous
choisissez le mode «Humide». Cela permet un chauffage et une durée
suffisants, qui assure la qualité de scellement.

Choix De Sacs Appropriés

Veuillez-vous assurer que le sac / film a utiliser est doté de la
technologie «Matrixduct Airflow». Nous recommandons d'utiliser les
sacs / rouleaux de scellement sous vide d'origine Vorwerk.

Ily a de nombreux sacs inappropriés a la mise sous vide et au
scellement, par exemple les sacs en plastique et les sacs de scelle-
ment ordinaires, les sacs en tissu ou les sacs en papier. Ils ne
peuvent pas étre scellés correctement.

14
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8 Opération De Scellement

1. Mettez 'appareil sous tension.

2. Appuyez sur le bouton «Quverture/Fermeture» pour ouvrir
['appareil.

3. Placez le contenu dans un sac de scellement sous vide ou un film
de scellement sous vide pré-scellé. Ensuite, introduisez ['ouverture
dans 'appareil de maniére appropriée.

Note : Si vous ouvrez le couvercle supérieur, vous pouvez observer
que la meilleure longueur d'insertion est d'environ 3cm, de sorte que
le sac est entierement en contact avec la bande d'étanchéité
thermique. Le couvercle ne sera pas ouvert par insertion ou d'autres
fagons similaires. Veuillez fermer soigneusement le couvercle avant
d'insérer un sac ou un film pour la mise sous vide ou le scellement.

4. Appuyez sur le bouton «Sceller» pour commencer le scellement, le
bouton «Sceller» est allumé jusqu'a l'achevement de ['opération de
scellement, puis l'appareil s'ouvre automatiquement.



5. Veuillez patienter une minute entre deux opérations de
scellement. Si l'appareil est actuellement trop chaud pour continuer
le fonctionnement, les voyants «Sec», «<Humide», «<Normal» et «Doux»
clignoteront. Veuillez attendre que l'appareil refroidisse avant de
poursuivre les opérations.

CONSEILS

Le scellement sans mise sous vide est appliqué pour emballer des articles
liquidés. La fonction de scellage est également utile lorsque vous intervenez
dans l'opération de mise sous vide pour arréter la mise sous vide et
commencer a sceller manuellement.
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9 Opération De Mise Sous Vide
Externe / De Marinage

1. Mettez 'appareil sous tension

2. Connectez le tube de mise sous vide externe a ['appareil, puis
branchez la buse sélectionnée.

Pour la mise sous vide d'une bouteille de vin, veuillez d'abord
boucher le bouchon de la bouteille, puis réaliser la mise sous vide
avec la buse a épingle ou la buse plate.

Vérifiez la fissure ou I'endommagement avant la mise sous vide
d'une bouteille ou d'un récipient alimentaire. Ne mettez pas les
bouteilles ou récipients alimentaires endommagés sous vide.

Pour la mise sous vide d'une boite repas, choisissez la buse appro-
priée en fonction du type de bouchon de vacuum sur la boite repas.

(Le bouchon et le récipient de scellement ne sont pas inclus dans
['ensemble de base, et ils sont a acheter par |'utilisateur.)

+ La boite repas a mettre sous vide doit étre étanche a 'air et équipée d'une
valve a air.

17



3. Appuyez sur le bouton «Marinage / Sceller sous vide» pour
démarrer 'opération de scellement sous vide externe, I'appareil
s'arrétera aprés |'opération. Assurez-vous de vérifier la fuite d'air,
sinon 'appareil ne s'arrétera pas automatiquement.

4. Retirez la buse aprés |'opération de scellement sous vide externe.

5. Sivous allez mariner les aliments dans un récipient alimentaire
externe étanche, appuyez sur le bouton «Marinage/Sceller sous vide»
pour plus de 3 secondes, l'appareil sera en mode «Marinage» pour

répéter les opérations de mise sous vide et d'échappement pendant
20 minutes.

18



10 Opération De Sac / Coupe Film

1. Mettez l'appareil sous tension.

2. Insérez le film de scellement sous vide dans 'appareil jusqu'a une
longueur d'au moins 3cm, afin d'assurer un contact total avec la
bande d'étanchéité thermique.

Environ 3cm

3. Coupez le film a la longueur exigée avec la coupe film.

Les dimensions de sac la plus appropriée pour le Thermomix
sous-vide est de 200mm x 300mm.
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11 Nettoyage Rapide

1. Mettez |'appareil hors tension.

2. Soulevez le couvercle supérieur.

3. Sortez le réservoir démontable et nettoyez les résidus a l'intérieur.

20



12 Dépannage Des Défauts

Probléme

Causes et Solutions

Sans réponse de l'appareil
apres la mise sous tension

Vérifiez si le cable est endommagé ; vérifiez si le cable est bien branché
sur l'alimentation et la scelleuse sous vide.

Le scellement sous vide ne
démarre pas lorsque
['appareil est mis sous
tension

Vérifiez si le couvercle supérieur est correctement fermé, en cas
d'ouverture, veuillez d'abord effectuer le scellement sous vide sans
sac pour fermer correctement le couvercle supérieur ; vérifiez si le sac
est correctement inséré a une longueur de 3cm ; si vous allez sceller
plusieurs sacs, veuillez patienter 1 minute entre des opérations
consécutives.

L'air retourne dans le sac
apres le scellement sous
vide

Vérifiez s'ily a des trous ou des pénétrations sur le sac, il faut remplac-
erlesacs'ily ena; vérifiez s'il y a des plis sur la partie de scellement, il
faut l'ouvrir et refermer le sac s'ily en a.

Des résidus alimentaires excessifs (eau, graisse, poudre, particules)
pourraient présenter un impact sur 'étanchéité, il faut ouvrir la partie
de scellement et |'essuyer pour sceller le sac de maniére appropriée.

Si des aliments emballés se détériorent, il y aura du gaz a l'intérieur du
sac. Veuillez jeter les aliments gatés et le sac.

Le défaut d'ouverture ou
de fermeture de la
scelleuse sous vide.

Cela est généralement dii au fait qu'un des crochets n'est pas relié au
couvercle supérieur. Veuillez d'abord effectuer le scellement sous vide
sans sac, pour que le crochet puisse accrocher correctement au
couvercle supérieur.

Ne réutilisez pas les sacs qui ont été en contact avec des aliments crus ou de
['huile, car ils pourraient contaminer des aliments frais. Ne réutilisez pas les sacs
qui ont été cuits au Thermomix ou aux micro-ondes.
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13 Nettoyage Et Maintenance

+ Débranchez l'appareil avant tout nettoyage et entretien.

+ N'immergez pas |'appareil dans un liquide ou un détergent. Ne
laissez aucun liquide s'infiltrer dans le connecteur
d'alimentation.

« N'utilisez pas de détergent corrosif lors du nettoyage de
l'appareil.

« Veuillez nettoyer 'appareil avec un chiffon doux humide.

+ Rincez le réservoir démontable avec du détergent de cuisine si
nécessaire, assurez-vous qu'il est complétement sec avant de le
remettre en place.

« Assurez-vous que l'ensemble de 'appareil est complétement sec
avant ['utilisation.

Cette marque indique que ce produit ne doit pas étre traité avec
d'autres ordures ménageres. Tout en évitant tout dommage éventuel
al'environnement ou a la santé humaine di a un traitement
incontr6lé des déchets, recyclez-les de maniere éco-responsable afin
de promouvoir la réutilisation durable des ressources matérielles.
Pour récupérer votre appareil usagé, veuillez utiliser les systemes de
récupération ou contacter le détaillant auprés duquel le produit a été
acheté. Celui-ci peut accepter ce produit pour un recyclage sans
danger pour l'environnement.
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iPeligro de descarga
eléctrica por entrada
de aguaen el
dispositivo!

iPeligro de descarga
eléctrica por dafio
del dispositivo o el
cable de
alimentacion!

iPeligro de
incendios!

iRiesgo de tropiezos
y lesiones!

iDanos al dispositivo
debido a una conexion
de alimentacion
incorrecta!l

1 Precauciones de Seguridad

La seguridad es fundamental en nuestros productos. Por favor
asegurese de haber comprendido las siguientes instrucciones de
seguridad antes de comenzar a utilizar el producto.

1.1 Instrucciones de Peligro Y Seguridad

En caso de entrada de agua en elementos electronicos, es posible
sufrir descarga eléctrica.

« Desconecte el enchufe del dispositivo cuando no esté en
funcionamiento o esté en el mantenimiento.

+ No sumerja el dispositivo ni ninguna de sus partes en el liquido.

+ No utilice el dispositivo en superficies himedas.

+ Solo se puede utilizarlo para propdsito destinado, y solo se
puede utilizar en interiores.

Si el dispositivo o el cable de alimentacion esta dafiado, es

posible sufrir descarga eléctrica.

« No utilice el dispositivo si el cable de alimentacidn o el enchufe
estd dafiado.

+ Sielcable de alimentacion esta dafiado, por favor comuniquese
con el centro de servicio local de Vorwerk o consulte a un
técnico profesional.

+ No lo use si el dispositivo funciona anormalmente o esta dafiado
de alguna manera. Si es necesario, por favor consulte al centro
de servicio local de Vorwerk.

» No tire del cable de alimentacion para desconectar el enchufe.
Si se coloca el dispositivo sobre una superficie caliente, es posible
quemarse, causando los riesgos de lesiones y pérdidas de bienes.
« No utilice el dispositivo en superficies calientes.

* No utilice el dispositivo cerca de fuentes de calor.

Prepare un cable de alimentacion corto para minimizar el riesgo
de enredos o tropiezos por el cable largo. El dispositivo puede ser

tirado accidentalmente por un cable de arrastre. El dispositivo
puede caerse o volcarse, causando lesiones o quemaduras.

« No utilice un cable de extension para el dispositivo.

Una alimentacién inadecuada puede dafiar el dispositivo.

« Antes de conectar el dispositivo, compruebe si el voltaje
indicado en el dispositivo corresponde al voltaje de red local.



iRiesgos de descarga
eléctrica, quemaduras
y lesiones para los
ninos!

iRiesgo de lesiones
causadas por uso
inadecuado!

iRiesgo de lesiones
causadas por uso
inadecuado!

iRiesgo de lesiones
causadas por uso
inadecuado!

iRiesgo para la salud
por alimentos en mal
estado!

iRiesgo de
laceraciones!

iRiesgo de asfixia!

iRiesgo de dafos
causadas por uso
inadecuado!

A los nifios les gusta jugar, que no tienen experiencia y no conocen los
peligros. Por eso, preste atencién a las siguientes precauciones para
los nifios.

« Supervise atentamente a los nifios cuando utilicen el dispositivo.

« No permiten que los nifios utilicen el dispositivo, el accesorio o su
embalaje como juguete.

» Nunca deje el dispositivo desatendido durante la operacidn.

El termosellado esta muy caliente durante el

funcionamiento.

« No lo toque durante la operacion.

Si desea cocinar alimentos sellados en un horno microondas, y el

vapor generado puede provocar una sobrepresion en la bolsa.

« Por favor pinche o corte la bolsa antes de la cocina.

Las botellas o los recipientes de comida dafiados se romperan,

causandole lesiones.

« Antes de vaciar cualquier botella o recipiente de comida, aseglrese
de que ellas no hayan grietas u otros dafos.

Los principios de conservacion en vacio de alimentos no son iguales a

la pasteurizacion o la ultracongelacién.

« Garantice un lugar de trabajo higiénico durante el proceso de vacio.

+ Utilice solo las bolsas de vacio aprobadas para alimentos.

El cortador de bolsa / pelicula tiene un borde afinado, y es posible

perjudicarle.

« Tenga cuidado al utilizarlo.

El cortador de bolsa / pelicula y la boquilla son unas piezas pequefias.

Si se tragan por nifios, se causara asfixia.

« Mantenga el cortador de bolsa / pelicula, la boquilla, el aparato, el
forro de aluminio, los rollos de pelicula y sus materiales de
embalaje fuera del alcance de los nifios.

Eluso inadecuado puede daiiar el dispositivo.

« Espere 60 segundos entre las operaciones de sellado continuas.

« No aspire liquido o polvo (harina).

El presente aparato puede utilizarse por nifios de 8 afios o mayor, y
personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas o
con falta de experiencia y conocimiento si han sido supervisado o

instruido sobre el uso del aparato de forma segura y comprenden los
peligros involucrados.



No se permite que los nifios juegan con el presente aparato.

No se permite que los nifos realicen la limpieza y el mantenimiento
sin supervision.

Si el cable de alimentacién es dafiado, debe ser reemplazado por el
fabricante, su agente de servicio o personas calificadas de manera
similar para evitar peligros.

Para solicitar la versién digital de este manual de usuario, visite:
https://thermomix.vorwerk.com/your-country/worldwide/, o
escanear el codigo QR a ponerse en contacto con el centro de
atencion al cliente de Vorwerk en su pais.

1.2 Clasificacion de Los Mensajes de
Advertencias de Seguridad

Los mensajes de advertencia de seguridad de este manual estan
resaltados por simbolos de seguridad y palabras clave. Los simbolos
y palabras clave indican la gravedad del potencial peligro.

Clasificacion de los mensajes de advertencias de seguridad:
Tipo y fuente de peligros
Descripcion de tipo y fuente de peligros / consecuencias

« Medidas para prevenir peligros

Significado de palabras clave

PELIGRO Sino se evita el peligro, tiene un riesgo de lesion grave o incluso muerte.
PRECAUCION Sino se evita el peligro, tiene un riesgo de lesion leve.
ATENCION Sino se evita el peligro, se produciran dafios en el material.

Significado de los simbolos de seguridad

A\

Las advertencias de seguridad indican la gravedad de potenciales peligros.

Consulte danos en los materiales.




2 Instrucciones Antes de Uso

* Leaelmanual de usuario antes de comenzar a utilizar el
producto.

+ Conserve el manual de usuario y asegurese de entregarlo si deja
el producto a otras personas.
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Descripcion General de VS100

Tira de sellado

Termosellado

Espuma de sellado

Cortador de Bolsa / Film

HlwW|N |

Tanque extraible

[o RN NN NN, |

Conector del cable

Cémara de vacio

Entrada de succidn exterior




4t  Componentes

Envasadora al vacio

Cable de alimentacién

5 Bolsas para sellar al vacio 200 mm x 300 mm

1 Tubo de succidn de vacio externo / para marinados

1 Rollo de film para sellado al vacio 200 mm x 2000 mm

1 Boquilla plana

1 Boquilla puntiaguda



4.1 Especificaciones

Voltaje

220-240V ; 50-60Hz

Potencia

120 vatios (maximo)

Presion de vacio

>-60KPa

Medidas

380 mm (largo) -150 mm (ancho) -68 mm (alto)

Peso

1,75 kg (peso neto) 2,35 kg (peso total)
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Abrir / Cerrar el dispositivo
Presionar la tapa superior para abrir o cerrar

LI
SEAL

0<

Funcién de sellado al vacio
El contenido se sellara dentro de la bolsa de vacio

Funcién de sellado
El contenido se sellara sin hacer el vacio

Vacio Externo
Para hacer el vacio de botellas o marinar alimentos con la ayuda de
los accesorios

Selector del nivel de humedad

El modo predeterminado es "Seco", cuando la luz indicadora esta
encendida, es apto para sellar al vacio los alimentos secos. Si
selecciona Modo "Himedo", es apto para sellar al vacio los alimentos
himedos, como filetes crudos y lomos de pescado. Al extraer el aire de
estos alimentos, la humedad es inevitable. El selector del nivel de
humedad, asegurara un efecto de sellado constante. Si necesita sellar
alvacio los alimentos jugosos, por favor observe cuidadosamente el
proceso y una vez que el nivel del liquido llegue al area de sellado,
presione el boton "Sellar" inmediatamente para evitar la succidn
excesiva del liquido.

Selector de la potencia de vacio

La configuracién predeterminada es "Normal", adecuada para
alimentos generales. Si necesita sellar al vacio alimentos fragiles, por
favor seleccione el Modo "Suave". En caso de que el alimento sea muy
fragil, por favor observe detenidamente el proceso. Cuando el aire de
la bolsa esté casi agotado, presione el botén "Sellar" inmediatamente
para evitar dafiar el alimento debido a una presion excesiva.

10
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5  Uso Previsto

La envasadora al vacio VS100 es un electrodoméstico de cocina
adecuado para su uso en el hogar o entornos similares.

Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir de los 8 afios de
edad y por personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o con falta de experiencia y conocimientos, cuando hayan
recibido instrucciones sobre el uso seguro del aparato y hayan
comprendido los riesgos derivados.

Este producto no es un juguete y por tanto debe mantenerse alejado
de los nifios.

Tanto el aparato como los cables de conexidn, deben permanecer
alejados de los nifios menores de 8 afios.

No se permite que los nifios realicen la limpieza y el mantenimiento
sin supervision. Para los nifios mayores de 8 afios, solo podran
realizar la tarea bajo supervision de un adulto.

El presente electrodoméstico cumple con las leyes y reglamentos de
seguridad del pais donde se vende por una organizacién autorizada
por Vorwerk. Si se usa el aparato en otros paises distintos al pais de
venta, no se puede garantizar el cumplimiento de las normas locales
de seguridad. En consecuencia, no aceptan ningln riesgo de
seguridad producido al usuario.



6 Consejos Antes Del Uso

1. No llene la bolsa demasiado. Deje una distancia al menos 80 mm
entre el objeto y la superior de la bolsa.

2. Limpie a fondo el extremo abierto de la bolsa para asegurarse de
que no haya grasa, residuos ni arrugas.

3. Al sellar al vacio objetos gruesos, por favor estire la bolsa
suavemente antes de colocarla en la envasadora para evitar arrugas.

4. Aseglrese de que la bolsa esté seca. El exceso de humedad
afectara al sellado.

5.Para una maxima frescura, se recomienda congelar o refrigerar los
alimentos perecederos después del proceso de sellado al vacio.

6. Cuando selle al vacio alimentos con bordes afilados (por ejemplo,
cangrejos, langostas, etc.), proteja las bolsas de los pinchazos
envolviéndolas con materiales como papel tissue.

7. Congele las frutas y verduras antes de sellarlas al vacio para
obtener los mejores resultados.

8. Cuando termine de utilizar el aparato, presione el boton ON/OFF
(Abrir/ Cerrar) para abrirlo, desenchufelo y luego guardelo
correctamente.

12
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7  Operacion de Sellado Al Vacio

1. Conecte a la corriente.

2. Presione el botén ON / OFF (Abrir / Cerrar) para abrir ta tapa.

3. Coloque los ingredientes en una bolsa de sellado al vacio o en un
film para el vacio pre sellado. A continuacién, encaje la abertura en
el dispositivo de forma adecuada.

Si abre la tapa superior, puede ver que la mejor longitud de insercion
es de unos 3 cm, por lo que la bolsa estara completamente dentro de
la cdmara de vacio.

4. Seleccione el nivel de humedad y la potencia de sellado segun el
contenido. Presione el botdn "Sellado al vacio" para iniciar el sellado
al vacio. Cuando el proceso haya terminado, todos los indicadores se
apagaran y el dispositivo se abrird automaticamente.

No tire de la bolsa antes de que el dispositivo se abra
automaticamente.



5. Espere 1 minuto entre dos operaciones de sellado al vacio. Si el
dispositivo estd demasiado caliente y no puede seguir funcionando,
las luces indicadoras de "seco", "hiimedo", "normal" y "suave"
parpadearan. Espere a que el dispositivo se enfrie antes de
continuar.

Antes de comenzar con el vacio, seleccione de potencia de vacio para elegir
entre "Normal" y "Suave" antes de empezar el proceso.

Cuando el contenido sea jugoso, por favor, elija primero el nivel de humedad.
El dispositivo aumentara la duracion del sellado si elige "Himedo". Esto es
para asegurar el calor y la duracion adecuada del sellado.

Elija La Bolsa Adecuada

Aseglrese de que la bolsa / pelicula que utiliza esté reforzada con
tecnologia "Matrixduct Airflow". Recomendamos utilizar bolsas /
rollos de sellado al vacio estandarizados de Vorwerk.

Hay muchas bolsas que no son adecuadas para el vacio y el sellado,

como, bolsas de plastico normales, bolsas de sello, bolsas de tela o
bolsas de papel, y no se pueden sellar perfectamente.

14
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8 Operacion de Sellado

1. Conecte a la corriente.

2. Presione el botén ON / OFF (Abrir / Cerrar) para abrir ta tapa.

3. Coloque los ingredientes en una bolsa de sellado al vacio o en un
film para el vacio pre sellado. A continuacién, encaje la abertura en
el dispositivo de forma adecuada.

Nota: Si abre la tapa superior, puede ver que la mejor longitud de
insercion es de unos 3cm, de modo que la bolsa esté
completamente en contacto con la tira de termosellado. Si esta
atascada o similar, la tapa no se abrird. Antes de insertar la bolsa o
film para vaciar o sellar, cierre la tapa con cuidado.

4. Presione el boton "Sellar" para comenzar a sellar, la luz indicadora
de "Sellar" se iluminara hasta que se complete el proceso de sellado,
y después el dispositivo se abrird automaticamente.



5. Espere 1 minuto entre dos operaciones de sellado al vacio. Si el
dispositivo esta demasiado caliente y no puede seguir funcionando,
las luces indicadoras de "Seco", "Himedo", "Normal" y "Suave"

parpadearan. Espere a que el dispositivo se enfrie antes de
continuar.

CONSEJOS

El sellado sin vacio es adecuado para envasar alimentos licuados. Esta funcion

también es Util si interviene en el proceso del sellado, para detener el vaciado
y comenzar el sellado manual.

16



9 Operacion de Vacio Externo/
Marinados

1. Conecte a la corriente.

2. Conecte el tubo de succidn de vacio externo al dispositivo y
después en la boquilla seleccionada.

Al hacer el vacio de una botella, por favor inserte el corcho en la
boca de la botella y luego use la boquilla plana o la puntiaguda para
hacer el vacio.

Antes de hacer el vacio de cualquier botella o recipiente para
alimentos, asegurese de que en la botella o el recipiente no haya
grietas o dafios. No haga el vacio en las botellas o recipientes de
comida dafiados.

Si necesita aspirar un recipiente de comida, elija la boquilla adecua-
da segln el tipo de tapdn del recipiente.

(El conjunto basico de este producto no incluye tapas ni latas
selladas, que deben comprarse por el usuario.)

+ Losrecipientes de comida deben ser herméticos y deben tener una vélvula de
aire.

17



3. Presione el bot6n "Marinar/ Vaciar botella" para iniciarel vacio, y
el equipo se detendra cuando se complete el vacio. Aseglrese de
comprobar si hay alguna fuga de aire, de lo contrario el dispositivo
no dejara de aspirar automaticamente.

4. Una vez finalizada el proceso de vaciado, por favor extraiga la
boquilla.

5. Si desea marinar alimentos en un recipiente hermético, presione y

mantenga el botdn "Marinar/ Vaciar botella" durante mas de 3
segundos y el dispositivo activara el modo. Se repetira el ciclo de
vacio y desinflado durante 20 minutos.

18



10 Operacion de Corte de
Bolsa / Film

1. Conecte la alimentacién.

2. Inserte al menos 3 cm del film para sellar al vacio en el dispositivo,
para asegurar un contacto total con la tira de sellado térmico.

Alrededor de 3cm

3. Utilice el cortador del film para cortar la longitud necesaria.

Eltamafio de bolsa mas adecuado para la cocina Thermomix
sous-vide es de 200mm x 300mm. Pero es posible que necesite otros
tamafios adecuados a la medida de los alimentos.

19



11 Limpieza Rapida

1. Desconecte el enchufe del aparato.

2. Levante la tapa superior.

3. Retire el tanque extraible y elimine los residuos del interior.

20



12 Solucion de Problemas

Problemas

Causas y soluciones

El dispositivo no responde
cuando se conecta alared
eléctrica

Compruebe si el cable de alimentacion esta dafiado y si el cable esta
correctamente conectado a la corriente y a la envasadora.

No se puede activar la
funcién del sellado al vacio
después de encender el
aparato.

Compruebe si la tapa superior esta cerrada, de no ser asi, deje
funcionando el ciclo de sellado al vacio sin bolsas primero para
enganchar la cubierta superior y cerrar correctamente; compruebe si
la bolsa se inserta correctamente con 3 cm de la apertura; si va a sellar
varias bolsas, por favor, deje 1 min. entre procesos de sellado
consecutivos.

Hay aire en la bolsa
después del sellado al
vacio.

Compruebe si la bolsa tiene perforaciones o agujeros, si es asi,
cambiela por una nueva bolsa; compruebe si hay algin pliegue en el
area de sellado. Si es asi, puede recortar el area de sellado defectuosa
y volver a sellar la bolsa.

Los residuos excesivos de alimentos (jugo, grasa, particulas) podrian
comprometer el sellado, cortar la parte que ha fallado y limpiar el drea
de sellado para volver a sellarla correctamente.

Si los alimentos envasados se deterioran, podra generar gas desde el
interior. Por favor deseche los alimentos en mal estado y las bolsas.

La envasadora al vacio no
se puede encender o
apagar correctamente.

Esto generalmente se debe a que haya un gancho no conectado a la
tapa superior. Por favor, ejecute el ciclo de sellado al vacio sin bolsas
primero para enganchar la tapa superior correctamente.

No reutilice las bolsas que hayan estado en contacto con alimentos crudos o
aceite, ya que pueden contaminar los alimentos frescos. No reutilice las bolsas que
hayan sido utilizadas para cocinar en Thermomix o en microondas.
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13 Limpieza Y Mantenimiento

+ Desconecte el enchufe de alimentacion antes de cada limpiezay
mantenimiento.

+ No sumerja el aparato en ningun liquido o detergente. No
permita que el liquido entre en el conector de alimentacidn.

« No utilice productos de limpieza corrosivos para limpiar el
aparato.

« Utilice inicamente un pafio suave humedecido para limpiar el
aparato.

« Enjuague el depdsito extraible con detergente de cocina si es
necesario, asegurese de que esté completamente seco antes de
volver a ponerlo.

« Asegurese de que todo el aparato esté completamente seco
antes de comenzar a usarlo.

La presente marca indica que el producto no debe disponerse con
otros desechos domésticos. Para evitar posibles dafios al medio
ambiente o a la salud humana por la disposicidn incontrolada de
desechos, recicle el producto de manera responsable para promover
la reutilizacién sostenible de los recursos materiales. Para reciclar su
dispositivo usado, utilice los sistemas de reciclaje o comuniquese con
el minorista donde compré el producto. Pueden llevar el producto
para un reciclaje seguro para el medio ambiente.

22
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W przypadku dosta-
nia sie wody do
urzadzenia istnieje
ryzyko porazenia
pradem.

Niebezpieczenstwo
porazenia pradem w
przypadku
uszkodzenia
urzadzenia lub
przewodu
zasilajacego!

Zagrozenie
pozarowe!

Ryzyko poparzeniai
obrazen ciata!

1  Informacje Na Temat
Bezpieczenstwa

Najwyzsze mozliwe bezpieczenstwo jest jedng z gtéwnych cech
produktéw firmy Vorwerk. Przed rozpoczeciem korzystania z produktu
nalezy zapoznad sie z nastepujacymi zasadami bezpieczenstwa.

1.1 Zagrozenia I Instrukcje

Bezpieczenstwa Konserwacji

Dostanie sie wody do elementéw elektrycznych moze
spowodowac porazenie pradem elektrycznym.

« Gdy urzadzenie nie jest uzywane lub jest w konserwacji, nalezy
je odtaczy¢ od zasilania.

» Nie wolno zanurzac urzadzenia w wodzie lub innych ptynach.
+ Nie nalezy uzywac urzadzenia na mokrych powierzchniach.

« Urzadzenie nalezy uzywac tylko zgodnie z jego przeznaczeniem -
tylko do uzytku domowego.

Uszkodzenie urzadzenia lub kabla zasilajagcego moze
spowodowac porazenie pragdem elektrycznym.

+ Nie nalezy obstugiwac urzadzenia z uszkodzonym kablem
zasilajacym lub wtyczka.

+ W przypadku uszkodzenia przewodu nalezy skontaktowac sie z
lokalnym centrum serwisowym Vorwerk lub zwrdcic sie do
profesjonalnego technika.

+ Nie nalezy obstugiwac urzadzenia w przypadku jego niepraw-
idtowego dziatania lub uszkodzenia. W razie potrzeby nalezy
skontaktowac sie z lokalnym centrum serwisowym Vorwerk.

+ Nie nalezy odtaczac urzadzenia przez pociagniecie za kabel
zasilajacy.

Umieszczenie urzadzenia na goracej powierzchni moze
spowodowac jego spalenie, co moze doprowadzié do zagrozenia
obrazen ciata i uszkodzenia powierzchni.

« Nie nalezy uzywac urzadzenia na goracych powierzchniach.

» Nie nalezy uzywac urzadzenia w poblizu Zrédet ciepta.

W celu zmniejszenia ryzyka zaplatania sie w dtugi kabel lub
potkniecia sie o niego dostarczany jest krotki kabel zasilajacy.
Urzadzenie moze zostac przypadkowo pociagniete przez ciagnacy

sie kabel. Urzadzenie moze spas¢ lub przechylié¢ sie i zranic lub
poparzy¢ uzytkownika.

« Nie nalezy uzywac przedtuzacza do urzadzenia.



Nieprawidtowe
podtaczenie zasilania
moze doprowadzic
do uszkodzenia
urzadzenia!

Istnieje ryzyko
porazenia pradem,
oparzenia i obrazen
ciata, szczegélnie u
dzieci!

Zagrozenie uszko-
dzeniem w wyniku
niewtasciwego
uzytkowania!

Zagrozenie uszko-
dzeniem w wyniku
niewtasciwego
uzytkowania!

Zagrozenie uszko-
dzeniem w wyniku
niewtasciwego
uzytkowania!

Zagrozeniedla
zdrowia z powodu
zepsutej zywnosci!

Ryzyko ran
szarpanych!

Nieodpowiednie zasilanie moze doprowadzi¢ do uszkodzenia
urzadzenia.

« Przed podtaczeniem urzadzenia nalezy upewnic sie, ze napiecie
podane na urzadzeniu odpowiada lokalnemu napieciu w sieci
elektrycznej.

Dzieci moga sie bawi¢ urzadzeniem, zazwyczaj nie maja doswiadcze-
nia w jego obstudze i nie s Swiadome zagrozenia. W zwigzku z tym
nalezy wzigé pod uwage nastepujace informacje dotyczace dzieci.

. Sciéle nadzorowaé dzieci przy korzystaniu z urzadzenia.

« Nie nalezy dopuszczad do korzystania przez dzieci z urzadzenia,
akcesoriow lub opakowania jako zabawki.

+ Nigdy nie nalezy pozostawiac urzadzenia bez nadzoru podczas pracy.

Tasma termoizolacyjna jest goraca podczas pracy.

« Nie nalezy jej dotykac podczas pracy.

W przypadku gotowania potraw w zamknietych workach w mikro-
faléwce, pojawiajaca sie para moze doprowadzi¢ do powstania
nadcisnienia w worku.

« Najpierw nalezy przebic worek.

Uszkodzone butelki i pojemniki na zywnos¢é moga implodowac, co
moze spowodowac obrazenia ciata.

« Przed odkurzaniem jakiejkolwiek butelki lub pojemnika z
zywnoscia nalezy upewnic sie, ze nie jest uszkodzony przez
pekniecia lub inne szkody.

Jedzenie prozniowe nie zapewnia jego zachowania jak pasteryzowan-

ie czy gtebokie mrozenie.

« Nalezy zapewnic¢ higieniczne miejsce pracy podczas procesu
prézniowego.

+ Nalezy stosowac wytacznie worki prézniowe, ktdre s dopuszc-
zone do kontaktu z zywnoscia.

Obcinaczka do workéw / folii zawiera ostry n6z. Mozna sie zranic.

« Nalezy postugiwac sie obcinaczka do workdw / folii ostroznie.



Zagrozenie udusze-
niem!

Zagrozenie
uszkodzeniem w
wyniku niewtasciwego
uzytkowania!

Obcinaczka do workéw / folii i dysze s matymi czesciami.
W razie potkniecia przez dzieci moze doprowadzi¢ do uduszenia sie.

« Nalezy trzymad obcinaczke do folii, dysze, urzadzenie, worki
foliowe i ich opakowanie poza zasiegiem dzieci.

Niewtasciwe uzytkowanie moze doprowadzi¢ do uszkodzenia
urzadzenia.

+ Nalezy odczekac 60 sekund pomiedzy kolejnymi zgrzewami.
+  Nie zasysac ptyndw ani pytu (np. maki).

Dzieci powyzej 8 roku zycia oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
osoby nieposiadajace doswiadczenia i wiedzy w tym zakresie,
moga korzystac z tych urzadzen, gdy zostaty one nadzorowane lub
poinstruowane w zakresie bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i
zrozumiaty wynikajace z tego zagrozenia.

Dzieciom nie wolno bawi¢ sie z urzadzeniem.

Czyszczenie i konserwacja nie moga by¢ wykonywane przez dzieci
bez nadzoru.

W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajagcego to urzadzenie
musi zosta¢ wymienione przez producenta lub jego przedstawiciela
serwisowego albo osobe o podobnych kwalifikacjach, aby uniknaé
wszelkich zagrozen.

W przypadku zapotrzebowania na cyfrowa wersje niniejszej
instrukcji obstugi, nalezy przejsé na strone:
https://thermomix.vorwerk.com/your-country/worldwide/ lub
zeskanowac kod QR, gdzie mozna skontaktowad sie z centrum
obstugi klienta Vorwerk w swoim kraju.

1.2 Struktura Ostrzezen

Ostrzezenia sa w niniejszej instrukcji zaznaczone symbolami
bezpieczeristwai hastami ostrzegawczymi. Symbol i hasto
ostrzegawcze informuja o stopniu zagrozenia.

Struktura ostrzezen:

Rodzaj i zrédto zagrozenia
Objasnienie rodzaju i Zrédta zagrozenia / nastepstw

« Srodki przeciwdziatajace zagrozeniu



Znaczenie Znakow Ostrzegawczych

ZAGROZENIE Niebezpieczeristwo $mierci lub powaznych obrazen w przypadku
nieunikniecia danego zagrozenia.

UWAGA Niebezpieczerstwo umiarkowanych obrazen w przypadku
nieunikniecia danego zagrozenia.

WAZNE Szkody rzeczowe w przypadku nieunikniecia danego zagrozenia.

Znaczenie Symboli Bezpieczenstwa

f Ostrzezenie z informacja o istotnosci zagrozenia

Informacja o mozliwych szkodach rzeczowych

2 Przed Uruchomieniem

* Przed uzyciem urzadzenia po raz pierwszy nalezy uwaznie
przeczytac niniejsza instrukcje obstugi.

+ Instrukcje obstugi nalezy zachowac do pézniejszego
wykorzystania oraz przekazac jg kolejnym uzytkownikom
urzadzenia.
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VS100 — Informacje Ogolne

1 Listwa Zgrzewajaca Listwa Zgrzewajaca

2 Pianka Dociskowa 6 Nozyk do przycinania woreczkow i
rekawéw foliowych

3 .Zdejmowany Pojemnik 7 Gniazdo przewodu sieciowego

4 Komora Prézniowa Zewnetrzna dysza odsysajaca
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4  Elementy Urzadzenia

Zgrzewarka prézniowa

Przewdd sieciowy

Woreczki do pakowania prézniowego 200 mm x 300 mm - 5 szt.

Rurka do zamykania prézniowego i marynowania - 1 szt.

Rekaw foliowy do pakowania prézniowego 200 mm x 2000 mm - 1 szt.

Nasadka ptaska - 1 szt.

Nasadka igtowa - 1 szt.



4.1  Specyfikacja

Napiecie 220-240V ; 50-60Hz
Moc 120 W (Maks.)
Wytwarzane Podci$nienie  >-60KPa

Wymiary

380 mm (dt.) x 150 mm (szer.) x 68 mm (wys.)

Waga

1,75 kg (netto), 2,35 kg (brutto)
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\/

NORMAL GENTLE @ OPEN

Otwieranie / zamykanie urzadzenia
Nacisnad, aby otworzy¢ lub zamknaé pokrywe.

Pakowanie prézniowe
Zawarto$¢ zostanie zamknieta prézniowo w worku.

Zgrzewanie
Zawartosc¢ zostanie zamknieta w worku bez odsysania powietrza.

Zamykanie prézniowe z uzyciem zewnetrznej dyszy odsysajacej
Do zamykania prézniowego butelek wina i do marynowania zywnosci
z uzyciem dodatkowych akcesoriow.

Przetacznik poziomu wilgotnosci

Domyslny tryb to ,,Dry” (,Suche”) - pod$wietlenie tej kontrolki
umozliwia pakowanie prézniowe suchej zywnosci. Po wybraniu opcji
»Moist” (,Wilgotne”), mozna pakowa¢ prézniowo wilgotng zywnos¢.
Produkty wilgotne to np. surowy stek lub filet rybny. W trakcie
pakowania prézniowego tego typu zywnosci nie mozna uniknaé
wilgoci. Przetacznik poziomu wilgotnosci pozwala zapewnié
odpowiednig jakos¢ uszczelnienia. W przypadku pakowania
prézniowego bardzo soczystych produktdw, nalezy uwaznie
obserwowac proces odsysania powietrza. Gdy poziom cieczy osiagnie
obszar uszczelnienia, niezwtocznie nacisnad przycisk ,Seal”
(,Zamykanie”), aby zapobiec nadmiernemu zassaniu cieczy.

Przetacznik wyboru mocy odsysania powietrza

Ustawienie domyslne to ,,Normal” (,Normalne”), ktére jest
odpowiednie dla zwyktych produktéw.W przypadku pakowania
prézniowego delikatnych produktéw nalezy wybrac tryb ,,Gentle”
(,Delikatne”).W przypadku wyjatkowo delikatnych produktéw nalezy
uwaznie obserwowac proces odsysania powietrza. Gdy powietrze
zostanie niemal w cato$ci usuniete z worka, nalezy natychmiast
nacisnac przycisk ,Seal” (,,Zgrzewanie”), aby zapobiec nadmiernemu
podci$nieniu, skutkujgcemu uszkodzeniem produktéw.

10
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5  Zastosowanie Zgodne Z
Przeznaczeniem

Zgrzewarka prézniowa VS100 jest urzagdzeniem kuchennym
przeznaczonym do uzytku domowego.

Urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez dzieci od 8 roku zycia oraz
osoby o ograniczonej zdolnosci fizycznej, sensorycznej lub
umystowej lub nieposiadajgce doswiadczenia lub stosownej wiedzy
pod warunkiem zapewnienia im nadzoru lub instruktazu w zakresie
bezpiecznego uzytkowania urzadzenia oraz jezeli rozumiejg one
zwigzane z tym zagrozenie.

Urzadzenie nie moze stuzy¢ dzieciom do zabawy.

Urzadzenie i jego przewdd sieciowy musza by¢é przechowywane poza
zasiegiem dzieci ponizej 8 roku zycia.

Czyszczenie i konserwacja nie moga by¢ wykonywane przez dzieci,
chyba, ze przekroczyty 8 rok zycia i przebywaja pod nadzorem osoby
doroste;j.

Urzadzenie spetnia wszelkie normy bezpieczenstwa kraju, w ktérym
zostato sprzedane przez autoryzowanego dystrybutora firmy
Vorwerk. Podczas korzystania z urzadzenia w kraju innym niz ten, w
ktérym zostato zakupione, zgodnos¢ z lokalnymi normami
bezpieczenstwa danego kraju nie moze by¢ zagwarantowana. W
zwiazku z tym firma Vorwerk nie ponosi odpowiedzialnosci za
ewentualne zagrozenia bezpieczenstwa mogace wynikac ze
stosowania urzadzenia w innym kraju.



6 Wskazowki Przed
Rozpoczeciem Pracy

1. Nie wolno przekraczaé pojemnosci woreczka. Nalezy zawsze
pozostawi¢ co najmniej 8 cm wolnej przestrzeni pomiedzy
zawartoscia, a gérna krawedzig woreczka.

2. Oczyscic otwarty koniec woreczka w $rodku i na zewnatrz - usunac
pozostatosci ttuszczu i innych produktéw, nastepnie wygtadzic
powierzchnie woreczka

3. Aby uniknac zagieé podczas pakowania prézniowego grubszych
produktdéw, delikatnie ptasko rozciggnac woreczek przed
umieszczeniem w komorze prézniowej.

4. Nalezy upewni¢ sie, ze woreczek jest suchy. Nadmiar wilgoci moze
pogorszy¢ jakos$¢ zgrzewania.

5. W celu uzyskania maksymalnej $wiezo$ci, po zakoriczeniu
pakowania prézniowego zaleca sie zamrozenie produktéw o
mniejszej trwatosci lub umieszczenie ich w lodéwce.

6. W przypadku pakowania prézniowego produktéw o ostrych
krawedziach (np. krabéw, homardw, srebrnej zastawy itp.) nalezy
chronié woreczki przed przebiciem, owijajac produkty materiatem
zabezpieczajacym, np. papierowym recznikiem kuchennym.

7. Aby uzyskad najlepsze rezultaty, przed pakowaniem prézniowym
nalezy najpierw zamrozi¢ owoce lub warzywa.

8. Po zakonczeniu korzystania z urzadzenia nacisna¢ przycisk
,OPEN/CLOSE” (,0TWORZ/ZAMKNIJ”), aby otworzy¢ urzadzenie, a
nastepnie wyjaé wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego i
prawidtowo je przechowowywac.

12



7  Pakowanie Prozniowe

1. Podtaczy¢ urzadzenie do zrédta zasilania.

2. Nacisnac przycisk ,Open / Close” (,0twdrz / Zamknij”), aby
otworzy¢ urzadzenie.

3. Umiesci¢ produkty w woreczku do pakowania prézniowego lub we
wstepnie zgrzanym rekawie foliowym do pakowania prézniowego.
Nastepnie prawidtowo umiescié otwarty koniec woreczka w
urzadzeniu.

Przy petnym otwarciu pokrywy mozna zauwazy¢, ze optymalne
umieszczenie woreczka wynosi okoto 3 cm, dzieki czemu brzeg
woreczka znajduje sie w komorze prézniowej.

4. Wybraé poziom wilgotnosci i site odsysania odpowiednie do
rodzaju pakowanych produktéw. Nacisna¢ przycisk ,Pakowanie
prézniowe”, aby rozpoczaé proces pakowania prézniowego. Po
zakonczeniu procesu wszystkie kontrolki zgasna, a urzadzenie
otworzy sie automatycznie.

Nie wyciggaé woreczka do momentu, az urzadzenie otworzy sie
automatycznie.
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5. Odczekaé 1 minute pomiedzy dwoma procesami pakowania
prézniowego. Jesli urzadzenie jest zbyt gorace, aby kontynuowaé
prace, kontrolki ,,Dry” (,Suche”), ,,Moist” (,,Wilgotne”), ,Normal”
(»,Normalne”) i ,Gentle” (,Delikatne”) beda migac. Przed przystapie-
niem do dalszych czynnosci nalezy poczekad, az urzadzenie ostygnie.

+ Przed rozpoczeciem pakowania prézniowego mozna wybra¢ moc odsysania
powietrza - ,Normal” (,Normalne”) lub ,Gentle” (,Delikatne”).

« Jesli produkty zawierajg duzo ptynu, najpierw nalezy wybrac poziom
wilgotnosci. Jesli zostanie wybrana opcja ,Moist” (,Wilgotne”), czas
zgrzewania zostanie wydtuzony, a odpowiednia temperatura i czas zapewnia
wytrzymate potaczenie zgrzewania.

Wybor Odpowiednich Workow

Nalezy upewni¢ sie, ze uzywany worek / folia jest wzbogacony o
technologie "Matrixduct Airflow". Zalecane jest stosowanie
oryginalnych workéw / folii do zgrzewania prézniowego
dystrybuowanych przez Vorwerk.

Istnieje wiele toreb, ktére nie nadaja sie do pakowania prézniowego
i zgrzewania, tj. zwykte worki plastikowe, torby na zamek
btyskawiczny, torby tekstylne lub papierowe. Takie produkty nie
moga by¢ prawidtowo uszczelnione.

14
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8 Zgrzewanie

1. Podtaczy¢ urzadzenie do zrédta zasilania.

2. Nacisnac przycisk ,Open / Close” (,0twdrz / Zamknij”), aby
otworzy¢ urzadzenie.

3. Umiesci¢ produkty w woreczku do pakowania prézniowego lub we
wstepnie zgrzanym rekawie foliowym do pakowania prézniowego.
Nastepnie prawidtowo umiescié otwarty koniec woreczka w
urzadzeniu.

Uwaga: Przy szerokim otwarciu gérnej pokrywy mozna zauwazy¢, ze
najlepsza dtugos$¢ wsuniecia wynosi okoto 3 cm, dzieki czemu worek
ma petny kontakt z taSma termoizolacyjna. Pokrywa nie pozostanie
otwarta przez zatrzasniecie lub podobne. Nalezy zamkna¢ go
ostroznie przed wtozeniem worka lub folii do odkurzania lub
uszczelniania.

4. Aby rozpoczaé proces zgrzewania, nacisnac przycisk ,Seal”
(»Zgrzewanie”). Przycisk bedzie pods$wietlony przez caty proces
zgrzewania. Gdy proces zostanie zakonczony urzadzenie otworzy sie
automatycznie.



5. Odczekad 1 minute pomiedzy kolejnymi procesami zgrzewania.
Jesli urzadzenie jest zbyt gorace, aby kontynuowac prace, kontrolki
,Dry” (,Suche”), ,,Moist” (,Wilgotne”), ,Normal” (,Normalne”) i
»Gentle” (,Delikatne”) bedg migad. Przed przystapieniem do
dalszych czynnosci nalezy poczekad, az urzadzenie ostygnie.

« Zgrzewanie bez odsysania powietrza jest przydatne podczas pakowania
produktéw o ptynnej konsystencji. Funkcja zgrzewania jest réwniez
przydatna do przerwania procesu pakowania prézniowego i rozpoczecia
recznego zgrzewania.
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9 Odsysanie Powietrza Z
Zewnetrznego Naczynia /
Marynowanie

1. Podtaczy¢ urzadzenie do Zrédta zasilania.

2. Podtaczyé zewnetrzny przewdd podcisnieniowy do urzadzenia, a
nastepnie podtaczy¢ wybrana nasadke.

Aby zamknac prézniowo butelke wina, nalezy najpierw zatkaé
butelke korkiem, a nastepnie odessac powietrze za pomoca nasadki
igtowej lub ptaskiej.

Przed zamknieciem prézniowym jakiejkolwiek butelki lub pojemnika
z zywnoscia nalezy upewnic sie, ze jest on wolny od wszelkich
pekniec lub innych rodzajéw uszkodzen. Nie nalezy zamykaé
prézniowo uszkodzonych butelek lub pojemnikdw z zywnoscia.

Jesli chcesz zamknaé prézniowo pojemnik na produkty spozywcze,
wybierz odpowiednia nasadke zgodna z rodzajem zamkniecia
prézniowego pojemnika.

(Korek i kanister nie wchodza w sktad zestawu podstawowego,
nalezy je kupi¢ przez klienta.)

+ Pojemnik na produkty spozywcze przeznaczony do zamkniecia prozniowego
musi by¢ szczelny i wyposazony w zawor powietrza.
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3. Nacisna¢ przycisk ,Zamykanie prézniowe butelek i marynowanie”,
aby zamknac¢ prézniowo pojemnik za pomoca zewnetrznej dyszy
odsysajacej. Praca urzadzenia zostanie zatrzymana po zakonczeniu
zamykania prézniowego. Nalezy upewnic sie, ze potaczenie i
pojemnik sg szczelne. W przeciwnym razie praca nie zostanie
zatrzymane automatycznie.

4. Po zakonczeniu odsysania powietrza z zewnetrznego naczynia
wyciagnad nasadke.

5. Aby marynowac zywno$¢ w zewnetrznym pojemniku prézniowym,
nacisnac i przytrzymac przez co najmniej 3 sekundy przycisk
»Zamykanie prézniowe butelek i marynowanie”. Urzadzenie
uruchomi tryb marynowania, w ktérym bedzie powtarzac cykl
zamykania prézniowego i zwalniania podcisnienia przez 20 minut.

18



10 Poslugiwanie Sie Nozykiem
Do Przycinania Woreczkow I
Rekawow Foliowych

1. Podtaczy¢ urzadzenie do Zrédta zasilania.

2. Umiesci¢ minimum 3 cm woreczka/rekawa foliowego do
pakowania prézniowego w urzadzeniu, aby zapewni¢ petny kontakt
woreczka z listwa zgrzewajaca.

okoto 3cm

3. Za pomoca nozyka przycigé woreczek/rekaw foliowy na zadana
dtugosd.

Najbardziej odpowiedni rozmiar woreczka do gotowania sous-vide w
urzadzeniu Thermomix® to 200 mm x 300 mm.
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11 Szybkie Czyszczenie

1. Odtaczyé urzadzenie.

2. Podnie$¢é pokrywe.

3. Wyjac zdejmowany pojemnik i wyczysci¢ go wewnatrz.

20



12 Rozwigzywanie Problemow

Problem Przyczyny | Rozwigzanie

Po podtaczeniu do zrédta Sprawdzié, czy przewdd sieciowy nie jest uszkodzony. Sprawdzié, czy
zasilania, urzadzenie nie przewdd sieciowy zostat prawidtowo podtaczony do zrédta zasilania i
wigcza sie. zgrzewarki prézniowej.

Po podtaczeniu do zrédta Sprawdzié, czy pokrywa jest prawidtowo zamknieta. Jezeli nie jest,
zasilania, zgrzewarka nalezy najpierw uruchomié proces pakowania prézniowego bez
prézniowa nie rozpoczyna woreczka, aby prawidtowo zaczepi¢ i zamknad pokrywe.

pracy. Spraw+A174:D200czkéw, odczekac 1 min pomiedzy kolejnymi

procesami zgrzewania.

W woreczku ponownie Sprawdzi¢, czy w woreczku nie ma otwordw lub pekniec itp. Wymienic¢

zbiera sie powietrze. woreczek na nowy, jesli jest uszkodzony. Sprawdzi¢, czy na zgrzewie
nie ma pofatdowan. Jesli sa, odciac niewtasciwy zgrzew i ponownie
zgrzac woreczek.

Zbyt wiele pozostatosci produktu (np. cieczy, ttuszczu, produktéw
sypkich) moze uniemozliwi¢ poprawne zgrzanie. Odcia¢ uszkodzona
cze$¢, wytrzeé obszar zgrzewania i ponownie zgrza¢ woreczek w
prawidtowy sposdb.

Jesli produkt ulegnie zepsuciu, wewnatrz woreczka moga wydzielaé
sie gazy. Nalezy wyrzuci¢ produkt z woreczkiem.

Nie mozna prawidtowo Zwykle ma to miejsce, gdy jeden z zaczepdw nie jest podtaczony do
otworzy¢ lub zamknad pokrywy. W pierwszej kolejnosci nalezy uruchomié cykl pakowania
zgrzewarki prozniowej. prézniowego bez woreczka, aby prawidtowo zaczepic pokrywe.

Nie uzywac ponownie woreczkow, ktére miaty kontakt z surowa zywnoscia lub
olejem - moga zanieczysci¢ Swieza zywnosc. Nie uzywac ponownie woreczkow,
w ktorych gotowano zywnos¢ w urzadzeniu Thermomix® lub w kuchence
mikrofalowej.
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13 Czyszczenie I Konserwacja

+ Przed kazdym czyszczeniem i konserwacja odtaczy¢ urzadzenie

od zrddta zasilania.

+ Nie zanurzac urzadzenia w zadnej cieczy lub detergencie. Nie
dopuszczad do przedostania sie cieczy do gniazda zasilania.

« Do czyszczenia urzadzenia nie uzywac zracych detergentéw.

+ Do czyszczenia urzadzenia uzywac wytacznie zwilzonej (nie
mokrej!), miekkiej szmatki.

« W razie potrzeby umy¢ zdejmowany pojemnik kuchennym

detergentem. Przed ponownym zatozeniem upewnic sie, ze jest

catkowicie suchy.

* Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia nalezy upewnic sie,

Ze jest ono catkowicie suche.

Niniejsze oznakowanie wskazuje, ze dany produkt nie powinien by¢

utylizowany wraz z innymi odpadami z gospodarstw domowych. Aby

zapobiec ewentualnym szkodom dla $rodowiska lub zdrowia

ludzkiego wynikajacym z niekontrolowanej utylizacji odpaddw, nalezy

poddac je recyklingowi zgodnie z zasadami ochrony srodowiska i
wspierania zrbwnowazonego ponownego wykorzystania zasobéw
materialnych. Do zwrotu uzywanego urzadzenia nalezy uzy¢
systemow zwrotu i odbioru lub skontaktowad sie ze sprzedawca

handlowym, u ktérego produkt zostat zakupiony. Wtedy produkty te

moga zosta¢ poddane recyklingowi w sposdb bezpieczny dla
Srodowiska.
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Nebezpedi urazu
elektrickym
proudem, pokud do
zafizeni vnikne
voda!

Riziko urazu elek-
trickym proudem pFi
poskozeni zafizeni
nebo napajeciho
kabelu!

Riziko ohné!

Nebezpedi opareni a
poranéni!

Poskozeni spotrebice
v disledku
nespravného
pripojeni napajeni!

1 Pro Vasi Bezpecnost

Bezpecnost je zakladni vlastnosti nasich produktd. NeZ zacnete
produkt zkoumat nebo pouZzivat, ujistéte se, Ze rozumite
nasledujicim bezpeénostnim upozornénim.

1.1 Rizika A Bezpecnostni Pokyny

Pokud by se do elektrickych sou&asti dostala voda, mohlo by dojit
k urazu elektrickym proudem.

« Pokud se zafizeni nepouziva nebo je v idrzb€, odpojte jej ze
zasuvky.

+ Neponoftujte zafizeni ani jeho ¢asti do kapalin.

» NepouZivejte zafizeni na mokrych povrsich.

 Zarizeni pouZivejte pouze pro jeho zamyslené pouZiti - pouze
pro pouZiti v domacnosti.

Pokud je zafizeni nebo napdjeci kabel poskozen, mizZe dojit k

urazu elektrickym proudem.

- Nepoutzivejte zafizeni s poskozenym napdjecim kabelem nebo
zastrckou.

« Pokud je kabel poskozen, obratte se na mistni servisni stredisko
Vorwerk nebo se poradte s profesionalnim technikem.

+ Nepoutzivejte zafizeni, pokud nefunguje spravné nebo je
poskozeno. V pfipadé potreby se obratte na mistni servisni
stredisko Vorwerk.

+ Neodpojujte zarizeni tahanim za kabel.

Pokud je zafizeni poloZeno na horkém povrchu, miZe zaéit hofet,
coZ miZe vést k riziku zranéni a vécnych skod.

« Nepouzivejte zafizeni na horkych povrsich.

+ Nepouzivejte zarizeni v blizkosti zdroje tepla.

K dispozici je kratky napajeci kabel, ktery sniZuje riziko zamotani
do dlouhého kabelu nebo zakopnuti. ZaFizeni mizZe byt

neumyslné taZeno za vleény kabel. ZaFizeni by mohlo spadnout
nebo se pfevrhnout a zranit vas nebo opafit.

« Nepouzivejte prodluZovaci kabel se zafizenim.

Nedostateéné napajeni miiZe zafizeni poskodit.

« Pred pripojenim zafizeni zkontrolujte, zda napéti uvedené na
pristroji odpovida napéti v mistni siti.



Riziko urazu
elektrickym proudem,
opareni a poranéni,
zejména u déti!

Riziko poranéni pfi
nespravném pouZiti!
Riziko poranéni pfi
nespravném pouZziti!

Riziko poranéni pfi
nespravném pouziti!

Riziko zdravi
zkazenymi
potravinami!

Riziko trznych ran!

Riziko uduseni!

Riziko poskozeni
neodbornym
pouzitim!

Déti si radi hraji, jsou nezkudené a neznaji nebezpeéi. Zvazte proto
nasledujici informace tykajici se déti.

. P¥i pouzivani zafizeni peclivé dohlizejte na déti.
+ Nedovolte détem pouZivat zafizeni, pfislusenstvi nebo obal jako
hracku.

+ Nikdy nenechavejte spotrebi¢ béhem provozu bez dozoru.

Termo tésnici pasek je béhem provozu horky.

« Béhem provozu se ho nedotykejte.

Pokud byste chtéli zapeceténé jidlo vafit v mikrovinné troub&, mohla

by vznikajici para vést k pretlaku v sacku.

« Propichnuti fezu nejprve otevrete pytle.

Poskozené lahve a nadoby na potraviny mohou prasknout a

mUZete se zranit.

« Pred vysavanim jakéhokoli [ahve nebo nadoby na potraviny se
ujistéte, zda na ni nejsou praskliny nebo jiny druh poskozeni.

Vysavani potravin nezachovava jako pasterizace nebo hluboké

zmrazovani.

« Zajistéte hygienické pracovisté béhem vakuového procesu.

+ PouZzivejte pouze vakuové sacky schvalené pro potraviny.

Zastfihovac vakd / filmi obsahuje ostry niZ. MiZete se zranit.
« Svakem /filmovym strojkem zachazejte opatrné.

24

Zasttihovac sacku / filmu a trysky jsou malé nepolyvatelné asti.

Mohou jej spolknout déti a vést k uduseni.

« Uchovavejte niizky na sacku / filmu, trysky, zafizeni, foliové sacky a
role a jeho obalovy material mimo dosah déti.

Nespravné pouZiti miZe zplisobit poskozeni zafizeni.
 Mezi nasledujicimi postupy utésnéni pockejte 60 sekund.

+ Nenasavejte tekutiny ani prach (tj. Mouku).

Tento spotrebi¢ mohou pouZivat déti, které jsou nejméné 8 let
staré; mohou jej také pouzivat osoby, které maji snizené fyzické,
smyslové nebo dusevni schopnosti nebo méné zkusenosti a
znalosti; ale pFed pouZitim by méli byt pouéeni o tom, jak
pouZivat spotrebi¢ bezpeénym zpiisobem a porozumét
souvisejicim rizikm.

Dité si s pFistrojem nesmi hrat.



AN

Dité by nemélo bez dozoru Eistit nebo provadét udrzbu.

Pokud je napajeci kabel poskozen, musi byt vyménén vyrobcem,
jeho servisnim zastupcem nebo podobné kvalifikovanou osobou,
aby se zabranilo jakémukoli riziku.

Pokud chcete digitalni verzi této uZivatelské prirucky, navstivte
tuto webovou stranku: https://thermomix.vorwerk.com/
your-country/worldwide/ nebo naskenujte QR kéd a kontaktujte
stfedisko sluZeb zakaznikiim Vorwerk ve vasi zemi.

1.2 Klasifikace Bezpecnostnich Zprav

Bezpecnostni varovné zpravy v této prirucce jsou zvyraznény
bezpecnostnimi symboly a signalnimi slovy. Symbol a signalni slovo
oznaduji zavaznost potencialniho nebezpedi.

Klasifikace bezpecnostnich varovnych zprav:

Druh a zdroj rizik
Vysvétleni typu a zdroje nebezpeéi [ nasledki

Opatreni k prevenci rizik

Vyznam Signalnich Slov

VAROVANI Nebezpedi smrti nebo vaZzného poranéni, pokud se nebezpedi nezabrani.
POZOR Pokud se nezabrani nebezpeci, mize dojit k lehkému zranéni.
UPOZORNENI Skody na majetku, pokud se nezabréni nebezpedi.

Vyznam Bezpecnostnich Symbola

A

Bezpecnostni varovna zprava upozoriujici na zavaznost potencialniho nebezpedi

Odkaz na materialni skody




2 Pred Zahajenim Pouzivani
+ NeZ zacnete zafizeni pouzivat, prectéte si uZivatelskou prirucku.

«  Méjte uzivatelskou pfiru¢ku u sebe a ujistéte se, Ze ji predate
dalsim uzivatellm pfi predani zafizeni.



3  Prehled VS100

Svafovaci pasek

Termo svarovaci pasek

Tésnici péna

Zastfihovac sacka/folii Pro strihani sacka/folii

Vyjimatelna nadrzka

Kabelovy konektor

HlwW|N |

Vakuova komora

[o RN NN NN, |

Vnéjsi saci vstup
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4  Komponenty

Vakuovacka

Napajeci kabel

Vakuové uzaviraci sacky 200 mm x 300 mm x 5 ks

Externi vakuova / marinovaci saci trubice 1ks

Vakuova svarovaci félie 200 mm x 2000 mm x 1 ks

Plocha tryska 1ks

Pin tryska 1ks



4.1 Specifikace

Napéti 220-240V ; 50-60Hz
Vykon 120 W (max.)
Vysavaci tlak >-60 kPa

Rozméry

380 mm (d) - 150 mm (3) - 68 mm (v)

Hmotnost

1,75 kg (netto) 2,35 kg (brutto)
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Otevfeni / zavfeni zafizeni
Stisknutim otevfete nebo zaviete horni viko

Vakuovani
Obsah bude uzavfen ve vakuovaném vaku

Svareni
Obsah bude uzavren bez vysavani

Externi vakuum
Vysavani vzduchu z lahve na vino, marinovani potravin pomoci
prisluSenstvi

Voli¢ urovné vlhkosti

Vychozi rezim je ,,Suchy“, pokud sviti, je vhodné vakuové uzavrit
suchy obsah. Pokud je vybrana moznost ,vlhky*, je vhodné vlhky
obsah vakuovat.

Vlhkym obsahem se rozumi vlhké pokrmy, jako je syrovy steak nebo
rybi filé. P¥i vysavani téchto predmétd je vlhkost nevyhnutelna. Voli¢
Urovné vlhkosti mUZe zajistit kvalitu vakuovani.

Pokud potrebujete vakuovat obsah s vysokym mnoZstvim Stavy,
peclivé sledujte postup. Jakmile hladina kapaliny dosahne oblasti
svareni, okamZité stisknéte tlacitko ,Seal*, aby se zabranilo
nadmérnému nasavani kapaliny.

Voli¢ vakuového vykonu

Vychozi nastaveni je ,Normalni“, coZ je vhodné pro bézné polozky.
Pokud potrebujete vysat kiehké pfedméty, vyberte rezim ,,Jemny*.
Pokud je polozka extrémné kiehka, peclivé sledujte postup,
jakmile je vzduch ve vaku témér vakuovany, okamzité stisknéte
tlacitko ,,Seal“, aby se zabranilo nadmérnému podtlaku, ktery by
poskodil obsah.

10
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5 Bezne Pouziti
VS100 Svéarecka folii je kuchyrisky spotfebi¢ uréeny k pouZiti doma
nebo v podobném prostredi.

Tyto pfistroje mohou pouZivat déti ve véku od 8 let a osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo
s nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud budou pod dohledem
nebo byly pouceny o bezpe¢ném pouZivani spotfebice a rozumény s
moznymi riziky.

Déti si nesmi se zafizenim hrat.

Spotrebic a jeho pFipojovaci kabel musi byt uchovavany mimo dosah
déti mladsich 8 let.

Cidténi a Gdrzbu nesmi provadét déti bez dozoru, pokud nejsou starsi
8 let a nejsou pod dohledem.

Zarizeni spliiuje bezpecnostni predpisy zemé, ve které bylo prodano
autorizovanou organizaci Vorwerk. Pokud je zafizeni pouZivano v jiné
zemi nez v zemi prodeje, nelze zarudit soulad s mistnimi
bezpecénostnimi normami jiné zemé. Proto nelze pfijmout Zzadnou
odpovédnost za jakdkoli z toho vyplyvajici bezpecnostni rizika pro
uZivatele.



6 Tipy Pred Pouzitim

1. Nepreplriujte saCek. Mezi obsahem a horni éasti sacku vzdy
ponechejte alespori 80 mm materialu sacku.

2. Otevireny konec sacku oCistéte a zajistéte, aby na ném nebyla
mastnota, Zadné zbytky nebo aby nebyl zkroucen.

3. PFi vakuovém uzavirani silnych pfedmétd, aby nedoslo k
pomackani, pfed vloZenim do vakuové komory jemné napnéte sacek.

4. Ujistéte se, Ze je sacek suchy. Nadmérna vlhkost by mohla zhorsit
kvalitu svéreni.

5. Pro maximalni Cerstvost se doporucuje zboZi, které se miZze zkazit,
po vakuovém uzavieni zmrazit nebo zchladit.

6. Pokud vakuoveé zatavujete predméty s ostrymi hranami (napfiklad
kraby, humry, atd.), Chrarite sacky pred propichnutim obalenim
polStafovym materidlem, jako je hedvabny papir.

7. Pro nejlepsi vysledek ovoce a zeleninu pred vakuovym svafovanim
predem zmrazte.

8. Po dokonéeni prace se strojem stisknéte tlacitko OPEN / CLOSE
(Otevfit / Zavfit), poté jednotku odpojte a fadné uloZte.

12
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7  Provoz Vakuové Svarecky

1. Pfipojte sitové napajeni.

2. Stisknutim tlacitka ,,Otevrit / Zavfit“ otevrete zafizeni.

3. Vlozte obsah do vakuového uzaviraciho sacku nebo predem
utésnéné vakuové uzaviraci role. Poté spravné zasurite otvor do
zafizeni.

Pokud Siroce otevrete horni viko, miZete si vS§imnout, Ze nejlepsi
délka zasunuti je asi 3 cm, takze sacek je zcela uvnitf vakuové
komory.

4. Podle obsahu vyberte Groven vlhkosti a vykon vakua. Stisknutim
tlacitka ,vakuové svareni“ zahdjite vakuové svareni. Po dokonceni
procesu zhasnou viechny indikatory a zafizeni se automaticky
otevre.

Netahejte za sacek, dokud se zafizeni automaticky neotevre.



5. Pockejte prosim 1 minutu mezi dvéma vakuovymi svarovacimi
procesy. Pokud je zafizeni aktualné pfilis horké na to, aby
pokracovalo, budou blikat indikatory ,,Suchy“ ,Vlhky*“ ,Normalni“
LJemny“. Pfed dalsimi operacemi pockejte, aZ zafizeni vychladne.

Pred zahdjenim vyakuovani pouzijte voli¢ vykonu vakua k vybéru mezi
moznostmi ,Normalni“ a ,Jemny*.

Pokud je obsah stavnaty, nejprve zvolte vlhkost. Pokud zvolite moznost
,Vlhkost“, zafizeni prodlouzi dobu vakuovani. Tim je zajisténo dostatecné
teplo a doba pro zajisténi svareni.

Vybér Vhodnych Tasek

Ujistéte se, ze sacek / film, ktery pouzivéte, je vylepsen technologii
»Matrixduct Airflow“. Doporucujeme pouZivat origindlni vakuové
uzaviraci sacky / role Vorwerk.

Existuje mnoho sacku, které nejsou vhodné pro vysavani a utésnéni,

tj. Bézné plastové sacky, ziploc sacky, latkové sacky nebo papirové
sacky. Nelze je radné zaplombovat.

14
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8 Provoz Svareni

1. Pfipojte sitové napajeni.

2. Stisknutim tlacitka ,,Otevrit / Zavfit“ otevrete zafizeni.

3. Vlozte obsah do vakuového uzaviraciho sacku nebo predem
utésnéné vakuové uzaviraci role. Poté spravné zasurite otvor do
zafizeni.

Poznamka: Pokud $iroce otevfete horni viko, mlzZete si v§imnout, Ze
nejlepsi délka zasunuti je asi 3 cm, aby byl sacek plné v kontaktu s
termo tésnicim prouzkem. Viko nezlistane otevieno zaklapnutim ani
podobné. Zavfete ho prosim opatrné pred vloZenim sacku nebo
folie pro vysavani nebo svareni.

4. Stisknutim tlacitka ,Seal“ zahajite svarovani, tlacitko ,Seal“ sviti,
dokud neni svafeni dokonéeno, poté se zafizeni automaticky otevie.



5. Mezi dvéma procesy svareni pockejte 1 minutu. Pokud je zafizeni
aktualné prilis horké na to, aby pokracovalo, budou blikat indikatory
LSuchy“ Vlhky“ ,Normalni“ ,,Jemny*“. Pfed dalSimi operacemi
pockejte, aZ zafizeni vychladne.

TIPY

Svareni bez vysavani je vhodné pro zabaleni tekutejSich potravin apod.
Funkce svarovani je také uZite¢na, kdyz zasahujete do procesu vakuového
svarovani, abyste zastavili vakuovani a zahajili ru¢ni svarovani.

16



9 Provoz Externiho Vakuovani /
Marinovani

1. Pfipojte sitové napajeni.

2. Pripojte externi vakuovou trubici k zafizeni a poté pfipojte
vybranou trysku.

PFi vysavani lahve na vino nejprve dejte zatku na ldhev, poté
vakuujte pomoci kolikové trysky nebo ploché trysky.

Pred vysavanim jakéhokoli lahve nebo nddoby na potraviny se
ujistéte, zda na ni nejsou praskliny nebo jiny druh poskozeni.
Poskozené lahve ani nadoby na potraviny nevysavejte.

Pokud potrebujete vysavat jidelni box, zvolte vhodnou trysku podle
typu vakuové zastrcky na jidelnim boxu.

(Zakladni sada tohoto produktu neobsahuje vicko a tésnéni, jestli je
potrebujete, zakupte je zvlast.)

+ Krabice najidlo uréena k vysavani musi byt vzduchotésna a krabice musi byt
vybavena vzduchovym ventilem.

17



3. Stisknutim tlacitka ,Marinate / Bottle Vac* spustite externi
vakuovani, zafizeni se zastavi, jakmile skonci vysavani.
Nezapomeifite zkontrolovat, zda nedochazi k niku vzduchu, jinak
zafizeni nepfestane automaticky vysavat.

4. Jakmile skon¢ivnéjsi vakuovani, vytahnéte trysku.

5. Pokud potfebujete marinovat jidlo ve vnéjsi vzduchotésné nadobé
na potraviny, stisknéte a podrzte tlacitko ,Marinate / Bottle Vac*
déle nez 3 sekundy, pfistroj spusti marinovaci rezim, aby opakoval
cykly vakuovani a uvolriovani po dobu 20 minut.

18



10 Provoz Sackového / Foliového
Zastrihovace

1. Pfipojte sitové napajeni.

2. VloZte vakuovou uzaviraci role do zafizeni nejméné 3 cm, aby byl
zajistén plny kontakt s termo tésnici paskou.

asi3cm

3. Pomoci zastfihovace ofiznéte félii na poZzadovanou délku.

Nejvhodné&jsi velikost sacku pro Thermomix sous-vide je 200 mm x
300 mm.

19



11 Rychle Cisté

1. Odpojte zafizeni.

2. Zvednéte horni viko.

3. Vyjméte odnimatelnou nadrz a vycistéte zbytky uvnitf.

20



12 Odstranovani Zavad

Problém

Priciny a feSeni

Pi pripojeni k siti
nereaguje zarizen.

Zkontrolujte, zda neni kabel poskozen; zkontrolujte, zda je kabel
spravné pripojen k napajeni ze sité a vakuovému uzaviracimu zafizeni.

Po pfipojeni k elektrické
siti se vakuova svarecka
nespusti.

Zkontrolujte, zda je horni viko spravné uzavieno, pokud ne, provedte
nejprve cyklus vakuového svéreni bez sackd, abyste horni viko zaklapli
a fadné uzavreli; zkontrolujte, zda je sacek spravné zasunut 3 cm od
otvoru; pokud svarujete nékolik sackd, pockejte prosim 1 minutu mezi
po sobé jdoucimi procesy svareni.

Po vakuovém uzavreni se
vzduch vraci zpét do sacku.

Zkontrolujte, zda na sacku nejsou néjaké otvory nebo otvory, pokud
ano, nahradte jej novym sackem; zkontrolujte, zda nejsou na oblasti
svareni néjaké zahyby. pokud ano, miZete ofiznout vadnou tésnici
oblast a znovu uzavrit sacek.

Nadmérné zbytky jidla (tj. DZus, mastnota, prasek, ¢astice) by mohly

narusit svareni, odfiznout poskozenou ¢ast a utésnit utésnovaci oblast
pro spravné opétovné svaren.

Pokud by se obal poskodil, mohl by zevnitf vytvaret plyn. Zlikvidujte
prosim jidlo a sacek.

Vakuovacka se neotevie
ani nezavre spravné.

To je obvykle zpisobeno tim, Ze jeden z hackd neni pripojen k
hornimu viku. Nejprve spustte cyklus vakuového svareni bez sacku,
abyste nejprve spravné pfipojili horni viko.

Nepouzivejte znovu sacky, které byly v kontaktu se syrovymi potravinami nebo
olejem, mohlo by to kontaminovat vase Cerstvé jidlo. Nepouzivejte znovu sacky,
které byly vareny v Thermomixu nebo v mikrovinné troubé.
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13 Cisténi A Udrzba

+ Pred kazdym Cisténim a UdrZbou odpojte zafizeni.

+ Neponofujte zafizeni do Zadné kapaliny nebo isticiho
prostfedku, zabrarite vniknuti kapaliny do napajeciho
konektoru.

+ K (disténi zafizeni nepouZivejte Zadné agresivni Cistici prostredky.
« K (isténi zafizeni pouZivejte pouze navlhéeny mékky hadrik.

+ Pokud je to nutné, vyplachnéte odnimatelnou nadrz
kuchyniskym Cisticim prostfedkem a pred opétovnym vlozenim
se ujistéte, Ze je zcela sucha.

+ NeZ za¢nete zafizeni pouZivat, ujistéte se, Ze je Uplné suché.

Toto oznaceni znamena, Ze byste tento vyrobek neméli likvidovat s
jinym domovnim odpadem. Zodpovédné jej recyklujte, abyste
podpofili udrZitelné opétovné vyuzivani hmotnych zdrojl. Timto
zpGsobem mlZeme zabranit moZnému poskozeni Zivotniho prostredi
nebo lidského zdravi v disledku nekontrolované likvidace odpadu.
Pokud chcete vratit zafizeni, které jste pouZili, pouZijte systémy
vraceni a sbéru nebo se obratte na prodejce, od kterého jste produkt
zakoupili. Mohou tento produkt vzit k bezpecné recyklaci Setrné k
Zivotnimu prostredi.
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Cihazigine su
girerse, elektrik soku
tehlikesi!

Cihaz veya gii¢
kablosu zarar
goriirse elektrik
carpmasi tehlikesi!

Yangin tehlikesi!

Haslanma ve
yaralanma tehlikesi!

Hatali elektrik
baglantisi nedeniyle
cihaz hasar!

1  Guvenliginiz I¢in
Giivenlik, Grlinimiziin en temel 6zelligidir, Grinlimizi kullanmaya
baslamadan giivenlik yonergelerini anladiginizdan emin olunuz.

1.1 Tehlikeler Ve Giivenlik Talimatlari

Elektrikli cihazin icine su girerse, elektrik carpmasina maruz
kalabilirsiniz.

« Cihaz kullanilmadigi zaman veya bakim altindayken, litfen
cihazin fisini cekin.

« Cihazi veya herhangi bir parcasini sivi icine batirmayin.

» Cihaziislak yiizeylerde kullanmayin.

» Cihazi sadece kullanim amacina uygun sekilde kullanin- sadece
ic mekanlarda kullanin.

Eger cihaz veya gii¢ kablosu zarar gormiisse, elektrik carpmasina

maruz kalabilirsiniz.

« Cihazi hasarli gii¢ kablosu veya fisi ile kullanmayin.

» Kablo hasar gormiisse, liitfen yerel Vorwerk servis merkezinize
basvurun veya profesyonel bir teknisyene danisin.

« Cihaz arizalanmigsa veya herhangi bir bicimde hasar gormiisse
kullanmayin. Gerekli ise litfen yerel Vorwerk servis merkezinize
basvurun.

+ Cihazin fisini cekmek igin kablodan tutup ¢ekmeyin.

Cihaz sicak bir yiizeye konulursa, yaralanma ve miilk zararina yol
acabilecek sekilde yanmaya baslayabilir.

« Cihazi sicak yiizeylerde kullanmayin.

» Cihaziisi kaynaklarina yakin yerlerde kullanmayin.

Uzun bir kabloya takilma veya dolasma tehlikesini azaltmak icin
kisa bir kablo ile beraber gelmektedir. Cihaz yanlislikla kablo ile

cekilebilir. Cihaz diisebilir, devrilebilir ve yaralayabilir veya
yakabilir.

« Cihazile uzatma kablosu kullanmayin.

Yetersiz gii¢ kaynagi cihaza zarar verebilir.

« Cihaz fise takmadan 6nce, cihaz lizerinde yazan voltajin yerel
sebeke voltajina uygun olup olmadigini kontrol edin.



Ozellikle ¢ocuklar
icin elektrik carp-
masl, yakma ve
yaralanma riski!

Hatali kullanima
bagli olarak
yaralanma tehlikesi!

Hatali kullanima
bagli olarak
yaralanma tehlikesi!

Hatali kullanima
bagli olarak
yaralanma tehlikesi

Bozulmus gidalarin
sagliga olan
tehlikesi!

Keskin kisim
tehlikesi!

Bogulma riski!

Hatali kullanima
bagli olarak
yaralanma tehlikesi!

Cocuklar oyun oynamayi sever, deneyimsizdirler ve tehlikeleri
bilmezler. Bu nedenle, ¢ocuklarla ilgili asagidaki bilgileri dikkatlice
g6z onlinde bulundurun.

« Cocuklar cihazi kullanirken yakindan takip edin.

» Cocuklarin cihazi, eklerini kullanmasina veya ambalajla oyuncak
gibi oynamasina izin vermeyin.

» Calisma esnasinda cihazi asla gozetimsiz birakmayin.

Termo miihiirleme seridi calisma esnasinda sicaktir.

» Calisirken dokunmayin.

Kapatilmis yiyecekleri mikrodalga ile pisirmek istediginizde, torba
icindeki yiikselen buhar asiri basinca yol agabilir.

« Torbalar 6nce kesip agin.

Hasarli siseler ve yiyecek kaplari vakumlanirken ice patlayabilir
ve yaralanabilirsiniz.

« Herhangi bir tiir siseyi veya yiyecek kabini vakumlamadan 6nce,
herhangi bir catlagin veya baska tiirlii hasarin olup olmadigindan
emin olun.

Gida vakumlamak, pastérizasyon veya derin dondurma gibi
muhafaza etmez.
» Vakumlama siireci boyunca temiz ¢alisma ortami saglayin.

» Sadece gida igin onaylanmis olan torbalari kullaniniz.

Torba / film klipsi keskin bir bicak icerir. Kendinizi yaralayabilirsiniz.

« Torba/film klipsini dikkatli sekilde kullanin.

Torba /film klipsi ve pliskiirtme uglan yutulabilir kiiciik bir parcalardir.

Cocuklar tarafindan yutulabilir ve bogulmaya neden olabilir .

« Torba/film klipsini, pliskiirtme uclarini, cihazi, folyo posetleri ve
rulolari ve paketleme malzemelerini cocuklardan uzak tutun.

Yanlis kullanim, cihaza hasar verebilir.

« Miuteakip muhtrleme islemleri arasinda 60 saniye bekleyin.

+ Sivilari veya toz (6rnegin un) emdirmeyin.
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Bu cihaz fiziksel, algisal veya zihinsel eksiklikleri olan ya da
deneyimsiz ve bilgisiz kisilerce, kendi giivenlikleri icin sorumlu bir
kisinin gozetimi altinda ya da sorumlu kisi tarafindan cihazin
giivenli sekilde kullanimi ile ilgili talimatlar verilmisse ve ilgili
tehlikeleri anlamigsa 8 yas ve iistii cocuklar tarafindan
kullanilabilir.

Cocuklar cihaz ile oynamamalidir.

Gozetimi olmadan, temizlik ve kullanici bakimi ¢ocuklar
tarafindan yapilmamalidir.

Eger giic kablosu hasar goriirse, tehlikeyi 6nlemek icin liretici,
servis temsilcisi veya benzer kalifiye kisiler tarafindan
degistirilmelidir.

Bu kullanim kilavuzunun dijital versiyonuna ihtiya¢ duyarsaniz,
tilkenizde bulunan Vorwerk miisteri hizmetleri merkeziyle iletisim
kurmak icin liitfen
https://thermomix.vorwerk.com/your-country/worldwide/
adresini ziyaret edin veya QR kodunu tarayin.

1.2 Giivenlik Uyari Mesajlarinin
Siniflandirilmasi

Bu kilavuz icindeki glivenlik uyari mesajlari, glivenlik sembolleri ve
uyari kelimeleri ile vurgulanmistir.Sembol ve uyari kelimesi potansi-
yel tehlikenin ciddiyetini belirtir.

Guvenlik Uyari Mesajlarinin Siniflandirilmasi:

Tehlike tiirii ve kaynagi
Tehlike tiirii ve kaynaginin / sonuglarin agiklamasi

+ Tehlikeyi 6nlemek icin 6nlem

Uyari Kelimelerinin Anlami

UYARI Onlenmedigi takdirde 6lim veya ciddi yaralanma tehlikesi.
DIKKAT Onlenmedigi takdirde kiiciik yaralanma tehlikesi.
UYARI Tehlike 6nlenmedigi takdirde malzeme hasari.




Giivenlik Sembollerinin Anlami

>

Guvenlik uyari mesaji potansiyel tehlikenin ciddiyetini belirtir

Miilk veya ekipmanda hasara iligkin referans

2 Baslamadan Once

 Litfen bu cihazi calistirmadan 6nce kullanma kilavuzunu
okuyunuz.

* Kullanma kilavuzunu saklayin ve bu cihazi baska birisine
verdiginizde kullanma kilavuzunu verdiginizden de emin olun.



3  VS100 Genel Goriiniim

Mihurleme seridi

Termal vakumlama seridi

Miihiirleme képlgi

Torba / Film kesici

HlwW|N |

Cikartilabilir tank

[o RN NN NN, |

Kablo baglantisi

Vakumlama haznesi

Harici vakumlama(Cekme) girisi




4  Parcalar

Vakumlama muihiri

Gii¢ kablosu

Vakumlama posedi (200mm x 300mm) (5 adet)

Harici vakumlama tiipi (1 adet)

Vakumlama filmi (200mm x 2000mm) (1 adet)

Diiz hortum agzi (1 adet)

igne uclu hortum agzi (1 adet)



4.1 Ozellikler

Voltaj

220-240V ; 50-60Hz

Gii¢

120 Watt (Maksimum)

Vakum Basinci

>-60KPa

Boyut

380mm (Uzunluk) x 150mm (Genislik) x 68mm (Yiikseklik)

Agirligi

1.75Kg (Net) 2.35Kg (Briit)
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Cihazi Agma / Kapama
Cihazi agmak / kapatmak icin Ust tarafina basiniz

Vakumlanan Esyalar
Bu esyalar vakumlama torbalarin icinde muhirli kalacaktir.

Miihiirleme Esyalari
Bu esyalar vakumlanmadan mihiirlii kalacaklardir.

Harici Vakumlama
Yiyecekleri marine eder veya sarap siselerini vakumlar

Nem Seviyesi Ayari

Cihaza tanimli olan mod "Dry" (kuru) modudur. "Dry" i1s1g1 yandiginda
cihaz, kuru triinlerin mihiirlenmesi icin uygun duruma gelir. Eger
"moist" modu segiliyse, bu mod nemli irlinlerin miihlirlenmesi igin
uygun konumdadir. Nemli tirlinden kastimiz ¢ig et, balik fileto gibi
trlnlerdir. Bu Urlinleri vakumlarken nemi ortadan kaldirmak nered-
eyse imkansizdir. Nem seviyesi ayari ancak bir él¢tide mithiirleme
isleminin saglikli olmasini garanti eder. Eger yiiksek miktarda sivi
iceren Urlinler vakumlanacaksa, bu islemi dikkatlice gozlemleyin. Sivi
seviyesi miihlirlenme noktasina gelince,vakumunun siviyi gekmemesi
icin, "Seal" butonuna basiniz.

Vakum Giig Ayari

Cihaza tanimli olan mod "normal" 'dir. Bumod ¢ogu esya icin
uygundur. Eger ki hassas esyalari vakumlayacaksaniz litfen " Gentle"
modunu secin. Eger ki vakumlanacak esya ¢ok hassas ise vakumlan-
ma siirecini dikkatlice izleyin. Torbanin icindeki hava neredeyse
tamamen vakumlandiginda negatif basincin iiriine zarar vermemesi
icin "Seal" butonuna basiniz.

10
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5  Kullanim Amaci

VS100 Vakumlama miihiirleme, evde veya benzeri ortamlarda
kullanilmak tizere tasarlanmis bir mutfak cihazidir.

Bu cihaz fiziksel, algisal veya zihinsel eksiklikleri olan ya da
deneyimsiz ve bilgisiz kisilerce, kendi glivenlikleri icin sorumlu bir
kisinin gozetimi altinda ya da sorumlu kisi tarafindan cihazin giivenli
sekilde kullanimi ile ilgili talimatlar verilmisse ve ilgili tehlikeleri
anlamissa 8 yas ve Ustii ¢ocuklar tarafindan kullanilabilir.

Gocuklarin cihaz ile oynamasina izin verilmez.
Cihaz ve baglanti kablosu 8 yas alti cocuklardan uzak tutulmalidir.

Temizlik ve bakim ¢ocuklar tarafindan gozetim olmaksizin
yapilmamalidir. 8 yasindan biiyiik olan ¢ocuklar bir ebeveyn gozetimi
altinda, temizlik ve bakimi yapabilirler.

Cihaz, yetkili Vorwerk organizasyonu tarafindan satisinin yapildig
tlkenin glivenlik diizenlemelerine uygundur. Cihaz satisinin yapildigl
tilkeden baska bir tilkede satilmis ise, diger tilkenin yerel glivenlik
standartlarina uyumlulugu garanti edilemez. Bu nedenle, kullanici
tarafindan kaynaklanan giivenlik risk sonuclarinin herhangi bir
sorumlulugu kabul edilmez.



6  Kullanim Oncesi Tavsiyeler

1. Torbayi tamamen doldurmayiniz, her zaman torbanin igindeki
materyal ile miihiirleme noktasi arasinda en az 80 mm bosluk
birakiniz.

2. Torbayi temizlemek igin igini disina ¢ikaririn tizerinde tortu, yag ya
da kirisiklik olmadigindan emin olun.

3. Kalin seyleri miihiirlerken katlanmalardan kaginmak icin torbayi
yavasca gerdirin.

4. Torbanin kuru oldugundan emin olun. Mithiirleme isleminin ¢ok
kaygan yiizeylerde yapilmasi mihiirleme kalitesini distirir.

5. Maksimum tazelik ve koruma siiresi icin vakumlama isleminin
ardindan Grinlerin buzdolobinda ya da buzlukta saklanmasini
tavsiye ederiz.

6. Sivri ve keskin koseli tirtinleri vakumlarken (yengec, 1stakoz gibi)
keskin kisimlari pegete tarzi maddelerle sarin.

7. Eniyi sonuglar icin vakumlanacak meyve ve sebzeleri 6nceden
dondurunuz.

8. Cihazla isiniz bittiginde agma/kapama diigmesine basiniz. Sonra
fisten cikarip uygun sekilde muhafaza ediniz.

12
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7  Vakum Miihiirleme Islemi

1. Cihazi sebeke elektrigine baglayin.

2. Agma/Kapama tusuna basarak cihazi agin.

3. Vakumlayacaginiz esyalari vakum torbalarinin icine yerlesitirin.
Sonrasinda torbanin agik kismini cihazin icine dogru diizglince
yerlestirin.

Eger Ust kapag yeterince acarsaniz, en iyi yerlestirme mesafesinin 3
cm oldugunu gorebilirsiniz. Béylece torba termal mihirleme
seridine tamamen temas edebilecektir.

4. Urline gére nem seviyesini ve vakum giiciinii ayarlayiniz."Vacum
Seal" tusuna basinca vakumlama islemi baslar islem sona erdiginde
butlin uyarilar kaybolacak ve cihaz otomatik olarak agilacaktir

Cihaz tamamen agilmadan torbayi ¢cikarmaya ¢alismayiniz.



5.Islemler arasinda cihazi en az 1 dakika kadar dinlendirin. Eger
cihaz ¢cok sicak ise"Dry""Moist""Normal""Gentle"gbstergeleri
yanacaktir. Liitfen cihaz soguyana kadar bekleyiniz.

Vakum islemine baslamadan 6nce "Normal" ve "Gentle" gii¢ modlari
arasinda se¢im yapiniz.

Uriin suluysa liitfen dncelikli olarak nem seviyesini seciniz. Eger "Moist" yani
nemli durumu secerseniz vakumlama suiresi yeterli derecede isi
verip ,miihiiriin saglikli yapilmasi icin uzatilacaktir.

Uygun Torba Secimi

Lutfen, Kullandiginiz torbanin / filmin “Matrixduct Airflow” teknoloji-
siile gelistirilmis oldugundan emin olun. Orijinal Vorwerk vakumlu
muhdrleme torbalarini / rulolarini kullanmanizi tavsiye ederiz.

Normal plastik torbalar, kilitli posetler, kumas torbalar veya kagit

torbalar gibi vakumlama ve miihiirlemeye uygun olmayan pek ¢ok
torba bulunmaktadir. Bunlar diizgilin bir sekilde miihlirlenemez.

14
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8 Miihiirleme islemi

1. Cihazi sebeke elektrigine baglayin.

2. Agma/Kapama tusuna basarak cihazi agin.

3. Vakumlayacaginiz esyalari vakum torbalarinin icine yerlesitirin.
Sonrasinda torbanin agik kismini cihazin icine dogru diizglince
yerlestirin.

Aciklama: Ust kapag) genisce acarsaniz, en iyi yerlestirme
uzunlugunun yaklasik 3 cm oldugunu gorebilirsiniz, bu sekilde torba
termal mihirleme seridine tamamen temas edebilecektir. Kapak,
yerine oturtuldugunda veya benzer sekilde acik kalmayacaktir.
Vakumlama veya miihiirleme icin torba ya da film takmadan 6nce
litfen dikkatlice kapatiniz.

4. Mihirleme islemini baglatmak icin "Seal" tusuna basiniz. "Seal"
tusunun 1181 islem bitene kadar yanacaktir. islem bitiminde cihaz
otomatik olarak agilacaktir.



5. Islemler arasinda cihazi en az 1 dakika kadar dinlendirin. Eger
cihaz ¢cok sicak ise"Dry""Moist""Normal""Gentle"gbstergeleri
yanacaktir. Liitfen cihaz soguyana kadar bekleyiniz.

TAVSIYELER

Vakumlamadan miihiirlemek, sivi icerikli esyalar i¢in uygundur.
Miihiirleme islevi, vakumlu sizdirmazlik siirecine miidahale ederken

vakumlamayi durdurmak ve kapatmayi manuel olarak baslatmak icin de
kullanislidir.

16



9 Harici Vakumlama /
Marinasyon Islemi

1. Cihaza gii¢ vermek icin ana sebekeye baglayin.

2. Harici vakum tiiplini cihaza takin ve sonrasinda sectiginiz ucu
tlplin ucuna takin.

Sarap sisesi vakumlarken, litfen mantar tipay siseye 6nce takin,
sonrasinda ise diiz veya sivir ugla vakumlamaya baslayin.

Herhangi bir tiir siseyi veya yiyecek kabini vakumlamadan 6nce,
herhangi bir catlagin veya baska tirli hasarin olup olmadigindan
emin olun. Hasarli siseleri ve yiyecek kaplarini vakumlama
yapmayin.

Eger bir yemek paketini vakumlayacaksaniz, yemek paketine uygun
bir ug secerek vakumlama islemini gerceklestirin.

(Bu Giriiniin ana setine tipa ve kapali teneke kutular dahil degildir,
bunlar kendiniz satin almaniz gerekir.)

« Yemek paketi hava sizdirmaz sekilde vakumlanmalidir.

17



3. Harici vakumlama i¢in "Marinate/Bottle Vac" tusuna basin, cihaz
vakumlama bittiginde duracaktir. Torbada herhangi bir hava sizintisi
olup olmadigini kontrol edin yoksa cihaz vakumlama islemini
bitirmeyecektir.

4. Harici vakumlama islemi bittikten sonra ucu sokiin.

5. Eger yiyecekleri harici hava sizdirmaz yiyecek kabinda marine
etmek istiyorsaniz, "Marinate/Bottle Vac" tusuna uzunca basiniz(3
saniye). Cihaz 20 dakika boyunca vakumlama ve birakma dongsiini
gerceklestirmek icin marinasyon modunda calismaya baslayacak.

18



10 Paket / Film Kesme islemi

1. Cihazi sebeke elektrigine baglayin.

2. Vakumlama rulosunu/rulolarini cihazin igine (3cm gegmeyecek
sekilde) yerlestirin ve filmin termal miihiirleme alaniyla tamamen
temas ettiginden emin olun.

3cm kadar

3. Film kesme aleti ile filminizi istediginiz boyutta kesiniz.

Thermomix sous-vide icin en uygun torba boyutu 200mm x
300mm'dir.

19



11 Hizli Temizlik

1.Cihazin baglantisini kesin.

2.Cihazin Ust tarafini kaldirin.

3.Cikanlabilir tanki ¢ikartin ve icindeki kalintilari temizleyin.

20



12 Sorun Giderme

Sorun

Sebepleri & Coziimleri

Cihaz prize takildiginda
herhangi bir tepki
vermiyorsa

Kabloda herhangi bir hasar olup olmadigini kontrol edin. Kablonun

Vakumlama cihazi ana
sebekeye bagli oldugu
halde calismaya
baslamazsa

Cihazin Ust kapaginin duizgiince kapali oldugunu kontrol edin, eger
kapak diizglince kapanmamigsa vakumlanma doéngiisiinii (igine torba
koymadan) bir kez daha tekrarlatin ( bunu yapmadan énce kapagi
uygun bir sekilde kapatin). Torbalarin diizglince yerlestirildiginden
emin olun (arada 3cm mesafe olmasina dikkat edin). Eger birden fazla
Urtin mihurleyecekseniz, islemler arasi en az 1 dakika bekleyiniz.

Vakumlama isleminden
sonra paketin igine
tekrardan hava giriyorsa

Torbanin ustiinde herhangi bir delik olup olmadigini kontrol edin.
Eger ki delik varsa torbayi yenisiyle degistirin. Vakumlanma bolge-
sinde katlanma olup olmadigini kontorl edin. Eger ki katlanma
mevcutsa vakumlanan kismi kesin ve paketi yeniden vakumlayin.

Fazla yiyecek kalintilari (yag, toz, parcacik vb.) vakumlanmayi
engelleyebilir. Vakumlanamayan pargayi kesin ve miihiirlenme
bolgesini glizelce sildikten sonra tekrardan mihiirleyin.

Eger ki paketlenmis yiyecek bozulmussa, paketin icinde gaz olusumu
vardir. Liitfen paketi ve yiyecegi kullanmayin, ¢cope atin.

Vakumlama cihazi
diizglince acilip
kapanmiyorsa

Bunun sebebi genelde ¢cengellerden birisinin cihazin tst tarafina
baglanamamasindan kaynaklanir. Liitfen 6nce st kapagi diizgiin bir
sekilde takmak icin 6nce torbasiz vakum miihiir dongtsund ¢alistirin.

yiyeceklerinizi bozabilir. Thermomix veya mikrodalga firinda kullandiginiz vakum

@ Daha 6nceden ¢ig yiyecek veya yag ile temas eden torba kullanmayin. Taze

torbalarini bir daha kullanmayin.
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13 Temizlik Ve Bakimi

* Hertemizlik ve bakim 6ncesi cihazin kablosunu prizden ¢ikariniz.

» Sakin cihazi herhangi bir sivinin ya da temizleyici bir maddenin
icince daldirmayin. Gii¢ baglantisinin icine herhangi bir sivi
made girmesine izin vermeyin.

+ Cihazi temizlemek icin deterjan kullanmayiniz.
+ Cihazi temizlemek igin litfen sadece nemli bez kullanin.

+ Eger zorunda kalinirsa tanki mutfak deterjaniyla beraber
yikayabilirsiniz. Tanki tekrardan yerine takmadan 6nce
tamamen kuru oldugunda emin olun.

+ Cihazi kullanmadan 6nce cihazin kuru oldugunda tamamen
emin olun.

Bu isaret, bu tirlintin diger evsel atiklar ile birlikte atilmayacagini
isaret eder. Kontrolsiiz atik atilmasindan dolayi ¢cevreye zarari ve
insan sagligina tehlikeyi dnlemek, malzeme kaynaklarinin devamli
tekrar kullanimini saglamak igin uygun sekilde imha edin.
Kullanilmisg tirtintintizli geri getirmek igin liitfen geri iade ve toplama
sistemini kullanin veya Urlini satin aldiginiz saticiile irtibata gegin.
Bu urlintin glivenli geri dénlisimii icin alabilirler.
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Risico op elektrische
schokken als het
water het apparaat
binnenkomt!

Risico op elektrische
schokken als het
appraat of netsnoer
beschadigd is!

Brandgevaar!

Risico op verbranding
en letsel!

Schade aan het
apparaat of de
aansluitkabel door
verkeerde aansluiting!

1 Voor Uw Veiligheid

Veiligheid is het fundamentele kenmerk van ons product, zorg
ervoor dat u de volgende veiligheidssymbolen begrijpt voordat u het
product gaat onderzoeken of gebruiken.

1.1 Gevaren en Gebruiksaanwijzing

Als er water in het apparaat komt, kan het tot elektrische
schokken leiden.

« Dompel het apparaat of enig onderdeel daarvan niet in een vloeistof.

« Als het apparaat niet in gebruik of in onderhoud is, koppel het
apparaat los.

» Gebruik het apparaat niet op natte oppervlakken.

» Gebruik het apparaat voor geen ander doel dan waarvoor het
bedoeld is. -Gebruik het product uitsluitend binnenshuis.

Als het apparaat of netsnoer beschadigd is, kan het tot

elektrische schokken leiden.

« Gebruik het apparaat niet met een beschadigd netsnoer of
stekker.

» Als het netsnoer beschadigd is, neem contact op met uw
plaatselijke Vorwerk servicecentrum of raadpleeg een
professionele technicus.

» Gebruik het apparaat niet bij slechte werking of beschadiging.
Raadpleeg indien nodig het plaatselijke Vorwer servicecentrum.

* Trekniet aan het netsnoer om het apparaat te ontkoppelen.

Als u het apparaat op een heet oppervlak zet, kan het start te
branden dat tot risico op letsel en schade aan eigendommen leidt.

« Gebruik het apparaat niet op hete oppervlakken.
« Gebruik het apparaat niet in de buurt van warmtebronnen.

Er wordt een kort netsnoer geleverd om het risico van niet
verstrikt raken of struikelen te verminderen. Het apparaat kan
door een trailing-kabel afgetrokken worden. Het apparaat kan
vallen of kantelen, waardoor u gewond of verbrand wordt.

» Maak geen gebruik van een verlengsnoer voor het apparaat.

Onvoldoende voeding kan schade aan het apparaat optreden.

« Controleer of de spanning aangegeven op het apparaat
overeenstemt met de lokale netspanning voodat het apparaat
wordt ingeschakeld.



Risico op elektrische
schokken, verbranding
en letsel, vooral voor
kinderen!

Risico op letsel door
oneigenlijk gebruik!

Risico op letsel door
oneigenlijk gebruik!

Risico op letsel door
oneigenlijk gebruik!

Gezondheidsrisico
door bedorven
voedsel!

Risico op
scheurwonden!

Verstikkingsgevaar!

Risico op schade
door oneigenlijk
gebruik!

Kinderen houden van spelen, zijn onervaren en niet bewust van
gevaren. Houd daarom rekening met de volgende informatie met
betrekking tot kinderen.

« Houd toezicht op kinderen bij het gebruik van het apparaat.

« Laatkinderen niet met het apparaat, de accessoires of de
verpakking spelen als speelgoed.

. Laat het apparaat nooit onbeheerd tijdens de werking.

De thermische afdichtstrip wordt tijdens het gebruik heet.

« Raak het tijdens de werking niet aan.

Als u het verzegelde voedsel door middel van de magnetron wilt
bereiden, kan de voortvloeiend stoom tot de overdruk in de zak leiden.

« Snijden of prikken open eerst de zakken.

Beschadigde flessen en voedselcontainers kunnen imploderen,
waardoor u gewond wordt geraakt.

« VAdr het afzuigen van een fles of voedselcontainer, moet u ervoor
zorgen dat deze geen scheuren of andere soorten schade heeft.

Het afzuigen kan niet het voedsel behouden als pasteurisatie of
diepvriezen.

« Zorgervoor dat de werkplek hygiénisch is tijdens het vacuiimproces.

» Gebruik alleen vacuiim afsluitingszak die gemaakt zijn voor
levensmiddelen

De zak / folie clipper bevat een scherp mes. Het kan leiden tot letsel
aan uzelf.

» Gebruik de zak / folie clipper voorzichtig.
De zak / folie clipper en de sproeiers zijn kleine onderdelen die

ingeslikt kunnen worden. Het kan ingeslikt worden door kinderen en
tot verstikking leiden.

« Houd de zak / folie clipper, de sproeiers, het apparaat, de foliezak-
ken /rollen en het verpakkingsmateriaal buiten bereik van kinderen.

Het oneigenlijke gebruik kan tot schade aan het apparaat leiden.

« Wacht 60 seconden tussen de opeenvolgende verzegelingsoperatie.

+  Zuig geen vloeistoffen of vuil aan (bijv. meel)



Het apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar en ouder
en personen met verminderde lichamelijke, zintuigelijke of
geestelijke vermogens, of door personen met gebrek aan ervaring en
kennis, tenzij ze onder toezicht staan of instructies hebben gekregen
betreffende het gebruik van het apparaat op een veilige manier en de
bijbehorende gevaren begrijpen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet door kinderen zonder
toezicht worden uitgevoerd.

Als het netsnoer is beschadigd, moet het vervangen worden door de
fabrikant, diens onderhoudsvertegenwoordiger of personen met
vergelijkbare kwalificaties om gevaarlijke situaties te voorkomen.

Indien de digitale versie van deze gebruiksaanwijzingwordt
aangevraagd, bezoek de website https://thermomix.vorwerk.com/
your-country/worldwide/ of scan de QR-code om contact te nemen
met het Vorwerk customer service center in uw land.

1.2 Classificatie Van
Veiligheidswaarschuwingsberichten
De veiligheidswaarschuwingsberichten In deze handleiding zijn

gemarkeerd door veiligheidssymbolen en signaalwoorden.Het symbool
en signaalwoord geven de ernst van de potentiéle gevaren aan.

Veiligheidswaarschuwingsberichten voorafgaand aan iedere actie
zijn als volgt:

Type en bron van het gevaar
Toelichting op het type en bron van het gevaar / gevolgen

Maatregel ter voorkoming van het gevaar

Betekenis van de signaalwoorden

WAARSCHUWING

Als dit gevaar niet wordt gemeden, kan dit tot de dood of ernstig
lichamelijk letsel leiden.

LET OP

Als dit gevaar niet wordt gemeden, kan dit tot licht lichamelijk letsel leiden.

OPMERKING

Als dit gevaar niet wordt gemeden, kan dit tot materiéle schade leiden.




Betekenis van veiligheidssymbolen

>

Veiligheidswaarschuwingsberichten geven de ernst van de potentiéle gevaren aan

Verwijzing naar schade aan eigendommen of apparatuur

2 Voordat U Begint

* Lees deze gebruiksaanwijzing voordat u met het apparaat gaat
werken.

* Bewaar de gebruiksaanwijzing bij u, en zorg ervoor dat u deze
gebruikshandleiding aan anderen overgeeft als u het apparaat
aan anderen geeft.



3  VS100 Overzicht

1 Afdichtstrip 5 Thermische Afdichtstrip
2 Dichtingsschuim 6 Zak / Folie Clipper

3 Afneembare tank 7 Kabelconnector

4 Vacutimkamer 8 Externe Zuigaansluiting




4  Componenten

Vacuumsealer

Stroomkabel

Vaculim verzegelingszak 200mmx300mm x 5 stuks

Externe Vaculim / Gemarineerd Aanzuigleiding

Vaculim verzegelingsfolie 200mmx2000mm x 1 stuk

Plat mondstuk 1 stuk

Pinmondstuk 1 stuk



4.1 Specificaties

Spanning 220-240V ; 50-60Hz

Vermogen 120 Watt (Max.)

Vacuiimdruk >-60KPa

Afmetingen 380mm (L) -150mm (W) - 68mm (H)
Gewicht 1.75Kg(Netto) 2.35Kg(Brutto)
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Items vacuiim verzegelen
De inhoud wordt verzegeld in een vaculiim zak

Verzegel items
De inhoud wordt verzegeld zonder vacumeren

Extern vacuum
Om wijnflessen te vacumeren, om voedsel te marineren via accessoires

Vochtigheidsniveau Schakelaar

De standaardmodus is "Droog", wanneer het brandt, is het geschikt
om de droge inhoud vacuiim te verzegelen. Als de modus"vochtig" is
geselecteerd, is het geschikt om de vochtige inhoud vacuiim te
verzegelen.

Vochtige inhoud verwijst naar vochtige items, zoals rauwe biefstuk,
visfilet. Bij het afzuigen van die items is de vochtigheid onvermijdelijk.
De vocht niveauschakelaar kan de verzegelingskwaliteit garanderen in
overeenstemming met.

Als u de inhoud met een hoog sapgehalte vacuiim verzegelt, let
voorzichtig op het proces. Zodra het vloeistofniveau het
verzegelingsgebied bereikt, druk onmiddellijk op de knop "Verzegelen"
om het overmatig afzuigen van de vloeistof te voorkomen.

vacuiim keuzeschakelaar

De standaardinstelling is "Normaal" en deze is geschikt voor algemene
items. Als u breekbare items vacuiim moet verzegelen, selecteer de
modus "Zacht". Als het item extreem breekbaar is, let voorzichtig op
het proces, Zodra de lucht in de zak bijna opgezogen is, druk
onmiddellijk op de knop "Verzegelen" om de overmatige negatieve
druk die schade aan de inhoud kan toebrengen te voorkomen.

10



11

5 Beoogd Gebruik

VS100 Vacuumsealer is een keukenapparaat bedoeld voor
thuisgebruik of in vergelijkbare omgeving.

Deze apparaten mogen worden gebruikt door kinderen van 8 jaar en
ouder en door personen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke
of geestelijke vermogens of met gebrek aan ervaring en kennis,
indien ze onder toezicht staan of instructies gekregen hebben over
het veilige gebruik van het apparaat en de hieruit voortvloeiende
risico's hebben begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Het apparaat en de aansluitkabel moeten buiten bereik van kinderen
onder de 8 jaar worden gehouden.

Reiniging en onderhoud mogen niet door kinderen zonder toezicht
worden uitgevoerd, tenzij ze 8 jaar of ouder zijn en onder toezicht
staan.

Het apparaat voldoet aan de veiligheidsvoorschriften van het land
waarin het wordt verkocht door een erkende Vorwerk organisatie. Als
het apparaat wordt gebruikt in een ander land dan het land van
verkoop, kan het voldoen aan de lokale veiligheidsnormen van het
andere land niet worden gegarandeerd. Daarom wordt er geen
aansprakelijkheid voor mogelijke resulterende veiligheidsrisico's
voor de gebruiker aanvaard.



6 Tips Voor Gebruik

1. De zak niet overmatig vullen. Laat tussen de inhoud en de bovenkant
van de zak een ruimte vrij van minstens 80 mm.

2. Reinig de open zijde van de zak binnenstebuiten, zorg ervoor dat er
geen vet, geen residu, geen rimpel achterblijft.

3.Tijdens het vaculim verzegelen van dikke items, trek voorzichtig de
zak vlak uit voordat het wordt geplaatst in de vaculimkamer.

4. Zorg ervoor dat de zak droog is. Overmatig vocht kan de kwaliteit
van de verzegeling compromitteren.

5. Het wordt aanbevolen de bederfelijke waren bevroren of gekoeld na
het vaculimverzegelingsproces te bewaren om de maximale versheid
te garanderen.

6. Wanneer u voorwerpen met scherpe randen vacuiim verzegelt (zoals
krab, kreeft, zilverwerk, enz.), bescherm de zakken tegen lekken door
ze te verpakken met dempingsmateriaal, zoals tissue papier.

7. Bevries fruit en groenten voor de vacuiim verzegeling voor het beste
resultaat.

8. Wanneer u klaar bent met het gebruik van het apparaat, druk op de
knop OPENEN / SLUITEN om het apparaat te openen, trek daarna de
stekker uit het stopcontact en bewaar het apparaat op de juiste
manier.

12



7 Vacuiim Verzegelingsoperatie

1. Sluit het netsnoer aan.

2. Druk de "Open / Close" knop om het apparaat te openen.

3. Breng de inhoud in een vacuiim verzegelingsrol / rollen of vooraf
verzegelde vaculimfolie. Steek vervolgens de opening op de juiste
manier in het apparaat.

Als u het bovendeksel wijd opent, kunt u constateren dat de beste
insteeklengte ongeveer 3 cm is, zodat de zak volledig in de
vacuiimkamer zit.

4. Selecteer het vochtniveau en het vaculimvermogen volgens de
inhoud. Druk op de knop "Vacuiim verzegeling" om te beginnen met
het vaculim zegelen. Wanneer het proces is voltooid, zijn alle
lampjes uit en zal het apparaat automatisch openen.

Trek de zak niet uit voordat het apparaat automatisch opent.

13



5. Laat 1 minuut tussen de twee vaculimverzegelingsprocessen. Als
het apparaat momenteel te heet is om door te gaan, zullen de
indicatoren "Droog" "Vochtig" "Normaal" "Zacht" knipperen. Wacht
totdat het apparaat afgekoeld is voordat u verder met het apparaat
gaat werken.

+ vOOr het vacumeren gebruik de vacuiim keuzeschakelaar om tussen
"Normaal" en "Zacht" te kiezen .

*  Wanneer de inhoud sappig is, kies eerst het niveau van vochtigheid. Het
apparaat zal de duur van de verzegeling verlengen als u “Vochtig” kiest. Dit
zorgt voor voldoende warmte en tijd om de verzegeling te verzekeren.

Keuze Van Geschikte Zakken

Zorg ervoor dat de zak / folie die u gebruikt bevorderd wordt door
"Matrixduct Airflow" technologie. Wij raden u Vorwerk vacuiim
afsluitingszak / rollen te gebruiken.

Er zijn veel zakken die niet geschikt zijn om af te zuigen en sealen,

zoals regelmatige plastic zakken, ziploc zakken, stoffen zakken of
papieren zakken. Ze kunnen niet correct worden verzegeld.

14



8 Verzegelingsoperatie

1. Sluit het netsnoer aan.

2. Druk de "Open / Close" knop om het apparaat te openen.

3. Breng de inhoud in een vacuiim verzegelingsrol / rollen of vooraf
verzegelde vaculimfolie. Steek vervolgens de opening op de juiste
manier in het apparaat.

Opmerking: Als u het bovendeksel wijd opent, kunt u constateren
dat de beste insteeklengte ongeveer 3 cm is, zodat de zak volledig
contact met de thermische afdichtstrip heeft . Het deksel blijft niet
open door inklikken of iets dergelijks. Sluit het deksel voorzichtig
voordat de zak of folie wordt geplaatst voor de afzuiging of
verzegeling.

4. Druk op "Verzegelen" om de verzegeling te starten, de knop
"Verzegelen" licht op totdat het verzegelingsproces is voltooid,
daarna opent het apparaat automatisch.

15



5. Laat 1 minuut tussen de twee verzegelingsprocessen. Als het
apparaat momenteel te heet is om door te gaan, zullen de
indicatoren "Droog" "Vochtig" "Normaal" "Zacht" knipperen. Wacht
totdat het apparaat afgekoeld is voordat u verder met het apparaat
gaat werken.

TIPS

Verzegeling zonder afzuiging is geschikt om vloeibare items te verpakken. De
verzegelingsfunctie is ook handig wanneer u het vaculimverzegelingsproces
onderbreekt om de afzuiging te stoppen en handmatig te beginnen met
verzegelen.
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9 Extern Vacumeren /
Operatie Marineren

1. Sluit het netsnoer aan.

2. Verbind de externe vacuiimbuis met het apparaat, sluit vervolgens
een geselecteerd mondstuk aan.

Wanneer er een wijnfles wordt gevacumeerd, sluit eerst de kurk op
de fles aan en vacumeer vervolgens met het pinmondstuk of het
platte mondstuk.

V6or het vacumeren van om het even welke soort van fles of
voedselcontainer, zorg ervoor dat het geen scheuren of andere
soorten schade heeft. Vacumeer geen gebroken flessen of
voedselcontainers.

Als u een maaltijdbox moet vacumeren, kies dan het geschikte
mondstuk volgens het type vaculim stekker op de maaltijdbox.

(De basisset van het product bevat geen kurk of afgesloten pot en u
moet ze zelf kopen.)

+ De maaltijdbox die bedoeld is om gevacumeerd te worden, moet luchtdicht
zijn, en de box moet uitgerust zijn met een luchtventiel

17



3. Druk op de "Marineren/Fles Vac" om met de externe afzuiging te
beginnen, het apparaat stopt zodra het vacumeren is voltooid.
Controleer of er luchtlekkage is, anders stopt het apparaat niet
automatisch met de afzuiging.

4.Trek het mondstuk uit zodra de externe afzuiging is voltooid.

5. Als u voedsel moet marineren in een externe luchtdichte
voedselcontainer, druk langdurig op de knop "Marineren / Fles Vac
voor langer dan 3 seconden, het apparaat start de marineermodus
om het vacumeren en releasecycli gedurende 20 minuten te
herhalen .

18
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10 Zak /Folie Clipper Werking

1. Sluit het netsnoer aan.

2. Steek de vaculim verzegelingsrol/rollen in het apparaat van ten

minste 3 cm om volledig contact met de thermische afdichtstrip te
waarbogen.

ongeveert 3cm

3. Gebruik de folie clipper om de folie op de gewenste lengte te
knippen.

De meest geschikte afmeting van zak voor Thermomix sous-vide is
200 mm x 300 mm.



11 Snelle Reiniging

1. Koppel het apparaat los.

2. Til het bovendeksel omhoog.

3. Verwijder de afneembare tank en reinig de residuen binnen het
apparaat.

20



12 Probleemoplossing

Probleem

Oorzaak & Oplossing

Geen reactie van het
apparaat wanneer het is
aangesloten aan een
netvoeding

Controleer of de kabel beschadigd is; controleer of de kabel goed is
aangesloten op de netvoeding, controleer of de vacuumsealer goed is
aangesloten.

De vaculim verzegeling
werkt niet wanneer het op
de netstroom is
aangesloten

Controleer of het bovendeksel op de juiste wijze is gesloten, indien niet,
voer eerst de vacuiim sealcyclus zonder zakken uit om het bovendek-
sel vast te maken en goed te sluiten; controleer of de zak goed is
geplaatst op 3 cm van de opening; Als u meerdere zakken verzegelt,
wacht 1 minuut tussen opeenvolgende verzegelingsprocessen.

Na het vacumeren gaat de
lucht terug naar de zak

Controleer of er gaten of doorvoeringen in de zak zitten, indien nodig,
vervang hem door een nieuwe zak; controleer of er vouwen zijn op het
afdichtingsgebied. Zo ja, dan kunt u het defecte verzegelingsgebied
wegknippen en de zak opnieuw verzegelen.

Overmatige voedselresten (bijv. Sap, vet, poeder, deeltjes) kunnen de
verzegeling compromitteren, het defecte onderdeel wegknippen en het
verzegelingsgebied reinigen voor het opnieuw verzegelen van zakken.

Als het verpakte voedsel is bedorven, kan het van binnen naar buiten
gas genereren. Gooi het voedsel en de zak weg.

De vacuumsealer kan niet
goed geopend of gesloten
worden

Dit komt meestal doordat een van de haken niet aangesloten is met
het bovendeksel. Voer de vacuiim verzegeling cyclus eerst uit zonder
zakken om de bovenkap goed aan te sluiten.

Zakken die in contact geweest zijn met rauw voedsel en olie niet hergebruiken,
anders worden de verse voedingswaren verontreinigd. Zakken gebruikt om te
koken in de Thermomix of in de microgolf, niet hergebruiken.
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13 Reiniging en Onderhoud

+ Trek de stekker van het apparaat uit voor reiniging en onderhoud.

* Dompel het apparaat niet in een vloeistof of detergent, zorg
ervoor geen vloeistof in de voedingsconnector te laten komen.

* Gebruik bij reinigen van het apparaat geen bijtende schoonmaak-
middelen.

» Gebruik voor reiniging van het apparaat alleen de bevochtige
zachte doek.

» Spoelindien noodzakelijk de afneembare tank met afwasmiddel,
zorg ervoor dat het volledig is voordat het teruggeplaatst wordt.

» Zorgervoor dat het gehele apparaat helemaal droog is voordat u
het gebruikt.

Deze markering geeft aan dat dit product moet niet afgevoerd
worden met ander huishoudelijk afval. Om mogelijke schade aan het
milieu of mensenlijke gezondheid door ongecontroleerde
afvalverwijdering te voorkomen, dient het product via een
goedgekeurd afvalsysteem behandeld en recycled te worden. Om
het gebruikte apparaat in te leveren, maak gebruik van de
plaatselijke inlever- en inzamelsystemen of neem contact op met de
detailhandelaar waar het product werd gekocht. Het personeel zal
ervoor zorgen dat het product milieuvriendelijk wordt gerecycled.
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Risc de electrocutare
daca patrunde apa
Tn aparat!

Risc de electrocutare
n cazul deteriorarii
aparatului sau a
cablului de
alimentare!

Pericol de incendiu!

Risc de oparire si
ranire!

1  Pentru Siguranta
Dumneavoastra

Siguranta este caracteristica fundamentald a produselor noastre, va
rugam sa va asigurati cd intelegeti urmatoarele avertizari de
siguranta Tnainte de a incepe sa explorati sau sa utilizati produsul.

1.1 Pericole Si Instructiuni

De Siguranta
Daca apa patrunde Tn componentele electrice, s-ar putea sa va
electrocutati.

» Deconectati aparatul cand acesta nu este utilizat sau este in
intretinere.

» Nu scufundati aparatul sau orice parte a acestuia in lichid.

» Nu utilizati aparatul pe suprafete umede.

 Utilizati aparatul numai pentru destinatia sa - numai pentru uz
casnic in interior.

Daca aparatul sau cablul de alimentare sunt deteriorate, s-ar

putea sa va electrocutati.

« Nu utilizati acest aparat cu un cablu de alimentare sau o priza
deteriorate.

» Daca cablul este deteriorat, contactati centrul de service local
Vorwerk sau un tehnician profesionist.

» Nu utilizati aparatul daca acesta functioneaza defectuos sau
este deteriorat in vreun fel. Dacd este necesar, va rugam sa
consultati centrul de service local Vorwerk.

* Nu trageti de cablu pentru a deconecta aparatul.
Daca aparatul este asezat pe o suprafata fierbinte, acesta poate

Tncepe sa arda, ceea ce ar putea duce la un risc de ranire si de
deteriorare a bunurilor.

« Nu utilizati acest aparat pe suprafete fierbinti.

* Nu utilizati aparatul aproape de o sursa de caldura.

Este furnizat un cablu scurt de alimentare pentru a reduce
riscurile de a fi incurcat intr-un cablu lung sau de a va impiedica.
Aparatul poate fi tras accidental remorcat de cablu. Acesta poate
cadea sau se poate rasturna si va poate rani sau oparii.

« Nu utilizati un cablu prelungitor la aparat.



Deteriorarea
aparatului ca urmare
a unei conexiuni
incorecte de
alimentare!

Risc de electrocutare,
oparire si ranire, in
special pentru copii!

Risc de ranire
datorita utilizarii
necorespunzatoare!
Risc de ranire din
cauza utilizarii
necorespunzatoare!
Risc de ranire din
cauza utilizarii
necorespunzatoare!
Risc pentru sanatate

din cauza mancarii
alterate!

Risc de ranire!

Risc de sufocare!

Risc de deteriorare

datorita utilizarii
necorespunzatoare!

Alimentarea necorespunzatoare poate deteriora acest aparat.

« Verificati daca tensiunea indicata pe aparat corespunde
tensiunii de retea locale Thainte de al conecta.

Copiilor le place sa se joace, sunt lipsiti de experienta si nu cunosc
pericolele. Prin urmare, luati in considerare urmatoarele informatii
legate de copii.

« Supravegheati cu atentie copiii atunci cand utilizati aparatul.

» Nu permiteti copiilor sa foloseasca aparatul, accesoriile sau
ambalajul ca jucarii.

» Nu l3sati niciodata aparatul nesupravegheat in timpul functionarii.

Banda de etansare termica este fierbinte n timpul functionarii.

+ Nu o atingeti in timpul functionarii.

Daca doriti sa gatiti alimentele sigilate in cuptorul cu microunde, aburul
care poate aparea in pungi, poate duce la o suprapresiune in acestea.

« Gauriti sau taiati pentru a deschide mai intai pungile.

Sticlele si recipientele pentru alimente deteriorate pot face
implozie si va puteti rani.

+ Tnainte de a aspira orice fel de sticla sau recipient pentru alimente,
asigurati-va ca acestea nu contin fisuri sau alte tipuri de defecte.
Vidarea alimentelor nu conserva pe acestea la fel ca pasteurizarea sau

congelarea.
 Asigurati un loc de munca igienic in timpul procesului de vidare.

 Folositi numai pungi de vid aprobate pentru alimente.

Taietorul pentru folie / punga contine un cutit ascutit. Va puteti rani.

« Manipulati taietorul pentru folie / punga cu atentie.

Taietorul pentru folie / punga si duzele sunt parti mici ingerabile. Pot

fiingerate de copii si pot duce la sufocare.

« Pastrati taietorul de folie / pungd, duzele, aparatul, pungile, rolele
din folie si materialul de ambalare departe de copii.

Utilizarea necorespunzatoare poate cauza deteriorarea aparatului.

+ Asteptati 60 de secunde intre operatiile de etansare consecutive.

» Nu aspirati lichide sau praf (ex. faina).
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Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varsta de peste 8 ani si de

cu lipsa de experienta si cunostinte daca li s-a acordat
supraveghere sau instructiuni privind utilizarea aparatului in
siguranta si se inteleg pericolele implicate.

Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul.

Curatarea si intretinerea de catre utilizator nu trebuie facute de
copii fara supraveghere.

Daca cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit
de producator, agentul sdu de service sau de persoane calificate
in mod similar pentru a evita un pericol.

Daca aveti nevoie de versiunea digitala a acestui manual de
utilizare, va rugam sa vizitati:
https://thermomix.vorwerk.com/your-country/worldwide/ sau
scanati codul QR pentru a contacta centrul de service clienti
Vorwerk din tara dumneavoastra.

1.2 Clasificarea Mesajelor De Avertizare
Privind Siguranta

Mesajele de avertizare privind siguranta din acest manual sunt

evidentiate prin simboluri de siguranta si cuvinte de avertizare.
Simbolul si cuvantul de avertizare indica severitatea pericolului
potential.

Clasificarea mesajelor de avertizare privind siguranta:

Tipul si sursa pericolului
Explicatia tipului si sursei pericolului / consecinte

« Masura de prevenire a pericolelor

Semnificatia Cuvintelor De Avertizare

AVERTIZARE Risc de deces sau vatamari grave dacd nu este evitat pericolul.
ATENTIE Risc de rani minore daca pericolul nu este evitat.
NOTIFICARE Pagube materiale daca pericolul nu este evitat.




Semnificatia Simbolurilor De Siguranta

>

Mesaj de avertizare privind siguranta, care indica gravitatea pericolului potential

Referinta la deteriorarea a proprietatii sau echipamentelor

2 Inainte De Prima Utilizare

+ Varugam sd cititi manualul de utilizare Thainte de a Tncepe sd
utilizati acest aparat.

+ Pastrati manualul de utilizare laindemana si asigurati-va ca il veti
inmana odatad cu aparatul, in cazil veti da unei alte persoane.
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Prezentare Generala VS100

Banda de sigilare

Banda termica de sigilare

Spuma de sigilare

Taietorul pentru folie / Punga

HlwW|N |

Rezervor detasabil

[o RN NN NN, |

Conector cablu

Camera de vid

Gura de aspiratie externa




4t Componente

Sigilator n vid

Cablu de alimentare

Pungi de sigilare in vid 200mmx300mm x 5buc

Tub extern de aspirare pentru vidare / marinare 1buc

Folie pentru sigilare in vid 200mm x 2000mm x 1 buc

Duza platd 1buc

Duza cu varf 1 buc



4.1 Specificatii

Tensiune

220-240V ; 50-60Hz

Putere

120 Watt (Max.)

Presiune De Aspirare

>-60KPa

Dimensiuni

380mm (L) - 150mm (1) - 68mm (H)

Masa

1,75 kg (net) 2,35 kg (brut)




4.2 Functii

/_l\
DRY MoIST MARINATE

MOIST
BOTTLE VAC
° LEVEL e

D)

VACUUM
@ POWER @

NORMAL GENTLE

Deschidere / inchidere aparat
Apasati pentru a deschide sau a inchide capacul superior

OPEN
CLOSE

@

Sewn ———  Sigilare articole Tn vid
Continutul va fi sigilat intr-o punga vidata

@

EI o ~——— Sigilare articole
Continutul va fi sigilat fara aspirare

>

winwe ——  Vidare externd
Pentru vidarea sticlelor de vin, pentru marinarea alimentelor prin
folosirea de accesorii

<@

DRY MOIST

worsT
° LEVEL. ¢

Selector nivel umiditate

®©

Modul implicit este ,,Uscat”: acest mod este potrivit pentru a sigilain
vid continut uscat. Modul ,umed” este potrivit pentru a sigila Tn vid
continut umed.

Continutul umed se refera la articole umede cum ar fi carnea cruda,
fileul de peste crud. La aspirarea acestor articole, umezeala este
inevitabila. Selectorul de nivel de umiditate poate asigura calitatea
etansarii in functie de continut.

Dacd urmeaza sa sigilati Tn vid continut cu mult lichid, va rugam sa
urmariti cu atentie procesul: cand nivelul lichidului ajunge in zona de
sigilare, apasati imediat butonul ,,Sigilare” pentru a preveni aspiratia

@ excesiva a lichidului.
-

AT — Selector putere de aspiratie

o e Setarea implicit3 este ,Normal”, care este potrivitd pentru articolele
generale. Daca doriti sa sigilati Tn vid articole fragile, selectati modul
sDelicat”. Tn cazulin care articolul este extrem de fragil, va rugdm s3
urmariti cu atentie procesul, cand aerul din punga este aspirat
aproape complet, apasati imediat butonul ,,Sigilare” pentru a
preveni crearea de presiune negativa excesiva, care poate deteriora
continutului.

10
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5  Utilizarea Conform Destinatiei

Aparatul de sigilat si vidat VS100 este un aparat de bucatdrie destinat
uzului casnic sau in medii similare.

Acest aparat nu poate fi utilizat de copii cu varsta de peste 8 ani si de
persoane cu abilitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau lipsa
de experienta si cunostinte decat daca sunt supravegheati ori
instruiti cu privire la utilizarea n siguranta a aparatului si au Tnteles
riscurile rezultate.

Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul.

Nu lasati aparatul si cablul de alimentare la indeméana copiilor cu
varsta sub 8 ani.

Curatarea si intretinerea nu trebuie efectuate de copii fara
supraveghere, cu exceptia cazuluiin care au peste 8 ani si sunt
supravegheati.

Aparatul respectad reglementarile privind siguranta ale tarii in care a
fost vandut de catre o organizatie autorizata Vorwerk. Daca aparatul
este utilizat intr-o alta tara decéat tara de vanzare, respectarea
standardelor locale de siguranta din cealaltd tara nu poate fi
garantata.Prin urmare, nu poate fi acceptata nici o responsabilitate
pentru nici un risc de siguranta rezultat pentru utilizator.



6  Sfaturi Inainte De Utilizare

1. Nu umpleti punga n exces Ldsati intotdeauna cel putin 80 mm
ntre continut si partea superioara a pungii.

2. Curatati deschiderea pungii n interior si exterior, asigurati-va ca
nu exista urme de grasimi sau reziduuri si punga nu este incretita.

3. Cand continutul pungii este mai gros, va recomandam sa neteziti
usor punga Tnainte de a o introduce in camera de vidare, pentru a
preveni incretirea acesteia.

4. Asigurati-va ca punga este uscata. Umezeala excesiva ar putea
compromite calitatea sigilarii.

5. Pentru o prospetime maxima, va recomandam sa congelati ori sa
refrigerati produsele perisabile dupa procesul de vidare si sigilare.

6. Cand vidati si sigilati articole cu muchii ascutite (cum ar fi crab,
homar, argintarie etc.), infasurati-le intr-un material moale (de ex.
servetele sau hartie absorbanta), pentru a proteja pungile de
Tntepaturi.

7. Pentru rezultate optime, congelati fructele, legumele inainte de
sigilarea in vid.

8. La terminarea utilizarii aparatului, apasati butonul OPEN / CLOSE
pentru a deschide aparatul, apoi scoateti-l din priza si pastrati-|
corect.

12



13

7  Operare Aparat De Vidat Si Sigilat

1. Conectati alimentarea la retea.

2. Apasati butonul ,,Open / Close” pentru a deschide aparatul.

3. Puneti continutul intr-o punga sau rola/role de sigilare in vid. Apoi
introduceti deschiderea pungii sau foliei Tn aparat, Tn mod
corespunzator.

Daca deschideti larg capacul superior, puteti observa ca cea mai
buna lungime de insertie este de aproximativ 3 cm, astfel incat
punga sa fie complet in interiorul camerei de vid.

4. Selectati nivelul de umiditate si puterea de aspiratie in functie de
continut. Apasati butonul ,Vacuum Seal” (Vidare si sigilare) pentru a
incepe sigilarea in vid. La terminarea procesului, toate indicatoarele
se sting si aparatul se va deschide automat.

Nu trageti punga inainte ca aparatul sa se deschida automat.



5.Va rugam sa lasati 1 minut intre doua procese de vidare si sigilare.
n cazul Tn care aparatul este prea fierbinte pentru a continua,
indicatoarele ,Uscat”,Umed”,,Normal”,Delicat” vor clipi. Va rugam
sa asteptati pana cand aparatul se raceste inainte urmatoarea
operatie.

 Utilizati selectorul de putere de aspiratie pentru a alege intre ,,Normal” si
»Delicat” inainte de a incepe aspirarea.

+ Cand continutul este suculent, va rugam sa alegeti mai intai nivelul de
umiditate. La selectarea nivelului ,Umed”, aparatul va creste timpul de
sigilare, asigurand caldura si durata adecvate pentru o sigilare perfecta.

Alegerea Pungilor Adecvate

Va rugdam sd va asigurati ca punga / folia pe care o utilizati este
Tmbunatatita de tehnologia ,,Matrixduct Airflow”. Va recomandam sa
folositi pungi/ role cu folie de etansare cu vid autentice Vorwerk.

Exista multe pungi care nu sunt potrivite pentru aspirare si sigilare,

ex. pungi de plastic obisnuite, pungi ziploc, pungi de tesatura sau
pungi de hartie. Nu pot fi sigilate corespunzator.

14
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8 Operatia De Sigilare

1. Conectati la reteaua de alimentare cu curent electric.

2. Ap&sati butonul ,,Deschidere / inchidere” pentru a deschide
aparatul.

3. Puneti continutul intr-o punga sau rola / role de sigilare in vid.
Apoi introduceti deschiderea pungii sau foliei in aparat, Tn mod
corespunzator.

Nota: Daca deschideti larg capacul superior, puteti observa ca cea
mai buna lungime de insertie este de aproximativ 3 cm, astfel incat
punga sa fie in contact deplin cu banda termica de sigilare. Capacul
nu se va inchide prin trantire sau bruscare. inchideti-l cu atentie
Tnainte de a introduce o pungd sau o folie pentru vidat sau sigilat.

4. Apasati ,Sigilare” pentru a incepe sigilarea. Indicatorul ,,Sigilare”
este aprins pana la finalizarea operatiei de sigilare, apoi aparatul se
va deschide automat.



5.Va rugam sa lasati 1 minut intre doud operatii de sigilare in vid.
Daca aparatul este prea fierbinte pentru a continua, indicatoarele
»Uscat” ,Umed” ,Normal” ,Delicat” vor clipi. Va rugam sa asteptati
pana cand aparatul se raceste inainte de a trece la urmatoarea
operatie.

SFATURI UTILE

° « Sigilarea fara aspirare este potrivita pentru ambalarea articolelor cu mult
I lichid. Functia de sigilare este, de asemenea, utila atunci cand doriti sa
ntrerupeti procesul de vidare, pentru a face sigilarea manual.
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9 Operatia De Vidare /
Marinare Externa

1. Conectati la reteaua de curent.

2. Conectati tubul de vidare extern la aparat, apoi puneti duza dorita.

La vidarea unei sticle de vin, va rugam sa puneti mai intai dopul la
sticla, apoi aspirati folosind duza cu varf sau cea plata.

Tnainte de a aspira orice fel de sticl3 sau recipient pentru alimente,
asigurati-va ca nu prezinta fisuri sau alte deteriordri. Nu aspirati
sticlele sau recipientele deteriorate pentru alimente.

Daca trebuie sa vidati o cutie pentru méncare, alegeti duza potrivita
n functie de tipul mufei de vidare de pe cutie.

(Setul de baza al acestui produs nu include dopuri si cutii sigilate, pe
acestea trebuie sa le cumparati dvs.)

+ Cutia destinata vidarii alimentelor trebuie sa fie ermetica si dotatd cu o
supapa de aer.

17



3. Apasati ,Marinare / Vidare Sticla” pentru a porni vidarea externa,
aparatul se va opri odata ce aspirarea se incheie. Asigurati-va ca nu
exista scapari de aer, altfel dispozitivul nu va opri aspirarea automat.

4. Scoateti duza dupa terminarea viddrii externe.

5. Daca trebuie sa marinati alimentele intr-un recipient extern etans
pentru mancare, apasati lung butonul ,Marinare / Vidare sticlda” mai
mult de 3 secunde; aparatul va porni modul marinare prin repetarea
ciclurilor de aspirare si eliberare timp de 20 de minute .

18



10 Operarea Taietorului Pentru
Folie / Punga

1. Conectati la reteaua de curent.

2. Introduceti folia de sigilare in vid Tn aparat la minimum 3 cm,
pentru a asigura contactul complet cu banda de etansare termica.

aproximativ 3cm

3. Folositi taietorul pentru a tdia folia la lungimea dorita.

Cea mai potrivita dimensiune a pungii pentru Thermomix sous-vide
este de 200mm x 300mm.
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11 Curatare Rapida

1. Scoateti aparatul din priza.

2. Ridicati capacul superior.

3. Scoateti rezervorul detasabil si curatati reziduurile din interior.

20



12 Depanare

Problema

Cauze si Solutii

Aparatul nu raspunde
atunci cand este conectat
la reteaua de alimentare.

Verificati daca cablul este deteriorat; verificati daca cablul este bine
conectat la reteaua electrica si la aparatul de vidat si sigilat.

Aparatul de sigilat si vidat
nu porneste cand este
conectat la reteaua de
alimentare.

Verificati daca capacul superior este inchis corect; daca nu, porniti
ciclul de sigilare in vid, mai Tntai fara punga, pentru a pune si inchide
corect capacul superior; verificati daca punga este introdusa corect, la
3 cm de deschidere. Daca sigilati mai multe pungi, va rugam sa
asteptati 1 minut intre operatiile consecutive de sigilare.

Tn pung intrd din nou aer
dupa sigilarea in vid.

Verificati daca punga este deteriorata si are gauri; daca da, inlocuiti
punga cu una noua; verificati daca exista pliuri pe zona de etansare;
daca da, puteti taia zona de sigilare improprie si sa resigilati.

Adaosurile alimentare in exces (de exemplu: sucuri, grasime, pudra,
particule) ar putea compromite etansarea; decupati zona de sigilare
afectata si stergeti zona de sigilare pentru o resigilare adecvata.

Degradarea alimentelelor din pachet ar putea genera gaze din
interior. Va rugam sa aruncati mancarea si punga.

Aparatul de vidat si sigilat
nu se deschide sau inchide
corect.

Acest lucru se intdmpla, de obicei, cand unul dintre carlige prinde
capacul superior. Va rugam sa rulati mai intai ciclul de sigilare n vid
fara pungi, pentru a prinde mai intai capacul superior corect.

Nu refolositi pungile care au fost in contact cu alimente crude sau cu grasimi,
deoarece acestea ar putea sa contamineze alimentele proaspete. Nu refolositi
pungile utilizate la gatit Tn Thermomix sau cuptorul cu microunde.
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13 Curatare Si Intretinere

+ Scoateti aparatul din priza Tnainte de orice operatie de curatare
sintretinere.

* Nuintroduceti dispozitivul in lichid sau detergent, nu lasati
lichidul sa patrunda in stecher.

* Nu utilizati detergent abraziv pentru a curata aparatul.
» Curatati aparatul doar cu o laveta moale, umezita.

« Clatiti rezervorul detasabil cu detergent de bucatarie, daca este
necesar, dar asigurati-va ca este complet uscat inainte de a-l
pune fhapoi.

+ Asigurati-va cd intregul aparat este complet uscat inainte de a
Tncepe sa-l utilizati.

Acest marcaj indica faptul ca acest produs nu trebuie aruncat
Tmpreuna cu alte deseuri menajere. Pentru a preveni posibilele daune
aduse mediului sau sanatatii umane prin eliminarea necontrolata a
deseurilor, reciclati Tn mod responsabil pentru a promova reutilizarea
durabila a resurselor materiale. Pentru a returna produsul folosit, va
rugam sa utilizati sistemele de returnare si colectare sau contactati
distribuitorul de la care a fost achizitionat. Acesta poate prelua acest
produs pentru reciclarea n conditii de siguranta a mediului.
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BeBalwbeite 0TI £xeTe KATAVONOEL TIG AKONOUOEC TTPOEISOTION|OELG
acdaleiag Tptv apxioete va SoKIUALETE 1) va XPNOIUOTIOIEITE TO TIPOIOV.

1.1 Kwdvvolr Kan Odnyrieo Aocparetac

Edv £10€A0e1 vEPS 0TA NAEKTPIKA £€apTRMATA, UTTOPEL va TaBeTe
nAektpormAnéia.

« 'Otav n oUoKewr Sev XPNOIHOTIOIEITAL ) ) CUOKEUN BplokeTal og
OUVTNPNON, ATIOCUVSECTE Tr CUOKEUN.

+  Mnv BuBilete Tn cUOKEUN 1} Kavéva PEPOG TNG O€ BYPO.

+ Mn XPNOIUOTIOIEITE TN CUCKELT| OE BPEYUEVES ETUDAVEIES.

*  XPNOIUOTIOINOTE T GUCKEUH LOVO yid TNV TIPORAETIOUEVN XPrIoN
- LOVO Yld OLKIaKN Xpnaon.

Edv n 6uoKeUn 1 To kaAwdio Tpododoaciag Exouv uTtooTEl {NpLd,

umopei va madste nAektpomAniia.

«  MnV XpNOIUOTIOIEITE TN OUCKETH UE KATEOTPAUUEVO KAAWSIO
pebuatog f Buoua.

«  EQv 1o KaAws10 €xel uTTOOTEL (LA, ETUKOIVWVIOTE UE TO TOTIKO
KEVTPO 0€pPIS TNG Vorwerk ) cupBouvAeuTeite Evav
EMAyYEAUATIA TEXVIKO.

+  MnV XPNOILOTIOIEITE TN OUOKEUN €AV SUOAEITOUPYEL 1 EXEL
uTtooTel omotadrmote {nuid. Eav xpelaletal, ouUPBOUVAEUTEITE TO
TOTTIKO KEVTPO GEPRIG TNG Vorwerk.

+  Mnv Tpafdte To KAAWSIO Yla VA ATIOCUVSECETE Th CUOKEDN).
EQV N 0UOKEUN €lval TOTtoOETNUEVN OE Mia KAUTH eTidavela,

ev8éxeTal va apyioel va Kaiyetat, KAt tos 6a uropovoe va
08Ny oeL o€ KIVEUVO TPAUUATIONOU Kat {NKIAG 0TV TtEpLousia.

« Mn XPNOIUOTIOIEITE TN CUCKEDT 0€ {E0TEG ETUAVELEG.

* MRV XPNOLUOTIOIELTE TN CUOKEUN KOVTA G€ Tinyr BepproTnTag.
Mapéxetal Bpaxy kaAwdio tpododoaciag yia T Peiwon Twv
KIVEUVWYV EUTTAOKNG 0€ LakpL kKaAwdio A Tttwong. H cuokeuh umopsi

va Tpafnxtel kata Aadog ano eva kaAwdlo. H cuokeun Pmopel va
TEOEL ) VA KPOUGEL KAl VA 0aG TPAUUATIOEL ) VA 6aG KAWPEL.

« Mn XpNnolHOTIOLEITE KAAWSIO ETIEKTAGNG LLE TI GUCKEUN.



ZNIA 0T CUOKEUN
WG ATIOTEAECHA
£0daApEVNG oUVSEDNC
tpododoaiag!

Kivduvog
nAektpomAniiag,
EYKAULATWY Kal
TPAUMATIOUWY EISIKA
yla tadia!

Kivéuvog
TPAUMUATIOUOU AOYW
akatdAAnAng xpriong!

Kivduvog
TPAUMATIONOU AOYW
akatdAAnAng xpriong!

Kivduvog
TPAUMATIONOU AOYW
akataAAnAng xpnong!

Kivéuvog yia thv

Uyela amo
xaAaopéva tpodiual

Kivduvog
KoYUdTwy!

Kivduvog acdputiag!

H avemtapkng tpododooia evdéxetal va tpokaléosl {nid otn
OUCKEUN).

« EAéyEte €V n TAON TIOU UTIOSEIKVUETAL 0TI CUOKEUI| AVTIOTOLXEL
OTNV TOTIKH TACH SIKTUOU TIPLV OUVSECETE TH OUOKEDT].

Zta apéoel va rtailouvy, eival amelpa Kat Sev yvwpilouy Toug
KIV8UVOUC. ETIOHEVWG, AABETE UTIOYN TIG akOAOUOEC TTAnpodopieg
Tt0U oxetifovTal pe Ta taudid.

« NamapakoAoubeite oTevVa Ta TaISIA KATA TN XPHON TNG OUCKEUNG.
«  Mnv emTPEMETE 0TA TIAISIA VA XPNGILOTIOIOVV TH CUCKEUH, T
e€aptnuara f Tn cuoKevacia we Tatvist.

+  Mnv adrvete TIOTE T OUOKEDN XWPIG EMiBAEPN KATd TN Acttoupyia.

H Beppoodpayida eivar {eoTr) Katd tn Aettoupyia.
«  Mnv tnv ayyilete katd T Aertoupyia.

Edv 0€AeTe va payeipepete 10 opaylopEvo paynto os Gpoupvo
MKPOKUMATWY, O ATHOG TIOU SNLLOUPYELTAL UTIOPEL va 08Ny oEL o€
UTEPTIEST OTH GaKoUAQ.

«  TPUTNOTE TPWTA TIC OAKOVAEG.

Ta KateoTpappéva PLovkdaAia kat ta Soxeia ¢payntov pmopolvv

Va EKPayolV KAl Va TPAUUATIOTELTE.

« TpIv TNV EKKEVWGN KABE €i50U¢ UTTOUKAAIOU N S0XEI0U TPOdIUWY,
BePaiwbeite 0TI eivat amaAaypEVo amo pwyHES 1 AN €i80G (NIIAG.

H ekkévwon dev ta Slatnpel OTw g N Tactepiwon | n kataPpuin.

« EEaodaliote vylEIvh 0TO XWPO EPYACIag KATA TN SIAPKELA TNG
S1ad1kaoiag eKKEVWong.

+  XPNOIOTIOIEITE UOVO CAKOVUAEG EKKEVWONG TIOU EIVAL EYKEKPIUEVES
yla daynto.

0 KOTITNG OAKWYV / Taviag TEPIEXEL éva KODTEPO payaipl. Mmopeite va
TPAUMATIOETE TOV £EQUTO 0AG.

o XEIPIOTEITE TIPOGEKTIKA TNV 0AKOUAA / KOTITN HEUBPAVNG .

0 KOTITNG OAKWY / Taviag kat Ta akpoduola givat pkpa
anoppodnotpa pépn. Mmopei va katamodei and adid kat va
odnynost o acduia.

« Kpatrote Tn cakoVAa/ KOTITH Tatviag, Ta akpoduaold, Tr CUOKEUH,
TIG GAKOVAEG Kdal T POAA KAl TO UAIKO OUCKEUAGIAG LAKPLA ATto
madia.



Kivduvog {nuiag
AOyw akatdAAnAng
xpriong!

H akatdAAnAn xprion Hropei va TpokaAéoel (i 6T GUOKEUH.
« TMepiuévete 60 SeutepOemta pHeTall Siadoxikwy odpayioewv.

+  Mnv elopodate uypd 1 okOVN (TL.X AAELPL).

AUTH N 6UCKEUN UTIOPEL va XpnotpoTonOel amd maidia nAwkiag 8
ETWV KAl AVW KAl aTtO ATOLA TIOU £X0UV LEWWHEVN CWLATIKA,
aieOnTnplakn i SlavonTikA LKAvOTNTA K TTOU SV £X0UV APKETH
EUTELPLA KAl YVWON, UTIO TNV T(PoUTIO0£0N OTL N XPrioN TNG
OUOKEUNG TIPETEL Va lval uTtd aopaln emtiBAewn fj o8nyieg kat
TPETIEL VA KATAVOOUV TOUG OXETIKOUG KIVSUVOUC.

Ta taid1a dsv pEmel va mai{ouvV e TH GUOKEUR.

0 kabapiopnoG Kat n CUVTAPNON TOU XProTH SEV TTPETEL va
yivovtai and taidid xwpig emifAsyn.

Edv To kaAwdio Tpododooiag éxel UTIOOTEL (LA, TIPETIEL VA
AVTIKATAGTAOEL ATtO TOV KATACKEUAGTH, TOV AVTIIPOOWTO TOU i
amnod £EEISIKEVUEVA ATOMA, TIPOKEINEVOU Va artodeuxOei o
Kivduvog.

Eav xpetdleote TNV Pndlakn EkSoon avTtol Tou eYXEIPISiou
XPNoTn, EToKEDOEITE TOV LIOTOTOTIO
(https://thermomix.vorwerk.com/your-country/worldwide/) rj
0apPWOTE TOV KwSIKO QR Y1a VA ETUKOIVWVNOETE E TO KEVIPO
efumnpETnong meAatwy tng Vorwerk otn xwpa oag.

1.2 Kamyopromomon Tov Mnvopatwv
Aoc@aierao

Ta TpoeldomoINTIKA unvopata achaleiag mov TEPIEXOVTAL OE AUTO
TO gyxelpidio tovidovtal pe cupBoAa acdaleiag kat

TPOoEISoToINTIKEG AEEEIC. To GUUPBOAO Kal N TIPOEISOTIOINTIKA AEEN
uToSelkVUOUY TN coBapdTnTa Tou Tdavou KIvSuVou.

Katnyoptomoinon Twv UNVopdtwy achaleiag:

EiSo¢ kat tnyn Tou KIvSuvou
Ene€riynon Tou €i80U¢ Kat TG TNYIG KIVSUVOU/ETUTITWOELG

o Métpa mpoANYNgG TWV KIVSUVWY



Inuaociwa Tev IIpoeidonomuikewv Aefewv

KINAYNOX Kivéuvog Bavdartou ) coBapol Tpavpatiopol av Ssv anodpeuydel o kivouvog
MPOZOXH Kivuvog MIKpOTpaupaTIopoL av ev anodeuydei o kivouvog
YHMEIQSH YAk {nud av Sev arodeuybei o Kivouvog

Inpaocwa Zvppoinv AGQaielas
f Mpoel8omoINTIKO unvopa acdaleiag mouv umoSeIKVUEL TH 60RAPOTNTA TOU

mdavol KivSuvou

Avadopd og AN {nUia

2 IIpw Eexwvnoerte

+  Mapakaholpe S1aBACTE TO eyXelPiSlo 08NyLWV TIpLV apxioeTe va
XPNOIUOTIOIEITE AUTHY TN CUCKEUN).

+  Kpatnote 10 gyxelpidio odnylwv kai BePaiwbeite 011 Ba to
TAPASWOETE GTOUG ETTOUEVOUG XPNOTEG MOAIG TOUG TTAPASWOETE
TN OUOKEUN.



3 VS100 Xvvoyn

Tawia obpayiopatog 5 Tawia Beppot odpayiopatog
Adpog odpayiopatog 6 Komtng ZakoVAag / MepRpavng
S dpayiopatog
3 ATtooTIwHEVO S0XEl0 7 BUoua kaAwdiov
4 Odhapog amoppoddnong 8 BaABiSa £10080u eEWTEPIKAG avappodnong




4 Efapmpupata

TUOKEUN AgPOOTEYOUG obpayionatog

KaAwd1o pebuatog

T AKOVAEG aEPOOTEYOUS odpayiopatog 200 x 300 XAoT. X 5 Tuy

TwARvVag avappodnaong yla eEWTEPLK EKKEVWON/HapIVApIopa

X 1ty

MepBpavn agpooteyols odpayiopatog 200 x 2000 AT X 1 Ty

Emtinedo 6TOMIO0 1 TX

AlXUNpPOo oTOWIO 1 THYX



4.1  Ewwa Teyvika Ztoyewa

Téon 220-240V ; 50-60Hz
loxug 120 Watts (Avwtato)
Micon ekkévwong >-60KPa

AlooTAoELS

380 XAoT. (M) - 150 xAot. (M) - 68 xAoT. (Y)

Bdpog

1.75 kiAa (Kabapo) 2.35 kiAa (MelkTo)
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‘Avotypa / KAEioIno ZUCKEUNG
Mi€oTe yia va avoiEete 1} va KAEIOETE To Avw KAAUUA

AvTikeipeva Aepooteyoug Zdpayiopatog
Ta e€aptrpata 6a oppayloTolv o AEPOOTEYT CAKOUAA

Avtikeipeva Zppayiopatog
Ta e€aptripata Ba odpayloTolv Xwpic agpooteyr cakovAa

EZwtepikn Ekkévwon
I'1a VA EKKEVWOETE TOV A£PA ATIO UTIOUKAALA KPAGIOU, VA UAPIVAPETE
TPODIUA PEOW TWV EEAPTNUATWY

Emudoyéag eTunédou vypaciag

H mpoemiAeypévn Aettoupyia eivat "Iteyvr", dTav eival avappévo, sivat
KaTaAANAo yla odpayiopa Enpol Tepiexopévou. EQv Exel eTuleyel TO
"Yypn", elval katdAAnAo va odppayicel o€ KEVO AEPOG UYPO
TIEPLEXOLEVO. TO UYPO TIEPIEXOUEVO AVADEPETAL OE TIPAYATA TIOU Eival
VWTIA, OTIWE WO Bodivod GIAETO N GIAETO Paplov. Katd To odpayiopa
0€ KEVO A€POG AUTWY TV TIPAYUATWY, N typacta eivat avamodevkTn.
0 emloy£ag emmeSou vypaciag umopel va Slacdaiiost Tnv moldTnTa
odpayiopatog avaroyws. EQv Tipemel va odpayioeTe TIEPIEXOUEVO TIOU
EXELTIOANA UYPAQ, va TtapakoAouBeite TpooekTikA T Sladikacia kat
MOALG N 0TABLN TOU UYPOL GTACEL 0TO ONELD TOU odpayiopatog,
TIATAOTE AUEOWG TO KOUWTI "Edpdylopa” yia va amopUyeTe Ty
uTtepBOAKH avappodnon Tou uypou.

Emudoyéag loxbog Avappodnong

H mpoemieypévn puBuion sivat "Kavovikn'" ou eivatl KataAANAn yia ta
T ouvnBiopéva TTpdypata.

Edv mpémel va odpayioete o€ kevo aépog elBpavota mpdyuatad,
erAEETe "ATtaAn" AetToupyia. Z€ TEPITTWon TIoU TO TIPAY A TIOU
embuueite va oppayioete eival e€aipetika ebBpavoTo,
TIAPAKOAOUBNOTE TIPOOEKTIKA TN Sladikacia Kal HOAIS 0 agpag oTn
oakoUAa el oXeSOV adeldoel, TTATAOTE AUECWS TO KOUUTTL
"Tdpayloua yia va anoduyeTe TV OTtEPBOAIKN APVNTIKN THiECN TTOU
uropei va pokaAéoet {npId 0Ta TIEPLEXOUEVA.

10
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5 IIpoPAienouevn Xpron

H VS100 Vacuumsealer givat pia cuokeur| o mpoopiletat ya
OIKILOKI XPron 1 yla Xpron o€ tapopota mepiBaiiovra.

AUTEG Ol OUOKEUEG UTTOPOUV va Xpnotporoinfolyv amo maidid nAikiag
8 £TWV Kal AVW KAl ATIO ATOUA UE HEIWHUEVN CWUATIKY, AloONTNPIAKN
1 S1avonTIKA (KAvOTNTA 1 EMAELPN EUTIEIPIAG KAl YVWONG, OTAV
UTIAPXEL ETUPRAEPN aTO TPITOUG 1} £X0UV eVEPWOEL yia TV achaAn
XPNON TNG OUOKETNG KAl £X0UV KATAVONOEL TOUG TIPOKUTITOVTES
KIv&UVoUC.

Ta aidia Sev emtpénetal va mai{ovy PE TN CUOKETH.

H ouokeun kat To KaAwd1o oUVEEoNC TIPETEL va GUAACCOVTAL HAKPLA
amo atSId KATW TwV 8 ETWV.

0 kaBaptopdg Kat n ouvtpPnon Sev TPETEL VA TIPAYLATOTIO0UVTAL
amnod aidid Xwpig emiBAewn, EKTOG €AV ival 8 ETWV Kal AVw Kal
UTIAPXEL ETURAEYN.

H ouokeun TAnpoi Toug Kavoviopous achaleiag Tneg xwpag otnv
omoia TwARBnke amnd e€ouciodotnuévo opyaviopuo Vorwerk. EQv n
OUOKEUN XPNOILOTIOlETAL O XWPa S1adOoPETIKY ATo T Xwped
TiwAnong, Sev eival eyyonuévn n ouupopdwon HE Ta TOTIKA
mpoTuTa achareiag Tng AAANG xwpeag. H Vorwerk wg ek TouTtou, Sgv
amodéxeTal kapia evBuvN yia TuXOV TIPOKUTITOVTESG KIVSUVOUG
acdaleiag yia Tov xpnotn.



6 SvuPoviec IIpw Tn Xpnon

1. Mnv apayepilete 11§ cakoLAES. AdrioTe Ttavta TovAdyiotov 80
XAOT. KEVIG 0AKOUAAG AVAUEST OTA TIEPIEXOUEVA KAL TO ETIAVW HEPOG
NG oakoUAac.

2. KaBapioTe tn péoa pepid Tou avolyTol AKPoU OTO TIAVW HEPOG TNG
oakoLAag Kal BePatwbdeite o1 Sev éxel peivel kaBoOAou Aitog,
uToAeippaTa anod payntd kal ouTe Exouv SnuioupynBel TTuxEG oTn
OaKOUAQ.

3.'0tav oppayileTe AgpOOTEYWS TTPAYUATA UE APKETO TIAXOG, YIa VA
amopUYETE TIG TTTUXEG OTN GAKOUAQ, TEVIWOTE TNV ATIAAA TTPOTOU
v TomofeTHOETE 0TOV agpooTeyn BAAapo.

4. BeBawwbeite 611 n cakoUAa eival oteyvh. H umtepBoAikn uypacia
Ba pmopoloe va €xel wG ATOTEAEGHA TNV KAKH TTOIOTNTA
odpayioparog.

5. T1a uéytotn dppeckasda, Ta avaAwaola ouvieTaTal va
kataypuxovtal 1 va Ppuxovtal LeTd Tn Sladikacia agpooTeyous

odpayioparog.

6.'0tav oppayileTe AEPOOTEYWS AVTIKEILEVA LE ALXUNPES AKPES
(0mw¢ kaBolpl, A0TAKOG, ACNUIKA K.ATL), TIPOCTATEYTE TIG GAKOUAESG
amnoé TUXOV TPUTUATA TUAYOVTAG TA AVTIKEILEVA LE KATIOLO
TIPOOTATEUTIKO UAIKO, OTIWG XAPTi vyeiag.

7. KataPUEte ek TWV TTPOTEPWY GPOUTA KAl AAXAVIKA TIPLV T
Sladikacia agpooteyols odpayiopatos yia kahltepa
amnoteAéopata.

8. MeTa amo kabe Xprion TN OUOKEUNG, TTATAOTE TO KouuTti ANOITMA
/ KAEIZIMO y1a va avol&eTe TN OUOKEUN Kal, 0T OUVEXELQ,
amnoouvséate To BUoUA Kat AoBnNKeVOTE TN CWOTA.

12



Ttepinou 3
£KATOOTA
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7 Agrtovpylra Aepooteyovo
Z2@EPAYIOHUATOC

1. ZUV8£CTE OTNV TTAPOXH PEVUATOC.

2. NMatnote to kKouuti "Avolyua/KAeioo" yla va avoiete
OUOKEUH.

3. BaAte Ta MeplEXOUEVA O€ Hid 0AKOUAA 0dpaylong KEVOU 1 og
TPo-odhpaylopéva POAL AEPOCTEYOUG OTEYAVOTIOINGNG. TN
OUVEXELD, TOTIOBETHOTE CWOTA TO AVOLYUA OTH OUCKEUH.

Edv avoi&ete kaAd To Avw KAATUUA, UTTOPEITE va TapaTnPHOETE OTL
TO KAAUTEPO MAKOG Eloaywyn§ elval yUpw oTa 3 K., ETOL WOTE N
oakoUAa va éxel eloayfel MANpw¢ péoa oo BAAauo kevol agpog.

4. ETuAéETe To eminmedo vypaciag kal T .ot avappodnong
oUpdWVA PE TA TIEPLEXOMEVA. MATAOTE TO KOUUT "AEPOOTEYES
Tdpaytopa” yia va EekvoeTe T AeIToupyia agpooTeyols
odpayiopatog. Otav oAokAnpwhei n Siadikacia, OAeG ol evSeiEelg
ofnvouv kat n cuokeun Oa avoiel avtopata.

Mnv Tpafniete tn cakoVAA TTPOTOUL N CUCKEUH avoi&el avtouara.



5. Mepipévete 1 Aemto petafl 500 S1adikaclwy agepoaTeYoUs
odpayiopatog. EQv n cuokeun ekeivn T oTiypn eivat moAl {eoth yla
va ouvexioel Tn Aettoupyia tng, 6a avaBooPricovy ol eveei&elg
"Tteyvn" "Yypn" "Kavovikn" "Amtaln”. MepIUEVETE EwG OTOU KPUWOEL
1l CUCKEUN TIPLV ATIO TIEEPAITEPW EPYAOIES.

+  XPNOIUOTIOINGTE TOV ETUAOYEQ LoXUOG avappodnaong yla va eTAEEETe PeTAEL
TwV AelToupylwy "Kavovikn'" kat "AmaAn" mptv EEKIVHOETE TO AEPOOTEYES
odpaylopa.

« '0OTaV TA TIEPIEXOLEVA TIEPIEXOUY KAl BYPA, ETUAEETE TIPWTA TO ETUTESO
vypaciag. H cuokeun Ba av€noet T S1apKela 0TEYAVOTIOINGNG EQV ETIAEEETE
"Yypn'". AuTo yivetal yia va eEaodalioTel emapkrg BeppdtnTa Kat Siapkela
yla va Staodailetal n oteyavoroinan.

Emioyn Tov KataAAnAwv Zakoviwv

BeBaiwbeite 6Ti n oakoVAa / Taivia Tou XPnoIUOTIOLETE EVIOXVETAL
amnd tnv texvoAoyia "Matrixduct Airflow". ZuvioTtolpe va
XPNOILOTIOIEITE YVNTIEG GAKOUAEG EKKEVWONG/POAG TG Vorwerk.

YTiapyouV TTOAEG 0aKOVAEC TIOU SV eival KATAMNAES y1a NAEKTPIKO
OKOUTILOWMA Kal oppayion, SnAadh KavoviKEG TTAAOTIKEG GAKOUAES,
ToavTeg ziploc, thAOUATIVEG GAKOUAES 1 XAPTIVEG GAKOUAEG. Agv
UTTopoLY va odpayloToly owoTd.

14



Ttepinou 3
£KATOOTA
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8 Aswtovpywa T@payiopatoo

1. ZUV8£CTE OTNV TTAPOXH PEVUATOC.

2. NMatnote to kKouuti "Avolyua/KAeioo" yla va avoiete
OUOKEUH.

3. BaAte Ta TEPIEXOEVA OE 1A GAKOUAQ AEPOTTEYOUG
odpayiopartog n oe po-odpaylopéva poAd agpooTeyoUs
odpayiopatog. ITn oUVEXELD, TOTIOBETHOTE CWOTA TO AVOLYHd 0T
OUOKEUN.

Mapatripnon: Edv avoi€ete kaAd To Avw KAAUUUA, UTTOPELTE Va
TIAPATNPNOETE OTIL TO KAAUTEPO UNKOG EloaywyNG eival yupw ota 3
€K., £T01 WOTE N 0akoUAA va €pXETal o€ TTANPN eTadn Ue TV Tavia
Beppou odppayiopatog. To kGAvupa Sev Ba kpatnBei avolytod pe
KATIO10 TPOTIO. KAEIOTE TO TIPOOEKTIKA TIPLV TOTIODETAOETE pia
OAKOUAA 1 HEUBPAVN yla avappodnan aépog i AEPOOTEYESG
odpaylopa.

4. Matnote "Idpaylopa” yia va Eekivnoete Tn odpdylon. To Koo
"Idpaylopa” pEVel avappevo EwG 0Tou oAokANpwoel n Siadikacia
odpaylong kai, oTn ouVEXELd, N cuokeur] Ba avoifel avtopara.



5. Mepipévete 1 Aemto petafl 500 S1adikaclwy agepoaTeYoUS
odpayiopatog. EQv n cuokeun ekeivn T oTiypn eivat moAl {eoth yla
va ouvexioel Tn Aettoupyia tng, 6a avaBooPricouvy ol eveei&elg
"Tteyvn" "Yypn" "Kavovikn" "Amtaln”. MepIUEVETE EwG OTOU KPUWOEL
1 CUGKEUN TIPLV ATIO TIEPAITEPW EPYAOIES.

H oteyavomoinan xwpig amoppddnan eival katdAAnAn yla cuokevaacia
UYPOTIOINUEVWY TIpAYHATWY. H ActToupyia odpaylong eivat emiong xpriotun
evw TapepBaivete otn Sadikaoia agpooteyols odpayiopatos yia va
OTAUATHOETE TNV ATOPPOdNoN Kal va apxioeTe va oppayileTe XelpokivnTa.

16



9 Aewrtovpylwa E§mtepikno
Exkevwono / Mapivaplopatoo

1. SuV8£0TE OTNV TTAPOXH PEVUATOG.

2. ZUVSEOTE TOV EEWTEPIKO CWAVA avappddnong e T GUCKELH
Kdl, OTN OUVEXELA, CUVEECTE TO OTOWIO TIOU EXETE ETUAEEEL.

‘OTav ylveTal EKKEVWON a€POG O€ Eva UTTOUKAAL kpaaotol, BAATe
TPWTA TO GEANO GTO UTIOUKAAL KAl LETA avappOdpHOTE e TO
aixuneo o eminedo oToOUIO.

Mptv amo TV eKKEVWON agpa amo KABe ei50U¢ UTTOUKAAL 1) Soxeio
Tpodiwy, BePaiwbeite 0TI eival Sev £xel KABOAOU PWYHES 1) AANEG
{NUIEG. MV ekTeAEITE EKKEVWON agpa o pBapuEva UTToukaAla
Soxeia Tpodiuwv.

EQv eTOUUEITE VA EKKEVWOETE agpa amo éva éva Soxeio petadopdg
baynTou, eTUAEETE TO KATAAANAO GTOUIO VU WVA HE TOV TUTIO
Buopatog mou Siabétel To Soxeio oag.

(H Baotikn olvOeon auTol ToU TIPOIOVTOG Sev TIEPIEXEL KOTITES Kal
obpaylopeva Soxela. Av XpEIaoTEl TTAPAKAAOUHE QyOoPAOTE TA POVOL 0A.)

+ To Soxeio petadpopdag bayntou mouv poopiletal va utoPAnbel oe ekkévwaon
a€POG TIPETIEL VA £lval AEPOOTEYES Kal va eival eEomAlopévo e BaABiSa agpa.
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3. Matnote to KouuTi "EkkEvwan AEpog yia Mapivapiopa /
MmoukdAla" yla va EekivnoeTe tnv eEwtepikn avappodnon. H
ouoKeul) Ba otapatroel HOAG TEAEIWOEL N eKKEVWON. BeBaiwbeite
OTL £xeTe eNéyEel Qv UTIAPXEL Slappon agpa, S1adoPETIKA 1 CUOKEDH
Sev Ba oTAUATACEl AUTOUATA TNV EKKEVWOT).

4. AbaIpEoTE TO OTOUIO MONIG TEAEIWOEL N EEWTEPIKN avappddnon.

5. EQv xpelaoTel va paptvapete 1o Gbaynto o€ £va eEwTEPIKO
agPooTEYEG Soxelo haynTov, TATHOTE TAPATETAUEVA TO KOUUTI
"EKKEVWON AEpog yla Maptvapioua / MroukdAia" yia meplocdTepo
amo 3 deutepolenta. H cuokeur| 0a Eekivroet Tn Aettoupyia
HapLVaplopaTog yla va enavardpel Toug KUKAOUG EKKEVWONG Kal
aneAevBEpwaong aépog yia 20 Aemta.
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10 Aszwrrovpywa Ko Xakoviac/
Meuppavno Z@payiopatoc

1. ZUV8£CTE OTNV TTAPOXH PEVUATOC.

2. EloaydyeTe Ta poAd agpooteyols odpayiopatog ot cUOKEUN
TouAdxloTov 3 cm, yia va eEaodalioete AR pn emadn pe Bepuo
OTEYAVOTIOINTIKN Tawvia.

miepinou 3
£KATOOTA

3. XpNOIUOTIO|OTE TOV KOTITN HEUBPAVNG Yla va KOWYETE TN
HEUBPAVN 0TO ETIOTUNTO UHAKOG.

To 1o katdAAnAo péyebog oakoVAAg yia tn Asttoupyia Sous-Vide
Tou Thermomix givat 200 x 300 XAoT.
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11 I'pnyopoo KaOapiopoo

1. ATTOGUVSEGTE TN OUOKEUH.

2. INKWOTE TO AVW KAATHUA.

3. AbalpéoTe TO AMOCTIWHUEVO S0xEl0 Kal kabapioTe Ta uToAeippaTa
TI0U €XEl oA
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12  Avuuetwmon Ipofinuatov

MpoBAnua

Artieg & AVoelg

H ouokeun Sev
avtanokpivetal otav ivat
ouvdedepévn otV
Tapoxn PEVUATOG.

EAéyETe eav uTtapxel NG 0To KaAwS1o. EAEyETe av To kaAwsio eival
OWOTA CUVSESEUEVO E TO PEULLA KAl TH CUOKETI| AEPOCTEYOUG
odpayioparog.

To agpooTeyég odpaylopa
Sev apyilet 6tav n
OUOKEUN glval
ouVEESEUEVN UE TNV
Tapoxn PEVMATOG.

EAéyETe av To Avw KAAUUUA EXEL KAeloEl owoTd. EQv OX1, eKTENEDTE
TOV KUKAO agpoaTeyols odpayiopatog Xwpic cakouAd TpwTd yid va
OUVOECETE TO AVW KAAUMA KAl VA KAEIOETE OWwoTA. EAEYETE av n
oakoULAa £xel TomoBetnBel cwotd pe 3 ek. amd to avolyua. Eav
odpayilete apkeTéG 0akoLAES, aproTe 1 Aetrto PeTall SiadoxIKwy
S1adikaciwv agpoateyols odpayiopatos.

0 aépag emotpedel Eava
0Th 0aKOUAQ PETA TO
agpooTEYEG 0dpaylopa.

EAéyETe £dv UTIAPXOUV TPUTIEG 0TN 6akoUAa. EQv val, avTikataothote
ME pia vEa oakoLAa. EAEYETE av UTIAPXOUY TITUXWOELG OTO CNMELD
odpayiopatog. EQv val, Ummopeite va amokOPeTe TNV EAATTWHUATIKA
TiEpLoX ) odppayiopatoq kal va odppayloete Eava tn cakoLAd.

YriepBoAikn ToooTNTA amd vmoAsippata tpodwv (SnA. vypd, A,
OKOVN, cwuartidia) Ba prmopovicav va mnPEACOTY APVNTIKA TO
odpaytopa. KOYte To onpeio ou Snovpyel To TIPORANLA Kat
OKOUTIIOTE TO Onpeio odpayiopatoq yia va yivel Eava n oppdylon kat
va 0AOKANPWOEL KAvoVIKa.

Edv n ouokevaotia tpodinwy pBapel, umopei va mapayet apto oto
E0WTEPIKO TNG. MeTdEte To haynTtd Kat tn cakouAa.

H ouokeun agpooteyolg
odpayiopatog Sev avoiyel
OUTE KAEIVEL HE TOV
T(PORAETIOUEVO TPOTTO.

AuTé odeiletal cuvnBwg oTo 0TI £va amo Ta AyKioTpa Sev eivat
OUVSESEUEVO OTO AVW KAAUMMUA. APXIKA, EKTEAEGTE TOV KUKAO
agPOOTEYOUG 0dPayioUATOG XWPIG CAKOVAEG WOTE VA OUVOECETE
OWOTA TO AVW KAAUHUA TIPWTA.

MnVv €mavaypnolLOTIOLEITE TIG CAKOVAEG TIOU EXOUV £pBelL o€ emadn e wud
TpOdbILa ) AdSL 816TI pTtopei va poAlvouy Ta dpeoka Tpodipa oag. Mnv
ETAVAXPNOLLOTIOIEITE TIG CAKOUAEG TIOU £XOUV XpNoLpoTionbel yla payeipepa
Sous-Vide 0To Thermomix 1} 0€ $oUPVO UIKPOKUUATWY.
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13 KaOBapwopoo Kal Zvvinpnon

+  ATIOOUVSEOTE TH OCUOKEUH| TPV aTto kAbe kabaplopd
ouvTtrpnon.

+  Mnv Bubilete tn ouckeun o€ 0TTOLOSHTIOTE BYPO 1 KABAPIOTIKO
Kal Unv adrvete kavéva vypo va eloXwProel 0To Buopa
tpododoaiag.

«  Mnv xpnotyomoleite omolodnmote S1aBpwTikG KABAPLIOTIKO yia
va kabapioeTe TN CUOKELN.

+  XpNnolototnoTe LOVO €va vwTid Laiako mavi yia va kabapioete
TH OUOKEUHN.

+  ZemAUVETE TO AMOOTIWHEVO Soxeio 1 kaBapioTe pe uypo TATWY
€av eivar amapaitnto. BeBaiwbeite Ti eivat evieAws oteyvo
TIPLV TO EMAVATOTIONETHOETE.

+  BePaiwbeite 0TI OAOKANPN N CUCKEDN| €lval OTEYVN TPV
EeKIVAOETE va TN XPNOIUOTIOLEITE.

AuTO T0 6UUPBOAO UTIOSEIKVUEL 0TI AUTO TO TIPOIOV SEV TIPETEL VA
amnoppimnteTal pe GAAa olKIaka amoppippata. MNa va anoplyete
Tubaveég BAGReg oto epIBAMoV 1) TV avBpwrtivn vyeia Adyw
aveZEAeYKTNG amoppIPNG, TPETIEL VA AVAKUKAWOETE AUTO TO TIPOIOV
ue uTEvBUVOTNTA, WOTE Va TIPOowBAOETE TN Biwaotun
emavaypnotuomoinon tAikwy opwv. Eav 0éAete va amoppipeTe Tov
XPNOLUOTIOINUEVO EEOTTAIOMO 0ag, Ba TIPETIEL VA XPNOILOTIOIOETE TO
oUOTNUA AVAKUKAWGNG KAl GUAAOYNG 1] VA ETIKOIVWVIOETE LE TO
KATACTNHA AlAVIKAG OTI0U ayopAacaTe TO TPOIOV, TO OTolo UTTopPEL va
AVAKUKAWOEL auTo TO TPOIOV yld TiEpIBAAOVTIKN aodAAela.
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