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HINWEISE FUR IHRE
SICHERHEIT A

Der Thermomix TM31 ist fiir den héuslichen oder haushalts-
dhnlichen Gebrauch bestimmt. Er entspricht hochsten
Sicherheitsstandards. Zu Ihrer eigenen Sicherheit lesen
Sie vor dem ersten Einsatz des Thermomix TM31 diese
Gebrauchsanleitung sorgfiltig durch und beachten Sie
besonders die folgenden Punkte:

Bewahren Sie diese Gebrauchsanleitung gut auf, sie ist
Bestandteil des Thermomix TM31. Geben Sie den Thermomix
nur mit dieser Gebrauchsanleitung an eine dritte Person
weiter.

Personen mit eingeschriankten physischen, psychischen,
geistigen und sensorischen Fihigkeiten oder einem Mangel
an Erfahrung und Wissen im Umgang mit dem Gerét
sollten den Thermomix TM31 nur unter Beaufsichtigung
oder Anweisung einer Person bedienen, die die Verantwor-
tung fiir die Sicherheit iibernimmt.

Bitte achten Sie stets darauf, dass Kinder nicht in der
Nihe sind, wenn Sie mit dem Thermomix kochen.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie den Thermomix nicht zu Spielzwecken verwenden.

Das Gerit erfiillt die Sicherheitsvorschriften des Landes,
in dem das Gerét durch eine autorisierte Vorwerk-Organi-
sation vertrieben wurde.

Durch die Verwendung des Gerétes in einem anderen
Land kann die Einhaltung ortlicher Sicherheitsstandards
nicht garantiert werden.

Vorwerk lehnt deshalb jegliche Haftung fiir méglicherweise
daraus resultierende Schiden ab.

Gefahr eines Stromschlages

« Ziehen Sie den Netzstecker vor der Reinigung des Gerits
und wenn das Gerit fiir ldngere Zeit nicht benutzt wer-
den soll.

Tauchen Sie den Thermomix TM31 nicht in Wasser. Rei-
nigen Sie ihn nur mit einem feuchten Tuch. Achten Sie
darauf, dass kein Wasser oder Schmutz in das Gehiuse
eindringen kann.

Kontrollieren Sie das Gerit, sein Zubehor, einschlieBlich
des Mixtopfs, und die Anschlussleitung regelmaBig auf
mogliche Beschiadigungen. Beschidigte Teile konnen
die Sicherheit beeintrachtigen. Im Falle eines Gerate-
schadens verwenden Sie das Gerét nicht weiter und wen-
den sich an den Vorwerk Kundendienst oder einen von
Vorwerk autorisierten Kundendienst.

Reparaturen diirfen ausschlieBlich vom zustindigen
Vorwerk-Kundendienst oder einem von Vorwerk autori-
sierten Kundendienst vorgenommen werden. Auch bei
einer Beschadigung der Anschlussleitung darf diese nur
vom Vorwerk-Kundendienst oder einem von Vorwerk
autorisierten Kundendienst ersetzt werden. Durch
unsachgemaiBe Reparaturen oder bei nicht sachgemafem
Gebrauch konnen erhebliche Gefahren fiir den Benutzer
entstehen.

Verletzungsgefahr durch scharfes
Mixmesser

« Beriihren Sie nicht die Schneiden des Mixmessers. Diese
sind sehr scharf. Halten Sie das Mixmesser nur am oberen
Ende fest, wenn Sie es herausnehmen oder einsetzen.

Hinweise fur Ihre Sicherheit 5



HINWEISE FUR IHRE SICHERHEIT

Verbriihungsgefahr durch
Herausspritzen von heiBem Mixgut

« Uberschreiten Sie die maximale Fiillmenge des Mixtopfes
von 2 Litern nicht.
Beachten Sie die Fiillstandsmarkierungen im Mixtopf.
Verwenden Sie den Thermomix TM31 nur mit ordnungs-
gemiB eingesetztem, sauberem Dichtring fiir den Mix-
topfdeckel. Priifen Sie den Dichtring regelméaBig auf
mogliche Beschiddigungen. Im Falle einer Beschiddigung
oder einer undichten Stelle tauschen Sie den Dichtring
umgehend aus, in jedem Fall jedoch spétestens nach
jeweils 2 Jahren.
Offnen Sie den Mixtopfdeckel erst, wenn das verarbeitete
Mixgut zum Stillstand gekommen ist. Beachten Sie dies
insbesondere, wenn Sie hohe Drehzahlstufen ab Stufe 5
verwendet haben.
Versuchen Sie niemals, den Mixtopfdeckel gewaltsam
zu 6ffnen. Offnen Sie den Mixtopfdeckel nur, wenn der
Drehzahlwéhler auf die Position mit offenem Deckel
zeigt.
Stellen Sie den Drehzahlwihler niemals plotzlich auf die
Stellung ﬁ’, wenn Sie heies Mixgut bei Drehzahlstufe 4
oder hoher piirieren. Bewegen Sie den Drehzahlwéhler
zunichst auf Position 1 und warten Sie mingestens
3 Sekunden, bevor Sie ihn auf die Stellung W stellen.
Driicken Sie niemals die Turbotaste und erhéhen Sie
niemals die Drehzahl schlagartig, wenn Sie heiBes Gargut
(Temperatur {iber 60°C) verarbeiten, insbesondere wenn
dieses nicht im Thermomix erhitzt wurde. Halten Sie den
Messbecher beim Verarbeiten heiBen Gargutes niemals fest.
Achten Sie auf die aus der Deckel6ffnung vereinzelt aus-
tretenden Spritzer des heilen Mixguts. Platzieren und
belassen Sie den Messbecher korrekt in der Offnung,
insbesondere wenn Sie heifles Mixgut (z.B. Marmelade,
Suppe) bei mittleren (3—6) und hoheren (7-10, Turbo)
Drehzahlstufen verarbeiten.
Wenn Sie heiBes Mixgut verarbeiten (bei Temperaturen
oberhalb von 60 °C), fassen Sie nicht den Messbecher an
oder driicken Sie die Turbotaste.
» Verwenden Sie die Varoma-Temperatur nicht, um
groBere Mengen an Mixgut zu erhitzen oder zu kochen.

6 Hinweise flur lhre Sicherheit

» Verwenden Sie bei Varoma-Temperatur nur niedrige
Drehzahlstufen ('i1>—2). Bei hoheren Drehzahlstufen
kann es zum Herausspritzen von heiem Mixgut oder
Herausschdumen von heifSer Fliissigkeit kommen.

« Achten Sie darauf, dass der Thermomix sicher und fest
auf einer nicht heizbaren, ebenen Arbeitsflache steht,
insbesondere, wenn der Varoma eingesetzt wird.

« Achten Sie darauf, dass der Varoma korrekt auf den
Mixtopf und das Gerit eingesetzt wird.

Verbriihungsgefahr durch heiBen
Dampf und heiBes Kondenswasser

« Achten Sie auf den ordnungsgemaiBen Sitz des Varoma
auf dem Mixtopf und dem Grundgerit.

« Beachten Sie, dass beim Betrieb aus dem Varoma seit-
lich und oben aus dem Deckel heifler Dampf austritt.

« Fassen Sie den Varoma nur an den beiden seitlichen
Griffen an.

» Nutzen Sie den Varoma nie ohne Deckel.

« Halten Sie beim Offnen den Deckel stets so, dass Sie
nicht mit dem aufsteigenden Wasserdampf oder der
abtropfenden heiBen Fliissigkeit in Beriihrung kommen.

« Beachten Sie, dass beim Abnehmen des Varoma weiter-
hin heier Dampf aus der Deckel6ffnung des Mixtopfes
aufsteigt.

 Halten Sie Kinder beim Arbeiten mit Varoma vom Gerit
fern und warnen Sie sie vor der Dampfentwicklung und
dem heiflen Kondenswasser.

« Sorgen Sie immer dafiir, dass die Mixtopfdeckel6ffnung
und geniigend Dampf6éffnungen des Varoma, des Ein-
legebodens und des Deckels frei bleiben. Ansonsten kann
es zu unkontrolliertem Dampfaustritt kommen.

Verletzungsgefahr an heilen
Einzelteilen
« Halten Sie Kinder stets vom Gerit fern und warnen

Sie sie vor der Hitzeentwicklung des Mixtopfes und
des Varoma.



Verletzungsgefahr bei Verwendung
nicht vorgesehener Utensilien

 Nutzen Sie ausschlieBlich die mit dem Thermomix TM31
mitgelieferten Teile (siehe Seiten 10—11) oder Original-
Ersatzteile von Vorwerk Thermomix.

« Nutzen Sie den Thermomix TM31 niemals in Kombina-
tion mit Utensilien oder Zusatzgeriten, die nicht von
Vorwerk Thermomix geliefert wurden.

« Nutzen Sie zum VerschlieBen der Offnung im Mixtopf-
deckel ausschlieBSlich den Messbecher. Decken Sie den
Mixtopfdeckel nicht mit Handtiichern oder dhnlichen
Gegenstdnden ab.

» Verwenden Sie zum Umriihren des Mixgutes im Mixtopf
ausschlieBlich den mitgelieferten Spatel mit dem Sicher-
heitskragen. Benutzen Sie zum Riihren niemals andere
Gegenstinde (Loffel, Kochloffel o.4.). Derartige Gegen-
stande konnten in das rotierende Mixmesser geraten
und Verletzungen verursachen.

« SchlieBen Sie stets den Mixtopfdeckel, bevor Sie den
Spatel in die Deckel6ffnung einfiihren.

Sachbeschidigung

Der Thermomix TM31 kann in
Bewegung geraten

« Stellen Sie den Thermomix TM31 auf eine rutschfeste,
saubere, ebene und nicht heizbare Arbeitsflache,
sodass er nicht wegrutschen kann. Halten Sie mit dem
Thermomix TM31 ausreichend Abstand zum Rand der
Arbeitsflache, damit der Thermomix nicht von ihr her-
unterfallen kann. Beachten Sie, dass es bei der Zube-
reitung von Teigen sowie bei Zerkleinerungsvorgéangen
durch die im Mixtopf entstehende Unwucht unter
Umsténden zu einer Bewegung des gesamten Geréats
kommen kann. Lassen Sie das Gerét in diesen Fillen
nicht unbeaufsichtigt arbeiten, da es von der Arbeits-
flache fallen konnte.

Beschadigungsgefahr

» durch heiBen Dampf: Platzieren Sie den Thermomix
und Varoma so, dass er ausreichend Abstand nach
oben (zu Hingeschranken und Regalen) und zu seitlich
stehenden Gegensténden hat, um eine eventuelle
Beschidigung durch austretenden heiBen Dampf zu
vermeiden.

durch externe Wiarmequellen: Halten Sie
ausreichend Abstand zwischen dem Thermomix TM31
und externen Wiarmequellen wie Heizung, Heizplatte,
Ofen o. 4.

Platzieren Sie den Thermomix oder dessen Netzkabel
nicht auf eine Warmequelle (z.B. Heizplatte, Koch-
elemente, Herd, Ofen etc.), da durch deren unbeab-
sichtigtes Einschalten das Gerit beschéadigt werden
konnte.

durch austretendes Mixgut: Sorgen Sie dafiir, dass
der Mixmesserdichtring passend auf der Messerlage-
rung sitzt. Fehlt der Mixmesserdichtring, kann das Mix-
oder Gargut austreten und das Gerit beschéadigen.
durch ungeniigende Kiihlung des Gerites: Sorgen
Sie dafiir, dass die Liiftungsschlitze auf beiden Seiten des
Gerites stets frei von Fett, Speiseresten oder dergleichen
gehalten werden. Das Gerit konnte sonst beschéadigt
werden.

durch unsachgemifBen Einsatz des Geriites:
Betreiben Sie das Gerét nur an Wechselstrom und an
einem durch einen Fachmann ordnungsgemail instal-
lierten Anschluss. Die Spannung des Anschlusses

und die Netzfrequenz miissen mit dem Typenschild
iibereinstimmen (unten am Netzteil).

Hinweise fur Ihre Sicherheit 7



TECHNISCHE
DATEN

Sicherheitszeichen/
Priifzeichen/Konformitat

©.

wiralias Saas
WISt

Motor

Wartungsfreier Vorwerk-Reluktanzmotor 500 W Nennleistung.
Stufenlose Drehzahleinstellung von 100-10200 Umdrehungen pro Minute
(Sanftrihrstufe: 40 Umdr./Min.).

Spezielle Drehzahlstufe (Intervallbetrieb) fur Teigherstellung.

Durch elektronischen Motorschutz gegen Uberlastung geschitzt.

Heizung

Leistungsaufnahme 1000 W.
Gegen Uberhitzung geschiitzt.

Integrierte Waage

Messbereich 5-100 g in 5-g-Schritten;
100-2000 g in 10-g-Schritten (bis max. 6 kg).

Gehause

Hochwertiger Kunststoff.

Mixtopf

Edelstahl rostfrei, mit integrierter Heizung und Temperaturfuhler.
Maximale Fullmenge 2 Liter.

Anschlusswert

Nur fur Wechselspannung von 220 bis 240 V 50/60 Hz.
Max. Leistungsaufnahme 1500 W.
Lange der Anschlussleitung 1 m, ausziehbar.

Mafe und Gewicht

Thermomix TM31

8 Technische Daten

excl. Varoma Varoma

Hohe 30,0 cm Hohe 11,8 cm
Breite 28,5cm Breite 385cm
Tiefe 28,5 cm Tiefe 27,5 cm
Gewicht 6,3 kg Gewicht 0,8 kg



VORWORT/

KUNDENSERVICE

Lieber Kunde,

herzlichen Gliickwunsch zur Entscheidung fiir den
Thermomix TM31.

Auf einer Vorfiihrung haben Sie die Vorziige des Thermomix
TM31 mit allen fiinf Sinnen erlebt und getestet. Eine
erfahrene Thermomix-Reprisentantin hat Thnen gezeigt,
wie Sie das gesamte Leistungsspektrum optimal fiir Thre
individuellen Bediirfnisse nutzen konnen.

Sie konnen es sicher kaum erwarten, den Thermomix
endlich selbst einzusetzen. Die Zubereitung schmackhafter
und gesunder Speisen wird schnell und einfach. Kochen
mit Thermomix spart Zeit fiir andere Aktivitaten.

Diese Gebrauchsanleitung macht Sie Schritt fiir Schritt
mit Threm neuen Thermomix vertraut.

Bitte lesen Sie sie aufmerksam. Mit zunehmender Erfah-
rung in der Nutzung des Thermomix werden Sie feststellen,
dass dieses Qualitatsprodukt ganz auf Thre Bediirfnisse
abgestimmt ist.

Mit unseren verstindlichen Schritt-fiir-Schritt-Rezepten
konnen Sie Speisen und Gerichte ohne spezielle Kenntnisse
leicht selbst herstellen.

Wir wiinschen Thnen und Threr Familie viel Freude mit

Thermomix.

Vorwerk Thermomix

Fiir Fragen und Hilfestellungen steht Thnen
jederzeit zur Verfiigung:

Ihre Thermomix-Reprasentantin:

Telefon
Fax
Mobil
E-Mail

Thermomix-Kunden-Service:

Montag bis Freitag 8.00 bis 17.00 Uhr

Telefon 0202564-3811, Fax 0202564-1239
E-Mail: kundenservice.thermomix@vorwerk.de

Thermomix-Kundendienst:

Montag bis Freitag 8.00 bis 17.00 Uhr
Telefon 0202 564-3787, Fax 0202564-1239
Vorwerk Service-Center

Das Vorwerk Service-Center in lhrer Nahe
finden Sie unter www.vorwerk-thermomix.de
Vorwerk Deutschland Stiftung & Co. KG
Geschiaftsbereich Thermomix

Muhlenweg 17-37, D-42270 Wuppertal

Die Bedienungsanleitung ist in weiteren Sprachen
verfiigbar unter www.thermomix.com

Version: 20120816/220_240

Vorwort/Kundenservice 9



IHR
THERMOMIX TM31

Nachdem Sie die Verpackung gedffnet haben, vergewissern
Sie sich bitte, ob alle Bestandteile des Thermomix TM31
vorhanden sind. Die Lieferung beinhaltet:

» Thermomix TM31 inklusive Mixtopf und Deckel
 Gareinsatz

« Riihraufsatz (Schmetterling)

» Messbecher

« Spatel

« Varoma

« Kochbuch

 Gebrauchsanleitung

@

=

thermaomix

10 Ihr Thermomix TM31



®

(1) Grundgerit
(@) Mixtopf

(3) MixtopffuB ®
(@) Mixmesserdichtring

@ Mixmesser '

(@) Mixtopfdeckel

@ Riihraufsatz (Schmetterling)

@ Spatel mit Sicherheitskragen Varoma

(12 Gareinsatz (8) Varoma-Deckel

(13 Messbecher (7) Varoma-Einlegeboden

(1) Dichtring fiir Mixtopfdeckel (8) Varoma-Behilter

Ihr Thermomix TM31 11



BEVOR
SIE STARTEN

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf des
Thermomix TM31!

Bevor Sie Thren Thermomix TM31 zum ersten Mal benutzen, sollten Sie an
der Vorfiihrung einer qualifizierten Thermomix-Reprisentantin teilnehmen.
Machen Sie sich im Umgang mit dem Thermomix vertraut.

Bevor Sie starten

Stellen Sie Thren Thermomix 31 auf eine saubere, stabile und ebene Arbeits-
flache, damit er nicht rutschen kann. Geben Sie Threm Thermomix TM31
einen festen Platz in Ihrer Kiiche, sodass Sie ihn bequem bedienen kénnen.
Reinigen Sie den Thermomix TM31 griindlich vor dem ersten Gebrauch.
Befolgen Sie hierzu die Anweisungen in Kapitel ,,Reinigung” (Seite 36).

Richtiges Einsetzen des Mixtopfes

Bevor Sie den komplett montierten Mixtopf einsetzen, kontrollieren Sie bitte
immer zuerst, ob der Drehzahlwihler auf & steht (1). Den Mixtopf mit nach
vorne gerichtetem Handgriff mit leichtem Druck ins Gerit einsetzen (2).

Der Mixtopf wurde korrekt eingesetzt, wenn der Handgriff nach vorne gerich-
tet ist, wie auf Bild (2) gezeigt, und der Topf selbst fest und sicher im Grund-
gerit steht. Um den Mixtopf vorschriftsmaBig zu schlieBen, driicken Sie den
Mixtopfdeckel senkrecht auf den Mixtopf (3). Die Markierung muss zum Hand-
griff zeigen. Drehen Sie dann den Deckel im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag,
sodass er horbar einrastet (4). Achten Sie darauf, dass sich der Deckel tatsich-
lich nicht weiter drehen lisst.

Drehen Sie den Drehzahlwihler auf die Position mit geschlossenem Deckel &@;
anderenfalls lasst sich der Thermomix TM31 nicht einschalten.

12 Bevor Sie starten




A\ VORSICHT

Verbriihungsgefahr durch Herausspritzen von heiBem Mixgut
Versuchen Sie niemals den Mixtopfdeckel gewaltsam zu 6ffnen. Offnen
Sie den Mixtopfdeckel nur,_wenn der Drehzahlwahler auf die Position
mit offenem Deckel zeigt W.

Herausnehmen des Mixmessers

Herausnehmen des Mixmessers: Halten Sie den Mixtopf mit einer Hand fest.
Drehen Sie mit der anderen Hand den Mixtopffu8 um 30° im Uhrzeigersinn

und ziehen Sie den MixtopffuB nach unten ab (5). Halten Sie den oberen

Teil des Mixmessers vorsichtig fest und entfernen Sie es zusammen mit dem

Mixmesserdichtring (6).

A\ VORSICHT

Verletzungsgefahr durch das scharfe Mixmesser

Beruhren Sie nicht die Schneiden des Mixmessers. Diese sind sehr scharf.
Halten Sie das Mixmesser nur am oberen Ende fest, wenn Sie es heraus-
nehmen oder einsetzen.

Wichtig:
Achten Sie darauf, das Messer nicht herunterfallen zu lassen.

Bevor Sie starten
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BEVOR SIE STARTEN

Einsetzen des Mixmessers

Um das Mixmesser einzusetzen, folgen Sie den Schritten zum Herausnehmen
in umgekehrter Reihenfolge:

Sie setzen das Mixmesser wieder in den Mixtopf ein (1), indem Sie es durch die
Offnung am Boden einfiihren (2).

HINWEIS

Beschadigungsgefahr durch austretendes Mixgut

Sorgen Sie dafur, dass der Mixmesserdichtring passend auf der Messer-
lagerung sitzt. Fehlt der Mixmesserdichtring, kann das Mix- oder Gargut
austreten und das Gerat beschadigen.

Setzen Sie nun den MixtopffuB wieder von unten auf das Mixmesser. Driicken
Sie mit einer Hand das Mixmesser durch die Offnung im Boden des Mixtopfes.
Mit der anderen Hand halten Sie den Mixtopf und drehen den MixtopffuB um
30 Grad gegen den Uhrzeigersinn @ Der Mixtopf ist verriegelt.

14 Bevor Sie starten



ZUBEHOR

Bevor Sie anfangen mit dem Thermomix TM31 zu arbeiten, méchten wir Thnen
zunachst noch einmal das Zubehor vorstellen. Auch hier bewéahrt sich ein
durchdachtes Konzept: Alles ist sinnvoll konstruiert und dient mehrfachen
Nutzungsmoglichkeiten.

Mixtopf

Markierungen innen und auBen am Mixtopf zeigen die Fiillmengen an @
Jede Markierung entspricht 0,5 Liter. Das maximale Fassungsvermogen des
Mixtopfes betrigt 2 Liter (5).

A\ VORSICHT

Verbriihungsgefahr durch Herausspritzen von heiBem Mixgut

e Uberschreiten Sie die maximale Fiillmenge des Mixtopfes von 2 Litern
nicht.

e Beachten Sie die Fullstandsmarkierungen des Mixtopfes.

Mixtopfful3

Der MixtopffuB (6) dient zum Befestigen und Losen des Mixmessers im Mixtopf.
Der komplette Mixtopf kann ohne zusitzlichen Untersatz auf jeder beliebigen
Arbeitsfliache abgestellt werden.

WICHTIG:

Der Mixtopfful® muss bis zum Anschlag verriegelt sein. Ein nicht richtig
befestigter Mixtopffuld kann zu Beschadigungen an anderen Gerateteilen
fGhren.

Zubehor 15



ZUBEHOR

Mixtopfdeckel

Der Mixtopfdeckel verschlieBt den Mixtopf. Aus Sicherheitsgriinden kénnen
Sie den Thermomix TM31 nur in Betrieb nehmen, wenn der Deckel ordnungs-
gemaB aufgesetzt und verriegelt ist. Versuchen Sie nie, den Deckel bei verriegel-
tem Gerit gewaltsam zu 6ffnen.

Setzen Sie den Deckeldichtring so ein, dass er richtig im Deckel eingerastet ist.
Legen Sie den Deckel dazu auf die Arbeitsflache und positionieren Sie den Ring
durch Driicken in die drei Rasten im Deckel. Dabei ist ein ,,Klick“ zu horen @
Der Deckeldichtring verhindert, dass Fliissigkeiten oder Gargut zwischen
Mixtopf und Deckel herausspritzen konnen.

A\ VORSICHT

Verbriihungsgefahr durch Herausspritzen von heiBem Mixgut
Verwenden Sie den Thermomix TM31 nur mit ordnungsgemaf’ eingesetz-
tem, sauberem Deckeldichtring. Prufen Sie den Dichtring regelmal3ig auf
mogliche Beschadigungen. Im Falle einer Beschadigung oder einer undich-
ten Stelle tauschen Sie den Dichtring umgehend aus, in jedem Fall jedoch
spatestens nach jeweils 2 Jahren.

Reinigen Sie den Dichtring gesondert, wenn Sie den Mixtopfdeckel reinigen.

Messbecher

A\ VORSICHT

Verbriihungsgefahr durch Herausspritzen von heiBem Mixgut

e Achten Sie auf die aus der Deckeloffnung vereinzelt austretenden Spritzer
des heif’en Mixguts. Platzieren und belassen Sie den Messbecher korrekt
in der Offnung, insbesondere wenn Sie heilRes Mixgut (z.B. Marmelade,
Suppe) bei mittleren (3—6) und hoheren (7-10, Turbo) Drehzahlstufen
verarbeiten.

e Decken Sie den Mixtopfdeckel nicht mit Handtlchern oder ahnlichen
Gegenstanden ab.
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Der Messbecher erfiillt mehrere Funktionen: Er dient als Verschlusskappe fiir
die Deckel6ffnung und verhindert Warmeverluste und ein Herausspritzen des
Mix- und Gargutes.

Der Messbecher dient gleichzeitig zum Abmessen von Zutaten. Der randvoll
gefiillte Messbecher entspricht 100 ml, der halb gefiillte Messbecher (mittlere
Kerbe) entspricht 50 ml.

Setzen Sie den Messbecher immer mit der Offnung nach oben in die Deckel-
offnung (2).

Messbecher nur bei Verwendung des Riihraufsatzes mit der Offnung nach
unten einsetzen. Wollen Sie eine geringe Menge Fliissigkeit nachgieBen, miissen
Sie den Messbecher nicht abnehmen. GieBen Sie einfach die Fliissigkeit auf
den Deckel. Sie sickert dann nach und nach in den Mixtopf.

Wollen Sie eine groere Menge Fliissigkeit oder feste Zutaten durch die Deckel-
offnung in den Mixtopf geben, heben Sie den Messbecher hoch und geben Sie
sie hinein.

Gareinsatz

Der Gareinsatz des Thermomix TM31 besteht aus hochwertigem Kunststoff.

Er kann vielfiltig genutzt werden:

« Filtern von Obst- und Gemiisesiften. Zerkleinern und piirieren Sie Obst oder
Gemiise im Thermomix TM31, setzen Sie dann den Gareinsatz in den Mix-
topf ein und nutzen Sie ihn beim AusgieBen als Filter. Mit dem Spatel kénnen
Sie den Gareinsatz wihrend des AusgieBens festhalten (3).

« Empfindliche Zutaten, die sich nicht dafiir eignen, im Mixtopf zubereitet zu
werden (z. B. Fleisch- oder Fischklo8chen), geben Sie in den Gareinsatz.

« Zum Garen von Beilagen (z. B. Reis oder Kartoffeln).

Zum Herausnehmen des Gareinsatzes setzen Sie den Haken des Spatels in die

Einkerbung des Gareinsatzes ein (4) und heben den Gareinsatz aus dem Topf

heraus (8). Den Spatel konnen Sie danach wieder herausnehmen.

« An der Unterseite des Gareinsatzes befinden sich sog. Fiichen (6) Sie sorgen
dafiir, dass das Gargut ungehindert abtropfen kann.

» Beim Reduzieren von Fliissigkeit (z. B. bei Saucen), konnen Sie den Gareinsatz
auch statt des Messbechers als Spritzschutz auf den Deckel setzen (7).

®
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ZUBEHOR

Spatel QIP

Auch der Spatel (1) ist ein Beispiel fiir das gut durchdachte Thermomix-Konzept.

 Der Thermomix-Spatel ist das einzige Hilfsmittel, mit dem Sie die Zutaten im
Mixtopf vermischen oder umriihren diirfen. Fiihren Sie ihn von oben durch
die Deckelsffnung ein (2). Der Sicherheitskragen verhindert, dass der Spatel
von den Messern erfasst wird. So konnen Sie auch wiahrend des Kochens,
Riihrens oder Zerkleinerns mit dem Spatel arbeiten. @

» Mit dem Spatel schaben Sie das Mix- bzw. Gargut nach der Zubereitung aus
dem Mixtopf heraus. Die Spitze des Spatels ist so geformt, dass sie genau
zwischen Mixmesser und Mixtopfwand passt.

« Durch den speziell geformten Sicherheitskragen rollt der Spatel nicht von der
Arbeitsflache.

« Sie halten mit dem Spatel den Gareinsatz fest, wenn Sie Obst- oder Gemiise-
séfte filtern.

« Mit dem Haken des Spatels entfernen Sie miihelos den Gareinsatz aus dem
Mixtopf (siehe Seite 17, Foto 4).

A\ VORSICHT

Verletzungsgefahr bei Verwendung nicht vorgesehener Utensilien

e Benutzen Sie zum Umrihren des Mixgutes im Mixtopf ausschlieRlich den
mitgelieferten Spatel mit dem Sicherheitskragen.

e Schlief3en Sie immer den Mixtopfdeckel, bevor Sie den Spatel in die
Deckeloffnung einfuhren.

e VVerwenden Sie niemals andere Gegenstande (Loffel, Kochloffel 0. a.)
zum Ruhren. Derartige Gegenstande konnten in das drehende Mixmesser
geraten und Verletzungen verursachen.
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Riihraufsatz (Schmetterling)

« Der Schmetterling (3) (hier auf das Mixmesser aufgesetzt) (4) hilft Ihnen,
beste Ergebnisse beim Sahne- oder Eischneeschlagen zu erzielen. Auch fiir
die Herstellung von cremigen Pudding- oder Sahnemassen eignet er sich
hervorragend.

+ Beim Kochen von z. B. Milch, Pudding, Milchreis, Sauce etc. bleibt das Kochgut
immer in Bewegung. So wird das Ansetzen und Anbrennen verhindert.

Der Riihraufsatz ist leicht einzusetzen und zu entfernen: Setzen Sie den
Riihraufsatz ein, wie auf dem Bild (B) gezeigt. Durch das kugelférmige Ende
lasst er sich wieder entfernen, indem Sie ihn mit Drehungen in beide Richtungen
herausziehen.

A\ VORSICHT

Verletzungsgefahr durch unsachgemafRen Gebrauch

e Schalten Sie die Drehzahl erst dann ein, wenn der Rihraufsatz ordnungs-
gemald aufgesetzt ist.

¢ Bei aufgesetztem Ruhraufsatz die Drehzahlstufe 4 nicht Uberschreiten.

¢ Bei Verwendung des Ruhraufsatzes darf der Spatel nicht eingesetzt
werden.

¢ Bei laufendem Gerat und Verwendung des Ruhraufsatzes keine Lebens-
mittel zuflgen, die den Ruhraufsatz beschadigen oder blockieren konnten.

i

@
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ZUBEHOR

Varoma

Der Varoma (1) besteht aus drei Teilen (2):

» Varoma-Behilter (unten)

« Varoma-Einlegeboden (Mitte)

» Varoma-Deckel (oben)

Alle Teile sind aus hochwertigem, lebensmittelechtem Kunststoff.

HINWEIS

* Halten Sie den Varoma immer mit seinem Deckel geschlossen @
® Nutzen Sie den Varoma ausschlieRlich mit dem Thermomix TM31. Er ist
nicht in der Mikrowelle, dem Backofen oder anderen Geraten verwendbar.

Kombination der Varoma-Einzelteile
Der Varoma kann in folgenden zwei Kombinationen genutzt werden:

Kombination 1:

Varoma-Behilter mit Varoma-Einlegeboden und Deckel (2).

Diese Kombination bietet sich an, wenn Sie unterschiedliche Lebensmittel
garen mochten, z. B. Gemiise und Fleisch oder Fisch, oder gréere Mengen von
Lebensmitteln, wie zum Beispiel HefekloBe, die nicht aufeinanderliegen sollen.

Kombination 2:

Varoma-Behilter mit Varoma-Deckel (3.

Diese Zusammensetzung empfiehlt sich, wenn Sie groBere Mengen gleicher
Lebensmittel zubereiten mochten, z.B. Gemiise, Kartoffeln oder groBere Fleisch-
oder Wurstwaren.

A\ VORSICHT

Verbriihungsgefahr durch hei3en Dampf und heil3es Kondenswasser
Nutzen Sie den Varoma nie ohne Deckel.

WICHTIG:

Wenn der Varoma-Deckel nicht richtig aufliegt, kann unerwinscht
Dampf entweichen. Die Lebensmittel werden nicht richtig gegart.
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Richtige Nutzung des Varoma

Der Varoma ist ein Zubehor zum Thermomix TM31 und ist nur zusammen
mit dem Thermomix TM31 verwendbar. Darum muss vor der Nutzung des
Varoma der Thermomix TM31 ordnungsgemaB in Betrieb genommen werden:

Schritt 1: Vorbereitung des Thermomix TM31

Stellen Sie den Mixtopf richtig in den Thermomix TM31. Fiillen Sie den
Mixtopf des Thermomix TM31 mit mindestens 0,5 Liter (500 g) Wasser fiir
eine Garzeit von 30 Minuten. Wenn Sie beim Dampfgaren den Gareinsatz
benutzen, setzen Sie diesen ein und fiillen Sie ihn z. B. mit Kartoffeln oder
Reis. VerschlieBen Sie den Mixtopf mit dem Mixtopfdeckel.

Fiir eine aromatische Variante konnen Sie auch Gemiisebriihe oder eine Wasser-
Wein-Mischung statt Wasser verwenden.

Schritt 2: Befiillung des Varoma

Legen Sie den Varoma-Deckel umgekehrt auf Ihre Arbeitsfliche (4) und stellen
Sie den Varoma-Behilter darauf — er passt exakt in die Deckelmulde. Fiillen
Sie den Varoma-Behilter nun locker mit dem gewiinschten Gargut (). Versi-
chern Sie sich, dass einige Schlitze frei bleiben, sodass Dampf aufsteigen kann.
Beim Befiillen des Varoma achten Sie darauf, dass die Lebensmittel, die 1anger
zum Garen brauchen, unten liegen und diejenigen, die eine kiirzere Garzeit
benotigen, nach oben gelegt werden.

Der Varoma-Deckel unter dem Varoma-Behilter verhindert das Durch-
tropfen von Fliissigkeit von gewaschenem Gemiise, reifem Obst, rohem Fleisch
oder Fisch auf die Arbeitsfliche.

A\ VORSICHT

Verbrithungsgefahr durch heiBen Dampf und heiRes

Kondenswasser

e Beachten Sie, dass die Offnung des Mixtopfdeckels und einige Schlitze
des Varoma-Behalters und Einlegebodens frei bleiben. Sonst kann
Wasserdampf unkontrolliert austreten.

e Achten Sie auf die richtige Position des Varomas auf dem Mixtopf und
auf dem Gerat.
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ZUBEHOR

Wenn Sie den Varoma-Einlegeboden nutzen, belegen Sie ihn mit Gargut und
setzen ihn in den Varoma-Behilter ein (1).

Setzen Sie den Varoma in aufrechter Position auf den geschlossenen Mixtopf-
deckel (ohne den Messbecher), sodass er gut sitzt @

Setzen Sie den Varoma-Deckel auf. Er muss richtig aufliegen, damit der
Varoma abgedichtet wird und der Dampf nicht unkontrolliert entweichen
kann.

WICHTIG:

VerschlieRen Sie nie die Mixtopfdeckel-Offnung mit dem Messbecher,
wenn Sie den Varoma benutzen.

Sitzt der Varoma-Deckel nicht richtig auf dem Varoma, gelangt nicht
ausreichend Dampf in den Varoma. Dies beeintrachtigt den Garprozess.

A\ VORSICHT

Verbrithungsgefahr durch heiBen Dampf und heiRes

Kondenswasser

® Beachten Sie, dass beim Betrieb seitlich und oben aus dem Deckel des
Varoma heilRer Dampf austritt.

¢ Halten Sie Kinder beim Arbeiten mit Varoma vom Gerat fern und
warnen Sie sie vor der Dampfentwicklung und dem heif3en
Kondenswasser.

Verbriihungsgefahr durch Herausspritzen von hei3em Mixgut

¢ \Verwenden Sie bei Varoma-Temperatur nur niedrige Drehzahlstufen
(<‘$—2). Bei hoheren Drehzahlstufen kann es zum Herausspritzen von @
heilem Mixgut oder Herausschaumen von heif3er Flissigkeit kommen.

Schritt 3: Dampfgaren mit Varoma (3)

Wihlen Sie die gewiinschte Garzeit und die Varoma Temperatur am Bedienfeld
aus. Mit dem Drehen des Drehzahlwahlers auf niedrige Drehzahleinstellungen
#-2 beginnt der Garprozess. Die Zeitmessung lduft an. Das Wasser oder
die Garfliissigkeit im Mixtopf wird auf tiber 100°C erhitzt, und es entwickelt sich
heiBer Dampf, der durch die Offnung im Mixtopfdeckel des Thermomix TM31
nach oben in den Varoma steigt. Das Gargut wird langsam und schonend gegart.
Beachten Sie bitte, dass die maximale Varoma-Temperatur 120°C betrigt,
je nach verwendeten Zutaten, z. B. Ol.
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A\ VORSICHT

Verbriihungsgefahr durch hei3en Dampf und heil3es Kondenswasser

¢ Fassen Sie den Varoma nur an den beiden seitlichen Griffen an.

* Halten Sie beim Offnen den Varoma-Deckel stets so, dass Sie nicht mit
dem aufsteigenden Wasserdampf oder der abtropfenden heiRen Flissig-
keit in Beruhrung kommen.

e Beachten Sie, dass beim Abnehmen des Varoma weiterhin heiRer Dampf
aus der Deckeloffnung des Mixtopfes aufsteigt.

Wenn die Lebensmittel gar sind oder Sie iiberpriifen wollen, ob sie gar sind,
drehen Sie den Drehzahlwahler in die Position (ﬁ oder ﬁ). Zum Offnen des
Varoma kippen Sie den Deckel leicht nach vorne, sodass der Dampf nach hin-
ten entweichen kann. (4) Achten Sie darauf, dass das Kondenswasser in den
Varoma-Behélter und Einlegeboden tropft, indem Sie ihn mittig {iber den
Varoma halten. Dann kénnen Sie den Varoma-Deckel vorsichtig entfernen
und umgekehrt auf Thre Arbeitsfldche legen.

Heben Sie den Varoma-Behilter und Einlegeboden an, warten Sie ein paar
Sekunden, bis der Dampf kondensiert und auf den Mixtopfdeckel getropft ist.
Dann stellen Sie den Varoma-Behilter auf den Deckel.
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Praktische Arbeit mit Varoma

Sie haben in der Beschreibung gesehen, wie einfach der Einsatz des Varoma
ist. Beachten Sie einige Grundregeln bei der Nutzung des Varoma:
» Geben Sie geniigend Wasser in den Mixtopf.

WICHTIG:

30 Minuten Varoma-Dampfgaren benotigen 0,5 Liter (500 g) Wasser, flr
jede weiteren 15 Minuten Garzeit werden weitere 250 g \Wasser benotigt.

Um eine gleichmiBige Dampfverteilung im Varoma zu gewihrleisten, sind
der Boden des Varoma-Behilters und auch der Einlegeboden gleichmaBig
mit kleinen Schlitzen versehen.

Das Gargut muss immer so eingelegt werden, dass moglichst viele Schlitze
sfrei“ bleiben. Ein ,lockeres“ Einlegen des Gargutes stellt dies in der Regel
schon sicher.

Es konnen Lebensmittel unterschiedlicher Konsistenz und Hérte gleichzeitig
im Varoma gegart werden. Je nach Garzeit werden die Lebensmittel mit
ldngeren Garzeiten nach unten gelegt, die mit kiirzeren Garzeiten nach oben:
zum Beispiel Gemiise in den Varoma-Behilter und Fisch in den Varoma-
Einlegeboden.

Die Lebensmittel werden gleichmaBig gegart, wenn sie in dhnlich groBe Stiicke
geschnitten werden. Die empfohlenen Kochzeiten sind nur Richtwerte, die
Kochzeit ist abhéngig von der Qualitit, dem Reifegrad und der GroBe des
Gargutes sowie von Threm personlichen Geschmack.

Fetten Sie den Varoma-Behilter und den Einlegeboden ein, um sicherzu-
stellen, dass Lebensmittel wie Fleisch, Fisch und Teig nicht daran festkleben.
Saucen und Suppen im Mixtopf sollten erst nach Beendigung des Garprozesses
angedickt werden. Bindemittel verhindern unter Umstidnden die gleichméBige
Dampfbildung im Mixtopf und kénnen so den Garprozess im Varoma
beeintrachtigen.

Sie konnen den Varoma-Deckel umgekehrt auf Thre Arbeitsflache legen

und ihn als Abtropfschale sowohl fiir den Varoma-Behilter als auch fiir den
Varoma-Einlegeboden nutzen (1). In diesen Kombinationen dient der
Varoma-Deckel auch als Serviertablett.
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ARBEITEN MIT DEM
THERMOMIX TM31

HINWEIS
Geriat kann in Bewegung geraten Iy
OJE

Stellen Sie den Thermomix TM31 auf eine rutschfeste, saubere, ebene g
und nicht heizbare Arbeitsflache, sodass er nicht wegrutschen kann.
Halten Sie ausreichend Abstand zum Rand der Arbeitsflache, damit der
Thermomix TM31 nicht herunterfallt.

A
e

@
Beschadigungsgefahr durch heiRen Dampf

Platzieren Sie den Thermomix und Varoma so, dass er ausreichend

Abstand nach oben (zu Hangeschranken und Regalen) und zu seitlich

stehenden Gegenstanden hat, um eine eventuelle Beschadigung durch
austretenden heifsen Dampf zu vermeiden.

Geben Sie Threm Thermomix TM31 gleich von Beginn an einen festen Standplatz
in Threr Kiiche, damit er fiir Sie bereitsteht, wann immer Sie ihn brauchen.

Erster Einsatz des Thermomix TM31

Ziehen Sie das Anschlusskabel aus dem Gerit heraus und schliefen Sie das Gerit
an das Stromnetz an (220—240 V). Sie konnen die Lange der Zuleitung bis zu

1 Meter beliebig variieren. Benotigen Sie nicht die gesamte Lange, bleibt der
Rest des Anschlusskabels im Inneren des Thermomix TM31 verborgen, und Sie
bleiben von listigem , Kabelsalat“ verschont. Um eine einwandfreie Funktion
der Waage zu garantieren, sollten Sie das Anschlusskabel zug- und spannungsfrei
verlegen. Stellen Sie das Gerit nicht auf das Anschlusskabel. Dies wiirde die
Standfestigkeit des Gerits beeintriachtigen und zu einer Ungenauigkeit der Waage
fiihren. Das Gerit ist nun betriebsbereit und das Display zeigt den Zeitmodus @
Das Gerit wird aktiviert, oder schalten Sie in den Ruhemodus, indem Sie die
O Taste driicken. Bevor Sie jetzt anfangen, mit Threm Thermomix TM31 zu
arbeiten, einige Tipps, die Thnen die Arbeit erleichtern: Wenn der Mixtopf nicht
korrekt eingesetzt und der Deckel nicht ordnungsgemaB verriegelt wird, ver-
hindert eine Sicherheitsvorrichtung, dass der Thermomix TM31 eingeschaltet
werden kann (Drehzahlwihler ist blockiert). Umgekehrt verhindert eine
Sicherheitsvorrichtung, dass sich der Deckel bei laufendem Gerit 6ffnen lasst.

Arbeiten mit dem Thermomix TM31
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ARBEITEN MIT DEM THERMOMIX TM31

Die elektronische Wégefunktion erfolgt in einem Temperaturbereich von —20 °C
bis +50 °C. Wenn das Gerit im Winter transportiert wird, und die Temperatur
unter —20 °C abfallt, warten Sie bitte, bis der Thermomix TM31 sich wieder an
die Zimmertemperatur angepasst hat. Die integrierte Waage funktioniert dann
einwandfrei.

Wenn Sie Thren Thermomix TM31 langer nicht benétigen, ziehen Sie den Netz-
stecker aus der Steckdose (Energieeinsparung/siehe auch: ,,Sleep-Modus“ S. 35).

HINWEIS

Beschadigungsgefahr des Thermomix TM31 durch ungeniigende
Kiihlung:

Sorgen Sie dafur, dass die Luftungsschlitze auf beiden Seiten des Gerates
@ stets frei von Fett, Speiseresten oder dergleichen gehalten werden und
nicht abgedeckt sind. Das Gerat konnte sonst beschadigt werden.

@

Erklirung der Symbole des Bedienfeldes

I o, e,

JRWERK
o S, NS

O Zeitwahltasten ¥ Teigstufe ? Deckel geschlossen
Temperaturtasten 5T Tarataste W Deckel offen
¢ Sanftriihrstufe & Umschalttaste fiir () Ruhemodus-Taste

Rechts-Linkslauf
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Multifunktionsdisplay

Oben in der Mitte des Bedienfeldes ist ein beleuchtetes Display mit Digital-

anzeige angebracht. Dieses Display gibt Thnen folgende Informationen: @ M 5
« Gewichtsanzeige T U
« Zeitanzeige ©

« Anzeige, ob der Linkslauf gewihlt wurde $3

+ Anzeige, ob die Teigstufe gew#hlt wurde v @

Die eingeblendeten Symbole £T* und O zeigen an, ob Sie sich im Wige- oder
Zeitmodus befinden.

[ rrr
Auch die beiden weiteren Betriebsarten werden durch die entsprechenden [N NN
Symbole (§° und ¥) angezeigt.

Wiegen und Zuwiegen mit der Tarataste m

Mit der integrierten Waage konnen Sie alle benotigten Zutaten direkt im
Mixtopf und im Varoma abwiegen. Bitte beachten Sie folgende Reihenfolge:

Schritt 1: Mixtopf in das Gerit einsetzen. Im Display erscheint die
Zeit 00:00 (2).

Schritt 2: Tarataste einmal kurz driicken und Quittungston abwarten.
Im Display erscheint zunichst das Gewicht 0.000 (3).

WICHTIG:

Beim Wiegen den Thermomix nicht berthren, nichts an das Gerat
anlehnen und darauf achten, dass nichts unter dem Gerat liegt.

Schritt 3: Erste Zutat (bis max. 2,0 kg) einfiillen und die Menge auf dem
Display kontrollieren (4).

Schritt 4: Wollen Sie weitere Zutaten zugeben, driicken Sie nochmals die
Tarataste und geben Sie die ndchste Zutat in den Mixtopf.

Den Zuwiegevorgang konnen Sie, wie beschrieben, bis zum Maximalgewicht
(6 kg) beliebig oft wiederholen. Die Toleranz der Waage betrigt bis 2 kg +/—30 g.
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ARBEITEN MIT DEM THERMOMIX TM31
__________________________________________________________________________________________________________________|

Weitere Informationen zum Wiegen

Der Zuwiegemechanismus funktioniert von 5 g bis maximal 6,0 kg in drei

Schritten von je 2 kg.

Beim Wiegen und Zuwiegen sollten Sie die Zutaten immer langsam zugeben,

da die Waage etwa zwei bis drei Sekunden benétigt, bevor Sie das exakte

Gewicht anzeigt.

Entnehmen Sie eine Zutat aus dem Mixtopf, nachdem Sie die Tarataste @
gedriickt haben, erscheint auf dem Display die Information wie auf Bild (1).

Geben Sie bitte bei einer Zuwiegefunktion nicht mehr als 2,0 kg pro Vorgang
in den Mixtopf oder in den Varoma. Ein Befiillen mit mehr als 2,0 kg pro
Zuwiegevorgang fiihrt zu folgender (Uberlastungs-)Blinkanzeige auf dem

Display 2).

Vor dem Wiegen oder Zuwiegen driicken Sie immer zuerst die Tarataste. Sie
erhohen so die Wiegegenauigkeit. Achten Sie bitte auBerdem darauf, dass das
Gerit wahrend des Wiegens nicht verschoben wird.

Wird die Wiagefunktion langer als 5 Minuten nicht genutzt, wechselt der
Thermomix automatisch vom Wagemodus in den Zeitmodus. Im Display
erscheint 00:00. Wenn Sie die Tarataste noch einmal driicken, beginnen die
5 Minuten von vorn.

Das Display bietet Thnen beim Wiegen oder Zuwiegen eine wichtige Hilfe-
stellung. Bitte beachten Sie die Hochstmenge von 2,0 kg pro Wagevorgang.
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Zeitwahltasten und Zeitanzeige ©

Wenn Sie mit Threm Thermomix TM31 Lebensmittel verarbeiten und garen
wollen, beachten Sie bitte folgende Verfahrensweise:

Schritt 1: Bevor Sie die Temperatur einstellen, wihlen Sie immer zuerst
die Zeit vor. Denn nur wenn die Zeit vorgewihlt ist, heizt das Gerat. Mit den
Zeitwahltasten lasst sich die Dauer des Betriebes bis max. 60 Minuten
voreinstellen (3).

Durch das Driicken der + -Taste wird die eingestellte Zeit verlangert; durch

Driicken der — -Taste verringert. Die Zeit kann durch kurzes Antippen schritt- @
weise eingestellt werden. Durch dauerndes Driicken der + -Taste l1duft die

Zeit im Schnelldurchlauf hoch (@).

0—1 Minute in 1-Sekunden-Schritten
1—10 Minuten in 30-Sekunden-Schritten
10—60 Minuten in 1-Minuten-Schritten

Durch kurzes Driicken der — -Taste in der Nullstellung des Displays lasst sich
direkt 1 Minute vorwéhlen; es entfillt damit das langsamere Hochzéahlen

der Zeit in 1-Sekunden-Schritten. Danach ist wie vorstehend beschrieben zu
verfahren.

Um die angezeigte Zeit auf ,,00.00“ zu stellen, miissen beide Tasten gleichzeitig
gedriickt werden (3).

Schritt 2: Wihlen Sie die Temperatur (siehe Seite 30 ff.), um die Speise zu
erhitzen oder zu garen. Falls nicht gewiinscht, weiter bei Schritt 3.

Schritt 3: Drehen Sie den Drehzahlwéhler auf die gewiinschte Stufe. Es erfolgt
ein Riickzahlen der vorgewihlten Zeit in Sekundenschritten bis auf ,,00.00%

Im Kaltmixbetrieb wird die Mixgeschwindigkeit nach Ablauf der vorgewiahlten
Zeit abgeschaltet und ein akustisches Signal zeigt das Ende des Arbeitsgangs
an.

WICHTIG:

Das Erwarmen und Garen funktioniert nur bei vorgewahlter Zeit.

Beim Erwiarmungs- und Garprozess rotiert das Mixmesser nach Ablauf der vor-
gewihlten Zeit in der Sanftriihrstufe weiter, und ein akustisches Signal ertont.
Dieser Vorgang lasst sich nur durch das Zuriickstellen des Drehzahlwihlers auf
= @ beenden.

Arbeiten mit dem Thermomix TM31
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ARBEITEN MIT DEM THERMOMIX TM31

Korrektur der vorgewiihlten Zeit ‘ — e
o ]

Die vorgewihlte Zeit kann wihrend der Zubereitung jederzeit geindert werden.

Durch Betitigung der Zeitwahltasten kann die Zeit verkiirzt (— -Taste) bzw. ‘ . . .
verlangert (+ -Taste) werden. , .

Wird der Zubereitungsprozess vor Atiauf der vorgewihlten Zeit durch Zurtiick- ; ..

drehen des Drehzahlwihlers auf @/ @ beendet, um z. B. noch eine Zutat zu- —— . ‘ .

zugeben o. 4., blinkt die aktuelle Zeit auf dem Display so lange weiter, bis der
Drehzahlwihler gedreht wird. Der Zubereitungsprozess kann so ohne Schwie- @\
rigkeiten fortgesetzt werden. Mochten Sie den Mixvorgang vor Ablauf der vor-
programmierten Zeit ganz abbrechen, stellen Sie auch die blinkende Zeitanzeige

durch gleichzeitiges Betitigen beider Zeitwahltasten auf ,,00.00%

Falls beim Mixbetrieb keine Zeit vorgewahlt wurde, erfolgt nach dem Betatigen

des Drehzahlwihlers automatisch die Zeitmessung bis max. 60 Minuten, danach

ertont ein akustisches Signal.

Temperaturwahltasten und
Temperaturleuchtanzeige

Mit den Temperaturwahltasten lassen sich fiir den Erwdrmungs- und Gar-
prozess Temperaturen von 37 °C bis 100 °C einstellen. Den Wahltasten sind
verschiedenfarbige Leuchtanzeigen zugeordnet (1), die nach Betitigung der
entsprechenden Taste blinken:

37 O = grin
50°C uNd B0 °Cciiiiiiieiiieeee e = gelb
70°CuUnNd 80 °Civiiiiiiieiiiieee = orange
90 °C und 100 °C, Varoma ........cccoecvvveerinreannnnnn. = rot

Die Temperaturleuchtanzeigen sind Richtwerte. Ist die von Thnen vorgewéhlte
Temperatur beim Aufheizen erreicht, geht die blinkende Anzeige in Dauerlicht
iiber. Der Aufheizvorgang kann an den Leuchtanzeigen verfolgt werden: Wird
z.B. eine Temperatur von 90°C vorgewahlt, beginnt die zugehorige Anzeige zu
blinken. Im Verlauf des Aufheizprozesses leuchten nach Erreichen der jeweiligen
Temperatur die Anzeigen von 37 °C, 50 °C, 60 °C, 70 °C und 80 °C auf, bis dann
beim Erreichen von 9o °C auch diese Anzeige von Blink- in Dauerlicht wechselt.

Vergewissern Sie sich immer, dass keine der farbigen Anzeigen blinkt, wenn
Sie nicht erwarmen oder garen wollen! Andernfalls schalten Sie die Heizfunk-
tion durch kurzes Driicken der () -Taste aus. So vermeiden Sie bei vorgewahl-
ter Zeit, dass die Zutaten im Mixtopf ungewollt erhitzt werden.
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Restwirmeanzeige

Wird der noch warme Mixtopf nach einem Aufheizvorgang wieder in das
Gerit zuriickgestellt, so zeigt die entsprechende Leuchtanzeige (nur ein LAmp-
chen/Dauerlicht @ ) die noch vorhandene Restwiarme an.

Ohne Zeitvorwahl funktioniert die Temperatureinstellung zum Erwéarmen
und Garen nicht! Deshalb verfahren Sie bitte immer wie folgt: Stellen Sie
immer zuerst die Zeit, dann die Temperatur und anschlieBend die Drehzahl
ein.

Sanftanlauf (itber 60 °C)

Wenn bei einer Temperatur von iiber 60 °C (2) im Mixtopf die Turbotaste
betétigt oder der Drehzahlwéhler schnell hochgedreht wird, verhindert die
Elektronik durch verzogerte Drehzahlerh6hung ein Herausspritzen des Gar-
gutes. Dieser Sanftanlauf funktioniert nur, wenn das Gargut im Thermomix
TM31 erhitzt wurde. Nur dann kann der Temperaturfiihler die aktuelle Tempe-
ratur korrekt messen und den Sanftanlauf auslosen. Wollen Sie auBerhalb des
Gerites erhitzte Lebensmittel im Thermomix TM31 weiterverarbeiten (z. B. aus
einem Bratenfond eine gebundene Sauce machen), so diirfen Sie die Drehzahl
nur langsam schrittweise erhohen.

A\ VORSICHT

Verbrithungsgefahr durch herausspritzendes, heilRes Mixgut
Drucken Sie niemals die Turbotaste und erhohen Sie niemals die Drehzahl
schlagartig, wenn Sie heifdes Gargut (Temperatur Uber 60°C) verarbeiten,
insbesondere wenn dieses nicht im Thermomix erhitzt wurde. Halten Sie
den Messbecher beim Verarbeiten heiRen Gargutes niemals fest.

Softheizstufe

Die Drehzahlstufen 2 und 3 sind als Softheizstufen ausgelegt. Bei Wahl dieser
Stufen steigt die Temperatur langsamer an und das Gargut wird schonender
gegart.

Arbeiten mit dem Thermomix TM31
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ARBEITEN MIT DEM THERMOMIX TM31

Varoma-Heizstufe

)
Wenn Sie die Varoma-Temperatureinstellung (1) auswéhlen, kénnen Temperaturen @ (]
von bis zu 120°C (248°F) erreicht werden, je nach verwendeten Zutaten, z. B. Ol

Auf der Varoma-Heizstufe verdampfen in 15 Minuten 250 g Wasser oder Fliissig-

keiten auf Wasserbasis. Diese Stufe ist nur fiir Varoma-Garen (siehe Seite 21 ff.) .

und Andiinsten gedacht. ' .

HINWEIS

Beschadigungsgefahr durch unsachgemafRen Gebrauch @ . :
Heizen Sie niemals den leeren Mixtopf auf.

hzahlwahl z , .
Drehzahlwahler ) .

Mit dem Drehzahlwéhler nehmen Sie den Thermomix TM31 in Betrieb. Dabei '
stehen die folgenden Drehzahlen zur Verfiigung: @

Bezeichnung Stufe Umdr./Min.
Sanftrihrstufe & 40
RUhren 1-3 100-500
Mixen/Purieren 4-10 1100-10200
Turbomixen Turbo 10200

Sanftriihrstufe ¢

Die Sanftriihrstufe (2) kann iiber den Drehzahlwihler eingestellt werden. Es
handelt sich hierbei um eine niedrige Drehzahleinstellung, die man mit dem
gelegentlichen Umriihren in einem Topf vergleichen kann. Auf der Sanftriihr-
stufe wird nicht zerkleinert, d. h. Stiicke bleiben erhalten.

Riithren

Die niedrigen Drehzahlstufen 1 bis 3 eignen sich besonders fiir schonendes
Riihren. Im unteren Drehzahlbereich lassen sich z.B. Eintopfe hervorragend
zubereiten!
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Mixen/Piirieren

Die Drehzahlstufen 4 bis 10 (3) eignen sich fiir grobe, feine und sehr feine Zer-
kleinerungs-, Mix- und Piirierergebnisse. Achten Sie bitte darauf, dass Sie den
Drehzahlwihler bei eingesetztem Messbecher immer langsam in die gewiinschte
Position bringen. Sie vermeiden so ein Herausspritzen der Lebensmittel, die Sie
zerkleinern mochten.

Mixen/piirieren von heiBem Mixgut

Achten Sie beim Mixen oder piirieren von heiBem Mixgut darauf den Drehzahl-
wihler nicht abrupt auf die Stellung W zu stellen. Bewegen Sie den Drehzahl-
wahler zunéchst auf Position 1 (@) und dann warten Sie fiir 3 Sekunden (8) bevor
Sie ihn auf die Stellung & stellen ().

A\ VORSICHT

Gefahr von Verbriihungen oder herausspritzen von heiBem Mixgut
Stellen Sie den Drehzahlwahler niemals plotzlich auf die Stellung & wenn
Sie heil3es Mixgut bei Drehzahlstufe 4 oder hoher purieren. Bewegen Sie
den Drehzahlwahler zunachst auf Position 1’und warten Sie dann mindestens
3 Sekunden, bevor Sie ihn auf die Stellung W stellen.

Turbotaste

Sie nutzen mit der Turbotaste (7) die maximale Drehzahl. Fiir die Funktion
muss die Turbotaste festgehalten werden. Die Turbotaste eignet sich auch

fiir die so genannte , Intervall“-~Anwendung. Wenn Sie z. B. gréere Mengen
Lebensmittel grob zerkleinern wollen, driicken Sie 3—4 mal die Turbotaste
(ggf. nochmals wiederholen). Sie erhalten dann eine gleichméfBige Zerkleine-
rung der Lebensmittel. Die Turbotaste funktioniert in der @ -Stellung oder ab
Stufe 4. In der &-Stellung wird die Zeitmessung aktiviert, d.h. sie informiert Sie
dariiber, wie lange Sie die Turbotaste bereits gedriickt halten. Die Turbotaste
funktioniert nicht bei Einschaltung der Teigstufe V.

A\ VORSICHT

Verbriihungsgefahr durch herausspritzendes, hei3es Mixgut
Drucken Sie niemals die Turbotaste und erhohen Sie niemals die Drehzahl
schlagartig, wenn Sie heifes Gargut (Temperatur uber 60°C) verarbeiten,
insbesondere wenn dieses nicht im Thermomix erhitzt wurde. Halten Sie
den Messbecher beim Verarbeiten heiRen Gargutes niemals fest.

|

N
L
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ARBEITEN MIT DEM THERMOMIX TM31

Rechts-/Linkslauf / .

Durch Betitigen der Taste &% auf dem Bedienfeld (1) kénnen Sie das Mixmesser

von Rechts- auf Linkslauf umschalten, ohne dass Sie den Drehzahlwahler aus .
seiner aktuellen Position schalten miissen. Das Driicken der §* -Taste ist in

jeder Drehzahleinstellung und bei @-Stellung méglich. Der Linkslauf wird

durch das entsprechende Symbol & im Display angezeigt. Um den Linkslauf

auszuschalten, driicken Sie einfach den Knopf noch einmal. Der Linkslauf & 7'
dient bei niedriger Drehzahl zum schonenden Riihren von empfindlichem

Mixgut, das nicht zerkleinert werden soll.

@

Teigstufe ¥

Zur Herstellung schwerer Hefe- und Brotteige nutzen Sie die Teigstufe (2).
Zum Aktivieren der Teigstufe muss der Drehzahlwéhler auf W stehen und die
Taste ¥ auf dem Bedienfeld gedriickt werden.

Ein Intervallbetrieb, bei dem links- und rechtsherum gedreht wird, sorgt fiir
eine gleichméBige Verarbeitung des Teiges im Mixtopf. Er imitiert das so
genannte ,Walken®, das im Backerhandwerk die Qualitét eines jeden Hefeteiges
ausmacht. Die Teigstufe kann nur gewahlt werden, wenn der Mixtopf nach
einem Kochvorgang weniger als 60 °C heif3 ist. Liegt die Temperatur hoher,
ertont ein akustisches Signal. Damit der Brotteig nicht versehentlich erhitzt
wird, sperrt die Elektronik bei Einschaltung der Teigstufe den Heizbetrieb,
die Turbotaste und die Umschalttaste fiir Rechts-/Linkslauf.

HINWEIS

Gerat kann in Bewegung geraten

Stellen Sie den Thermomix TM31 auf eine rutschfeste, saubere, ebene und
nicht heizbare Arbeitsflache, sodass er nicht wegrutschen kann. Halten Sie
ausreichend Abstand zum Rand der Arbeitsflache, damit der Thermomix
nicht herunterfallen kann.

Beachten Sie, dass es bei der Zubereitung von Teigen und Zerkleinerung von
Lebensmitteln durch die im Mixtopf entstehende Unwucht unter Umstanden
zu einer Bewegung des gesamten Gerates kommen kann. Lassen Sie daher
das Gerat nicht unbeaufsichtigt arbeiten, da es von der Arbeitsflache
fallen konnte.
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WAS SIE SONST NOCH
BEACHTEN SOLLTEN

Sleep-Modus

Das Gerdt schaltet bei Nichtbenutzung und eingestecktem
Netzstecker (der Geschwindigkeitsregler ist in der o- Stellung)
nach ca. 15 Minuten automatisch in den Stand-by-Betrieb,
den so genannten ,,Sleep-Modus®, wobei dann alle Anzeigen
auf dem Display verloschen. Um das Gerit wieder zu akti-
vieren, driicken Sie eine beliebige Taste des Bedienfeldes.
Falls Sie das Gerit bewusst in den Sleep-Modus versetzen
wollen, miissen Sie die O Taste fiir ca. 2 Sekunden drii-
cken, bis der Schriftzug ,OFF erscheint. In diesem Falle
lasst sich das Gerit nur dann wieder aktivieren, wenn Sie
erneut die (D-Taste kurz driicken. Die Leistungsaufnahme
des Gerites betrigt im Sleep-Modus weniger als 1 W.
Ziehen Sie den Netzstecker, wenn das Gerit fiir langere Zeit
auBer Betrieb genommen werden sollte

Elektronischer Motorschutz

Alle im Thermomix-Kochbuch enthaltenen Rezepte sind
so abgestimmt, dass bei Befolgung der Angaben die
Schutzvorrichtung nicht anspricht.

Aber selbst bei Uberschreitung der Mengenangaben wird
der Motor durch automatisches Abschalten geschiitzt.

Im Display erscheint dann die Fehlermeldung ,,LOAd". Ist
es zu einer Motorabschaltung gekommen dann:

» stellen Sie den Drehzahlwéhler auf CV

nehmen Sie den Mixtopf aus dem Gerit,

reduzieren Sie die Fiillmenge und/oder fiigen Sie etwas
Fliissigkeit hinzu,

warten Sie ca. 5 Minuten (Abkiihlzeit),

setzen Sie den Mixtopf wieder ein,

schalten Sie das Gerit iiber den Drehzahlwihler wieder
ein.

« Wird nach der Abkiihlzeit immer noch die Fehler-
meldung ,LOAd“ angezeigt, rufen Sie bitte den Kunden-
dienst an.

Erste Inbetriebnahme und starke
Beanspruchung

Bei der ersten Inbetriebnahme kann es zu Geruchs-
entwicklungen kommen.

Wird der Motor bei der Zubereitung von Speisen stark
beansprucht, kann es neben einer Abschaltung des
Gerites durch den elektronischen Schutzschalter auch
zu einer Geruchsentwicklung wegen des erwarmten
Motors kommen. Dies ist jedoch v6llig unbedenklich.
Das Gerit ist nach der erwdhnten Abkiihlzeit wieder
voll funktionsfahig.
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REINIGUNG

Wie alle Kiichenutensilien und Geschirr sollten Sie alle Teile des Thermomix
TM31 — insbesondere das Mixmesser, den Mixtopf, den Mixtopfdeckel und
dessen Dichtring — vor dem ersten Gebrauch und nach jeder Nutzung griind-
lich reinigen.

Reinigung des Mixtopfes und des Mixtopfdeckels

Nehmen Sie den Mixtopf aus dem Gerit, entfernen Sie das Mixmesser und
16sen Sie den Deckeldichtring aus dem Deckel (siehe Seiten 13, 14, 16).

A\ VORSICHT

Verletzungsgefahr durch scharfes Mixmesser

Beruhren Sie nicht die Schneiden des Mixmessers. Diese sind sehr scharf.
Halten Sie das Mixmesser nur am oberen Ende fest, wenn Sie es heraus-
nehmen oder einsetzen.

Nun reinigen Sie den Mixtopf (ohne Messer) von innen und auBen (1) entweder
in heiBem Wasser mit Spiilmittel und weichem Spiiltuch oder in der Spiilma-
schine. Mixmesser, Spatel, Riithraufsatz, Gareinsatz, Messbecher, Mixtopfdeckel,
Deckeldichtring und Varoma konnen Sie in gleicher Weise reinigen.

Zur Entfernung fest anhaftender Speisereste im Mixtopf nutzen Sie spezielle
Reinigungsmittel fiir rostfreien Edelstahl.

Achten Sie stets darauf, dass die Kontaktstifte an der Unterseite des Mixtopfes
vor dem Einsetzen in das Gerit sauber und trocken sind. Wischen Sie sie gegebe-
nenfalls ab. Wir empfehlen, den Mixtopf in demontiertem Zustand zu reinigen,
insbesondere wenn Sie ihn in die Spiilmaschine geben.

WICHTIG:

Zum Reinigen nie spitze oder scharfe Gegenstande benutzen. Hierdurch
konnen Funktionsteile beschadigt oder die Geratesicherheit beeintrachtigt
werden.
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Reinigung des Mixmessers

Das Mixmesser reinigen Sie unter flieBendem Wasser, wobei das Messer nach
oben gerichtet ist wie auf Bild (2). Um sich die Reinigung zu erleichtern, kénnen
Sie eine Spiilbiirste verwenden oder das Mixmesser in die Spiilmaschine legen.

WICHTIG: @

Das Mixmesser sollte nicht lange Zeit in Spulwasser liegen, da sonst das
Dichtsystem der Messerlagerung angegriffen werden konnte.

Setzen Sie das Mixmesser mit dem Mixmesserdichtring wieder vorsichtig in
den Mixtopf ein.

Reinigung des Varoma

Reinigen Sie den Varoma-Behilter, den Einlegeboden und den Deckel in
warmem Spiilwasser oder in der Spiilmaschine. Nutzen Sie nur weiche, saubere
Spiiltiicher und sanfte Reinigungsmittel (3). Scharfkantige Gegenstinde

oder Scheuerschwidmme aus Metall sollten Sie nicht benutzen, da sie Kratzer
verursachen konnen.

WICHTIG:

Alle Einzelteile konnen in der Geschirrsptlmaschine gereinigt werden.
Legen Sie Kunststoffteile, insbesondere den Mixtopfdeckel, nur in den
oberen Spulwagen, um Verformungen durch erhohte Hitzeeinwirkung zu
vermeiden.

Einige Lebensmittel wie Curry, Mohrensaft oder solche, die Zitronensaure
enthalten, konnen zu Fleckenbildung flhren, deshalb den Mixtopfdeckel,
dessen Dichtring, den Spatel, den Gareinsatz und alle Varoma-Teile so
schnell wie moglich von diesen Substanzen reinigen. Die Flecken verblassen
mit der Zeit wieder und beeintrachtigen nicht lhre Gesundheit oder die
Funktionstlchtigkeit der Gerateteile.
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REINIGUNG

Reinigung des Grundgerites

Bevor Sie das Grundgerit reinigen, ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose.

/A WARNUNG

Gefahr eines Stromschlages

e Ziehen Sie den Netzstecker vor der Reinigung des Gerats und wenn das
Gerat fur langere Zeit nicht benutzt werden soll.

e Tauchen Sie den Thermomix TM31 nicht in Wasser. Reinigen Sie ihn nur
mit einem feuchten Tuch. Achten Sie darauf, dass kein \Wasser oder
Schmutz in das Gehause eindringen kann.

Wischen Sie das Grundgerit mit einem feuchten Tuch und sanftem Reiniger
ab (1). Verwenden Sie nicht zu viel Wasser, damit keine Feuchtigkeit in das
Innere des Gerites eindringen kann.

Weitere Informationen zur Reinigung

An einigen Kunststoffteilen kann es zu Verfarbungen kommen, aber diese beein-
trachtigen nicht Thre Gesundheit oder die Funktionstiichtigkeit der Geriteteile.

Sind der Mixtopf mit Mixmesser, Mixtopfdeckel und Messbecher nur leicht
verschmutzt, ist es ausreichend, wenn Sie sie durch kurzes Mixen mit Wasser
reinigen. Geben Sie dazu 1 Liter Wasser und einige Tropfen Spiilmittel in den
Mixtopf, wihlen Sie Drehzahlstufe 5 oder 6 und driicken Sie einige Male die
Taste &*. AnschliefSend mit klarem Wasser griindlich ausspiilen. Falls notig,
nutzen Sie zusitzlich ein weiches Spiiltuch.

Zur besseren Durchliiftung den Mixtopf nicht mit dem Messbecher verschlieBen,
wenn der Thermomix nicht in Betrieb ist.
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HINWEISE FUR
EIGENE REZEPTE

Nutzen Sie bei der Zubereitung eigener Rezepte dhnliche
Rezepte aus dem Grundkochbuch als Orientierung. Die
ausfiihrliche Erklarung wird es Thnen leicht machen,
eigene Rezepte mit dem Thermomix TM31 zuzubereiten.

Reihenfolge der Rezeptzutaten
Bei der Zubereitung von eigenen Rezepten sollten Sie
planen, in welcher Reihenfolge Sie die erforderlichen
Arbeitsschritte durchfiihren.

Zutaten wiegen

Bevor die erste Rezeptzutat gewogen werden soll, stellen
Sie die Waage durch Driicken der Tarataste £ zunéchst
auf ,,0.000“ Geben Sie die Zutaten hinein.

Achtung: Uberschreiten Sie nie die maximale Fiillmenge
des Mixtopfes und des Varoma.

Reihenfolge der Geritevoreinstellung
Das Rezept gelingt sehr einfach, wenn Sie den Schalter
und die Tasten in der nachfolgend beschriebenen Reihen-
folge betitigen:

Beispiel: Normales Erhitzen
Stellen Sie 5 Min./100 °C/&%/Stufe 1 ein:

(1) Zeitwahltaste auf 5 Min.

(2) Temperaturwahltaste auf 100 °C

(3) Drehzahlwihler auf Stufe 1

Beispiel: Kochen von
empfindlichen Zutaten
Stellen Sie 5 Min./90 °C/&%/Stufe 1 ein:
(1) Zeitwahltaste auf 5 Min. stellen

(2) Temperaturwahltaste auf 9o °C

(3) Linkslauf §* driicken

(@) Drehzahlwihler auf Stufe 1

Beispiel: Gemiise zerkleinern
Stellen Sie 7 Sek./Stufe 5 ein:

(1) Zeitwahltaste auf 7 Sek.

(2) Drehzahlwihler auf Stufe 5

Beispiel: Teig kneten
Stellen Sie 2 Min./ @/ ¥ein:

(1) Zeitwahltaste auf 2 Min.

@ Drehzahlwihler auf o

(3@ Teigstufe ¥ driicken

Zerkleinern von Zutaten

Beim Zerkleinern oder Piirieren bitte zunichst nur eine
kurze Zeit vorwihlen. Ist das gewiinschte Ergebnis noch
nicht erzielt, einige Sekunden nachwihlen.

Heizzeiten

Die Heizzeit ist abhingig von

(@) der Ausgangstemperatur der zu erhitzenden Zutaten.

(b) der Menge, dem Gewicht und dem Volumen der Zutaten.
Achtung: Uberschreiten Sie nie die maximale Fiill-
menge des Mixtopfes und des Varoma!

(¢) der Wirmeleitfahigkeit des Gargutes.

(d) der gewihlten Temperatur.

(e) der Drehzahl.

@ der Verwendung des Zubehors (mit, ohne Gareinsatz
oder Varoma).
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STORUNGSBESEITIGUNG

Storung:

Storungsbeseitigung:

Das Gerat lasst sich nicht einschalten.

Prufen Sie, ob das Anschlusskabel ordnungsgemaf’ in
der Steckdose eingesteckt ist und ob der Deckel richtig
verriegelt wurde. Prifen Sie, ob sich das Gerat noch im
.Sleep-Modus” befindet.

Das Gerat heizt nicht.

Prufen Sie, ob die Heizzeit voreingestellt und die
Temperatur gewahlt wurde.

Das Gerat bleibt wahrend des Betriebes stehen.

Sehen Sie unter Punkt , Elektronischer Motorschutz”
auf Seite 35 nach.

Storung beim Wiegen.

Uberpriifen Sie: Wahrend des Wiegens/Driickens der
Tarataste den Thermomix nicht berthren; nichts an
das Gerat anlehnen; Anschlusskabel steht nicht unter
Spannung; die Thermomix-FuRe sind sauber; die
Arbeitsflache ist sauber, rutschfest und eben; den
Thermomix nicht verschieben.

Storungsanzeigen:

Als Besonderheit zeigt Innen der Thermomix TM31 bei
Storungen die Ursache im Display an. Erscheint im Display
LE.r* gefolgt von einer zweistelligen Zahl, so wenden Sie
sich bitte mit Angabe der Stormeldung (z.B.: E.r 53 = Tem-
peraturfihler defekt) an den zustandigen Vorwerk-Kunden-
dienst, falls sich die Storung nicht durch Ziehen des Netz-
steckers und erneute Inbetriebnahme beseitigen lasst.
Zum ,,LOAd” beachten Sie bitte die Hinweise auf Seite 3b.

/A WARNUNG

Gefahr eines Stromschlages

Fehlermeldungen des Gerats korrigieren:

@ Durch Ziehen des Netzsteckers:
E.r 23, 28, 32, 38, 39, 70 _
@ Durch Drehen des Drehzahlwahlers auf die Position W/
und dann auf &:
E.r 22, 24-27, 29-31, 34-37, 51-69, OPEn, LOAd
@ Nur durch den Kundendienst: E.r 71, 72

Kontrollieren Sie das Gerat und sein Zubehor inklusive Mixtopf und die
Anschlussleitung regelmafdig auf etwaige Schaden. Beschadigungen konnen
die Sicherheit beeintrachtigen. Betreiben Sie das Gerat in derartigen Fallen
nicht weiter und kontaktieren Sie den Vorwerk-Kundendienst oder einen

von Vorwerk autorisierten Reparaturdienst.
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GESETZLICHE

BESTIMMUNGEN/COPYRIGHT

Fur Kunden in EU-Staaten:

Als Besitzer eines Elektro- oder Elektronik-Altgerites
ﬁ/ ist es Thnen (gemaB der EU-Richtlinie 2002/96/EG
mmm vom 27. Januar 2003 iiber Elektro- oder Elektronik-
Altgerite sowie des Elektro- oder Elektronikgesetzes
vom 16.3.2005) gesetzlich nicht gestattet, dieses Gerit
oder dessen elektrisches/elektronisches Zubehor iiber
den unsortierten Hausmiill zu entsorgen. Stattdessen
sind die dafiir vorgesehenen kostenlosen Riickgabe-
moglichkeiten zu nutzen. Bitte informieren Sie sich
hierzu bei Threr Stadt- oder Gemeindeverwaltung.

Registrierungsnummer: WEEE-Reg.-Nr. DE
86265910.

Copyright ©

Das Urheberrecht fiir Text, Design, Fotografie und Illustration
liegt bei Vorwerk International Strecker & Co., Schweiz.
Alle Rechte sind vorbehalten. Diese Publikation darf —
weder ganz noch in Teilen — reproduziert, eingespeichert
und wiedergegeben oder weitergegeben werden durch
elektronische, mechanische, fotomechanische Medien aller
Art ohne die ausdriickliche Genehmigung von Vorwerk
International Strecker & Co.

Hinweise fuir den Markt
in den USA

Bitte beachten Sie, dass der Thermomix TM31 (,,das Geréat”)
ausschlieBlich von Vorwerk International Strecker & Co.

(,Vorwerk®) hergestellt, vermarktet, verkauft und vertrieben
wurde und wird.

Das Gerit wurde weder fiir den Markt in den USA entwickelt/
entworfen noch wurde es fiir die USA zugelassen oder
freigegeben. Dementsprechend wird das Gerit absichtlich
nicht durch Vorwerk oder eine autorisierte dritte Partei in
den USA verkauft oder in irgendeiner Form beworben.
Kundendienst in Bezug auf das Gerat durch Vorwerk oder
irgendeine autorisierte dritte Partei in den USA wird nicht
geleistet.

Vorwerk iibernimmt heute und in Zukunft keinerlei Haftung
fiir Schaden und/oder Verluste (einschliefilich, allerdings
nicht darauf beschriankt, jegliche direkte, indirekte,
besondere, zufillige, strafende, mittelbare oder unmittelbare
Schiden und Verluste, jegliche Art von entgangenen Profiten
oder Geschéftsverlusten und jegliche Schiden in Bezug
auf Sachschaden, Personenschiden und/oder Tod), die in
irgendeiner Form durch den Einsatz des Gerits in den
USA entstehen, damit in Verbindung stehen, verursacht
werden oder daraus resultieren (einschlieflich Schaden
und/oder Schiden und Verluste durch die unterschiedliche
elektrische Spannung bzw. Frequenz, die in den USA
verwendet wird). Der Einsatz des Gerits durch Personen
in den USA geschieht ginzlich auf eigene Gefahr.
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GARANTIE/
KUNDENSERVICE

Garantie
In der Garantiezeit liegt der Kaufvertrag zugrunde.

Reparaturen am Thermomix TM31 diirfen nur vom verantwortlichen
Vorwerk Kundendienst oder einem Vertrags-Reparaturservice durchgefiihrt
werden.

Verwenden Sie ausschlieflich Originalteile aus dem Lieferumfang des
Thermomix TM31 (Seite 10—11) oder original Ersatzteile von Vorwerk
Thermomix.

Verwenden Sie den Thermomix TM31 niemals in Kombination mit Teilen
oder Geriten, die nicht von Vorwerk Thermomix zur Verfiigung gestellt
wurden. Anderenfalls verfillt der Garantieanspruch.

Kundenservice

Fiir weitere Informationen wenden Sie sich bitte an Thren Thermomix Berater,
das Vertriebsunternehmen in Threm Land oder nutzen Sie unsere Website
www.thermomix.com.

Hersteller:

Vorwerk Elektrowerke GmbH & Co. KG
Blombacher Bach 3

42270 Wuppertal
www.vorwerk-elektrowerke.de
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lhre Thermomix-Représentantin:

Telefon

Fax

Mobil

E-Mail

Thermomix-Kunden-Service:

Montag bis Freitag 8.00 bis 17.00 Uhr

Telefon 0202564-3811, Fax 0202 564-1239
E-Mail: kundenservice.thermomix@vorwerk.de

Thermomix-Kundendienst:
Montag bis Freitag 8.00 bis 17.00 Uhr
Telefon 0202564-3787, Fax 0202564-1239

Vorwerk Service-Center
Das Vorwerk Service-Center in |hrer Nahe
finden Sie unter www.vorwerk-thermomix.de

Vorwerk Deutschland Stiftung & Co. KG
Geschaftsbereich Thermomix
Muhlenweg 17-37, D-42270 Wuppertal

Die Bedienungsanleitung ist in weiteren Sprachen
verfligbar unter www.thermomix.com

Kundenservice 43
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