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Antes de empezar Thermomix

1 ANTES DE EMPEZAR

iFelicidades por la compra de su nuevo Thermomix® TM6!

Antes de utilizar su Thermomix® TM6 por primera vez, le recomendamos que
participe en una demostracion con uno/a de nuestros/as agentes comerciales
Thermomix® cualificados/as Es la mejor manera de familiarizarse con el
Thermomix® TM6.

1. Lea atentamente el manual de instrucciones antes de usar el Thermomix®
TMS6 y los accesorios por primera vez.
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jPeligro de descarga
eléctrica por entrada de
agua!

iPeligro de descarga
eléctrica por toma de
red mal instaladal!

iPeligro de descarga
eléctrica por danos en
la unidad central o en el
cable de conexion!

2 PARA SU SEGURIDAD

El mas alto grado de seguridad posible es una de las propiedades de los produc-
tos de Vorwerk. No obstante, la seguridad del Thermomix® TM6 solo se puede
garantizar si el usuario observa este capitulo y las indicaciones de advertencia
de los capitulos siguientes.

2.1 PELIGROS E INDICACIONES DE
ADVERTENCIA

Si entra agua en los componentes conductores de electricidad, jpo-
dria recibir una descarga eléctrica!

e No sumerja la unidad central en agua ni en otros liquidos.

¢ No coloque la unidad central debajo de un chorro de agua.

e No vierta agua sobre la unidad central.

e Desconecte el enchufe de alimentacion antes de limpiar la unidad central.
e |impie la unidad central solamente con un pano seco o hiumedo.

e Procure que no penetre agua ni suciedad en la carcasa de la unidad cen-
tral.

e No utilice el Thermomix® TM6 al aire libre.

e Si, a pesar de todo, entrara agua en la unidad central, pongase en contac-
to con el servicio de reparacion de Vorwerk.

Una toma de red mal instalada puede conllevar descargas eléctricas.

e Utilice la unidad central solamente en una toma correctamente instalada
por un electricista cualificado.

Si la unidad central o el cable de conexion de esta estan danados, el

usuario puede recibir una descarga eléctrica.

e Controle regularmente la unidad central, el cable de conexion mas el en-
chufe y los accesorios para ver si presentan algun dano.

e Asegurese de que el cable de conexion no entre en contacto con superfi-
cies calientes ni fuentes de calor externas.

e No utilice nunca el Thermomix® TM6 con el cable de conexién danado.

e No utilice la unidad central si se ha caido o si se ha danado de algin mo-
do.

e En caso de danos en la unidad central o en el cable de conexién, envie el
Thermomix® TM6 al servicio de reparacion de Vorwerk para que lo exami-
nen, reparen o ajusten eléctrica o0 mecanicamente.

e Sise dana el cable de alimentacién de la unidad central, envie la unidad
central al servicio de reparacion de Vorwerk para que la examinen, repa-
ren o ajusten eléctrica o mecanicamente.

e iNunca intente reparar el Thermomix® TM6 por su cuental

e No meta nunca la mano en las aberturas por las que entran los pines de
contacto del vaso ni meta ningln objeto por estas aberturas.
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Para su seguridad Thermomix

iPeligro de incendio!

iPeligro de incendio!

iPeligro de quemaduras
por comida que sale
despedida!

iPeligro de quemaduras
por salida de comida!

iPeligro de quemaduras
por derramamiento de
comida hirviendo!

Si coloca la unidad central en una superficie caliente, puede incen-
diarse.

e No coloque la unidad central en ninglin caso sobre una cocina (placa de
cocina, vitroceramica, placa de induccién o similares) ni sobre ninguna
otra superficie caliente o que se pueda calentar.

e Mantenga una distancia suficiente con respecto a superficies calientes y
fuentes de calor externas.

e Asegurese de que el cable de conexion no entre en contacto con superfi-
cies calientes ni fuentes de calor externas.

El Thermomix® TM®6 tiene un gran consumo eléctrico. Si la toma eléc-
trica no tiene suficiente capacidad, puede producirse un incendio.

e A la hora de conectar la unidad central, tenga en cuenta el consumo eléc-
trico méaximo.

¢ No utilice regletas multicontactos ni otros aparatos entre la toma de co-
rriente y el Thermomix® TMG6.

Si la abertura de la tapa se ha quedado totalmente cerrada, puede
crearse una presion excesiva en el interior del vaso durante la coc-
cion. El contenido caliente puede salir despedido y causar quemadu-
ras.

e Asegurese siempre de que la abertura de la tapa no esté nunca blogueada
o cubierta por dentro (por ej., por comida) o por fuera (por €j., por panos)
para que el vapor pueda salir en todo momento y no se pueda crear una
presion excesiva.

e No cubra nunca la abertura de la tapa con otros objetos que no sean los
accesorios Thermomix® originales suministrados (cubilete, cestillo, protec-
cién antisalpicaduras o Varoma®).

e |lene el cestillo solo hasta la marca «max».

e Siobserva durante la coccion que la abertura de la tapa del vaso esta blo-
queada, desenchufe la unidad central. No accione los controles.

Pueden salpicar liquido o comida calientes y causar quemaduras.

e No llene el vaso por encima de la marca de capacidad méaxima (2,2 litros)
(marca «max»).

e Asegurese de que la abertura de la tapa permanezca libre de comida.

e Utilice solamente los accesorios originales suministrados del Thermomix®
(cubilete, cestillo, protecciéon antisalpicaduras o bandeja interior Varoma®)
para evitar que salpique grasa o liquido.

e Sobre todo a la hora de anadir liquidos al vaso, proceda con extremo cui-
dado.

e Retire el vaso lleno con cuidado de la unidad central para evitar que el

contenido se derrame o salpique.

Especialmente si se calientan grandes cantidades de comida a altas
temperaturas (>90 °C), la comida puede hervir, salirse del vaso y cau-
sar quemaduras.

e Proceda con especial cuidado al trabajar con altas temperaturas.

e Siesto ocurre, presione el selector para parar la unidad central.
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iPeIigro de quemaduras En caso de velocidades demasiado altas combinadas con elevadas

por salida de comida temperaturas, la comida caliente puede salirse y causar quemaduras.
caliente! e No utilice el modo «Turbo» con comida ni liquidos calientes que superen
los 60 °C.

e (Cuando procese comida caliente, incremente la velocidad gradualmente.
iPeligro de quemaduras Mientras cocina, y especialmente al utilizar la funcion Varoma®, se
por vapor caliente! genera vapor caliente, que puede producir quemaduras.

e Manténgase lejos del vapor.

e Asegurese de que las ranuras del recipiente y de la bandeja interior Varo-
ma® permanezcan libres de alimentos para evitar un escape incontrolado
de vapor.

e Asegurese de que el recipiente Varoma® esté bien colocado en la tapa del
vaso para que el recipiente Varoma® no se vuelque ni caiga. No coloque
en ningun caso el Varoma® sobre la proteccion antisalpicaduras.

e Al retirar el Varoma® de encima de la tapa del vaso y dejarlo a un lado,
manténgalo siempre tapado con la tapa Varoma®.

e Cuando retire la tapa Varoma®, vuelque la tapa fuera de su rostro y cuerpo
para evitar el contacto con el vapor que se escapa.

iPeligro de quemaduras En la funcién de sofreir se calienta grasa. La mezcla de agua y aceite
por grasa caliente! puede causar chisporroteos. El usuario se puede quemar con la grasa
caliente.

e No anada nunca al vaso aceite ya caliente.

e No caliente nunca el aceite sin otros ingredientes. Si anade los ingredien-
tes demasiado tarde, el aceite caliente chisporrotea mucho.

e Asegurese de que los accesorios utilizados estén secos.
e Siga las instrucciones en pantalla.

e Coloque la proteccion antisalpicaduras siempre como es debido sobre la
tapa en cuanto el Thermomix® TM6 se lo indique.

e Asegurese de que los brazos de blogueo rodeen la proteccién antisalpica-

duras.
iPeIigro de El caramelo acumula mucho calor durante y después de la prepara-
quemaduras! cion y puede conllevar quemaduras.

e Proceda con sumo cuidado al preparar y trabajar con caramelo.

iPeligro de quemaduras Si la tapa no esta debidamente colocada en el vaso, puede salirse la
por un manejo indebido comida caliente y causar quemaduras.

de la tapa! e No intente abrir por la fuerza la tapa ni el mecanismo de cierre.

e Solamente abra la tapa cuando la velocidad seleccionada sea «O» y el me-
canismo de cierre la haya liberado.

e |nspeccione la junta de estanqueidad regularmente para detectar posibles
danos. En caso de danos o fugas, sustituya la tapa inmediatamente.

e Utilice el Thermomix® TM6 solo con una tapa de vaso limpia. El borde del
vaso Y la junta deben estar siempre libres de alimentos para que pueda
garantizarse una buena estanqueidad entre la tapa del vaso y el vaso.
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Para su seguridad Thermomix

iPeligro de quemaduras
y lesiones fisicas!

jPeligro de lesiones por
accesorios no aptos!

iPeligro de lesiones por
un uso indebido!

iPeligro de quemaduras
por comida caliente!

iPeligro de lesiones
causadas por la caida
del aparato!

iPeligro de lesiones por
accesorios danados!

Si el cable se queda colgando, la unidad central puede desplazarse
sin querer. La unidad central puede caerse y causarle quemaduras o
lesiones.

e No permita que el cable de conexién cuelgue del borde de la mesa o mos-
trador.

e No conecte la unidad central a un cable alargador.
El uso de accesorios no recomendados o vendidos por Vorwerk y el

uso de accesorios defectuosos o incompatibles podrian provocar fue-
go, descargas eléctricas o heridas.

e Utilice exclusivamente los accesorios
Vorwerk Thermomix® originales recomendados.

e Nunca use el Thermomix® TM6 en combinacion con piezas o equipamien-
to de generaciones anteriores.

e No modifique el Thermomix® TM6 ni ningun accesorio.
e No utilice nunca el Thermomix® TM6 con accesorios danados.
Si para mezclar comida dentro del vaso utiliza otros objetos que no

sean la espatula suministrada, pueden quedar atrapados en el juego
de cuchillas y provocar heridas.

e Utilice la espatula solo con el disco de seguridad proporcionado para mez-
clar comida dentro del vaso.

e Mantenga solamente el lado aplanado en el vaso.

Es posible quemarse con la comida caliente del cestillo.
e Tenga cuidado cuando retire el cestillo.

e Asegurese de que la espatula esté bien enganchada en el cestillo antes de
sacar el cestillo.

e Retire la espatula después de haber dejado a un lado el cestillo para evitar
que este Ultimo se vuelque.

Durante el funcionamiento, especialmente en el modo «Amasar» o
cuando se trocean alimentos, el Thermomix® TM6 puede llegar a mo-
verse. El Thermomix® TM6 puede caerse y causarle danos.

e Coloque la unidad central sobre una superficie limpia, sélida, plana y hori-
zontal.

e Mantenga el aparato alejado del borde.
e Nunca deje el Thermomix® TM6 desatendido mientras esté funcionando.
Si los accesorios se quedan atascados en el juego de cuchillas duran-

te el funcionamiento, puede lesionarse con esquirlas y trozos afila-
dos.

e Utilice los accesorios del Thermomix® solamente como se describe en el
manual o en la pantalla de la unidad central.

e Si, a pesar de todo, algun accesorio sufre danos por contacto con las cu-
chillas, deseche la comida y contacte con la atencién al cliente para reem-
plazar el accesorio.
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iPeIigro para la salud En los procesos de slow cooking (coccién lenta por debajo de
debido a la 100 °C), fermentacion (conservacion) y coccion sous vide (coccion al
vacio por debajo de 100 °C), los alimentos se cuecen a baja tempera-
tura. Debido a la baja temperatura de coccion pueden reproducirse
los gérmenes.

reproduccion de
gérmenes nocivos!
e Procure trabajar con la maxima higiene durante los preparativos y la coc-
cion.
e Respete exactamente las indicaciones de la receta (temperatura y tiempo).
e Asegurese de consumir los alimentos cocinados o de meterlos en conser-

va inmediatamente después de finalizar la preparacion segun la receta.

iPeligro para la salud Todos los accesorios del Thermomix® TM6 estan hechos para utilizar-
por accesorios se especialmente en o con el Thermomix® TM6 y pueden danarse si

Al (el se utilizan de otro modo.

e No utilice los accesorios para otros fines, especialmente con altas tempe-
raturas.

e No utilice la espéatula en ollas o sartenes calientes.
e Si, a pesar de todo, se danara algun accesorio, no lo utilice mas y cambie-

lo de inmediato por uno nuevo.

iPeIigro de quemaduras En la preparacion de comida caliente se calienta también el vaso y los
por superficies accesorios empleados. También es posible quemarse con las superfi-

calientes! cies calientes una vez terminado el proceso de calentamiento.

e Maneje con cuidado el vaso, el juego de cuchillas y los accesorios, espe-
cialmente durante y tras la preparacion de comida caliente.

e Toque los componentes solo por las asas y superficies de agarre previs-
tas.

e Deje que el vaso y el juego de cuchillas se enfrien lo suficiente antes de
desmontar el vaso y retirar el juego de cuchillas.

iPeligro de lesiones por Las cuchillas del juego de cuchillas son afiladas y pueden provocar
corte! heridas.

e Maneje el juego de cuchillas con cuidado.

e No tome nunca el juego de cuchillas por las cuchillas.

e (Cuando extraiga el juego de cuchillas, procure que no se le caiga.

e No meta la mano dentro del vaso.

e Mantenga las partes del cuerpo vy el pelo alejados del juego de cuchillas.
ijPeligro de lesiones por Puede pellizcarse con los brazos de bloqueo de la unidad central o
pellizco! con la tapa del vaso.

e FEvite el contacto con las piezas en movimiento.

e Mantenga el pelo y la ropa lejos de las partes moviles

e Beruhren Sie No toque los brazos de bloqueo ni la tapa del vaso mientras
se abre o se cierra el mecanismo de cierre.
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iProbIemas de salud por Por cuestiones de produccion pueden quedar restos en los compo-

restos de produccion!

jDanos materiales por
vapor!

jiDanos en el aparato
por una toma eléctrica
inadecuadal!

iPeligro de danos por
un uso indebido de la
funcion Varoma®!

jiDanos en el aparato
por limpieza
inadecuada!

jCorrosion en el interior
de la unidad central!

jiDanos materiales por
un montaje indebido de
las cuchillas!

nentes del Thermomix® TM6 que no sean aptos para el consumo. Los
posibles restos de produccion que pueda haber son perjudiciales para
la salud.

e Antes del primer uso, enjuague bien todos los componentes y accesorios
que puedan entrar en contacto con los alimentos.

Si coloca el Thermomix® TM6 directamente debajo de algiin mueble
(estanterias, armarios colgados en la pared, etc.), los muebles pueden
danarse por el vapor que sale del aparato.

e Coloque el Thermomix® TM6 de forma que haya suficiente distancia hacia
arriba y con respecto a los objetos que haya a los lados.

e Tenga en cuenta también la altura del Varoma®.

Si la unidad central se conecta a una toma eléctrica no apta para el
aparato, se averiara.

e Utilice el Thermomix® TM6 solo con corriente alterna de 230 V, indicada
en la placa de caracteristicas, y una frecuencia de red de 50 Hz (estos va-
lores son solo validos para Europa).

El Thermomix® TM6 puede averiarse si no hay suficiente agua en el
vaso.

e Asegurese de que haya suficiente agua en el vaso. El Thermomix® TM6
convierte en vapor aprox. 250 ml de agua cada 15 minutos.

e Sies necesario, ahada mas agua en caso de que el tiempo de coccion al
vapor deba prolongarse.

El vaso y el juego de cuchillas pueden danarse si se quedan con res-
tos de agua, otros liquidos o restos de comida durante mucho tiem-

po.
e | ave los componentes poco después de usarlos.

e No deje las cuchillas en especial sumergidas en agua durante largos pe-
riodos de tiempo ya que podria danarse el rodamiento del juego de cuchi-
llas.

Si el vaso y especialmente los pines de contacto de la parte inferior
todavia estan huimedos después de lavarlos y se coloca asi el vaso,
puede formarse oxido dentro de la unidad central.

e Deje que el vaso se seque bien antes de colocarlo en la unidad central.
Si las cuchillas no estan bien colocadas y encajadas o si la junta de

estanqueidad esta danada, puede entrar liquido dentro de la unidad
central y danarla.

e Asegurese de que la junta de estanqueidad de las cuchillas esté correcta-
mente instalada en el soporte de las cuchillas.

e Asegurese de que la junta de estanqueidad de las cuchillas esté libre de
danos.

e Asegurese de que las cuchillas estén bien colocadas y encajadas antes de
llenar el vaso.

e Siel liquido gotea o se derrama dentro de la unidad central, desconecte el
enchufe de la alimentacion y contacte con el servicio de reparacion.
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iDanos materiales por
uso indebido!

Estructura de las indicaciones
de advertencia

Si la mariposa entra en contacto con las cuchillas u otros accesorios
durante el funcionamiento, se puede romper.

e Asegurese de que la mariposa esté debidamente colocada sobre las cu-
chillas antes de ajustar la velocidad.

e No seleccione en ningun caso una velocidad superior a 4.
e Nunca use la espéatula cuando la mariposa esté colocada.

e No anada ingredientes que puedan danar o bloquear la mariposa.

2.2 ESTRUCTURA DE LAS INDICACIONES DE
ADVERTENCIA

Las indicaciones de advertencia de este manual se resaltan mediante iconos de
seguridad y palabras de advertencia. El icono y la palabra de advertencia ofre-
cen informacion sobre la gravedad del peligro.

Las indicaciones de advertencia que se encuentran antes de cada procedimiento
se representan del siguiente modo:

é Tipo y fuente del peligro
Explicacion del tipo y fuente del peligro / consecuencias

e Medidas para evitar el peligro

SIGNIFICADO DE LAS PALABRAS DE ADVERTENCIA

PELIGRO Peligro de muerte o peligro de lesiones corporales gra-
ves si no se evita el peligro.

PRECAUCION Peligro de lesiones corporales leves si no se evita el peli-
gro.

NOTA Danos materiales si no se evita el peligro.

SIGNIFICADO DE LOS ICONOS DE SEGURIDAD

C Indicacion de advertencia con aviso de la gravedad del peligro

Aviso sobre danos materiales

2.3 OBLIGACIONES DEL USUARIO

Para garantizar el funcionamiento adecuado del Thermomix® TM6, tenga en
cuenta lo siguiente:

1. Observe el manual de instrucciones y todos los documentos correspondien-
tes.

2. Guarde el manual cerca del Thermomix® TM6.

3. En caso de dafios en el Thermomix® TM6, encargue su reparaciéon inmediata
al fabricante.
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Utilizacién conforme a lo previsto Thermomix

3 UTILIZACION CONFORME A LO
PREVISTO

El Thermomix® TM6 se ha fabricado y comprobado en linea con los mas altos
estandares tecnolégicos y de seguridad. Utilice el Thermomix® TM6 de forma
apropiada y conforme a las disposiciones para evitar ponerse en peligro o poner
a otros en peligro y para evitar dafos en el Thermomix® TM6 y otros objetos.

El Thermomix® TM6 es un electrodoméstico que ha sido disenado para ser utili-
zado en el hogar o en entornos similares.

El Thermomix® TM6 ha sido exclusivamente diseniado para que lo utilicen adul-
tos. No debe ser utilizado por nifios, aunque estén bajo la supervision de un
adulto. Mantenga lejos del alcance de los ninos el cable de conexién y el electro-
doméstico cuando esté funcionando.

Asegurese de que ha advertido a los ninos de los posibles peligros que represen-
tan el calor, el vapor, la condensacion caliente y las superficies calientes.

Se necesita la supervision de un adulto cuando el Thermomix® TM6 esté siendo
utilizado cerca de un nifo.

No permita que los nifios jueguen con el Thermomix® TM6

El Thermomix® TM6 puede ser utilizado por personas con capacidades fisicas,
mentales o sensoriales reducidas, o falta de experiencia o conocimientos, si se
les supervisa o instruye para utilizar el Thermomix® TM6 con seguridad y en-
tienden los riesgos que conlleva su uso.

No se permite otro uso que no sea el uso previsto. El fabricante no se responsa-
bilizara de los danos resultantes de un uso no previsto. No podra reclamar nin-
guna garantia ni presentar reclamacién por vicios ocultos en caso de realizar
modificaciones técnicas en el producto.

En todos los trabajos que se realicen en el Thermomix® TM6 deberan observar-
se las indicaciones de la pantalla. En caso de un manejo inadecuado, el fabri-
cante no se responsabilizara de los danos que se deriven de ello.
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4 PRIMERA PUESTA EN MARCHA

4.1 COMPROBACION DEL VOLUMEN DE
SUMINISTRO

Compruebe si el volumen de suministro estd completo e integro.

En el volumen de suministro se incluye lo siguiente:

1 Unidad central del Thermomix® TM6 9 Cestillo con tapa (montada de forma fija)
2 Base del vaso 10 Recipiente Varoma®

3 Pines de contacto 11 Bandeja interior Varoma®

4 Vaso 12 Tapa Varoma®

5 Juego de cuchillas con junta de estanqueidad 13 Espatula

6 Tapa del vaso 14 Mariposa (accesorio mezclador)

7 Cubilete Manual de instrucciones y

8 Proteccioén antisalpicaduras libro de recetas (opcional)

Encontrard mas detalles sobre el manejo de los accesorios en el capitulo «Pre-
sentacion de los accesorios [» 17]».
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4.2 SELECCION DEL LUGAR DE COLOCACION

1. Recomendamos colocar su Thermomix® TM6 en un sitio fijo de su cocina pa-
ra facilitar su uso.

Al elegir el lugar de colocacion, tenga en cuenta lo siguiente:

é iPeligro de incendio!
Si coloca la unidad central en una superficie caliente,

puede incendiarse.

e No coloque la unidad central en ninglin caso sobre una co-
cina (placa de cocina, vitrocerdmica, placa de inducciéon o
similares) ni sobre ninguna otra superficie caliente o que se
pueda calentar.

e Mantenga una distancia suficiente con respecto a superfi-
cies calientes y fuentes de calor externas.

e Asegurese de que el cable de conexion no entre en contacto
con superficies calientes ni fuentes de calor externas.

iPeligro de descarga eléctrica por toma de red
mal instalada!

Una toma de red mal instalada puede conllevar descar-
gas eléctricas.

e Utilice la unidad central solamente en una toma correcta-
mente instalada por un electricista cualificado.

iPeligro de lesiones causadas por la caida del
aparato!

Durante el funcionamiento, especialmente en el modo
«Amasar» o cuando se trocean alimentos, el Thermomix®
TM®6 puede llegar a moverse. El Thermomix® TM6 puede
caerse y causarle danos.

e Coloque la unidad central sobre una superficie limpia, séli-
da, plana y horizontal.

e Mantenga el aparato alejado del borde.

e Nunca deje el Thermomix® TM6 desatendido mientras esté
funcionando.
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jDanos en el aparato por una toma eléctrica
inadecuada!

Si la unidad central se conecta a una toma eléctrica no
apta para el aparato, se averiara.

e Utilice el Thermomix® TM6 solo con corriente alterna de
230V, indicada en la placa de caracteristicas, y una fre-
cuencia de red de 50 Hz (estos valores son solo validos para
Europa).

jDanos materiales por vapor!

Si coloca el Thermomix® TM6 directamente debajo de al-
gun mueble (estanterias, armarios colgados en la pared,
etc.), los muebles pueden danarse por el vapor que sale

del aparato.

e Coloque el Thermomix® TM6 de forma que haya suficiente
distancia hacia arriba y con respecto a los objetos que haya
a los lados.

e Tenga en cuenta también la altura del Varoma®.
1. Asegurese de colocar su Thermomix® TM6 sobre una superficie limpia, firme
y plana de manera que no resbale.

2. Asegurese de que la entrada de aire de la parte posterior de la unidad central
no pueda mancharse (con salpicaduras de grasa o similares).

3. Retire el protector de la pantalla tactil y de los brazos de bloqueo.

4. Tire suavemente del cable de conexion para extraerlo de la carcasa del
Thermomix® TM6 y conecte el Thermomix® TM6 a la red eléctrica.

5. Puede seleccionarse la cantidad de cable que sea necesaria, hasta 1 metro. Si
solo necesita una parte del cable, deje el resto dentro del Thermomix® TM6.

6. No coloque la unidad central sobre el cable, ya que el Thermomix® TM6 no
quedaria bien asentado sobre la encimera y la bascula no funcionaria bien.

4.3 PRIMER ENCENDIDO

El Thermomix® TM6 viene asegurado con el modo de transporte en el momento
de la entrega.

1. Pulse el selector para poner en marcha el Thermomix® TM6.
= Elmodo de transporte se abrird automdticamente.

Al encender el Thermomix® TM6 por primera vez, el aparato le guiard automa-
ticamente por la configuracion basica. Siga las instrucciones en pantalla.

La configuracion también se puede modificar posteriormente.

Tras concluir la puesta en marcha, encontrara méas datos sobre las posibilida-
des de configuracién en Ajustes [+ 32].
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4.4 PRIMERA LIMPIEZA

Si utiliza un Thermomix® TM6 por primera vez, familiaricese antes con el apa-
rato.

é iProblemas de salud por restos de produccion!

Por cuestiones de producciéon pueden quedar restos en
los componentes del Thermomix® TM6 que no sean ap-
tos para el consumo. Los posibles restos de produccion
que pueda haber son perjudiciales para la salud.

e Antes del primer uso, enjuague bien todos los componentes
y accesorios que puedan entrar en contacto con los alimen-
tos.
Proceda del siguiente modo en la primera limpieza:
1. Desmonte el vaso, véase el capitulo Desmontaje del vaso [ 16].

2. Lave todas las piezas y accesorios a mano o en el lavaplatos (a excepcién de
la unidad central).

Encontrara mas detalles sobre la limpieza en Limpieza [ 35].

4.41 DESMONTAJE DEL VASO

Para limpiar a fondo el juego de cuchillas y el vaso, hay que desmontar el vaso.
Proceda de la siguiente manera:

1. Mantenga el vaso con la abertura hacia arriba.

2. Gire la base del vaso aprox. 30 grados en el sentido de las agujas del reloj y
tire de la base del vaso hacia abajo.
El juego de cuchillas primero se quedara en el vaso.

3. Sujete las cuchillas con cuidado por la parte de arriba y extraigalas del vaso
junto con la junta de estanqueidad.
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PRESENTACION DE LOS ACCESORIOS

iPeligro de lesiones por accesorios no aptos!

El uso de accesorios no recomendados o vendidos por
Vorwerk y el uso de accesorios defectuosos o incompati-
bles podrian provocar fuego, descargas eléctricas o heri-
das.

e Utilice exclusivamente los accesorios
Vorwerk Thermomix® originales recomendados.

e Nunca use el Thermomix® TM6 en combinacion con piezas
0 equipamiento de generaciones anteriores.

e No modifique el Thermomix® TM6 ni ningln accesorio.

e No utilice nunca el Thermomix® TM6 con accesorios dana-
dos.

iPeligro para la salud por accesorios danados!

Todos los accesorios del Thermomix® TM6 estan hechos
para utilizarse especialmente en o con el Thermomix®
TMG6 y pueden danarse si se utilizan de otro modo.

e No utilice los accesorios para otros fines, especialmente con
altas temperaturas.

e No utilice la espatula en ollas o sartenes calientes.

e Sj, a pesar de todo, se danara algun accesorio, no lo utilice
mas y cambielo de inmediato por uno nuevo.

VASO

En el vaso de acero inoxidable se procesan y calientan los alimentos.

El vaso consta de un recipiente de acero inoxidable, una tapa, una base y un
juego de cuchillas.

MARCAS DE NIVEL DE LLENADO

En el recipiente de acero inoxidable hay marcas de nivel de llenado en pasos de

La capacidad maxima es de 2,2 litros (marca «max»).

Marca Capacidad
max 2,2 litros
[l 2 litros

1 litro
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5.1.1

jPeligro de quemaduras por salida de comida!

Pueden salpicar liquido o comida calientes y causar que-
maduras.

No llene el vaso por encima de la marca de capacidad méxi-
ma (2,2 litros) (marca «max»).

Asegurese de que la abertura de la tapa permanezca libre
de comida.

Utilice solamente los accesorios originales suministrados
del Thermomix® (cubilete, cestillo, proteccion antisalpicadu-
ras o bandeja interior Varoma®) para evitar que salpique gra-
sa o liquido.

Sobre todo a la hora de anadir liquidos al vaso, proceda con
extremo cuidado.

Retire el vaso lleno con cuidado de la unidad central para
evitar que el contenido se derrame o salpique.

TAPA DEL VASO

La tapa se utiliza para cerrar el vaso.

Por motivos de seguridad, su Thermomix® TM6 no empezard a funcionar si la
tapa no se ha colocado y cerrado correctamente. El mecanismo de cierre consis-
te en dos brazos de bloqueo y un sensor que se encuentra en la carcasa superior
entre los dos brazos.

A

jPeligro de quemaduras por un manejo
indebido de la tapa!

Si la tapa no esta debidamente colocada en el vaso, pue-
de salirse la comida caliente y causar quemaduras.

No intente abrir por la fuerza la tapa ni el mecanismo de cie-
rre.

Solamente abra la tapa cuando la velocidad seleccionada
sea «0» y el mecanismo de cierre la haya liberado.

Inspeccione la junta de estanqueidad regularmente para de-
tectar posibles danos. En caso de danos o fugas, sustituya
la tapa inmediatamente.

Utilice el Thermomix® TM6 solo con una tapa de vaso lim-
pia. El borde del vaso y la junta deben estar siempre libres
de alimentos para que pueda garantizarse una buena estan-
queidad entre la tapa del vaso y el vaso.
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é jPeligro de lesiones por pellizco!
Puede pellizcarse con los brazos de bloqueo de la unidad

central o con la tapa del vaso.

Evite el contacto con las piezas en movimiento.
Mantenga el pelo y la ropa lejos de las partes moviles

Beruhren Sie No toque los brazos de bloqueo ni la tapa del
vaso mientras se abre o se cierra el mecanismo de cierre.

5.1.2 BASE DEL VASO

Con la base del vaso se encaja el juego de cuchillas en el vaso. Ademads, sirve co-
mo apoyo: con la base montada se puede colocar el vaso de forma segura en
cualquier superficie.

5.1.3 JUEGO DE CUCHILLAS

El juego de cuchillas es un accesorio basico y multiusos del Thermomix® TM6.

Si se utiliza el juego de cuchillas a baja velocidad, sirve para remover; a veloci-
dad media, para mezclar; y a alta velocidad, para triturar.

El juego de cuchillas debe estar siempre debidamente montado y encajado me-
diante la base del vaso. No se puede utilizar el Thermomix® TM6 sin tener el
juego de cuchillas debidamente montado.

é iPeligro de lesiones por corte!
Las cuchillas del juego de cuchillas son afiladas y pue-

den provocar heridas.

Maneje el juego de cuchillas con cuidado.
No tome nunca el juego de cuchillas por las cuchillas.

Cuando extraiga el juego de cuchillas, procure que no se le
caiga.

No meta la mano dentro del vaso.

Mantenga las partes del cuerpo y el pelo alejados del juego
de cuchillas.

5.1.3.1 EXTRACCION DEL JUEGO DE CUCHILLAS

Para limpiar a fondo el juego de cuchillas y el vaso, hay que extraer el juego de

cuchillas.
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jPeligro de quemaduras por superficies
calientes!

En la preparacion de comida caliente se calienta también
el vaso y los accesorios empleados. También es posible
quemarse con las superficies calientes una vez termina-
do el proceso de calentamiento.

e Maneje con cuidado el vaso, el juego de cuchillas y los ac-
cesorios, especialmente durante y tras la preparacion de co-
mida caliente.

e Toque los componentes solo por las asas y superficies de
agarre previstas.

e Deje que el vaso y el juego de cuchillas se enfrien lo sufi-
ciente antes de desmontar el vaso y retirar el juego de cu-
chillas.

Proceda de la siguiente manera:

1. Mantenga el vaso con la abertura hacia arriba.

2. Gire la base del vaso aprox. 30 grados en el sentido de las agujas del reloj y
tire de la base del vaso hacia abajo.
El juego de cuchillas primero se quedara en el vaso.

3. Sujete las cuchillas con cuidado por la parte de arriba y extraigalas del vaso
junto con la junta de estanqueidad.

5.1.3.2 COLOCACION DEL JUEGO DE CUCHILLAS

jDanos materiales por un montaje indebido de
las cuchillas!

Si las cuchillas no estan bien colocadas y encajadas o si
la junta de estanqueidad esta danada, puede entrar liqui-
do dentro de la unidad central y danarla.

e Asegurese de que la junta de estanqueidad de las cuchillas
esté correctamente instalada en el soporte de las cuchillas.

e Asegurese de que la junta de estanqueidad de las cuchillas
esté libre de danos.

e Asegurese de que las cuchillas estén bien colocadas y enca-
jadas antes de llenar el vaso.

e Siel liquido gotea o se derrama dentro de la unidad central,
desconecte el enchufe de la alimentacion y contacte con el
servicio de reparacion.
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1. Asegurese de que la junta de estanqueidad de las cuchillas esté ajustada bajo
el soporte de las cuchillas.

2. Mantenga el vaso con la abertura hacia arriba.

3. Sujete las cuchillas con cuidado por la parte de arriba y col6quelas por la
abertura en el fondo del vaso junto con su junta de estanqueidad hasta que
esta ultima toque el fondo del vaso.

4. Coloque la base en el vaso por debajo.

5. Gire la base del vaso 30 grados hacia el asa hasta que el juego de cuchillas se
quede bien encajado.

6. Asegurese de que la base del vaso esté bien asentada. El vaso solo se puede
colocar en la unidad central si estd bien montado.

5.2 CUBILETE

El cubilete es el tapon de la abertura de la tapa del vaso y sirve para impedir
que se pierda calor y que se escapen los alimentos.

Ademas, con el cubilete se pueden medir liquidos. Hay grabadas una marca de
100 ml y otra de 50 ml.

Si desea afiadir un poco mas de liquido, no es necesario extraer el cubilete. Sim-
plemente vierta el liquido despacio sobre la tapa y este ird entrando gradual-
mente en el vaso.

Para agregar ingredientes de mayor tamano por la abertura de la tapa del vaso,
retire el cubilete de la abertura.

Proceda de la siguiente manera:
1. Presione el cubilete un poco hacia delante.

2. Incline el cubilete hacia arriba y levantelo.

5.3 ESPATULA

La espatula sirve para empujar hacia abajo los alimentos en el vaso y para va-
ciar el vaso.

Ademas, la espatula es el tinico 1til con el que se permite mezclar o remover el
contenido del vaso. Para ello, introdiizcala por la abertura de la tapa. El disco
de seguridad impide que la espatula se enganche en las cuchillas. De esta forma
se puede trabajar con la espatula también mientras se cocina, remueve o tritu-
ra.
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Con el gancho de la espatula se puede retirar el cestillo caliente del vaso (véase
Cestillo [F 23]).

é iPeligro de lesiones por un uso indebido!

Si para mezclar comida dentro del vaso utiliza otros obje-
tos que no sean la espatula suministrada, pueden quedar
atrapados en el juego de cuchillas y provocar heridas.

e Ultilice la espatula solo con el disco de seguridad proporcio-
nado para mezclar comida dentro del vaso.

* Mantenga solamente el lado aplanado en el vaso.

54 MARIPOSA (ACCESORIO MEZCLADOR)

La mariposa sirve para montar nata o claras de huevo. Ademds, la mariposa es
el utensilio ideal para preparar cremas o postres cremosos. Al calentar leche o
preparar cremas o salsas, la mariposa va removiendo constantemente los in-
gredientes, lo que evita que estos se peguen en el fondo del vaso y se quemen.

iDanos materiales por uso indebido!

Si la mariposa entra en contacto con las cuchillas u otros
accesorios durante el funcionamiento, se puede romper.

e Asegurese de que la mariposa esté debidamente colocada
sobre las cuchillas antes de ajustar la velocidad.

e No seleccione en ningun caso una velocidad superior a 4.
e Nunca use la espatula cuando la mariposa esté colocada.

e No anada ingredientes que puedan danar o bloquear la ma-
riposa.

COLOCACION DE LA MARIPOSA

1. Introduzca la mariposa por arriba en el vaso y girela suavemente en direc-
cion contraria a la de rotacion del juego de cuchillas.

2. Asegurese de que quede enganchada y no sea posible sacarla verticalmente.

EXTRACCION DE LA MARIPOSA

1. Para retirar la mariposa, agarrela por la parte redondeada de arriba y tire de
ella haciéndola girar en ambas direcciones.
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5.5 CESTILLO

Con el cestillo se pueden preparar alimentos delicados. Ademas, sirve para co-
lar los zumos de frutas y de vegetales.

En caso de que se necesite reducir el liquido de algunos alimentos (por €j., una
salsa), utilice el cestillo para cubrir la abertura de la tapa en vez del cubilete.

Para aun mas seguridad, el cestillo tiene una tapa. Va unida de forma fija al
cestillo y no tiene que retirarse en ningin momento.

COLOCACION DEL CESTILLO

1. Coloque el cestillo en el vaso por arriba. La muesca para la espatula sefiala
hacia el asa del vaso.

EXTRACCION DEL CESTILLO

Para retirar el cestillo utilice la espatula. Proceda de la siguiente manera:

é iPeligro de quemaduras por comida caliente!
Es posible quemarse con la comida caliente del cestillo.
e Tenga cuidado cuando retire el cestillo.

e Asegurese de que la espatula esté bien enganchada en el
cestillo antes de sacar el cestillo.

e Retire la espatula después de haber dejado a un lado el ces-
tillo para evitar que este Ultimo se vuelque.

1. Coloque el gancho de la espatula en la muesca del cestillo.
Asegurese de que el gancho se quede bien encajado.

2. Tome el cestillo por la empufiadura de la espatula para sacarlo del vaso y
déjelo, por €j., en el fregadero para que los alimentos puedan escurrirse.

3. Para soltar la espatula del cestillo, saque el gancho de la muesca.

5.6 VAROMA®

El Varoma® sirve para cocinar alimentos al vapor. La unidad Varoma® se com-
pone de tres partes: el recipiente Varoma® (parte inferior), la bandeja interior
Varoma® (parte central) y la tapa Varoma® (parte superior). De esta forma se
pueden preparar simultaneamente varios componentes del mend.

El Varoma® también puede utilizarse sin la bandeja interior para cocinar al va-
por alimentos de mayor tamafo (por ej., alb6ndigas) o preparar una cantidad
mayor del mismo alimento.

Aqui [ 29] podra saber como utilizar el Varoma®.
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jPeligro de quemaduras por vapor caliente!

Mientras cocina, y especialmente al utilizar la funcion
Varoma®, se genera vapor caliente, que puede producir
quemaduras.

e Manténgase lejos del vapor.

e Asegurese de que las ranuras del recipiente y de la bandeja
interior Varoma® permanezcan libres de alimentos para evi-
tar un escape incontrolado de vapor.

e Asegurese de que el recipiente Varoma® este bien colocado
en la tapa del vaso para que el recipiente Varoma® no se
vuelgue ni caiga. No coloque en ningln caso el Varoma® so-
bre la proteccion antisalpicaduras.

e Al retirar el Varoma® de encima de la tapa del vaso y dejarlo
a un lado, manténgalo siempre tapado con la tapa Varoma®.

e Cuando retire la tapa Varoma®, vuelque la tapa fuera de su
rostro y cuerpo para evitar el contacto con el vapor que se
escapa.

jPeligro de quemaduras por superficies
calientes!

En la preparacion de comida caliente se calienta también
el vaso y los accesorios empleados. También es posible
quemarse con las superficies calientes una vez termina-
do el proceso de calentamiento.

e Maneje con cuidado el vaso, el juego de cuchillas y los ac-
cesorios, especialmente durante y tras la preparacion de co-
mida caliente.

e Toque los componentes solo por las asas y superficies de
agarre previstas.

e Deje que el vaso y el juego de cuchillas se enfrien lo sufi-
ciente antes de desmontar el vaso y retirar el juego de cu-
chillas.

iPeligro de danos por un uso indebido de la
funcion Varoma®!

El Thermomix® TM6 puede averiarse si no hay suficiente
agua en el vaso.

e Asegurese de que haya suficiente agua en el vaso. El
Thermomix® TM6 convierte en vapor aprox. 250 ml de agua
cada 15 minutos.

e Sies necesario, ahada mas agua en caso de que el tiempo
de coccion al vapor deba prolongarse.
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5.7 PROTECCION ANTISALPICADURAS

La proteccion antisalpicaduras cubre siempre el vaso cuando se trabaja con
temperaturas especialmente altas en combinacién con grasa y debe salir el va-
por. El aparato le indicara que coloque la proteccién antisalpicaduras en la tapa
del vaso siempre que sea necesario protegerse contra las salpicaduras.

é iPeligro de quemaduras por grasa caliente!

En la funcién de sofreir se calienta grasa. La mezcla de
agua y aceite puede causar chisporroteos. El usuario se
puede quemar con la grasa caliente.

No anada nunca al vaso aceite ya caliente.

No caliente nunca el aceite sin otros ingredientes. Si anade
los ingredientes demasiado tarde, el aceite caliente chispo-
rrotea mucho.

Asegurese de que los accesorios utilizados estén secos.
Siga las instrucciones en pantalla.

Coloque la proteccion antisalpicaduras siempre como es de-
bido sobre la tapa en cuanto el Thermomix® TM6 se lo indi-
que.

Asegurese de que los brazos de bloqueo rodeen la protec-
cién antisalpicaduras.
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6 MANEJO

6.1 ENCENDIDO Y APAGADO DE LA UNIDAD
CENTRAL

ENCENDIDO

1. Presione el selector.
= El Thermomix® TM6 se encenderd y aparecerd la pantalla inicial.

APAGADO

1. Mantenga pulsado el selector durante aprox. 5 segundos hasta que en la

pantalla se indique que el Thermomix® TM6 se estd apagando.
2. A continuacion, puede soltar el selector.

3. Después de apagarlo, desconecte el enchufe de la alimentacion cuando no
utilice el Thermomix® TM6.

Observacion Sino se utiliza el Thermomix® TM6, se apaga automaticamente después de 15
minutos para ahorrar energia. Durante los tltimos 30 segundos, aparecera un
mensaje en la pantalla avisdndole del apagado inminente y dandole la oportu-
nidad de cancelar el apagado automatico.

6.2 PANTALLA INICIAL

¢ Enlapantalla inicial encontrara todo lo que necesita para cocinar manualmen-
' te: aqui se ajusta el tiempo, la temperatura y la velocidad.

00:00 0 Toque el elemento de ajuste correspondiente y gire el selector para modificar

\./ ™ los valores.

También se puede pasar de un elemento de ajuste a otro pulsando brevemente
el selector.

Mediante la busqueda (parte superior derecha) podra acceder a las recetas de la
funcién de cocina guiada. Mediante el icono del ment (parte superior izquier-
da) llegara al menu principal [+ 30].

6.2.1 AJUSTE DEL TIEMPO

1. Toque la indicacién de tiempo y seleccione con el selector un tiempo de fun-
cionamiento.

OBSERVACION SOBRE EL AJUSTE DEL TIEMPO

A El tiempo programado se puede modificar en cualquier momento durante la
preparacién.

1. Toque la indicacién de tiempo y gire el selector correspondientemente para
@ aumentar el tiempo o para disminuirlo.

2. Silas cuchillas se detienen antes de que haya transcurrido el tiempo progra-
mado, para anadir un ingrediente por ejemplo, el temporizador se detendra.

La cuenta atras se reanudara una vez que se haya seleccionado una nueva velo-
cidad.

1. Para detener el proceso de mezcla antes de que haya transcurrido el tiempo
programado, toque la indicacién de tiempo y gire el selector hacia la izquier-
da hasta que el tiempo indique 00:00 o presione el selector.
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Sino se ha programado el tiempo y el motor estd activado, la unidad central se
detendra automaticamente después del tiempo méaximo ajustable. Una vez
transcurrido este tiempo, sonard una senal acustica.

6.2.2 AJUSTE DE LA TEMPERATURA
| 1. Toque la indicacién de temperatura.

2. Seleccione la temperatura deseada mediante el selector.

OBSERVACION SOBRE EL AJUSTE DE TEMPERATURA

Asegurese siempre de que el valor para la temperatura programada esté ajusta-

L L L ]
do a «——» sino desea calentar o cocinar alimentos.
- La funcién de calentamiento solo se activara si se ha seleccionado un tiempo en
C la indicacién de tiempo.

OBSERVACION SOBRE EL CALENTAMIENTO Y LA COCCION

La funcién de calentar y cocinar solo es posible si se ha programado un periodo
de tiempo.

6.2.3 SELECCION DE LA VELOCIDAD

Toque la indicacion de velocidad y gire el selector para poner el Thermomix®
TM6 en marcha.

Requisito previo Asegurese de que la tapa esté colocada en el vaso y de que la abertura de la tapa
esté debidamente cerrada (mediante el cubilete o algin otro accesorio adecuado
de Vorwerk) antes de ajustar la velocidad.

iPeligro de quemaduras por salida de comida
caliente!

En caso de velocidades demasiado altas combinadas con
elevadas temperaturas, la comida caliente puede salirse
y causar quemaduras.

e No utilice el modo «Turbo» con comida ni liquidos calientes
que superen los 60 °C.

e (Cuando procese comida caliente, incremente la velocidad
gradualmente.
| 1. Toque la indicacién de velocidad y seleccione con el selector la velocidad de-
seada.

Estas son las velocidades disponibles:

Denominacion Funcion: Revoluciones/min:
(velocidad/modo):
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Mezcla lenta A esta velocidad, los alimentos se mezclan 40
(0.5) suavemente como si usted los estuviera re-
moviendo en una cazuela. Si se selecciona es-
ta funcién, los alimentos no quedan tritura-
dos, sino que quedan en trozos grandes.
Remover Utilice las velocidades bajas 1-3 para remover 100-500
(1-3) suavemente. Estas son ideales para preparar
deliciosos guisos.
Mezclar/trocear/tritu- Ultilice las velocidades de 4 a 10 para trocear 1100-10 200
rar porciones grandes, medianas y pequenas y
(4-10) para mezclar y triturar.
Modo «Turbo» Utilice el modo «Turbo» para poner la unidad 10700

central a velocidad maxima. El modo «Turbo»
también esta indicado para las aplicaciones
denominadas de «Intervalo»; por ejemplo, si
desea picar grandes cantidades de ingredien-
tes en trozos grandes, active el modo «Turbo»
3 0 4 veces durante 0,5 segundos (y repitalo
tantas veces como sea necesario). De esta
manera, los ingredientes quedaran uniforme-
mente troceados. Puede utilizar el modo «Tur-
bo» a cualquier velocidad.

Observacion Su Thermomix® TM6 desconecta el calentamiento a velocidades superiores a la

o

9

velocidad 6.

ACTIVACION DEL GIRO INVERSO

1. Para activar el giro inverso [ 28], toque brevemente la indicacién de velo-

cidad.

6.2.3.1 GIRO INVERSO DE LAS CUCHILLAS

Es posible invertir el sentido de giro de las cuchillas a cualquier velocidad. El gi-
ro hacia la izquierda esta pensado para remover suavemente alimentos delica-

dos y evitar que queden troceados.

1. Toque la indicacién de velocidad para invertir el sentido de giro de las cuchi-
llas de modo que giren hacia la izquierda en vez de hacia la derecha.
= Cuando las cuchillas giran hacia la izquierda aparece el correspondiente icono

en la pantalla.

2. Paravolver a cambiar al giro a la derecha, toque el icono de giro inverso de
nuevo, o espere hasta que el tiempo seleccionado se agote y el giro a la dere-

cha se active automaticamente.
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Observacion sobre la velocidad

Observacion sobre la cocciéon

6.3 COCCION AL VAPOR

é jPeligro de quemaduras por vapor caliente!

Mientras cocina, y especialmente al utilizar la funcion
Varoma®, se genera vapor caliente, que puede producir
quemaduras.

e Manténgase lejos del vapor.

e Asegurese de que las ranuras del recipiente y de la bandeja
interior Varoma® permanezcan libres de alimentos para evi-
tar un escape incontrolado de vapor.

e Asegurese de que el recipiente Varoma® esté bien colocado
en la tapa del vaso para que el recipiente Varoma® no se
vuelgue ni caiga. No coloque en ningun caso el Varoma® so-
bre la proteccion antisalpicaduras.

e Al retirar el Varoma® de encima de la tapa del vaso y dejarlo
a un lado, manténgalo siempre tapado con la tapa Varoma®.

e Cuando retire la tapa Varoma®, vuelque la tapa fuera de su
rostro y cuerpo para evitar el contacto con el vapor que se
escapa.

iPeligro de danos por un uso indebido de la
funcion Varoma®!

El Thermomix® TM6 puede averiarse si no hay suficiente
agua en el vaso.

e Asegurese de que haya suficiente agua en el vaso. El
Thermomix® TM6 convierte en vapor aprox. 250 ml de agua
cada 15 minutos.

e Sies necesario, ahada mas agua en caso de que el tiempo
de cocciodn al vapor deba prolongarse.

1. Seleccione el tiempo de coccién deseado y el modo Varoma® mediante la
pantalla y el selector.

= El proceso de coccion empieza cuando se gira el selector con una velocidad baja
El temporizador se pone en marcha.

Utilice solo velocidades bajas (hasta el 6) con el modo Varoma®. Su Thermomix®
TM6 desconecta el calentamiento a velocidades superiores a la velocidad 6.

El agua o liquido que contiene el vaso se calienta y hierve, y produce 250 g de
vapor cada 15 minutos para cocinar al vapor o reducir liquidos. El vapor sale a
través la abertura de la tapa del Thermomix® TM6 y pasa a la unidad Varoma®.
Los alimentos se cocinan de forma lenta y suave con el vapor caliente.

COCCION AL VAPOR CON LA FUNCION VAROMA®

El Varoma es un accesorio del Thermomix® TM6 y se puede utilizar junto con el
Thermomix® TM6. Por ello hay que poner debidamente en marcha el
Thermomix® TM6 antes de utilizar el Varoma.

1. Coloque el vaso correctamente en el Thermomix® TM6.
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Sugerencia

2. Rellene el vaso con al menos 0,5 litros (500 g) de agua para un tiempo de
coccién de 30 minutos.
Si desea una variante mas aromatica, también puede utilizar caldo vegetal o
una mezcla de agua y vino en lugar de agua.

3. Si utiliza el cestillo al cocinar al vapor, coléquelo en el vaso (véase Cestillo
[+ 23]) y llénelo de, por ej., patatas o arroz.

4. Cierre el vaso con la tapa.

5. Coloque la tapa Varoma® al revés sobre la superficie de trabajo y coloque en-
cima el recipiente Varoma® (encaja perfectamente en el hueco de la tapa).

6. Llene de alimentos el recipiente Varoma® de forma que queden sueltos.
7. Asegurese de que queden ranuras libres para que el vapor pueda subir.

8. Alllenar el Varoma®, procure que los alimentos que tardan méas en cocinar-
se estén en el fondo y que los que requieren menos tiempo se encuentren por
encima.

6.4 PESAJE DE INGREDIENTES

Durante el proceso de pesaje, no toque el Thermomix® TM6, no apoye nada en
el Thermomix® TM6 y asegurese de que no haya nada debajo del Thermomix®
TM6. Asegurese de que el cable de conexién quede suelto. De lo contrario, el pe-
so indicado no sera correcto.

1. Coloque el vaso en la unidad central y toque el icono de la bascula del ment
Funciones y herramientas.

2. Pese el primer ingrediente (hasta max. 3,0 kg).

3. Sidesea anadir ingredientes, pulse el icono de tara y anada el siguiente in-
grediente al vaso.

Repita estos pasos tantas veces como sea necesario hasta alcanzar el peso méaxi-
mo (6 kg). La variacion hasta 3 kg es de +/-30 g.

6.5 MENU PRINCIPAL

1. Toque el icono del menu en la parte superior izquierda de la pantalla inicial.
= Ast llegard a un meni con funciones adicionales del Thermomix® TM6.

Podra navegar y desplazarse directamente en la pantalla tactil.

OBSERVACION SOBRE EL DESPLAZAMIENTO

Drehen Sie No gire el selector para desplazarse por los ments. Con ello se acti-
va el Thermomix® TM6.

6.6 MIS RECETAS

Seleccionar Mis recetas esla manera mas rapida de acceder a las recetas
que usted haya marcado como favoritas.

6.7 MI SEMANA

Con la planificacién semanal podra planificar comodamente los ments del
Thermomix® para toda la semana y crear listas de compras. Para crear la plani-
ficacion semanal, utilice su cuenta de Cookidoo®.
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Visualizacion de otras delega-
ciones

6.8 PREPARADAS RECIENTEMENTE

En Preparadas recientemente sepuede acceder a las uiltimas recetas pre-
paradas.

6.9 AYUDA

1. En el ment principal del Thermomix® TM6, pulse Ayuda.
Tiene a su disposicion los siguientes submends:

> Instrucciones de seguridad (muestra lasindicaciones de seguridad
generales)

> Contacto (muestra los datos de contacto de la delegacion de Vorwerk)
> Manual de instrucciones (abre el manual de instrucciones digital)
Si desea que aparezcan otros datos de contacto, proceda de la siguiente manera:

1. Pulse Contacto > Lista global de contactos.
= Aparecerd una lista de paises.

2. Seleccione el pais cuyos datos de contacto desee visualizar.

6.10 OTRAS FUNCIONES Y HERRAMIENTAS

En el mend Modos y herramientas encontrard muchas otras herramientas
practicas para cocinar con su Thermomix® TM6.

En el icono de informacién encontrard mas detalles sobre las posibilidades de
ajuste.
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En

AJUSTES

Ment principal > Ajustes encontrara las siguientes opciones de me-

nu:

7.

1.
2.
3.

4.

|[dioma [» 32]

Pais [» 32]

Wifi [» 32]

Cuenta de Cookidoo® [ 33]
Melodia [ 33]

Pantalla [» 33]

Modo de transporte [» 34]
Sistema de medidas [» 34]
Confidencialidad [» 34]
Version y actualizacion [» 34]

Restablecimiento a valores de fabrica [» 34]

1 CONFIGURACION DEL IDIOMA

Seleccione Ment principal > Ajustes > Idioma.
Desplacese por la lista de idiomas hacia arriba o hacia abajo.
Seleccione el idioma que desee.

En la siguiente pantalla, confirme la seleccién mediante cambiar.

Observacion El idioma seleccionado afecta a los textos de los menus y al manual de instruc-
ciones.

7.

1.

7.

2 CONFIGURACION DEL PAIS

En Ajustes, seleccione la opcion Pais.

. Desplacese por la lista de paises hacia arriba o hacia abajo.

En la pantalla del Thermomix® TM6, pulse el pais deseado para seleccionar-
lo.

En la siguiente pantalla, confirme el cambio al pais seleccionado mediante
cambiar.

En la pantalla siguiente, el idioma que haya seleccionado aparecerd en verde y
con una marca de verificacion.

3 WIFI

7.3.1 CONFIGURACION DE LA RED WI-FI

1.

2.
=

Seleccione Ment principal > Ajustes > Wifi.

Para activar la Wi-Fi, pulse el control deslizante a la derecha.

El control deslizante se volverd verde y se desplazard de izquierda a derecha.
Se mostrardn todas las redes Wi-Fi disponibles, incluido el estado de la red
Wi-Fi (publica o protegida,).

En la pantalla del Thermomix® TM6, pulse la red Wi-Fi con la que desee co-
nectar su Thermomix® TM6.

Introduzca la contrasefia de la red Wi-Fi que haya seleccionado y pulse Co-
nectar.
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= Enla lista de redes Wi-Fi cambiard el estado de la red Wi-Fi seleccionada a
Conectar. Si el Thermomix® TM6 se ha conectado correctamente con la red
Wi-Fi, el estado de la red Wi-Fi cambiard a Conectada y aparecerd una mar-
ca de verificacion verde junto a la red conectada.

7.3.2 ELIMINACION DE RED

Siya ha conectado su Thermomix® TM6 con una red Wi-Fiy desea cancelar la
conexion, proceda de la siguiente manera:

1. Seleccione Menu principal > Ajustes > Wifi.

= Sila Wi-Fi ya estd activada, aparecerd la lista de todas las redes Wi-Fi dispo-
nibles, incluida la red con la que ya estd conectado el Thermomix® TM6. Reco-
nocerd la red conectada por la marca de verificacion verde.

Seleccione la red Wi-Fi con la que esta conectado su Thermomix® TM6.
En la siguiente pantalla aparece una lista de todos los detalles de la red.

Pulse Quitar red.

Con ello se cancelard la conexion entre su Thermomixz® TM6 y la red Wi-Fi.

Se mostrardn todas las redes Wi-Fi disponibles, incluido el estado de la red
Wi-Fi (publica o protegida). Pero en la lista no aparecerd la red que haya quita-
do.

g e gw

7.3.3 CONEXION MEDIANTE WPS
1. Seleccione Ajustes > Wi-Fi.

2. Para activar la Wi-Fi, pulse el control deslizante a la derecha.

= El control deslizante aparecerd en verde y se desplazard de izquierda a dere-
cha. Ademas, se mostrardn todas las redes Wi-Fi disponibles, incluido el esta-
do de la red Wi-Fi (publica o protegida,).

3. Desplacese hasta abajo del todo y pulse Conectar via WPS.
= En la siguiente pantalla aparecerd un texto informdndole de que debe pulsar el
botén WPS de su router.

4. Pulse el boton WPS de su router.
= Enla lista de redes Wi-Fi aparecerd con el estado Conectada la red con la que
se haya conectado su Thermomix® TM6 mediante WPS.

7.4 CUENTA DE COOKIDOO®

En Cuenta de Cookidoo® podra iniciar sesion con su cuenta de Cookidoo® y ver
los datos de su cuenta una vez iniciada la sesion.

Encontrard mas informacion en el apartado de ayuda del portal Cookidoo®.

7.5 MELODIA

Existe la posibilidad de configurar el volumen, la duracién y la melodia que de-
be sonar cuando termine un proceso de coccion.

También se puede configurar el volumen del botén Siguiente de la pantalla.

7.6 PANTALLA

Aqui se puede ajustar la claridad de la pantalla.
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Observaciéon

Observacion

7.7 CONFIGURACION DEL MODO DE
TRANSPORTE

Con el modo de transporte se puede asegurar el vaso colocado y la tapa con los
brazos de bloqueo para el transporte.

1. Asegurese de que el vaso y la tapa estén bien colocados.

2. Seleccione Ment principal > Modo de transportey active la fun-
cién con el control deslizante.

= Elmecanismo de cierre se activard. Ast podrd apagar el Thermomix® TM6 y
transportarlo de forma segura.

7.8 SISTEMA DE MEDIDAS

En el submentd Sistema de medidas se puede seleccionar entre el sistema
de medidas métrico (gramos, grados Celsius) y el imperial (onzas, grados Fah-
renheit).

Tenga en cuenta que, si empieza una receta que usa un sistema de medidas dis-
tinto al configurado, su Thermomix® TM6 cambiara automaticamente al siste-
ma de medidas de la receta seleccionada y volvera a cambiar una vez haya fina-
lizado la receta.

7.9 CONFIDENCIALIDAD

En Confidencialidad se pueden ver las disposiciones actuales de confiden-
cialidad.

7.10 VERSION Y ACTUALIZACION

En el subment Versién y actualizacidn encontrara los detalles sobre su
version de software y de aparato.

Ademas, se pueden buscar actualizaciones.

EJECUTAR ACTUALIZACION

Si hay disponible alguna actualizacion, podra seleccionar Ejecutar actua-
lizacién.

Durante el proceso de actualizacion, el Thermomix® TM6 se puede apagar y en-

cender varias veces. No desconecte el Thermomix® TM6 de la corriente mien-
tras se carga y se instala la actualizacion.

7.11  RESTABLECIMIENTO A VALORES DE
FABRICA

Utilice la funcién Restablecimiento a valores de féabrica paravolver
a la configuracién original del fabricante del Thermomix® TM6.

Tenga en cuenta que se perdera la configuraciéon personal.
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Observaciones

8 LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

jCorrosion en el interior de la unidad central!

Si el vaso y especialmente los pines de contacto de la
parte inferior todavia estan humedos después de lavarlos
y se coloca asi el vaso, puede formarse 6xido dentro de
la unidad central.

e Deje que el vaso se seque bien antes de colocarlo en la uni-
dad central.

8.1 LIMPIEZA

Todos los componentes se pueden lavar en el lavaplatos. Coloque las partes
plésticas, particularmente la tapa, en la bandeja superior del lavaplatos para
evitar deformaciones como consecuencia de someterla a altas temperaturasy a
presiones de elementos colocados encima.

Algunas piezas de plastico pueden perder un poco su color; pero esto no tendra
ningun efecto para su salud o para el funcionamiento de las piezas en cuestion.

1. Limpie a fondo todas las piezas utilizadas del
Thermomix® TM6 después de cada uso.

Encontrard mas informacién sobre las posibilidades de limpieza y los progra-
mas de limpieza en el manual de instrucciones incluido en el Thermomix® TM6,
enMenu principal > Ayuda > Manual de instrucciones.

8.1.1 ENJUAGUE RAPIDO

Entre dos pasos de preparacion o dos platos cocinados seguidos se puede utili-
zar la funcién Enjuagar si el vaso estd un poco sucio. Esta funcion se encuen-
tra en el mend Funciones y herramientas. Siga las instrucciones en pantalla.

8.1.2 LIMPIEZA INTENSIVA

Para una limpieza intensiva, desmonte el vaso por completo.

é iPeligro de lesiones por corte!
Las cuchillas del juego de cuchillas son afiladas y pue-
den provocar heridas.
e Maneje el juego de cuchillas con cuidado.

e No tome nunca el juego de cuchillas por las cuchillas.

e (Cuando extraiga el juego de cuchillas, procure que no se le
caiga.

e No meta la mano dentro del vaso.

e Mantenga las partes del cuerpo vy el pelo alejados del juego
de cuchillas.
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jDanos en el aparato por limpieza inadecuadal!

El vaso y el juego de cuchillas pueden danarse si se que-
dan con restos de agua, otros liquidos o restos de comi-
da durante mucho tiempo.

e | ave los componentes poco después de usarlos.

e No deje las cuchillas en especial sumergidas en agua duran-
te largos periodos de tiempo ya que podria danarse el roda-
miento del juego de cuchillas.

1. Retire el vaso de la unidad central.

2. Desmonte el vaso (véase el capitulo Extraccion del juego de cuchillas
[+ 19D.

3. Lave las distintas piezas por dentro y por fuera a mano o en el lavaplatos.

4. En caso necesario, limpie también los pines de contacto de la parte inferior
del vaso.
Asegurese siempre de que los pines de contacto estén limpios y secos antes
de colocar el vaso en la unidad central.

5. Para limpiar las superficies de plastico como las del Varoma®, utilice solo
panos suaves.

6. No utilice en ningin caso objetos afilados o estropajos metéalicos.

7. En caso de que haya suciedad especialmente resistente en el vaso, utilice un
limpiador especial para acero inoxidable.

8. Vuelva a colocar el juego de cuchillas en el vaso junto con su junta de estan-
queidad (véase el capitulo Colocacion del juego de cuchillas [+ 20]).

8.2 LIMPIEZA DE LA UNIDAD CENTRAL

jPeligro de descarga eléctrica por entrada de
agua!

Si entra agua en los componentes conductores de elec-
tricidad, jpodria recibir una descarga eléctrica!

e No sumerja la unidad central en agua ni en otros liquidos.
e No coloque la unidad central debajo de un chorro de agua.
e No vierta agua sobre la unidad central.

e Desconecte el enchufe de alimentacion antes de limpiar la
unidad central.

e |impie la unidad central solamente con un pano seco o hu-
medo.

e Procure que no penetre agua ni suciedad en la carcasa de la
unidad central.

e No utilice el Thermomix® TM6 al aire libre.

e Si, a pesar de todo, entrara agua en la unidad central, pon-
gase en contacto con el servicio de reparacion de Vorwerk.
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Desconecte el enchufe de alimentacién antes de limpiar la unidad central.

Frote la unidad central con un trapo suave himedo y con un producto de
limpieza no agresivo

Utilice agua con moderacion para evitar que entre humedad en la unidad
central.

8.3 MANTENIMIENTO REGULAR

Un mantenimiento regular aumenta la vida util del Thermomix® TM6.

1.

Inspeccione regularmente su Thermomix® TM6 y sus accesorios (incluyendo
el vaso, el cable de conexién y la junta de estanqueidad de la tapa) para de-
tectar posibles danos.

. No utilice su Thermomix® TM6 con accesorios danados.

Para ayudar a prevenir danos en el Thermomix® TM6, asegurese de que las
entradas de aire de la parte posterior e inferior del Thermomix® TM6 estén
libres de obstrucciones.

Desconecte el Thermomix® TM6 cuando no se esté utilizando.

Para evitar los malos olores dentro del vaso cuando el Thermomix® TM6 no
se esté usando, no deje el cubilete puesto en la tapa del vaso.

8.3.1 CAMBIO DEL JUEGO DE CUCHILLAS

Debido al uso frecuente del Thermomix® TM6 para trocear alimentos duros, el
juego de cuchillas se desgasta. En la siguiente tabla podra ver cuando se reco-
mienda cambiar el juego de cuchillas.

Desgaste del
juego de cuchillas

Ejemplo de uso Cambio del juego

de cuchillas tras

Fuerte Trituro hielo, muelo grano y similares cada dia. 2 aho
Medio Trituro hielo, muelo grano y similares una vez a la semana. 2 anos
Bajo Casi nunca trituro hielo ni muelo grano. 4 anos

Para obtener un nuevo juego de cuchillas, encarguelo a su agente comercial de
Thermomix® TM6 o al departamento de atencién al cliente de Vorwerk.
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INCIDENCIAS DE FUNCIONAMIENTO

é iPeligro de descarga eléctrica por danos en la

unidad central o en el cable de conexion!

Si la unidad central o el cable de conexion de esta estan
danados, el usuario puede recibir una descarga eléctrica.

e Controle regularmente la unidad central, el cable de cone-
xion mas el enchufe y los accesorios para ver si presentan
algun dano.

e Asegurese de que el cable de conexién no entre en contacto
con superficies calientes ni fuentes de calor externas.

e No utilice nunca el Thermomix® TM6 con el cable de cone-
xion danado.

e No utilice la unidad central si se ha caido o si se ha danado
de algun modo.

e En caso de danos en la unidad central o en el cable de co-
nexion, envie el Thermomix® TM6 al servicio de reparacion
de Vorwerk para que lo examinen, reparen o ajusten eléctri-
ca 0 mecanicamente.

e Sise dana el cable de alimentacion de la unidad central, en-
vie la unidad central al servicio de reparacién de Vorwerk
para que la examinen, reparen o ajusten eléctrica o0 mecani-
camente.

e Nunca intente reparar el Thermomix® TM6 por su cuenta!

e No meta nunca la mano en las aberturas por las que entran
los pines de contacto del vaso ni meta ningun objeto por es-
tas aberturas.

Error:

Posible causa y solucion:

Ha entrado humedad en la zona que
hay debajo del vaso.

Desconecte el aparato de inmediato.

Elimine con un pano el exceso de liquido del area de debajo del va-
SO.

No mueva ni incline la unidad central para que no pueda entrar hu-
medad en los componentes delicados del interior de la unidad cen-
tral.

No intente desmontar el aparato. Este no contiene piezas que el
cliente pueda sustituir él mismo.

Si no tiene la seguridad de que no haya entrado humedad en el inte-
rior de la unidad central, no la encienda. En lugar de ello, péngase
en contacto con la atencion al cliente.

El Thermomix® TM6 no se enciende.

Es probable que la unidad central no esté bien conectada.

Compruebe que el cable de conexién esté bien enchufado a la toma
de corriente.

No se puede colocar el vaso en el
Thermomix® TM6.

Es posible que el vaso no esté bien montado.

Compruebe si la base del vaso esta bien encajada.
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El Thermomix® TM6 no calienta. Es posible que no se haya configurado correctamente el tiempo de ca-
lentamiento.

— Compruebe si ha programado un tiempo de calentamiento.
Es posible que no se haya seleccionado la temperatura:

— Compruebe si ha programado la temperatura.

El Thermomix® TM6 se detiene durante El motor se ha parado.
el funcionamiento. — Retire el vaso de la unidad central.

— Reduzca el contenido del vaso y/o agregue algo de liquido, segun
sea necesario teniendo en cuenta la receta.

— Espere unos cinco minutos aproximadamente (tiempo de enfria-
miento).

— Vuelva a colocar el vaso.

— Asegurese de que las entradas de aire de la parte trasera de la uni-
dad central no estén obstruidas.

— Ponga de nuevo en marcha la unidad central mediante el selector.

Si el mensaje persiste en la pantalla una vez transcurrido el tiempo de
enfriamiento, llame a la atencion al cliente.

El Thermomix® TM6 no pesa correcta- Es posible que la unidad central no se haya colocado correctamente.

mente. — Asegurese de que no haya ningun objeto apoyado en la unidad cen-
tral.

— Asegurese de que el cable de conexién no esté tenso.

— Asegurese de que la unidad central esté recta.

— Asegurese de que la superficie de trabajo esté limpia, sea plana y no
resbale.

— No toque la unidad central durante el proceso de pesaje.

El Thermomix® TM6 cancela el proceso Es posible que se hayan afadido ingredientes al vaso incorrectamente.
en funciones basicas de coccion. — Retire el vaso de la unidad central y vacielo.
— Vuelva a colocar el vaso vacio en la unidad central.

— Reinicie el proceso de coccidn.

El Thermomix® TM6 no se conecta con Es posible que no haya ninguna red disponible.
la Wi-Fi. — Compruebe la Wi-Fi.
Es posible que la funcién Wi-Fi esté desactivada.

— Configure una red (véase el capitulo Configuracion de la red Wi-Fi
(> 32]).

En caso de que no se pudiera configurar ninguna red, péngase en con-
tacto con la atencion al cliente.
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10 DELEGACIONES

SERVICIO DE ATENCION AL CLIENTE DE THERMOMIX®
De lunes a viernes de 09:00 a 20:00

Teléfono: +34 918 3119 12

Fax: +34 91728 36 12

Correo electronico: atencion.cliente@vorwerk.es

SERVICIO TECNICO DE VORWERK

Entre en la pagina www.thermomix.es para saber cudl es el Servicio Técnico de
Vorwerk mas préximo a su domicilio.

VORWERK ESPANA M.S.L S.C
Avda Arroyo del Santo 7, 28042 Madrid

PRODUCIDO POR

Vorwerk Elektrowerke GmbH & Co. KG
Blombacher Bach 3

42270 Wuppertal
www.vorwerk-elektrowerke.de

Para obtener informacion mas detallada, contacte con su agente comercial
Thermomix®, con la empresa distribuidora de su pais o consulte
www.thermomix.com.

Este manual de instrucciones esté disponible en otros idiomas en
http://thermomix.vorwerk.com
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11 GARANTIA

Consultar el contrato de compra para conocer el periodo de garantia.

Esta garantia cubre el coste total de las reparaciones a realizar durante dicho
periodo, siempre que estas se realicen en un Servicio de Asistencia Técnica Au-
torizado por Vorwerk.

Utilice solo las piezas que se suministran con el Thermomix® TM6 o piezas de
recambio originales de Vorwerk Thermomix®.

No utilice nunca el Thermomix® TM6 en combinacién con piezas o equipos no
suministrados por Vorwerk Thermomix® para el Thermomix® TM6.

De lo contrario, quedara extinguida su garantia.
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12 DESECHADO

El icono significa lo siguiente:

Como propietario de un producto eléctrico o electrénico, usted no esta autoriza-
do por ley (de acuerdo con la directiva de la UE 2002/96/CE, de 27 de enero de
2003, sobre residuos de aparatos eléctricos y electrénicos, y con las leyes nacio-
nales especificas de los Estados miembros de la Unién Europea que transponen
esta directiva) a eliminar este producto ni sus accesorios eléctricos/electronicos
como basura doméstica no clasificada. Debe hacer uso de las posibilidades de-
signadas gratuitamente para su reciclaje.

Péngase en contacto con el ayuntamiento de su ciudad o con las autoridades
municipales para solicitar mas informacion.

Numero de registro:
n.° de reg. RAEE DE 86265910
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13 CARACTERISTICAS TECNICAS

Simbolo de conformidad /
Marca de conformidad

e

Motor

Tipo: Motor Vorwerk de reluctancia variable Potencia nominal: 500 vatios
Velocidad: Ajustable de forma continua entre 100 y 10 700 revoluciones/mi-
nuto

(Mezcla suave: 40 revoluciones/minuto).

Velocidad especial (intervalos) para el modo «Amasar».

Proteccion electronica del motor para evitar sobrecargas

Sistema de calentamiento

Consumo eléctrico: 1000 vatios
Proteccion contra sobrecalentamiento

Bascula integrada

Pesaje de 1 a 3000 g
Pesaje de -1 a-1000 g

Carcasa

Plastico de alta calidad

Vaso

Acero inoxidable Sistema de calentamiento y sensor de temperatura integra-
dos Capacidad méaxima: 2,2 litros

Conexion eléctrica

Solo para corriente alterna de 220-240 voltios, 50/60 Hz (TM6-1).
Consumo eléctrico méaximo: 1500 vatios
Cable de conexion: 1 metro de longitud, enrollable

Consumo en modo de espera

oW

Datos sobre la conectividad

2,4 GHz: norma IEEE 802.11b/g/n™
5 GHz: norma IEEE 802.11n/a/ac™
Especificaciones de Bluetooth®, version 4.2

Especificaciones de Bluetooth® Low Energy, version 4.2

Conformidad

Por la presente, Vorwerk declara que el Thermomix® TM6, de tipo radioeléc-
trico, es conforme a la Directiva 2014/53/UE.

El texto completo de la declaracion de conformidad UE esta disponible en la
siguiente direccion de Internet: www.vorwerk.com

Dimensiones de la unidad cen-
tral

34,10 cm x 32,60 cm x 32,60 cm (altura x ancho x fondo)

Dimensiones del Varoma®

13,170 cm x 38,30 cm x 27,50 cm (altura x ancho x fondo)

Peso de la unidad central

7,95 kg

Peso del Varoma®

0,80 kg
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