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WSKAZOWKI

BEZPIECZENSTWA A

Urzadzenie Thermomix® TM5 jest
przeznaczone do uzytku domowego
w zakresie przygotowania zywnoSci oraz
w podobnych obszarach zastosowan:
— w pomieszczeniach socjalnych biur,
sklepow, itp.
— w gospodarstwach rolnych
— przez klientow w hotelach, motelach
i innych tego typu miejscach
— w hotelach typu B&B
Spelnia ono najwyzsze normy bezpie-
czenstwa. Aby unikna¢ ewentualnych
zagrozen, prosimy o dokladne przeczyta-
nie niniejszej instrukeji przed pierwszym
uzyciem urzadzenia oraz o zwrocenie
szczegolnej uwagi na ponizsze zalecenia.
Prosimy o zachowanie niniejszej instruk-
cji. Stanowi ona cze$¢ zestawu urzadze-
nia Thermomix® TM5. Nalezy ja zawsze
do niego dolaczy¢, przekazujac urza-
dzenie Thermomix® TM5 innej osobie.
Kluczowe informacje z zakresu bezpie-
czenstwa sg dostepne réwniez w menu
Thermomixa® TM5 (zob. takze strona 28).

Urzadzenie Thermomix® TM5 nie jest
przeznaczone dla osob (w tym dzieci)

o obnizonej sprawnosci fizycznej, sen-
sorycznej lub umystowej badz osob nie-
posiadajacych wystarczajacej wiedzy

i do$wiadczenia — za wyjatkiem przy-
padkow, w ktorych osoby takie pozostaja
pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za
ich bezpieczenstwo lub zostaly przeszko-
lone w zakresie korzystania z urzadze-

nia. Dzieci powinny by¢ nadzorowane,
by nie uzywaly Thermomixa® TM5 do
zabawy.

Urzadzenie Thermomix® TM5 jest
zgodne z normami bezpieczenstwa obo-
wigzujacymi w kraju, w ktorym jest
sprzedawane przez autoryzowanego
przedstawiciela handlowego firmy
Vorwerk. Producent nie gwarantuje
zgodno$ci z krajowymi normami bezpie-
czenstwa w przypadku uzywania urza-
dzenia Thermomix® TM5 w innych
krajach. Firma Vorwerk nie ponosi
odpowiedzialno$ci za jakiekolwiek
szkody, ktore moga powstawaé wskutek
takiego uzytkowania.

Niebezpieczenstwo porazenia
pradem elektrycznym

e Thermomix® TM5 powinien zosta¢
odlaczony od sieci zasilajacej przed
czyszczeniem oraz jesli ma by¢
nieuzywany przez dluzszy czas.

« W trakcie czyszczenia nie nalezy
zanurzac urzadzenia w wodzie. CzyS$ci¢
wylacznie wilgotna $ciereczka. Nalezy
uwazac, aby woda i zanieczyszczenia
nie przedostaly sie do obudowy. Doty-
czy to rOwniez resztek jedzenia w
formie zaro6wno cieklej, jak i stale;j.

« Nalezy przeprowadza¢ regularne kon-
trole urzadzenia oraz jego akcesoriow,
w tym naczynia miksujacego oraz kabla

Wskazdwki bezpieczenstwa 5



WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

zasilajacego pod katem ewentualnych
uszkodzen. Uszkodzone czesci moga

stanowi¢ zagrozenie dla bezpieczenstwa

uzytkownika. W przypadku wykrycia
uszkodzenia nalezy przerwac uzytko-
wanie urzadzenia i skontaktowac sie z
dzialem Contact Center Vorwerk Polska.
Napraw urzadzenia moga dokonywaé
wylacznie autoryzowane serwisy

Vorwerk. Dotyczy to rowniez uszkodzen

kabla zasilajacego, ktory moze by¢
wymieniony jedynie przez pracownika
autoryzowanego serwisu Vorwerk.
Nieprawidlowe prace naprawcze lub
niewla$ciwa obstuga moga powodowacé
powazne zagrozenie dla uzytkownika.

Niebezpieczenstwo zranienia
ostrym nozem miksujacym

« Nie nalezy dotyka¢ ostrzy noza
miksujacego. Sg one niezwykle ostre.
W czasie wyjmowania lub wkladania
noza miksujacego nalezy trzymac go
za gorng czesce.

« W czasie pracy Thermomixa® TM5 nie
nalezy siegac przez otwor w pokrywie
naczynia miksujacego.

Niebezpieczenstwo poparzenia
poprzez rozpryskiwanie goracej
potrawy

« Maksymalna pojemnos$¢ naczynia
miksujacego wynosi 2,2 litra.

« Poziom maksymalny wskazuje ozna-
czenie na $ciance naczynia.

 Z Thermomixa® TM5 mozna korzystaé
tylko, gdy pokrywa oraz uszczelka
pokrywy naczynia miksujgcego jest

prawidlowo zamocowana i oczyszczona.

6  Wskazowki bezpieczenstwa

Nalezy regularnie sprawdza¢ uszczelke
pod katem ewentualnych uszkodzen.
W razie wykrycia uszkodzenia lub
wycieku nalezy niezwlocznie wymienic¢
pokrywe. Uszczelka jest zamocowana
na stale. Kazda proba jej wyjecia, moze
spowodowac uszkodzenie pokrywy,

a w efekcie konieczno$¢ jej wymiany.
Nie nalezy otwiera¢ pokrywy naczynia
miksujacego na site. Pokrywe naczynia
miksujacego mozna otworzy¢ dopiero
po ustawieniu pokretla obrotow w
polozeniu 0 i otwarciu sie mechanizmu
blokady.

Nie wolno korzystac¢ z trybu Turbo

ani gwaltowanie zwieksza¢ obrotow
podczas przygotowywania goracych
potraw (temperatura powyzej 60 °C),
zwlaszcza gdy skladniki nie zostaly
podgrzane w urzadzeniu. W czasie
przygotowywania gorgcych potraw nie
nalezy dotyka¢ miarki. Nalezy uwazac
na drobiny goracych potraw wydo-
stajace sie przez otwor naczynia mik-
sujacego. Podczas przygotowywania
goracych potraw (np. dzemoéw lub zup)
na $rednich obrotach (3—6) oraz wyz-
szych (7—10, Turbo) w otworze pokrywy
nalezy umie$ci¢ miarke.

Podczas przygotowywania goracych
potraw (temperatura powyzej 60 °C)
nie nalezy przytrzymywaé¢ miarki ani
aktywowa¢ trybu Turbo.

Nie nalezy korzystacé z przystawki
Varoma do podgrzewania i gotowania
duzych ilosci jedzenia.

Wybierajac temperature Varoma,
nalezy korzysta¢ wylacznie z niskich
obrotow (¢ —2). Wyzsze obroty

moga powodowac rozchlapywanie lub
pienienie sie goracej zawartos$ci.



« Urzadzenie nalezy stawia¢ na czystych,
stabilnych, rownych i nienagrzewaja-
cych sie powierzchniach, zwlaszcza pod-
czas korzystania z przystawki Varoma.

« Naczynie miksujace nalezy zdejmowac
ostroznie, tak aby nie wylac¢ jego zawar-
to$ci, zwlaszcza gdy jest ona goraca.

Niebezpieczenstwo poparzenia
goraca para lub skroplong ciecza

« Nalezy sprawdzi¢, czy przystawka
Varoma jest ustawiona prawidlowo
wzgledem naczynia miksujacego.

« W trakcie uzytkowania nalezy uwazac
na pare wodna wydostajaca sie po
bokach i z gornej czeSci pokrywy przy-
stawki Varoma.

« Nalezy dotyka¢ wylacznie uchwytow
znajdujacych sie z obu stron przystawki
Varoma.

« Nie nalezy uzywac¢ przystawki Varoma
bez pokrywy.

 Pokrywe przystawki Varoma nalezy
zdejmowac w taki sposob, aby nie ulec
poparzeniu gorgcg para.

« Nalezy pamietac, ze po zdjeciu przy-
stawki Varoma z otworu w pokrywie
naczynia miksujacego bedzie nadal
unosila sie gorgca para.

« Korzystajac z przystawki Varoma, nalezy
trzymac dzieci z dala od urzadzenia
i poinformowac je o niebezpieczenstwie
poparzenia goracg parag wodna lub
goraca skroplong cieczg.

« Nigdy nie nalezy przepehmiac
koszyczka. Zawarto$¢ koszyczka nigdy
nie moze wystawac ponad brzeg.
Nalezy sie upewni¢, ze otwor w pokry-
wie naczynia miksujgcego nie jest
wypelniony zawarto$cia koszyczka.

Jezeli otwor w pokrywie naczynia mik-
sujacego zostanie zablokowany nad-
miarem skladnikow w koszyczku, pod-
czas grzania wzrastajgce ciSnienie
spowoduje zwiekszenie objetosSci
zawartos$ci koszyczka i gorace sklad-
niki moga gwaltownie rozprysnac¢ sie.
W takim przypadku istnieje wysokie
ryzyko poparzenia i zranienia.

« Nalezy zachowa¢ ostroznos$¢ podczas
wlewania goracej cieczy do naczynia
miksujacego, moze ulec ona rozpry-
$nieciu.

Niebezpieczenstwo obrazen
w wyniku kontaktu z goracymi
czeSciami

« Urzadzenie powinno znajdowac sie
w miejscu niedostepnym dla dzieci.
Nalezy ostrzec dzieci, ze naczynie
miksujace oraz przystawka Varoma
nagrzewaja sie do wysokich temperatur.

Niebezpieczenstwo obrazen
w wyniku kontaktu z zimna
zZywnoscia

« W trakcie pracy urzadzenia na $red-
nich (3—6) i wyzszych (7-10) obrotach
lub przy aktywowanym trybie Turbo,
w celu rozdrobnienia lub zmiksowania
zimnych skladnikéw, nalezy mocno
przytrzymywac miarke.

Niebezpieczenstwo zranienia
ostrymi krawedziami

 Ekran dotykowy urzadzenia jest wyko-
nany ze szkla i moze ulec uszkodzeniu
w przypadku nieprawidlowej obstugi.

Wskazéwki bezpieczenstwa 7
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Niebezpieczenstwo obrazen
z powodu nieprawidlowego
uzytkowania

« W czasie otwierania lub zamykania
urzadzenia nie nalezy opiera¢ dloni na
ramionach blokujacych ani na pokrywie
naczynia miksujacego. Nie nalezy podej-
mowac prob wyjecia naczynia miksuja-
cego lub otwarcia jego pokrywy na sile.

« Nie nalezy podgrzewac naczynia mik-
sujacego, gdy jest puste.

« Przed uruchomieniem pokretta obrotow
nalezy upewnic¢ sie, ze motylek jest
prawidlowo zamontowany.

« Korzystajac z motylka, nalezy unikaé
uzywania obrotow wyzszych niz 4.

« Nie nalezy korzysta¢ z kopystki przy
zalozonym motylku.

« Nie nalezy dodawa¢ skltadnikow, ktore
mogg uszkodzi¢ lub zablokowaé¢ motylek
podczas pracy urzadzenia.

Niebezpieczenstwo obrazen

w wyniku korzystania

z nieodpowiednich akcesoriow
lub elementéw wyposazenia

« Nalezy uzywac tylko akcesoriéw dola-
czonych do urzadzenia (str. 12—13)
lub oryginalnych cze$ci zamiennych
Vorwerk Thermomix®.

« Zabronione jest uzywanie w urzadzeniu
Thermomix® TM5 akcesoriow przeznaczo-
nych do poprzednich modeli Thermomixa®
lub czes$ci i podzespoldow producentow
innych niz Vorwerk Thermomix®.

« Naczynie miksujace nalezy zamykac
wylgcznie za pomoca pokrywy dolaczo-
nej do zestawu.

8 Wskazowki bezpieczenstwa

« Do zamykania otworu w pokrywie
naczynia miksujacego nalezy uzywac
miarki. Nie nalezy przykrywac¢ pokrywy
naczynia miksujacego recznikami
ani podobnymi materialami.

« Do mieszania potraw w naczyniu
miksujacym nalezy uzywaé wylgcznie
kopystki z tarcza ochronng. Do mie-
szania nie nalezy nigdy uzywac lyze-
czek, tyzek ani innych podobnych
przedmiotow. Moga one zostac wcigg-
niete przez obracajacy sie ndz, co moze
spowodowac obrazenia.

« Przed wlozeniem kopystki do otworu
w pokrywie naczynia miksujacego
nalezy zamkna¢ pokrywe naczynia.

Ostrzezenie dla os6b z wszczepionym
rozrusznikiem serca

Niebezpieczenstwo zwigzane z obstuga
urzadzenia przez osoby posiadajace wsz-
czepiony rozrusznik serca. No$nik prze-
pisow na Thermomix® oraz miejsce na
urzadzeniu, shuzace do podlaczania nosnika,
zawieraja magnes. Osoby posiadajace
wszczepiony rozrusznik serca powinny
zachowac bezpieczny dystans.

Uszkodzenia mienia

Thermomix® TM5 moze sie
przemieszczac.

« W celu ochrony urzadzenia przed prze-
suwaniem sie, nalezy postawi¢ je na czy-
stej, stabilnej, rownej i nienagrzewajacej
sie powierzchni. Thermomix® TM5
nalezy ustawi¢ w odpowiedniej odleglo-
Sci od krawedzi tej powierzchni, aby



zapobiec jego upadkowi. W przypadku
wyrabiania ciasta lub rozdrabniania
zywno$ci w naczyniu miksujacym
moze dojs$¢ do przeniesienia §rodka
ciezkosci, co w okre$lonych okoliczno-
Sciach moze doprowadzi¢ do prze-
mieszczenia sie calego urzadzenia.

W zwigzku z tym nie nalezy pozosta-
wiac urzadzenia w trakcie pracy bez
nadzoru, poniewaz moze ono spas¢

z blatu, na ktérym jest postawione.

Niebezpieczenstwo uszkodzenia

« W wyniku dzialania goracej
pary wodnej: Nalezy zapewni¢
wystarczajaca odleglo$¢ powyzej
Thermomixa® TM5 oraz Varomy
(wiszace szafki, polki) oraz wokol nich,
w celu unikniecia uszkodzen spowodo-

wanych dzialaniem goracej pary wodnej.

« W wyniku dzialania zewnetrz-
nych zrodel ciepla: Nalezy zacho-
wac odpowiednia odleglo$¢ pomiedzy
Thermomixem® TM5 a zewnetrznymi
zrodlami ciepla, np. grzejnikiem, plyta
grzejna itp. Nie nalezy umieszczac
Thermomixa® TM5 lub kabla zasilaja-
cego na jakichkolwiek zrodlach ciepta
(np. gorgcych plytkach kuchenki),
poniewaz przypadkowe wlaczenie
kuchenki mogloby spowodowac
uszkodzenie urzadzenia. Nie ustawia¢
Thermomixa® TM5 na goracych
powierzchniach.

« W wyniku wyciekania potraw:
Nalezy upewnic sie, ze uszczelka noza
jest prawidlowo zamontowana na
trzpieniu noza. Brak uszczelki moze
doprowadzi¢ do wycieku zawartoSci

naczynia miksujgcego i uszkodzenia
Thermomixa® TM5. Nalezy takze
upewnic sie, ze n6z miksujacy jest
prawidlowo zablokowany w podstawie
naczynia.

W wyniku niedostatecznego
chlodzenia Thermomixa® TM5:
Nalezy upewnic sie, ze otwory wentyla-
cyjne po obu stronach urzadzenia nie
sq zabrudzone tluszczem, resztkami
jedzenia itp., i nie sg zakryte. Zaslonie-
cie otworé6w moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia Thermomixa® TM5. Jest
to szczegolnie istotne w przypadku,
gdy otwory wentylacyjne urzadzenia sa
przestoniete kratkami ochronnymi.
Kratki ochronne nalezy wyja¢ przy
kazdym czyszczeniu.

W wyniku nieprawidlowego
sposobu uzytkowania: Urzadzenie
nalezy podlacza¢ wylacznie do gniazda
sieciowego pradu przemiennego, ktoére
zostalo zainstalowane przez fachowca.
Napiecie i czestotliwo$¢ pradu zasilajg-
cego musza by¢ zgodne z podanymi

na tabliczce znamionowej (na spodzie
korpusu urzadzenia).

W wyniku korozji: Dokladnie osu-
szy¢ styki kontaktowe po zakonczeniu
czyszczenia recznego lub w zmywarce
naczynia miksujacego.

W wyniku zwarcia w no$niku
przepisé6w na Thermomix®:

Nie nalezy dotykac nosnika przepisow
metalowymi przedmiotami, np. tyzka,
moze to spowodowacé uszkodzenie
urzadzenia.

Wskazdwki bezpieczenstwa 9



DANE
TECHNICZNE

Symbol

zgodnosci @ c €

Silnik Bezobstugowy reluktancyjny silnik firmy Vorwerk o mocy znamionowe;j
500 W.
Bezstopniowa regulacja predkoéci w zakresie od
100 do 10700 obr./min (delikatne mieszanie — 40 obr./min).

Specjalne ustawianie predkos$ci (tryb naprzemienny) do wyrabiania ciasta.
Automatyczny wytacznik zapobiegajacy przecigzeniu.

Uktad grzewczy Pobor mocy 1000 W.
Zabezpieczenie zapobiegajace przegrzaniu.

Wbudowana waga Zakres wazenia od 5 do 3000 g w odstepach co 5 g (maksymalnie 6 kg);
od -5 do -3000 g w odstepach co 5 g (maksymalnie -6 kg)

Obudowa Tworzywo sztuczne wysokiej jakosci.

Naczynie miksujace Stal nierdzewna, z uktadem grzewczym i wbudowanym
czujnikiem temperatury. Maksymalna pojemnosé: 2,2 1.

Moc przytaczeniowa Tylko 220 ... 240 V 50/60 Hz (TM5-1).
Maksymalne zuzycie energii: 1500 W
Kabel zasilajgcy o dt. 1 m, wyciagany z obudowy.

Wymiary i waga bez przystawki Varoma Varoma

Thermomix® TMb wysoko$¢ 34,1 cm wysoko$¢ 13,1 cm
szerokos¢ 32,6 cm szerokos¢ 38,3 cm
gtebokos¢ 32,6 cm gtebokos¢ 27,5cm
waga 7,95 kg waga 0,8 kg
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WPROWADZENIE

Szanowny Kliencie,

Gratulujemy wyboru urzadzenia Thermomix® TM5!

W czasie prezentacji urzadzenia Thermomix® TM5 mieli Panstwo mozliwo$é dokladnego zapoznania sie z jego
zaletami dzieki aktywnemu uczestnictwu w prezentacji. Doswiadczony przedstawiciel zaprezentowal Panistwu
wszystkie funkcje, w jakie wyposazone jest urzadzenie.

Mogli sie Panstwo takze przekonac, ze obstuga urzadzenia Thermomix® TM5 jest niezwykle latwa i szybka.

Teraz z cala pewno$cia czekaja Panstwo na to, aby w koncu samodzielnie przetestowaé urzadzenie i przekonaé sie,
ze nowy zakup przyspieszy i ulatwi przygotowywanie smacznych i zdrowych potraw. Urzadzenie pozwala na
zaoszczedzenie czasu, ktéry mozna po$wieci¢ innym sprawom.

Instrukcja obslugi zaznajomi Panstwa z nowym urzadzeniem Thermomix® TM5. Prosimy o uwazne zapoznanie
sie z jej tredcia. Przekonaja sie Panistwo, ze w procesie tworzenia tego wysokiej jakoSci produktu, koncentrowaliSmy

sie na oczekiwaniach i potrzebach naszych klientow.

Nasze proste, opracowane krok po kroku przepisy pozwolg Panstwu na przygotowywanie wszystkich potraw bez
potrzeby posiadania specjalistycznej wiedzy.

Zyczymy Pafistwu, Paistwa rodzinie i przyjaciolom przyjemnej zabawy z urzadzeniem Thermomix® TMs5!

Vorwerk Thermomix®

Woprowadzenie 11



TWOJE URZADZENIE
THERMOMIX® TMb5

Po otwarciu opakowania nalezy sprawdzic,
czy zawiera ono wszystkie nizej wymienione
czedci urzadzenia Thermomix® TM5: S3 to:

» Thermomix® TM5 z naczyniem miksujacym i pokrywa
« koszyczek

 nasadka mieszajaca (motylek)

 miarka

« kopystka

« przystawka Varoma

« ksigzka kucharska

» Noénik przepiséw na Thermomix®

« instrukcja obstugi

12 Twoje urzadzenie Thermomix® TMb



@ Korpus urzadzenia
Thermomix® TM5

(2) Naczynie miksujace
(3) Podstawa naczynia miksujacego
(@) Uszczelka noza miksujacego

(5) N6z miksujacy

(9) Pokrywa naczynia miksujacego
(10 Nasadka mieszajaca (motylek)
(11 Kopystka z tarcza ochronna

(12 Koszyczek

(13 Miarka

(19 Noénik przepisow na
Thermomix®

(19 Czujnik blokady pokrywy
(16 Pokretto
(12 Uchwyt

Varoma
(8) Pokrywa przystawki Varoma
() Wklad przystawki Varoma

(8) Dolna czeéé przystawki Varoma

Twoje urzadzenie Thermomix® TM5
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PRZED
URUCHOMIENIEM

Gratulujemy zakupu urzadzenia
Thermomix® TM5!

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia Thermomix® TM5 (dalej zwanego
»~Thermomix®”) zalecamy uczestnictwo w prezentacji przeprowadzonej
przez wykwalifikowanego przedstawiciela handlowego oraz zapoznanie sie
z zasadami funkcjonowania urzadzenia.

Przed uruchomieniem

W celu ochrony Thermomixa® przed przesuwaniem sie, nalezy postawié je
na czystej, stabilnej, rownej i nienagrzewajacej sie powierzchni. Aby obstuga
urzadzenia nie stanowila zadnego klopotu, Thermomix® nalezy ustawic

w jednym, wyznaczonym dla niego miejscu. Nalezy usuna¢ folie ochronng

z wy$wietlacza. Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy je dokladnie
wyczySci¢ wedtug wskazéwek podanych w czeéci po$wieconej myciu (str. 46).

Prawidlowe montowanie naczynia
miksujacego

Naczynie miksujace nalezy wprowadzi¢ uchwytem do przodu i delikatnie
ustawié w pozycji (1).

Naczynie miksujace jest osadzone w sposob prawidlowy, gdy uchwyt znaj-
duje sie z przodu, co pokazano na zdjeciu (1), a samo naczynie jest unierucho-
mione w korpusie urzadzenia. Aby zamknaé naczynie miksujace, nalezy

od gory pionowo zalozyé jego pokrywe (2). Pokrywa zostanie zablokowana
automatycznie po aktywowaniu pokretla obrotow.

A UWAGA

Niebezpieczenstwo poparzenia poprzez rozpryskiwanie goracej

potrawy

¢ Nie nalezy otwiera¢ pokrywy naczynia miksujacego na site. Pokrywe
mozna otworzy¢ dopiero, gdy pokretto znajduje sie w potozeniu otwarcia
pokrywy, a zawartos¢ naczynia jest w bezruchu.

Niebezpieczenstwo obrazen

¢ \V czasie otwierania lub zamykania urzadzenia nie nalezy opiera¢ dtoni
na ramionach blokujacych ani na pokrywie naczynia miksujacego.

14 Przed uruchomieniem




Wymontowanie noza miksujacego @

Aby wymontowa¢ n6z miksujacy: nalezy chwycié¢ jedna reka naczynie miksu-
jace otwartg czeScia do gory, a drugg przekrecic jego podstawe o 30 stopni

w lewo, a nastepnie pociagnaé ja w dot (3). Ostroznie chwycié gorng cze$é noza
miksujacego i wyjaé noz razem z uszczelkg @)

A UWAGA

Niebezpieczenstwo zranienia ostrym nozem miksujacym

Nie dotykac¢ ostrzy noza miksujacego. Sa one niezwykle ostre. W czasie
wyjmowania lub wktadania noza miksujacego nalezy przytrzymywac go @
za gorna krawedz.

WAZNE:

Nalezy przedsiewzia¢ srodki bezpieczenstwa, ktdre zapobiegna
przypadkowemu wypadnieciu noza.

Przed uruchomieniem 15



PRZED URUCHOMIENIEM

Zamontowanie noza miksujacego

Aby ponownie zamontowac¢ n6z, nalezy podstawe naczynia miksujacego
polozyé na czystym blacie roboczym, nalozy¢ na nig naczynie miksujace,
mocno trzymajac. Nastepnie przez otwor w naczyniu miksujacym nalezy
wlozy¢ n6z, tak by uszczelka noza dotknela spodu naczynia @ @, po czym
nalezy przekreci¢ naczynie miksujace o 30 stopni w kierunku zgodnym

z ruchem wskazdéwek zegara, w celu zablokowania noza w prawidlowej

pozycji @

UWAGA

Niebezpieczenstwo uszkodzenia przez wyciekanie zawartosci
Nalezy pamigta¢ o zamontowaniu uszczelki na trzpieniu noza.

Brak uszczelki moze doprowadzi¢ do wycieku mieszanej lub gotowanej
zawartoéci i do uszkodzenia urzadzenia.
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AKCESORIA

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia warto zapoznac sie z jego
wyposazeniem. Jest to wyjatkowo dobrze przemyslana konstrukeja. Kazda
cze$c¢ zostala zaprojektowana w sposob nowatorski i stuzy do kilku celow.

Naczynie miksujace

Na wewnetrznej i na zewnetrznej §ciance naczynia znajduje sie praktyczna
miarka pokazujaca kolejne poziomy napelniania @ Maksymalna pojemno$c
naczynia miksujacego wynosi 2,2 litra @

A UWAGA

Niebezpieczenstwo poparzenia poprzez rozpryskiwanie goracej
potrawy

* Do naczynia miksujacego mozna wla¢ maksymalnie 2,2 litra ptynu.

e Poziom maksymalny wskazuje oznaczenie na sciance naczynia.

Podstawa naczynia miksujacego

Podstawa naczynia miksujacego @ shuzy do montazu i demontazu noza.
Cale naczynie miksujace mozna postawic na blacie.

WAZNE:

Podstawe naczynia miksujacego nalezy przekreci¢ do oporu az do
zablokowania. Niewtasciwe zamocowanie podstawy moze spowodowaé
uszkodzenie pozostatych czesci urzadzenia.

®
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AKCESORIA

Pokrywa naczynia miksujacego

Pokrywa naczynia miksujacego (1) stuzy do jego przykrycia. Ze wzgledow
bezpieczenstwa Thermomix® nie zostanie uruchomiony do momentu,

az pokrywa nie znajdzie sie na wladciwym miejscu i nie zostanie prawidtowo
zamknieta. Gdy urzadzenie jest zablokowane, nie wolno na sile otwieraé
pokrywy. Pokrywa naczynia miksujacego jest zabezpieczona mechanizmem
blokujacym. Sktada sie on z dwoch ramion blokujacych pokrywe oraz czujnika
umieszczonego miedzy nimi. Nalezy pamietaé, by czujnik zawsze byl czysty.

Prosze zwroéci¢ uwage na opdznienie pomiedzy skreceniem obrotéw do zera
a zwolnieniem mechanizmu blokujacego. Ma to na celu przeciwdzialanie wylaniu
zawartoS$ci naczynia, w przypadku gdy jest ono maksymalnie wypelnione.

A UWAGA

Niebezpieczenstwo obrazen z powodu nieprawidtowego

uzytkowania

e Naczynie robocze nalezy zamyka¢ wytacznie za pomoca pokrywy
dotaczonej do zestawu.

e \W regularnych odstepach czasu nalezy sprawdzac¢ stan uszczelki pod
katem ewentualnych uszkodzen. W razie wykrycia uszkodzenia lub
wycieku nalezy niezwtocznie wymieni¢ pokrywe naczynia miksujacego.
Nie ma mozliwosci wymiany lub wyjecia uszczelki z pokrywy naczynia
miksujacego.

Niebezpieczenstwo obrazen
¢ \W czasie otwierania lub zamykania urzadzenia nie nalezy opiera¢ dtoni
na ramionach blokujacych ani na pokrywie naczynia miksujacego.

Miarka

A UWAGA

Niebezpieczenstwo poparzenia poprzez rozpryskiwanie goracej

potrawy

¢ Nalezy pamietac, ze przez otwor w pokrywie naczynia miksujacego moze
pryskac¢ goraca zawarto$¢ naczynia. Podczas przygotowywania goracych
potraw (np. dzemow lub zup) na $rednich obrotach (3-6) oraz wyzszych
(7-10, Turbo) w otworze pokrywy nalezy umiescic i pozostawi¢ miarke.

¢ Nie nalezy przykrywac pokrywy naczynia miksujacego recznikami ani
podobnymi materiatami.

e Podczas gotowania z uzyciem miarki, nalezy sie upewni¢, ze jest ona
zatozona prawidtowo na pokrywe naczynia miksujacego i nie jest wypy-
chana przez zawarto$¢ koszyczka. Jezeli otwér w pokrywie naczynia
miksujacego zostanie zablokowany nadmiarem sktadnikow w koszyczku,
podczas grzania wzrastajace cisnienie spowoduje zwigkszenie objetosci
zawartosci koszyczka i gorace sktadniki moga gwattownie rozprysnacé
sie. W takim przypadku istnieje wysokie ryzyko poparzenia i zranienia.

18 Akcesoria
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Miarka to akcesorium, ktore mozna wykorzystywac na wiele sposobéw. Stuzy
jako zamkniecie otworu w pokrywie, zapobiega utracie ciepla i nie pozwala
miksowanej i gotowanej zawartoéci wydostawac sie na zewnatrz.

Miarke mozna takze stosowaé¢ do odmierzania sktadnikow. Miarka posiada
na §ciance oznaczenie 100 ml. Napelniona do kofica mieSci 100 ml plynu,
a do wyzlobienia — 50 ml.

Miarke nalezy umieszczac¢ w otworze pokrywy naczynia miksujacego w taki
sposob, aby strong otwartg byla skierowana do gory (2.

Aby doda¢ plynu, nie trzeba wyjmowa¢ miarki. Wystarczy nalac go na pokrywe.
Plyn powoli Scieknie do naczynia miksujacego.

Aby moc doda¢ skladniki przez otwoér w pokrywie naczynia miksujacego,
nalezy unie$¢ miarke.

Koszyczek

Koszyczek jest wykonany z wysokiej jakos$ci plastiku. Mozna go wykorzystywaé

na rézne sposoby:

« Jako sitko do sokéw owocowych i warzywnych. Skladniki nalezy najpierw
zmiksowac¢ w urzgdzeniu, a nastepnie do naczynia miksujacego wlozy¢
koszyczek i zastosowac jako sitko do odcedzania soku. Podczas odlewania
soku do przytrzymywania koszyczka nalezy wykorzystaé kopystke (3).

« Delikatne potrawy, takie jak pulpety miesne lub rybne, ktére nie moga
by¢ przygotowywane w naczyniu miksujacym, powinny by¢ gotowane w
koszyczku.

By wyjac koszyczek z naczynia miksujacego, nalezy zaczep kopystki umiescié

w nacieciu koszyczka (@) i unieéé koszyczek (8). Kopystke mozna wyjaé

w dowolnym momencie.

« Nézki znajdujace sie na dnie koszyczka (6) pozwalaja na swobodne odcedzenie
nadmiaru plynu z potrawy.

» W razie potrzeby odparowania plynu z potrawy (np. sos) na pokrywie
naczynia miksujacego (7) zamiast miarki nalezy umieécié¢ koszyczek.

A UWAGA

¢ Nigdy nie nalezy przepetnia¢ koszyczka. Zawartos$¢ koszyczka nigdy nie
moze wystawac ponad brzeg. Nalezy sie upewnic, ze otwor w pokrywie
naczynia miksujacego nie jest wypetniony zawartoscia koszyczka. Jezeli
otwor w pokrywie naczynia miksujgcego zostanie zablokowany nadmia-
rem sktadnikéw w koszyczku, podczas grzania wzrastajace cisnienie spo-
woduje zwiekszenie objetosci zawartosci koszyczka i gorace sktadniki
moga gwattownie rozprysnac sie. W takim przypadku istnieje wysokie
ryzyko poparzenia i zranienia.
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AKCESORIA

Kopystka @ QT

Kopystka (1) to kolejny przyktad inteligentnego rozwiazania zastosowanego
w Thermomixie®.

 Kopystka dolgczona do Thermomixa® jest jedynym narzedziem, za pomoca
ktorego mozna mieszaé produkty w naczyniu miksujacym (2). Kopystke
nalezy wlozy¢ do naczynia od gbry przez otwdr w pokrywie. Dzieki tarczy
ochronnej kopystka nie ma kontaktu sie z nozem miksujacym, co pozwala
na jej stosowanie podczas rozdrabniania i gotowania.

Kopystke mozna wykorzystywaé takze do usuwania sktadnikow z naczynia
miksujacego. Konicowka kopystki zostala uksztaltowana w taki sposob,
aby idealnie mie$cila sie miedzy nozem a $ciankami naczynia.

Na kopystce zamontowano specjalng tarcze ochronna, dzieki ktérej kopystka
nie zsuwa sie z blatu roboczego.

Kopystka nadaje sie do przytrzymywania koszyczka podczas odcedzania
soku z owocow lub warzyw.

Za pomoca kopystki mozna bez wysitku wyjaé koszyczek z naczynia

(zob. str. 19, ilustracja @).

A UWAGA

Niebezpieczenstwo obrazen w wyniku korzystania

z nieodpowiednich przedmiotow

* Do mieszania zawartosci naczynia miksujacego nalezy uzywac wytacznie
dotaczonej do Thermomixa® kopystki z tarcza ochronna.

e Przed wtozeniem kopystki do otworu w pokrywie naczynia miksujacego
nalezy zamknac pokrywe naczynia.

* Do mieszania nie nalezy nigdy uzywac tyzeczek, tyzek ani innych
podobnych przedmiotow. Moga one zosta¢ wciagniete przez obracajacy
sie n6z, co moze spowodowac obrazenia.
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Motylek (nasadka mieszajaca)

« Motylek (3) (tu zalozony na néz miksujacy) @) shuzy do ubijania émietany
i biatek. Swietnie sprawdza sie takze podczas przygotowywania mas
kremowych i budyniowych.

 Podczas gotowania mleka lub przygotowywania masy budyniowej czy sosu
motylek stale miesza zawarto$¢. Dzieki temu ta nie przywiera do dna.

Motylek daje sie latwo zamontowaé. Nalezy wlozy¢ go w sposob pokazany na
ilustracji (8), lekko przekreci¢ go w odwrotnym kierunku do wybranego kie-
runku ruchu nozy. Spowoduje to zaczepienie si¢ motylka o noze i uniemozliwi O
jego wypadniecie. Motylek ma koncéwke o kulistym ksztalcie, dzieki ktorej

mozna go rowniez latwo wyjaé. Aby wyjaé motylek, nalezy chwycic¢ za kulista
koncowke i ciagnac, obracajac ja w obu kierunkach.

A UWAGA

Niebezpieczenstwo obrazen z powodu nieprawidtowego

uzytkowania

¢ \Wtaczenie obrotow jest dopuszczalne wytacznie wowczas,
gdy motylek zostat prawidtowo zamontowany.

e Korzystajac z motylka, nalezy unika¢ obrotow wyzszych niz 4. @

¢ Nie nalezy korzystac¢ z kopystki przy zatozonym motylku.

e Jezeli motylek jest zamocowany, a néz obraca sie, nie wolno dodawac
sktadnikow, ktore mogtyby go uszkodzi¢ lub zablokowac.
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AKCESORIA

Przystawka Varoma

Przystawka Varoma @ sklada sie z trzech czeéci @:

+ dolnej czesci

« wkiadu

» pokrywy

Wszystkie czeéci zostaly wykonane z wysokogatunkowego plastiku,
dopuszczonego do kontaktu z zywno$cia.

UWAGA

e Przystawke Varoma nalezy przechowywac zawsze z zatozona
pokrywa @

e Przystawka Varoma moze by¢ wykorzystywana wytacznie
z Thermomixem® (nie nadaje sie do uzytkowania w kuchenkach
mikrofalowych, piekarnikach oraz innych urzadzeniach).

Laczenie elementow przystawki Varoma
Przystawke Varoma mozna wykorzysta¢ w nastepujacych zestawach:

Zestaw 1:

Dolna czeé¢ razem z wktadem i pokrywa @

Ten zestaw idealnie nadaje sie do gotowania wielu potraw, np. warzyw z miesem
lub ryba, lub wiekszej iloSci tej samej potrawy, np. klusek na parze.

Zestaw 2:

Dolna czeé¢ razem z pokrywa @

Ten zestaw idealnie nadaje sie do gotowania duzych ilosci sktadnikéw tego
samego rodzaju, np. warzyw, ziemniakow, duzych porcji miesa lub kielbasek.

A UWAGA

Niebezpieczenstwo oparzenia goraca para lub skroplona woda
Nie nalezy uzywac przystawki Varoma bez pokrywy.

WAZNE:

Niewtasciwe zamkniecie pokrywy przystawki Varoma spowoduje, ze na
zewnatrz bedzie wydostawac sie para, a potrawa znajdujaca sie w srodku
nie ugotuje sie wtasciwie.

22 Akcesoria




Prawidlowe uzycie przystawki Varoma

Przystawki Varoma nalezy uzywac tylko z Thermomixem®. Przed rozpocze-
ciem gotowania na parze przy uzyciu przystawki Varoma nalezy prawidlowo
przygotowaé urzadzenie:

Krok 1: Ustawienie urzadzenia Thermomix®

UmieSci¢ naczynie miksujace w urzadzeniu. W przypadku gotowania na parze
w czasie do 30 minut, do naczynia miksujacego nalezy wla¢ co najmniej 0,51
(500 g) wody. W przypadku gotowania na parze z koszyczkiem nalezy wlozyc
koszyczek do naczynia miksujacego i napehic go skladnikami, np. ziemniakami
lub ryzem, nastepnie zamkna¢ pokrywe.

Aby poprawié¢ smak potrawy, zamiast wody mozna doda¢ wino rozcienczone
wodg lub wywar z warzyw.

Krok 2: Napelnianie przystawki Varoma

Na blacie roboczym nalezy polozy¢ pokrywe przystawki Varoma wierzchem
do spodu (4) i umiescié na niej dolna czeé¢ Varomy — powinna ono idealnie
pasowaé do wglebienia. Nastepnie luzno poukladaé produkty w dolnej czeéci
przystawki Varoma (8). By umozliwi¢ réownomierne rozchodzenie sie pary
wodnej, nalezy dopilnowac, aby cze$é otwordéw pozostata odkryta. Podczas
napelniania przystawki Varoma na sp6d nalezy polozy¢ sktadniki wymagajace
dluzszego gotowania, natomiast na gérze umiescié¢ skladniki, ktérym wystarczy
krotszy czas gotowania. Umieszczenie pokrywy pod naczyniem przystawki
Varoma zapobiegnie przedostawaniu sie na blat roboczy wody z ptukanych
warzyw, owocow, surowego miesa lub ryby.

A UWAGA

Niebezpieczenstwo poparzenia goraca para lub skroplong woda

¢ \W celu unikniecia niekontrolowanego wydostawania sie pary nalezy
dopilnowac¢, aby otwor w pokrywie naczynia miksujacego oraz otwory
w dolnej czesci i wktadzie przystawki Varoma pozostawaty niezastoniete.

e Nalezy sprawdzi¢, czy przystawka Varoma jest ustawiona prawidtowo
wzgledem naczynia miksujacego i Thermomixa®.
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W przypadku korzystania z wkladu nalezy wtozyc¢ go do dolnej czesci przystawki ’@
Varoma. Wklad przystawki Varoma powinien leze¢ luZno i rowno. Dopiero

wowezas mozna ulozyé na nim sktadniki (1).

UmieSci¢ przystawke Varoma na pokrywie naczynia miksujacego (bez miarki)

w spos6b zapewniajacy jej wlasciwe utozenie (2).

Przykry¢ przystawke Varoma pokrywa. Pokrywa przystawki Varoma powinna
lezeé luzno i r6wno, co stanowi gwarancje szczelnosci i zatrzymania pary
wewnatrz przystawki.

WAZNE:

Podczas korzystania z przystawki Varoma nie nalezy nigdy pozostawiac
miarki w pokrywie naczynia miksujacego. W przypadku niewtasciwego
utozenia pokrywy, w przystawce Varoma nie powstanie wystarczajaca

ilos¢ pary wodnej, co spowolni przygotowywanie potraw.

A UWAGA

Niebezpieczenstwo poparzenia goraca para lub skroplong woda

¢ \W trakcie uzytkowania nalezy uwazac na goraca pare wodna wydostajaca
sie po bokach i z gérnej czesci przystawki Varoma.

e Korzystajac z przystawki Varoma, nalezy trzymac dzieci z dala od
urzadzenia i poinformowac je o niebezpieczenstwie poparzenia goraca
para wodna lub goraca skroplona woda.

Niebezpieczenstwo poparzenia poprzez rozpryskiwanie goracej

potrawy

¢ \Wybierajac temperature wyzsza niz 60 °C, nalezy korzysta¢ wytacznie
z niskich obrotéw (té —6). Wyzsze obroty moga powodowac pryskanie
lub pienienie sie goracej zawartosci.

Krok 3: Gotowanie na parze przy uzyciu przystawki Varoma @

Ostatnim krokiem jest wybranie czasu i temperatury Varoma. Gotowanie na
parze rozpocznie sie w momencie ustawienia pokretla w polozeniu obrotow
pomiedzy (# —6). Minutnik rozpoczyna odliczanie w d6t. Woda lub wywar
w naczyniu miksujacym podgrzewa sie do temperatury wrzenia, powoduje to
wytworzenia 250 g pary na kazdy kwadrans gotowania na parze lub redukcji
plynu w naczyniu miksujacym, ktoéra przedostaje sie przez otwoér w pokrywie
naczynia miksujacego do przystawki Varoma. Potrawy gotuja sie lagodnie w
goracej parze. Warto pamietaé, ze maksymalnie temperatura Varoma moze
wynosié 120 °C, zaleznie od uzytych skladnikéw, np. oleju.
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A UWAGA

Niebezpieczenstwo poparzenia goraca para lub skroplong woda

e Dotyka¢ mozna wytacznie uchwytow znajdujacych sie z obu stron
przystawki Varoma.

e Pokrywe przystawki Varoma nalezy zdejmowac w taki sposéb, aby nie
ulec poparzeniu goraca para lub zawartoscia.

¢ Nalezy pamietac, ze po zdjeciu przystawki Varoma z otworu w pokrywie
naczynia miksujacego bedzie nadal unosita sie goraca para.

Po ugotowaniu potrawy lub w razie potrzeby sprawdzenia, czy zostala ugoto-
wana, nalezy zmniejszy¢ obroty do zera, poprzez dotkniecie na wySwietlaczu
ikony czasu oraz obréocenie pokretla w lewo. Aby otworzy¢ przystawke Varoma,
nalezy lekko i ostroznie przechyli¢ jej pokrywe do przodu, doprowadzajac do
wydostania sie pary wodnej z tytu przystawki (4). Nalezy umozliwi¢ skapniecie
skroplonej wody do przystawki Varoma, przytrzymujac pokrywe ponad nia.
Nastepnie ostroznie zdjac¢ pokrywe przystawki Varoma i polozy¢ ja do gory
dnem na blacie roboczym. Unie$¢ przystawke Varoma i odczekaé kilka sekund,
az skroplona woda splynie do naczynia miksujacego. Nastepnie umieScic
dolng czesé i wklad na pokrywie przystawki Varoma.
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Praktyczne wskazowki zastosowania
przystawki Varoma

Powyzszy opis jasno pokazuje, jak latwe jest korzystanie z przystawki Varoma.
Stosujac przystawke Varoma nalezy przestrzegaé kilku podstawowych zasad:
» Wlaé wystarczajaca ilos¢ wody do naczynia miksujacego.

WAZNE:

30 minut gotowania na parze wymaga uzycia 0,5 | (500 g) wody.
Kazde dodatkowe 15 minut zwieksza zapotrzebowanie o kolejne 250 g.

« W dolnej czesci oraz we wkladzie przystawki Varoma znajduja sie ulozone
w réwnych odstepach niewielkie otwory zapewniajace rOwnomierne
rozchodzenie sie pary wodnej wewnatrz przystawki.

« Podczas ukladania sktadnikéw nalezy zadbac o to, aby jak najwieksza liczba
otworow pozostala odkryta. W tym celu nalezy unikaé gestego ukladania
skltadnikéow.

» Mozliwe jest jednoczesne przygotowywanie potraw o réznej konsystencji
i miekko$ci. Potrawy wymagajace dluzszego gotowania nalezy ukladaé na
spodzie, potrawy wymagajace krotszego gotowania na gorze, np. warzywa
w dolnej czeéci, natomiast ryby na wkladzie przystawki Varoma.

« Warzywa ugotuja sie rownomiernie, jezeli zostang pokrojone na kawatki
o podobnej wielko$ci. Podane czasy gotowania maja charakter szacunkowy.
Rzeczywisty czas gotowania zalezy od jakos$ci, dojrzalosci i wielkosci
skladnikow oraz osobistych upodoban uzytkownika.

 Dolna cze$é i wklad przystawki Varoma nalezy posmarowaé tluszczem,
aby zapobiec przywieraniu takich sktadnikéw, jak mieso, ryby lub ciasto.

« Nie nalezy zageszcza¢ sosoéw ani zup przed zakonczeniem gotowania na parze.
Srodki zageszczajace moga utrudnié proces rownomiernego tworzenia sie
pary w naczyniu miksujacym i wydluzy¢ czas gotowania.

» Pokrywe przystawki Varoma mozna ulozy¢ do gory dnem i wykorzystaé
do zbierania wody z przystawki (1). Mozna jej rowniez uzywa¢ jako tacki
do serwowania potraw z przystawki Varoma.
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Z THERMOMIXEM®

Uruchomienie Thermomixa®

UWAGA:
Ostroznie wyciagnaé kabel zasilajacy z obudowy i podia- Thermomix® moze sie przemieszczaé
czy¢ go do gniazdka. Kabel mozna rozwinaé¢ na dowolna W celu ochrony urzadzenia przed przesuwaniem
dtugoé¢ maks. do 1 m. Jezeli calkowite rozwiniecie kabla sie nalezy postawic¢ je na czystej, stabilnej, réwnej
nie jest konieczne, jego nieuzywana cze$¢ pozostaje w i nienagrzewajacej sie powierzchni. Nalezy ustawié
obudowie urzadzenia, dzieki czemu nie przeszkadza on urzadzenie w odpowiedaniej odlegtosci od krawedzi
w pracy. Nalezy upewnic¢ sie, ze kabel nie jest obcigzony, tej powierzchni, aby zapobiec jego upadkowi
co mogtoby zaklocié prace wagi. Nie stawia¢ urzadzenia z kuchennego blatu.
na kablu, w przeciwnym razie urzadzenie utraci stabilnosc,
a waga nie bedzie wazy¢ dokladnie. Teraz Thermomix® Niebezpieczenstwo uszkodzenia w wyniku
jest gotowy do pracy. dziatania goracej pary wodnej

Nalezy zapewni¢ wystarczajaca odlegto$¢ powyzej
Wlaczy¢ urzadzenie poprzez naciéniecie pokretla. Thermomixa oraz Varomy (wiszace szafki, potki)
Wyséwietlony zostanie ekran gtowny (2). oraz wokét nich w celu unikniecia uszkodzen

spowodowanych dziataniem goracej pary wodnej.
Aby powrdcic do ekranu gléwnego z innych pozycji menu,
nalezy nacisngé ikone menu gléwnego. Na ekranie
gléwnym mozna wyzerowaé pokretla poprzez dotkniecie
i przytrzymanie ikony menu gléwnego. Warto znalez¢ dla
urzadzenia stale miejsce w kuchni, tak aby bylo ono zawsze
pod reka, gdy jest potrzebne.

Pasek statusu/menu urzadzenia Thermomix®

Ikonka regulacji

temperatury
Tkonka
regulacji Tkonka regulacji
czasu obrotow

Przycisk obrotéw

Tkona strony zgodnych z ruchem

gtownej wskazowek zegara/
Obrot6éw wstecznych
Ikona wazenia Ikona trybow
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Wylaczanie Thermomixa® R T e
Aby wylaczy¢ urzadzenie, nalezy nacisna¢ i przytrzymac pokretlo do czasu, i r_yEr_a_nspEriu
gdy wys$wietlony zostanie komunikat o wylaczeniu urzadzenia. Nastepnie Wskazowki dOF- b:'-
zwolni¢ pokretlo. Ustawienia

A UWAGA

Pomimo zastosowania wielu $rodkéw ostroznosci, uzytkujac Thermomix®
nie ma pewnosci catkowitego bezpieczenstwa — zawarto$¢ podgrzewana
jest do temperatury 120 °C, a n6z obraca sie z predkoscia 10700 obrotow
na minute. W czasie przygotowywania potraw moga wystapi¢ zjawiska

77 /A UWAGANT | Nastepny»

fizyczne znane z gotowania na kuchenkach (np. kipienie mleka). Z tego Nie naledy nakrywad

powodu zalecamy zachowanie ostroznosci w czasie korzystania z urzadzenia. nacrynia
miksujgcego, np.
sciereczka lub
recznikiem
kuchennym.

A UWAGA

Niebezpieczenstwo zranienia ostrymi krawedziami
Ekran Thermomixa® wykonano ze szkta. Moze on ulec uszkodzeniu
w przypadku nieprawidtowej obstugi.

Wskazéwki bezpieczenstwa
Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy zapoznac¢ sie z informacjami

dotyczacymi bezpieczenstwa. Aby przeczytaé wszystko, co warto wiedzieé,
nalezy wybraé¢ wskazowki bezpieczenstwa w menu urzadzenia @
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Wazenie skladnikéw za pomoca Thermomixa® =y @

Nacisnac¢ ikone wazenia, aby aktywowac¢ wbudowana w urzadzeniu funkcje

wazenia (2). Skladniki mozna wazyé bezposrednio w naczyniu miksujacym

i przystawce Varoma. Aby zwazy¢ produkty: 00 00

Krok 1: Wlozy¢ naczynie miksujace.

Krok 2: Nacisna¢ ikone wazenia.

Krok 3: Wlozy¢ pierwszy skladnik (maks. 3,0 kg) i sprawdzi¢ warto$¢ na
wyé$wietlaczu.

Krok 4: Aby doda¢ wiecej sktadnikéw, nalezy nacisngé ponownie przycisk
tarowania i wlozy¢ kolejny sktadnik (3).

Powtdrzy¢ powyzsze czynnosci az do osiagniecia ciezaru maksymalnego (6 kg). Wi6z i zwaz sktadnik U
Tolerancja bledu do 3,0 kg to +/—30 g.

—

OK Tara

WAZNE:

W czasie wazenia nie nalezy dotyka¢ urzadzenia ani opierac sie o nie.
Nalezy takze upewni¢ sig, ze nic sie pod nim nie znajduje, a kabel zasilajacy
nie jest naprezony.

Pozostale informacje dotyczace wazenia

Zakres wazenia wynosi od 5 g do 6 kg w dwdch etapach po 3 kg. Podczas wazenia
i dodawania sktadnikéw z wykorzystaniem funkeji wazenia, sktadniki nalezy
dodawac powoli, poniewaz waga potrzebuje od dwoch do trzech sekund na
wyéwietlenie prawidlowej wartoSci.

Jezeli w czasie wazenia nastapi wyjecie skladnika z naczynia miksujacego,
wowcezas na wy$wietlaczu wagi pokaze sie warto$¢ ujemna zgodnie z ciezarem
usunietego skladnika.

W przypadku korzystania z funkcji tarowania na potrzeby dodawania skladnikow
nie nalezy dodawac jednorazowo wiecej niz 3 kg. W razie dodania sktadnikow
o ciezarze wiekszym niz 3 kg wy$wietlony zostanie komunikat o przecigzeniu.

Przed rozpoczeciem wazenia lub korzystania z funkeji wazenia nalezy zawsze
nacisngé najpierw ikone wazenia. Taka kolejno$é zwiekszy dokladno$¢ pracy
wagi. W czasie wazenia nie wolno ruszaé urzadzeniem.

Jezeli funkcja wazenia nie bedzie uzywana przez czas dluzszy niz 15 minut,
Thermomix® wylaczy sie automatycznie. Naci$niecie ikony wazenia przed uply-
wem tego czasu spowoduje ponowne rozpoczecie odliczania czasu 15 minut.

Wazenie podczas pracy urzadzenia: podczas pracy urzadzenia mozna zwazy¢
skladniki, obroty jednak nie moga przekraczaé pozycji 4. Nalezy mie¢ na uwadze
fakt, ze funkcja ta bedzie prawidlowo dzialac tylko wowczas gdy zawartosé
naczynia miksujacego pozwoli na plynna prace silnika.
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Obsluga urzadzenia Thermomix® za
posrednictwem ekranu gléwnego

Krok 1: Ustawié zegar
Nalezy dotknaé ikonki czasu i za pomoca pokretla ustawié czas dzialania do
maks. 99 minut.

Czas w przedziale od 0 do 1 minuty ustawiany jest w odstepach co 1 sekunde;
od 1 do 5 minut — co 10 sekund;

od 5 do 20 minut — co 30 sekund;

od 20 do 99 minut — co 60 sekund

Krok 2: Ustawi¢ temperature

Nalezy dotkna¢ ikonki temperatury i za pomoca pokretla ustawié temperature
docelowa. Ten etap nalezy pominadé, jezeli potrawa nie powinna by¢ podgrze-
wana. Nalezy zwr6ci¢ uwage na fakt, ze do momentu ustawienia czasu, funkcja
podgrzewania Thermomixa® pozostanie nieaktywna.

Krok 3: Uruchomic urzadzenie

Nalezy dotkna¢ ikonki obrotow i za pomoca pokretla wybrac¢ obroty docelowe.
Po ustawieniu obrotéw zostanie aktywowany mechanizm blokujacy (1) pokrywy
irozpocznie sie sekundowe odliczanie ustawionego czasu az do osiggniecia
warto$ci 00:00. W trybie mieszania na zimno praca urzadzenia zakonczy sie
w chwili uplyniecia ustawionego czasu. Zakoniczenie procesu zostanie zasygna-
lizowane dZwiekowo, mozliwe jest wowczas zdjecie pokrywy. W zaleznoéci od
ustawionych obrotéw mechanizm blokujacy zostanie dezaktywowany dopiero po
uplywie kilku sekund, tak aby zapobiec wylaniu zawartoSci. W trybie mieszania
na cieplo po zakonczeniu pracy urzadzenie bedzie zachowywalo sie inaczej niz w
trybie mieszania na zimno. Po uplywie ustawionego czasu n6z miksujacy bedzie
dalej obracat sie wolno przez 8 sekund, co ma na celu zapobiezenie przypaleniu
zawarto$ci naczynia roboczego. Po kolejnych 8 sekundach nastapi zatrzymanie
silnika, ktére zostanie zasygnalizowane dzwiekowo, mozliwe jest wowczas
zdjecie pokrywy. Prosimy zwrdci¢ uwage, ze nie ma koniecznosci czekania

8 sekund, Thermomix® mozna wylaczy¢ recznie przed uplywem tego czasu.

WAZNE:

Podgrzewanie i gotowanie jest mozliwe wytacznie w przypadku
ustawienia czasu.

A UWAGA

Przed kazdym uzyciem Thermomixa® nalezy czy uszczelka noza jest
prawidtowo zamontowana. Uruchomienie urzadzenia bez noza, uszczelki
noza lub podstawy naczynia miksujacego moze spowodowac awarie.

A UWAGA

W czasie aktywowania lub dezaktywowania mechanizmu blokujacego
nie nalezy opiera¢ dtoni na mechanizmie blokujacym ani na pokrywie
naczynia miksujacego.
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Korekta ustawionego czasu

W trakcie przygotowywania potrawy, mozna w dowolnej chwili zmienié usta-
wiony czas. Nalezy dotknac ikonki regulacji czasu (jezeli nie zostalo juz akty-
wowane) i obrécic pokretlo w prawo, aby wydtuzyé, lub w lewo, aby skrocié
czas. Jezeli n6z miksujacy zostanie zatrzymany przed uplywem ustawionego
czasu — na przyklad w celu dodania skladnika — zegar zostanie wstrzymany.
Odliczanie zostanie wznowione po ponownym ustawieniu obrotéw. Aby zatrzy-
mac proces mieszania przed uplywem ustawionego czasu, nalezy dotkngé
ikonke regulacji czasu i obroci¢ pokretlo w lewo do pozycji 00:00 lub nacisngé
pokretlo.

Jezeli nie ustawiono zadnego czasu, ale aktywowane zostalo pokretlo obrotow,
Thermomix® zatrzyma sie automatycznie po uptywie 99 minut. Nastepnie
zostanie wyemitowany sygnat dzwiekowy.

A UWAGA

Ostroznie wyja¢ naczynie miksujace, tak aby nie wyla¢ jego zawartosci,
zwtaszcza gdy jest ona goraca.

WAZNE:

Niezwtocznie usuna¢ wszelkie resztki zawartosci z powierzchni urzadzenia.
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Ikonka regulacji temperatury

Temperature mozna ustawi¢ w zakresie miedzy 37 °C a 120 °C. Docelowa war-
to$¢ temperatury zostanie wskazana posrodku ikonki regulacji temperatury

w postaci duzych cyfr. Temperatura naczynia bedzie wskazywana wzdtuz gornej
krawedzi ikonki temperatury na kolorowej skali - od koloru niebieskiego do
czerwonego. Aktualna temperatura naczynia bedzie takze wySwietlana mniej-
szymi cyframi w przestrzeni miedzy wskazaniem temperatury docelowej

a kolorowa skala (1.

Temparatury zadana i aktualna sa warto$ciami przyblizonymi. Jezeli potrawa
ma nie by¢ podgrzewana ani gotowana, w polu wartoéci temperatury zadanej

powinien widnie¢ znak ,---". Istnieje takze mozliwo$¢ wylaczenia funkcji
podgrzewania poprzez naciéniecie ikonki regulacji temperatury i obrocenie
pokretla do polozenia ,---". Spowoduje to wstrzymanie podgrzewania zawar-

toéci w naczyniu miksujacym w razie ustawienia czasu zadanego. Funkcja
podgrzewania zostanie aktywowana wylacznie pod warunkiem ustawienia
czasu zadanego za posrednictwem ikonki regulacji czasu.

Na obudowie urzadzenia znajduja sie takze diody §wietlne, ktére sygnalizuja
przygotowywanie potraw zimnych (pulsowanie w kolorze zielonym)

lub goracych (pulsowanie w kolorze czerwonym, do momentu, w ktérym tem-
peratura w naczyniu miksujacym nie spadnie do przedzialu temperatury

55 °C — 60 °C) (2).

Lagodne podgrzewanie na pozycji obrotow 21 3

Obroty 2 i 3 stuza do tagodnego podgrzewania. Po wybraniu tych pozioméw
obrotéw wzrost temperatury bedzie nastepowal wolniej niz w przypadku
innych pozioméw. Umozliwia to stopniowe podgrzewanie bardziej wrazliwych
na zmiany temperatury sktadnikéw (np. zabaglione).

tagodny start (powyzej 60 °C)

W przypadku wtaczenia trybu Turbo lub uruchomienia silnika w czasie,
gdy temperatura w naczyniu miksujagcym przekracza 60 °C, elektroniczny
system zabezpieczajacy opdzni wzrost predkosci obrotow, aby zapobiec
wylaniu zawartos$ci. tagodny start dziata wytacznie wowczas, gdy sktadniki
byty podgrzewane w Thermomixie®. Tylko w takich warunkach czujnik
temperatury moze prawidtowo odczytac biezaca wartos¢ temperatury

i zainicjowac tagodne wtaczanie.

Aby wykorzystac¢ urzadzenie do dalszego przygotowania potrawy, ktora
nie zostata w nim podgrzana (np. zagescic¢ sos),wystarczy tylko powoli

i stopniowo zwiekszy¢ obroty.
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Ustawianie temperatury Varoma

W przypadku wybrania ustawienia temperatury Varoma (3) mozliwe jest
osiagniecie temperatury maksymalnej 120 °C, zaleznie od uzytych skladnikoéw,
np. oleju. Prosimy zwrdcié uwage, ze wskazanie aktualnej temperatury zmieni
sie na ,Varoma”, w momencie gdy temperatura w naczyniu osiggnie, wymagany
do wytworzenia pary, wynik 100 °C. Kolorowa skala na wyswietlaczu nadal
bedzie pokazywala aktualng temperature w naczyniu (100 °C—120 °C). W ciagu
15 minut pracy w trybie ustawienia temperatury Varoma wyparowuje 250 g
wody lub innego plynu. Ustawienie to jest uzywane do gotowania na parze
(patrz strony 22—26) oraz do redukowania plynéw. Stosowanie tej temperatury
jest rowniez polecane do duszenia skladnikéw. Nalezy pamietaé, ze tempe-
ratura 120 °C zostanie osiggnieta gdy wiekszo§¢ wody w naczyniu ulegnie
odparowaniu.

WAZNE:

Nie nalezy podgrzewac naczynia miksujacego gdy jest puste.

Ikonka regulacji obrotow

Aby uruchomi¢ Thermomix, nalezy dotknac ikonki obrotéw i obrocié¢ pokretto.
Dostepne sa nastepujace predkosci:

Znaczenie Poziom predkosci/ Obr./min
tryb Turbo

tagodne mieszanie 40

Mieszanie 1-3 100-500

Rozdrabnianie 4-10 1100-10200

Szybkie miksowanie Turbo 10700

Ustawianie trybu delikatnego mieszania/#

Za pomoca ikonki regulacji obrotdw mozna wybraé tryb delikatnego miesza-
nia (4). Wybor tego trybu powoduje tagodne mieszanie potrawy, podobne

do recznego mieszania potrawy w garnku. Nie dochodzi wowczas do rozdrab-
niania sktadnikéw, a w naczyniu pozostajg wieksze kawalki.

Mieszanie

Aby mieszaé potrawy w sposoéb delikatny, nalezy wybra¢ nizsze predkosci (1—3).
Wolniejsze obroty sg idealne do przygotowywania potraw duszonych.

[= Menu
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Rozdrabnianie

Do rozdrabniania na kawalki duzej, $redniej i malej wielkos$ci oraz do mikso-
wania nalezy wybieraé obroty w zakresie od 4 do 10. Po umieszczeniu miarki
w otworze pokrywy naczynia i dotknieciu ikonki obrotéw, nalezy powoli obra-
cac pokretto do docelowego polozenia. Dzieki temu juz rozdrobnione skladniki
nie wydostana sie z naczynia.

A OSTRZEZENIE:

Ostrzezenie dla osob z wszczepionym rozrusznikiem serca
W czasie pracy Thermomixa® nie siegac przez otwor w pokrywie naczynia
miksujacego.

Tryb Turbo

Aby wlaczyé najwyzsze obroty, nalezy ustawic tryb Turbo. Aby aktywowa¢
tryb Turbo, nalezy nacisna¢ ikone trybu @ iwybraé Turbo @ Na ekranie
trybu Turbo @ wybra¢ docelowy czas miksowania od 0,5 do 2 sekund poprzez
dotkniecie ikonki regulacji czasu i obrocenie pokretta. Aby na przyktad grubo
posiekaé wieksza iloé¢ sktadnikéw, nalezy nacisnaé¢ przycisk trzy- lub cztero-
krotnie na p6l sekundy (w razie potrzeby powtérzyé cykl). Spowoduje to row-
nomierne posiekanie sktadnikéw. Tryb Turbo jest dostepny réwniez podczas
pracy silnika; zostanie automatycznie dezaktywowany, jezeli temperatura

w naczyniu przekroczy 60 °C lub aktywowany zostanie tryb wyrabiania ciasta.

A UWAGA

Niebezpieczenstwo poparzenia goraca para lub skroplong woda

* Nigdy nie wolno aktywowac trybu Turbo lub gwattowanie zwiekszaé
obrotéw w przypadku przygotowywania goracej potrawy (temperatura
powyzej 60 °C), zwtaszcza gdy sktadniki nie zostaty podgrzane
w urzadzeniu. W czasie przygotowywania goracych potraw miarka
powinna by¢ wyijeta.

* Naczynie miksujace nalezy zdejmowac ostroznie, tak aby nie wyla¢ jego
zawartos$ci, zwtaszcza gdy jest ona goraca.

WAZNE:

Aby zmiksowac sktadniki w temperaturze wyzszej niz 60 °C (np. na potrzeby
zageszczenia sosu), nalezy zwiekszy¢ obroty poprzez obrécenie pokretta.
Zwigkszanie obrotéw powinno odbywac sie powoli i stopniowo.
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Obroty zgodne z ruchem wskazéwek zegara/
Obroty wsteczne &

Dotknaé &% aby odwrdcié kierunek obrotéw noza miksujacego z ruchu zgodnego
z ruchem wskazoéwek zegara do obrotow wstecznych @ Zmiany kierunku
obrotéw noza miksujacego mozna dokonaé przy dowolnej predkoéci, za wyjat-
kiem trybu Turbo. Obroty wsteczne wskazywane sa za pomoca odpowiedniego
symbolu na wy$wietlaczu. Aby odwrocié kierunek pracy nozy, wystarczy
ponownie nacisna¢ §° lub poczeka¢ az czas wybrany na wys$wietlaczu dobie-
gnie konca, wowcezas noze automatycznie przelacza sie na ruch zgodny ze
wskazowkami zegara. Odwrdcenie kierunku obrotéw umozliwia mieszanie
skladnikéw, unikajac ich rozdrobnienia.

Tryb wyrabiania ciasta/Interwal ¥

Interwal stuzy do wyrabiania ciezkich ciast np. drozdzowego lub chlebowego.
Aby aktywowa¢ tryb Intwerwal, nalezy nacisnaé na wy$wietlaczu ikone
trybow @ Na ekranie wy$wietlony zostanie komunikat potwierdzajacy
dokonany wybor. Na ikonce regulacji obrotow wy$wietlony zostanie symbol
klosa, co oznacza, ze wybrano tryb Intwerwal. Aby aktywowac ten tryb,
nalezy dotkna¢ ikonki regulacji obrotéw i obrécié pokretto obrotow wraz

z nastawieniem czasu lub bez niego.

Tryb pracy naprzemiennej, w ktorym ciasto jest mieszane w obu kierunkach,
zapewnia rownomierne wymieszanie ciasta w naczyniu miksujacym. Aby
wylgcezy¢ tryb Interwal, nalezy ponownie nacisna¢ ikone trybow. Na ekranie
wyé$wietlony zostanie komunikat potwierdzajacy dokonany wybor.

Tryb wyrabiania ciasta mozna aktywowa¢ dopiero woéwczas, gdy naczynie mik-
sujace ostygnie po zakonczeniu gotowania do temperatury nizszej niz 60 °C.
Jezeli temperatura bedzie wyzsza, uruchomienie trybu Interwal nie bedzie
mozliwe, a na ekranie wySwietlony zostanie komunikat o bledzie. Nalezy
pamietaé, ze gdy wlaczony jest tryb Interwal, tryb Turbo, obroty wsteczne oraz
funkcja podgrzewania sa dezaktywowane.

WAZNE:

Thermomix® moze sie przemieszczac¢

W celu ochrony urzadzenia przed przesuwaniem sie nalezy postawic je na
czystej, stabilnej, réwnej i nienagrzewajace;j sie powierzchni. Nalezy ustawic
urzadzenie w odpowiedniej odlegtosci od krawedzi tej powierzchni, aby
zapobiec jego upadkowi.

W przypadku wyrabiania ciasta lub rozdrabniania zywnosci w naczyniu
miksujacym moze dojs¢ do przeniesienia srodka ciezkosci, co w okreslo-
nych okolicznosciach moze doprowadzi¢ do przemieszczenia sie catego
urzadzenia. W zwiazku z tym nie nalezy pozostawiac urzadzenia w trakcie
pracy bez nadzoru, poniewaz moze ono spas¢ z blatu, na ktorym jest
postawione.

[
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Podlaczanie nosnika przepisé6w na Thermomix®

Aby podlaczyé do urzadzenia no$nik przepis6w nalezy umiesci¢ go w porcie
zlokalizowanym z boku urzadzenia. Noénik dopasuje sie do portu w chwili,
gdy znajdzie sie dostatecznie blisko magnesu @ Na ekranie zostanie wySwie-
tlona informacja, ktéry noénik przepisoéw jest podlaczony do Thermomixa®.
Tkonka noénika przepisoéw zostanie wy$wietlona w menu ,,Przepisy”. Aby
przygotowac przepis z noénika, nalezy wyszukac go poprzez pozycje z menu
»Przepisy” lub ,Ulubione przepisy”.

A OSTRZEZENIE

Ostrzezenie dla 0os6b z wszczepionym rozrusznikiem serca

Nosénik przepiséw na Thermomix® oraz miejsce na urzadzeniu, stuzace do
podtaczania nosnika, zawieraja magnes. Osoby posiadajace wszczepiony
rozrusznik serca powinny zachowac bezpieczny dystans.

Menu Thermomixa®
Po dotknieciu opcji ,Menu” wysSwietlona zostanie lista przydatnych funkcji |® o005 e Y 2 @
urzadzenia @ |
Ulubione przepisy
® Przepisy
Ulubione przepisy Automatyczne prze..

Wybranie opcji ,Ulubione przepisy” to najszybszy sposob na uzyskanie dostepu
do przepisdéw oznaczonych jako ulubione.

Wazne: Za pomoca strzalki w lewo zlokalizowanej w lewym gérnym rogu
ekranu mozna krok po kroku cofaé sie w obrebie menu urzadzenia @ |« 00000 =°CIl oo+ @
Jezeli ciag znakéw menu nie mieéci sie w wierszu, na jego koncu wyswietlony
zostanie wielokropek, ktory wskazuje na mozliwo$é przesuniecia ciaggu w celu
odsloniecia ukrytych znakéow.

Ulubione przepisy

® Przepisy I
Automatyczne prze...
Tryb transportu

. - Wskazowki dot. b...
Przepisy - it

Aby przeszukac wszystkie przepisy, nalezy wybraé z listy opcje ,,Przepisy” @ —

Istnieja cztery sposoby wyszukiwania przepiséw: wedlug kategorii, nazwy .
przepisu, ulubionych przepiséw lub ostatnio przyrzadzanych potraw @ st 00:00 © =°C| oo+ @

Wqg kategorii
OdAdoZ

"’ i
;
asl
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Wedlug kategorii

W przypadku wyszukiwania wedlug kategorii urzadzenie zaproponuje dostepne
kategorie, np. przystawki lub dania gléwne. Przepisy w danej kategorii sa
uporzadkowane w kolejnoSci alfabetycznej @

OdAdoZ

Nazwe przepisu mozna wyszukaé na liécie alfabetycznej. Liste mozna przewijac,
przesuwajac palcem pionowo po ekranie lub z wykorzystaniem paska
przewijania z prawej strony ekranu. Nalezy uzy¢ przycisku ze strzalka w gore,
aby wprowadzié¢ pierwsza litere @

Ostatnio gotowane

Funkcja daje mozliwo$¢ odtworzenia przygotowanej niedawno potrawy.

W tym miejscu wySwietlane sg ostatnio przygotowywane przepisy @

Przed kazda pozycja na lidcie znajduje sie symbol wskazujacy status przepisu
w chwili jego pozostawienia. Ikona pauzy ll wskazuje, ze przepis zostal prze-
rwany w trakcie przygotowywania. Ikona strzatki wskazuje, ze przepis zostal
ukonczony. Wyszarzona ikonka strzalki informuje, ze no$nik przepis6w nie
jest podlaczony do Thermomixa®.

Lo loocoo® -°C| oo+t ®
Przystawki i satatki |
Zupy

Makaronyidaniazr...
~ Dania gtéwne - potr...

4 o o]

bt S 00:000]  -°C] oot @
Bagietka !

Barszcz czerwony za...

Biszkopt

Bita smietana

s owo| -X| oot] (g)

n Ketchup |
® Satatkazmaka...
@ Biszkopt
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Przygotowywanie potrawy z nosnika przepisow [

w trybie gotowania z ustawieniami

Naci$nij opcje ,Menu” na ekranie gtlbwnym i wybierz przepis z menu
»Ulubione przepisy” lub z listy przepisow.

Po wybraniu przepisu zostanie on wy$wietlony w trybie pelnego widoku, ktory
pozwala na przewijanie w gore lub w dot oraz odczyt sposobu przygotowania
wraz z lista sktadnikow @ U dotu ekranu znajduje sie przycisk. Jego naci-
$niecie spowoduje wy$wietlenie kolejnego menu zawierajacego szczegblowe
informacje na temat przepisu @:

Ulubiony przepis

Oznacz przepis jako ulubiony

Wartosci odzywcze

Informacje dotyczace warto$ci odzywcezych.

Wskazowki

Wskazowki dotyczace przepisu.

Warianty

Proponowane modyfikacje przepisu.

Rekomendacje dotyczace napojow

Do czeéci potraw dolgczone sa rekomendacje dotyczace pasujacych do danej
potrawy napojow.

Pelny widok

Dla niektérych potraw dostepne sg r6zne widoki.

Aby przygotowa¢ potrawe wedlug przepisu, nalezy przelaczy¢ z trybu odczytu
na ekran menu gléwnego lub nacisngé przycisk ,Start” w prawym gérnym
rogu ekranu wy$wietlacza i wykonac wySwietlane na ekranie instrukcje @

Rownoczesne kroki
W niektorych przepisach wybrane kroki przygotowania sa wykonywane

roéwnocze$nie z pracg urzadzenia. W takim przypadku w prawym goérnym
rogu zamiast przycisku ,Nastepny” &2) pojawi sie przycisk ,,Ré6wnoczes$nie” O
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Automatyczne przepisy

W tym miejscu mozna znalezé przepisy automatyczne
ktore pomagaja w realizacji poszczego6lnych etapow przy-
gotowania potrawy. Urzadzenie wyposazone jest we wbu-
dowane czujniki, ktére okreslaja stan przygotowywanej
potrawy i wedlug niego reaguja. Program prowadzi uzyt-
kownika krok po kroku przez procedure przygotowania
potrawy.

Wybra¢ opcje ,,Automatyczne przepisy” @

Nalezy wybra¢ zadany przepis @

Urzadzenie zaprezentuje sposob przygotowania i czas
gotowania @

Proces przygotowania potrawy rozpocznie sie po
dotknieciu przycisku ,Start” @

Skladniki nalezy przygotowa¢ zgodnie z wySwietlona

lista (9.

Po przygotowaniu skladnikéw mozna rozpoczgé przygo-
towywanie potrawy. Nalezy postepowac zgodnie

z instrukcjami na ekranie. Po zakonczeniu kazdego etapu
wybra¢é przycisk ,Nastepny” @

Tlustracja @ pokazuje aktualny status przepisu wykony-
wanego w trybie automatycznym.

Warto pamietaé, ze podany czas ma warto$c przyblizona,
ktora zalezy od jakosSci skladnikéw oraz otoczenia,

w ktorym przyrzadzana jest potrawa. Gdy w prawym
gornym rogu ekranu wy$wietlony zostanie przycisk
»Zakoncz”, danie bedzie gotowe do podania @

Po zakoniczeniu przyrzadzania potrawy wysSwietlony
zostanie ekran glowny ze wskazaniem temperatury
naczynia miksujacego. Dla bezpieczenstwa uzytkownika
na ekranie wySwietlana bedzie warto$¢ temperatury
naczynia miksujacego @

e Jowe] -] e[ @ sSowe €T oot] @) [slo0000] -*CT oot st »
| 5 7
= m ‘ ® Przepisy | Ryz o
B el hi > 2 - 4
i ~ Automatyczne prze.... Gotowanie ryzu s
&3 | | n 1]
W Trybtra!nsportu 5 Jogurt naturalny u'}‘:fhokza_agm o

. Wskazowki dot. b...

Sktadniki

Gotujemy dla Ciebie!
Poméz nam przygotowujac wszystko
jak w opisie.

10g soli

‘ 1000g wody, o temperaturze
‘ pokojowej

4 porcje

1000 g wody,
o temperaturze pokojowej

=J ®

® Gotowe.

| Zakofic »

@ :EM!I'II.I: @

! Przetozyc¢ ryz do innego naczynia i
| podawac wedle uznania.
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Tryb transportu oo~ _sok]  (q)|
Aby przemies$ci¢ Thermomix® nalezy najpierw zablokowaé naczynie miksujace. . Automgtyczne prze |
W tym celu nalezy wybraé tryb transportu (1). L Tryb transportu

Wyéwietlony zostanie komunikat wyja$niajacy sposéb wylaczenia trybu % Wskazowkidot. b...
transportu @ Nie nalezy podnosi¢ urzadzenia za ramiona blokujace. - Ustawienia
Nie popycha¢, nie ciagna¢ ani nie dociska¢ ramion blokujacych. Moze to '
spowodowa¢ uszkodzenie uniemozliwiajace dalsza eksploatacje urzadzenia.

LIPS

Ustawienia
Tryb transportu @
Po wybraniu opcji ,Ustawienia” dostepne sa dodatkowe funkcje umozliwiajace
personalizacje urzadzenia @ Sa to:

« zarzadzanie ulubionymi przepisami

» wybor jezyka

« informacje dotyczace urzadzenia

« przywrdcenie ustawien fabrycznych urzadzenia

« blokowanie urzadzenia

Naczynie miksujace
jest zabezpieczone.

Wytacz.

lutuf 00006 ~%C[ ood] 3

Wskazowki dot. b...
Ustawienia .

Zarzadzanie ulubionymi przepisami

W ramach opcji zarzadzania przepisami dostepne sa opcje usuwania przepisow
z listy ulubionych @

Usuf zulubionych
Jezyki |
Informacje o Ther |
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Jezyki

W tym miejscu mozna ustawic jezyk obstugi @ Po dokonaniu wyboru
wszystkie informacje beda wy$wietlane na ekranie w wybranym jezyku @

Informacje o Thermomixie®

W ramach tej opcji wysSwietlany jest numer seryjny urzadzenia Thermomix®
oraz aktualna wersja oprogramowania (7) (8).

AT A

Usuri z ulubionych

4 00:00 ® —°C 00+ @

Italiano |

00:00®  --°C 00~ @

Vorwerk Thermomix

Mumer seryjny
00000000000000000
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Powrét do ustawien fabrycznych w6 - ook gy

Informaqe o Therm

Opcja umozliwia przywrdcenie ustawien fabrycznych urzadzenia @
Spowoduje to takze utrate ustawien uzytkownika @

Kolor tla ekranu dotykowego

W ramach tej opcji mozna zmienia¢ sposéb wy$wietlania miedzy jasnym
tekstem na ciemnym tle a czarnym tekstem na jasnym tle @ @

Wszystkie niestandardowe ustawienia
zo0stang usunigte, a przywrécone
zostang ustawienia fabryczne. Czy

cheesz kontynuowac?

4« 00000 --°C 00+ Q

Przywrét‘. ustamem
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Blokowanie urzadzenia Thermomix®

Dzieki tej funkcji Thermomix® mozna zabezpieczy¢ przed dzie¢mi oraz innymi
nieuprawnionymi uzytkownikami. Do wyboru sg dwie opcje blokowania
urzadzenia (B).

Blokade mozna w dowolnej chwili aktywowa¢ lub dezaktywowaé. Istnieje
takze mozliwoé¢ zmiany numeru identyfikacyjnego (PIN) (8.

Naciéniecie przycisku dezaktywacji/aktywacji blokady po raz pierwszy
spowoduje jej dezaktywacje (7).

Nalezy wybra¢ opcje aktywacji blokady (8).

Wys$wietlona zostanie klawiatura numeryczna na potrzeby wprowadzenia kodu
identyfikacyjnego (PIN). Nalezy wprowadzi¢ dowolne cztery cyfry kodu (9).
Po wprowadzeniu kodu nacisnaé przycisk ,Zapisz” 0.

Wyswietlony zostanie komunikat bezpieczenstwa. Wybra¢ ,Tak”,

aby potwierdzié¢ nowy kod PIN (7.

Urzadzenie zostanie zablokowane i bedzie mozna je wylaczy¢ (2.

Po kolejnym wlaczeniu urzadzenia uzytkownik zostanie poproszony o wpro-
wadzenie kodu PIN. W razie zapomnienia kodu PIN nalezy wybra¢ opcje

»,Nie pamietam PIN”. Mozliwe bedzie wéwczas odblokowanie urzadzenia
poprzez wprowadzenie glownego kodu PIN: 62742766 (3.

Po wprowadzeniu kodu PIN mozna w dowolnej chwili dezaktywowac blokade.
W opcji ,,Ustawienia” menu urzadzenia wybraé funkcje dezaktywacji/aktywacji
blokady, a nastepnie wybraé opcje ,,Blokada nieaktywna” G4).

W przypadku proby ponownej aktywacji blokady urzadzenie Thermomix®
zapyta o che¢ wykorzystania tego samego kodu PIN. Wybranie odpowiedzi
twierdzacej spowoduje natychmiastowe zablokowanie urzadzenia. Wybranie
odpowiedzi przeczacej spowoduje wysSwietlenie monitu o wprowadzenie
nowego kodu PIN, a urzadzenie zostanie zablokowane dopiero po zapisaniu
kodu (5.

Innym rozwigzaniem jest wprowadzenie nowego kodu PIN za poérednictwem
opcji zmiany kodu PIN (6.

4 00:000 -°C 00 @

Kolor tta wyswietlacza

Zamknac lub otwor...
Kontakt

Ustawienia |

® M g &

4 00:000 -°C 00 @

Whytacz/wiacz blokade

Zmien PIN
Zamknag lub o...

® M g &

« ) o000®| -°C| oo+ @

Wytacz/wtacz blokade
ZmietiPIN
Zamknaé lub o...

B T g &

< 00:00 @ -°C 0.0~ @
@ Blokada nieaktywna
Blokada aktywna
Wylgcz/wiacz ...

<« 00:00 ® -°C 0.0 @

Prosze podat 1 2 3 X
nowy PIN:
4 5 6
T 0
7 8 9

B o g
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4 00:000  -°C 00+ Zapisz »

@

1 2 3 <=

|« 00000 -°C 004 @

Blokada nieaktywna
Czy na pewno cheesz zmieni¢ swaj PIN - @ Blokada aktywna
e ) e

© Blokada nieaktywna
Blokada aktywna

Kontakt

Aby odnalez¢ lokalny dzial obstugi klienta,

nalezy wybrac opcje ,Kontakt” w menu ,,Ustawienia” @
Wybraé kraj z wy$wietlanej listy @

Wys$wietlone zostana pelne dane kontaktowe @

< 00:000  --°C 004 .: [« Tooo®  --°C[ oo+ @ 4 (00000  -°C 004 9
Zamknac lub otwor... | Niemcy
Polska VORWERK POLSKA Sp.z.0.0.

2 Portugalia ~ul Strzegomska2-4
! PL-53 61° 7 ; .
= Gt e L S it b = i . | | —— Ros-a l e
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DO ZAPAMIETANIA

Automatyczne wylaczenie

Thermomix® wylacza sie automatycznie po uplywie

15 minut. Przez ostatnie 30 sekund wyéwietlany bedzie
komunikat o mozliwo$ci anulowania automatycznego
wylaczenia urzadzenia.

Elektroniczna ochrona silnika

el
Silnik jest przegrzany. é
Nalezy poczekac, az silnik
sie schiodzi. Sprawdz wlot
powietrza w podstawie i z

OK

W przypadku wylaczenia silnika nalezy:

» Wyjac z urzadzenia naczynie miksujace.

» Usung¢ cze$¢ zawartoSci naczynia lub dodaé wody
zgodnie z instrukcjami zamieszczonymi w przepisie.

« Zaczekat okolo 5 minut (czas stygniecia).

» Ponownie wlozy¢ naczynie miksujace.

» Sprawdzi¢, czy wloty powietrza z tylu urzadzenia nie
s zasloniete.

» Ponownie uruchomi¢ urzadzenie.

Jezeli po uplywie czasu stygniecia komunikat o bledzie

jest nadal wyswietlany, nalezy skontaktowa¢ sie z dzialem

serwisu.

Pierwsze uruchomienie i duze
obciazenia

Podczas pierwszego uruchomienia z urzadzenia
Thermomix® moze wydostawac sie charakterystyczny
zapach. W przypadku poddania silnika duzym
obciazeniom moze dojs$é do jego przegrzania, czemu
towarzyszy charakterystyczny zapach. Moze wowczas
doj$¢ do automatycznego zatrzymania urzadzenia.

Nie jest to sytuacja grozna dla urzadzenia i po ostygnieciu
bedzie ono pracowaé bez zaklocen.
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CZYSZCZENIE

Urzadzenie Thermomix®, podobnie jak inne urzadzenia i sprzety kuchenne,
nalezy my¢ wraz z akcesoriami — dotyczy to w szczego6lno$ci noza miksujacego,
naczynia miksujacego, pokrywy naczynia i uszczelki — zaréwno przed
pierwszym uzyciem, jak i po kazdym kolejnym uzyciu.

Mycie naczynia miksujacego i jego pokrywy

Wyja¢ z Thermomixa®naczynie miksujace i zdemontowa¢ néz miksujacy
(zob. strony 14—16).

A UWAGA

Niebezpieczenstwo zranienia nozem miksujacym

Nie dotykac¢ ostrzy noza miksujacego. Sa one niezwykle ostre. W czasie
wyjmowania lub wktadania noza miksujacego nalezy przytrzymywac go
za gorna krawedz.

Nastepnie umy¢ naczynie miksujace wewnatrz i na zewnatrz (bez noza
miksujacego) (1) miekka $ciereczka i goraca woda z dodatkiem érodka
czyszczacego, albo w zmywarce do naczyn; w ten sam spos6b mozna umy¢
n6z miksujacy, kopystke, motylek, koszyczek, miarke, pokrywe naczynia
miksujacego oraz przystawke Varoma.

Jezeli do naczynia miksujacego przywarly resztki zywnosci, nalezy uzy¢
specjalnego Srodka do czyszczenia stali nierdzewnej.

Przed uzyciem nalezy dokladnie oczyScic i osuszy¢ styki kontaktowe w dolnej
czeéci naczynia miksujacego. W razie potrzeby nalezy je wytrzeé¢ do sucha.
Zalecamy przed czyszczeniem rozlozenie naczynia miksujacego, zwlaszcza
jesli ma by¢ myte w zmywarce do naczyn.

WAZNE:

Do czyszczenia nie wolno uzywac zaostrzonych lub ostrych narzedzi,
ktore moga uszkodzi¢ elementy Thermomixa® i spowodowac jego awarie.

46 Czyszczenie



Mycie noza miksujacego

Myjac ndz pod biezaca wodg, nalezy zawsze trzymacé go w pozycji pionowej
w sposob pokazany na ilustracji (2). Dla ulatwienia mozna poshuzyé sie szczotka
lub umy¢ néz w zmywarce do naczyn.

WAZNE:

Noza miksujacego nie wolno pozostawia¢ w wodzie, poniewaz moze

to doprowadzi¢ do uszkodzenia uszczelnienia, na ktéorym zamontowany
jest noz.

Nalezy pamieta¢, ze pozostawianie noza w brudnym naczyniu miksujacym
lub stosowanie agresywnych srodkéw do czyszczenia moze spowodowac
pojawienie sie rdzy. Jest to jednak sytuacja zupetnie nieszkodliwa, nalot
mozna tatwo usunac¢ za pomoca szczoteczki lub przy uzyciu tagodnego
roztworu z octem.

Ponownie ostroznie zamontowaé n6z miksujgcy wraz z uszczelka w naczyniu s ‘
miksujgcym. (//

Mycie przystawki Varoma

Aby wyczySci¢ przystawke Varoma, nalezy ostroznie umy¢ dolna cze$é, wklad
i pokrywe w cieplej wodzie z dodatkiem $§rodka myjacego lub w zmywarce

do naczyn. Nalezy uzywac¢ w tym celu miekkiej i czystej Sciereczki oraz tagod-
nych érodkéw czyszezacych (3). Nalezy unikaé stosowania przedmiotow

o ostrych krawedziach lub chropowatej powierzchni, poniewaz moga one
spowodowac powstanie rys.

WAZNE:

Wszystkie czesci mozna my¢ w zmywarce do naczyn. Czesci wykonane

z plastiku, zwtaszcza pokrywe naczynia miksujacego, nalezy uktadac

w gornym koszyku zmywarki, aby nie odksztatcity sie pod wptywem wyso-
kiej temperatury i nacisku przedmiotéw umieszczonych powyzej. Niektore
artykuty spozywcze, jak np. curry, sok z marchwi czy potrawy zawierajace
kwas cytrynowy, moga powodowac przebarwienia. W zwiazku z tym
nalezy je niezwtocznie zmyc¢ z powierzchni pokrywy naczynia miksujacego,
uszczelki, kopystki, koszyczka oraz wszystkich czesci przystawki Varoma.
Inne przebarwienia po czasie znikna same.
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CZYSZCZENIE

Mycie korpusu urzadzenia Thermomix®

Przed przystapieniem do mycia urzadzenia nalezy odlaczy¢ je od Zrodla
zasilania.

A OSTRZEZENIE

Niebezpieczenstwo porazenia pradem elektrycznym

® Przed przystapieniem do czyszczenia Thermomixa® oraz jesli ma by¢ ono
nieuzywane przez dtuzszy czas, nalezy odtaczyc je od zrodta zasilania.

e \W trakcie czyszczenia nie nalezy zanurza¢ urzadzenia w wodzie.
Czysci¢ wytacznie wilgotna sciereczka. Nalezy uwazac, aby woda ani
zanieczyszczenia nie przedostaty sie do obudowy.

Przetrzeé korpus urzadzenia wilgotna, miekka $ciereczka z tagodnym $rod-
kiem czyszczacym (1). Nie nalezy uzywa¢ duzych ilosci wody, aby zapobiec
przedostaniu sie wilgoci do wnetrza urzadzenia.

Dodatkowe informacje dotyczace
mycia i czyszczenia

Niektore plastikowe cze$ci moga sie nieznacznie odbarwié, ale nie ma to
zadnego wplywu na ich dzialanie ani na zdrowie uzytkownika.

W przypadku gdy naczynie miksujace wraz nozem miksujacym, pokrywa

i miarka jest jedynie lekko zabrudzone, wystarczy na chwile wlaczy¢ obroty,
co pozwoli na ich oczyszczenie. W tym celu nalezy wla¢ do naczynia mik-
sujacego ok. 11 wody i dodaé kilka kropel $rodka czyszczacego, a nastepnie
wybraé obroty 5 lub 6 i nacisna¢ kilka razy ikonke obrotow wstecznych &,
Nastepnie dokladnie wyplukac urzadzenie wodg. W razie potrzeby dodatkowo
uzy¢ miekkiej $ciereczki.

Aby zapewni¢ lepsza wentylacje w czasie przechowywania urzadzenia,
nie nalezy zamykac naczynia miksujacego miarka.

UWAGA:

Niebezpieczenstwo uszkodzenia w wyniku korozji
Doktadnie osuszy¢ styki kontaktowe po zakonczeniu mycia naczynia
miksujacego, tak aby do wnetrza urzadzenia nie przedostata sie wilgoc.
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WYMIANA SIATKI
OCHRONNEJ

Akcesorium dostepne w wybranych krajach

Wymiana tylnej siatki ochronnej

Przed zalozeniem siatki ochronnej nalezy odlaczy¢ urzadzenie od Zrodia
zasilania. Wyja¢ kratke wentylacyjna poprzez uniesienie jezyczkow
zatrzaskow @ Odslonieta zostanie tylna cze$¢ urzadzenia ze szczelinami
wentylacyjnymi @ Zamocowac tylna siatke ochronng @ Pasuje ona idealnie
do szczelin wentylacyjnych @ Teraz mozna z powrotem zamocowac kratke
wentylacyjna. Nalezy ostroznie docisna¢ ja do zatrzaskow az do zablokowania.
Nie nalezy uruchamiaé urzadzenia bez kratki wentylacyjnej @ Przy kazdym
myciu obudowy Thermomixa®, nalezy sprawdzié¢ czysto$¢ kratki ochronne;j.
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WYMIANA SIATKI OCHRONNEJ

Wymiana dolnej siatki ochronnej

Przed zamocowaniem dolnej siatki ochronnej urzadzenie nalezy odlaczyc

od zrédla zasilania. Wyjaé naczynie miksujace i przechyli¢ urzadzenie w
spos6b pokazany na ilustracji @ Zlokalizowa¢ dolng siatke ochronng @
Posiada ona wybrzuszenie, ktére musi by¢ zwrocone w strone urzadzenia @
Ulozy¢ siatke ochronna pod gérnymi wystepami, a nastepnie docisnaé

do momentu, w ktérym pojawi sie trzask oznaczajacy zablokowanie @

Przed usunieciem siatki ochronnej nalezy odlaczy¢ urzadzenie od zrodla
zasilania. Wyja¢ naczynie miksujace i pochyli¢ urzadzenie w ten sam sposoéb,
jak w przypadku montazu siatki. Z lewej strony siatki ochronnej znajduje

sie jezyczek. Aby wyjaé siatke, nalezy go nacisnac.
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UWAGI ZWIAZANE
Z WLASNYMI PRZEPISAMI

Przepisy dostepne w ksigzkach kucharskich dotaczonych
do Thermomixa® moga stanowi¢ punkt wyjscia do two-
rzenia wlasnych przepisow. Przepisy zawieraja instrukcje
przygotowywania potraw krok po kroku, co ulatwia
wprowadzanie wlasnych modyfikacji.

Kolejnos$¢ skladnikow

Podczas przygotowywania potraw wedlug wlasnych
przepis6w prosimy przestrzegac kolejnosci poszczeg6l-
nych etapow, np. przygotowywania najpierw suchych
sktadnikow.

Wazenie skladnikow

Przed rozpoczeciem wazenia pierwszego skladnika
nalezy nacisnaé ikone wagi 1%, aby wys$wietlacz pokazal
warto$¢é 0.000. Teraz mozna wlozy¢ sktadnik.

Uwaga: Nigdy nie wolno przekracza¢ maksymalnej
pojemnoéci naczynia miksujacego i przystawki Varoma.

Ustawianie czasu,
temperatury i obrotow

Najlepsze rezultaty zapewnia przestrzeganie zalecanej
kolejnosci czynnoSci.

Przyklad: Podgrzewanie
Ustawienia: 5 min/100 °C/obr. 1:

(1) ustawi¢ zegar na 5 minut

@ ustawié¢ temperature na 100 °C

(3) ustawi¢ obroty w pozycji 1

Przyklad: Gotowanie
delikatnych produktow

Ustawienia: 5 min/90 °C/&%/obr. 1:
(1) stawi¢ zegar na 5 minut

@ ustawi¢ temperature na 9o °C
(@) wybraé &%

(@) ustawi¢ obroty w pozycji 1

Przyklad: Rozdrabnianie warzyw
Ustawienia: 7 s/obr. 5:

(1) ustawi¢ zegar na 7 sekund

(2) ustawi¢ obroty w pozycji 5

Przyklad: Wyrabianie ciasta
Ustawienia: 2 min/ v

(1) ustawié zegar na 2 minut

@ wybrac v (Interwal)

(@) obrécié pokretto w prawo

Rozdrabnianie i miksowanie
Podczas rozdrabniania lub miksowania sktadnikow
nalezy ustawic¢ najpierw krotki czas i sprawdzic rezultat.
Jezeli sktadniki nie sa dostatecznie rozdrobnione,
nalezy wydluzy¢ czas rozdrabniania/miksowania.

Czas podgrzewania
Czas podgrzewania zalezy od nastepujacych czynnikow:
(@) temperatury poczatkowej sktadnikéw przeznaczonych
do podgrzania
(b) iloéci, ciezaru i objetoéci sktadnikow
Uwaga: Nigdy nie wolno przekracza¢ maksymalnej
pojemnoéci naczynia miksujacego i przystawki Varoma!
(¢) przewodzenia ciepta przez sktadniki przeznaczone
do podgrzania
@ wybranej temperatury
(e) pozycji obrotow
@ korzystania z akcesoridow (koszyczek/Varoma)
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ROZWIAZYWANIE
PROBLEMOW

Btad: Dziatanie:

Urzadzenie nie moze zosta¢ witaczone. Sprawdzi¢, czy kabel zasilajgcy zostat prawidtowo
podtaczony do gniazda. Sprawdzi¢, czy urzadzenie nie
znajduje sie w trybie uépienia.

Urzadzenie nie podgrzewa. Sprawdzi¢, czy ustawiono czas podgrzewania
i temperature.
Urzadzenie zatrzymuje sie w czasie pracy. Zapoznac sie z trescig czesci , Elektroniczna ochrona

silnika” na stronie 45.

Problem z dziataniem wagi. Sprawdzi¢ czy: w czasie naciskania przycisku tarowania
uzytkownik nie dotyka urzadzenia; nie oparto nic o
urzadzenie; kabel nie jest naprezony; nézki urzadzenia
sg czyste; powierzchnia robocza jest czysta, twarda,
rébwna i stabilna; urzadzenie nie przesuwa sie po blacie.

A UWAGA

Niebezpieczenstwo porazenia pradem elektrycznym

Nalezy przeprowadzac regularne kontrole urzadzenia Thermomix® oraz
jego akcesoriow, w tym naczynia miksujacego pod katem ewentualnych
uszkodzen. Uszkodzone czesci stanowia zagrozenie dla bezpieczenstwa
uzytkownika. W przypadku wykrycia uszkodzenia Thermomixa® nalezy
przerwac uzytkowanie urzadzenia i skontaktowac sie z dziatem obstugi
klienta Vorwerk lub autoryzowanym serwisem Vorwerk.
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INFORMACJE PRAWNE/

COPYRIGHT

Informacje dla klientéw
z krajow czlonkowskich UE

Zgodnie z Dyrektywa 2002/96/WE z dnia 27 stycz-
ﬁ/ nia 2003 r. o utylizacji zuzytego sprzetu elektrycz-
mmm nego i elektronicznego oraz przepisami krajowymi
panstw czlonkowskich wdrazajacymi te dyrektywe
zabronione jest usuwanie tego produktu z jego
elektrycznymi/elektronicznymi akcesoriami wraz
odpadami domowymi.

Symbol umieszczony na sprzecie lub opakowaniu wskazuje
na to, ze zuzyty sprzet nie moze by¢ traktowany tak jak
ogoblny odpad domowy. Jako wlasciciel takiego sprzetu
jest Pan/Pani odpowiedzialny/a za prawidlowa utylizacje
zuzytych urzadzen, tzn. nalezy je zwroci¢ do odpowied-
nich bezplatnych punktéw zbiorczych, zorganizowanych
przez administracje panstwowg. Sprzet ten moze byc
rowniez oddany dystrybutorowi w momencie zakupu
nowego rownorzednego sprzetu.

W przypadku niezastosowania sie do obowigzujacych
regulacji prawnych, wlasciciel sprzetu narazony jest na
sankcje prawne, zgodnie z obowigzujacymi przepisami
w dziedzinie odpadow.

Poprawna, selektywna zbiérka poprzez przeznaczenie
zuzytego sprzetu na recykling, przetworzenie oraz usuwa-
nie przyjazne dla Srodowiska przyczynia sie do zmniejsze-
nia negatywnych skutkéw na §rodowisko i ludzie zdrowie
oraz sprzyja odzyskowi materialéw, z ktorych sklada sie
produkt.

O otrzymanie szczegotowych informacji dotyczacych moz-
liwych systemow zbiorki nalezy sie zwrécié do lokalnych
podmiotéw zajmujacych sie ustugami usuwania odpadéw
lub do dystrybutora, u ktérego zostal zakupiony produkt
(www.kontakt@vorwerk.pl). Producent i/lub importer
wypelniaja obowiazki zwigzane z recyklingiem, przetwo-
rzeniem oraz przyjaznym dla rodowiska usuwaniem.

Copyright ©

Tekst, opracowanie graficzne, fotografie i ilustracje
stanowia wlasno$¢ Vorwerk International Strecker & Co.,
Szwajcaria. Wszelkie prawa zastrzezone. Zadna czeéé
niniejszej publikacji nie moze by¢ powielana, przechowy-
wana w zadnym systemie odtwarzania informacji, prze-
kazywana ani rozpowszechniana za pomoca urzadzen
elektronicznych, mechanicznych, kopiujacych, nagrywa-
jacych i innych, bez uprzedniej pisemnej zgody Vorwerk
International Strecker & Co.

Informacje odnoszace sie do
rynku amerykanskiego

W chwili obecnej urzadzenie Thermomix® (zwane rowniez
tu ,urzadzeniem”) bylo i jest produkowane, reklamowane,
sprzedawane i rozprowadzane wylacznie przez firme
Vorwerk International Strecker & Co. (zwana tu ,,Vorwerk”).

Urzadzenie Thermomix® nie zostalo opracowane ani nie
jest przeznaczone na rynek amerykanski. Nie zostalo
takze zatwierdzone do sprzedazy na terenie USA. Z tego
wzgledu nie jest ono w zadnej formie sprzedawane ani
reklamowane w USA ani przez firme Vorwerk, ani przez
jej autoryzowanych przedstawicieli. Nie jest takze prowa-
dzony serwis urzadzenia na terenie USA.

Vorwerk nie ponosi w chwili obecnej ani w przyszlosci
zadnej odpowiedzialno$ci za jakiekolwiek szkody lub
straty (obejmujace szkody lub straty bezposrednie,
poérednie, szczeg6lne, przypadkowe, domniemane lub
wynikowe, utrate zysku lub kontrahenta oraz straty zwia-
zane z uszkodzeniem, obrazeniami ciala lub $émiercig)

w jakikolwiek sposob zwigzane z uzytkowaniem urzadze-
nia na terenie USA (dotyczy to rowniez szkdd lub strat
wyniklych z réznicy napiecia znamionowego miedzy
Europa a USA). Osoby uzytkujace urzadzenie na terenie
USA czynia to wylacznie na wlasna odpowiedzialnosé.
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GWARANCJA/
OBSLUGA KLIENTA

Gwarancja

Informacje na temat okresu gwarancji znajda Panstwo w naszej instrukcji
obslugi.

Napraw urzadzenia Thermomix® moga dokonywac¢ wylacznie autoryzowane
serwisy Vorwerk.

Nalezy uzywac wylacznie czeéci dotaczonych do urzadzenia Thermomix®
(str. 12—13) lub oryginalnych cze$ci zamiennych Vorwerk Thermomix®.
Pod rygorem utraty gwarancji, zabronione jest stosowanie w urzadzeniu
Thermomix® czeéci lub podzespoléw producentéw innych niz

Vorwerk Thermomix®.

Obsluga klienta

W razie pytan prosimy kontaktowac sie z przedstawicielem handlowym firmy
Vorwerk Polska, dzialem obslugi klienta Vorwerk Polska lub odwiedzi¢ strone
www.thermomix.pl

Producent

Vorwerk Elektrowerke GmbH & Co. KG
Blombacher Bach 3

42270 Wuppertal
www.vorwerk-elektrowerke.de
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Przedstawiciel handlowy Vorwerk Polska:

Telefon

Faks

Tel.

komoérkowy

E-mail

Dziat obstugi klienta:

Od poniedziatku do pigtku w godz. od 8:00 do 16:00
Telefon: 71 780 72 00, 71 780 72 22

E-mail: kontakt@vorwerk.pl

Centrum serwisowe
Aby dowiedzie¢ sie wiecej na temat najblizszego serwisu firmy Vorwerk,
prosimy odwiedzi¢ strone www.thermomix.pl

Vorwerk Polska Spétka z ograniczong odpowiedzialnoscia Sp.k.
ul. Strzegomska 2-4, 53-611 Wroctaw

Niniejsza instrukcja obstugi jest dostepna w innych wersjach jezykowych na
stronie www.thermomix.com
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GWARANCJA NA URZA-
DZENIE THERMOMIX" TM5

Numer indywidualny Thermomixa® TM5 znajduje sie na
spodzie urzadzenia

Gwarancja

Sprzedajacy Vorwerk Polska Spotka z ograniczona odpo-
wiedzialno$cia Sp.k. we Wroclawiu udziela gwarancji na
urzadzenie Thermomix® TM5 na okres 24 miesiecy (2 lata)
od daty zakupu, a w przypadku wykorzystania wyrobu do
celéw zwiazanych z prowadzeniem dzialalno$ci gospodar-
czej, lub zakupionych w ramach prowadzonej dzialalno$ci
na okres 12 miesiecy (1 rok). Ujawnione w tym okresie wady
beda usuwane bezplatnie przez autoryzowany serwis
gwarancyjny Vorwerk wedlug ponizej podanych zasad:

1. Upr awniony z tytulu gwarancji zobowiazany jest
przedstawié karte gwarancyjng wraz z oryginatem
faktury zakupu, pod rygorem utraty uprawnien
z tytulu gwarancji. Karte gwarancyjna i fakture nalezy
starannie przechowywaé.

2. Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie
wylacza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien
kupujacego wynikajacych z ustawy z dnia 27.07.2002r.
o szczegb6lnych warunkach sprzedazy konsumenckiej
oraz o zmianie Kodeksu cywilnego (DZ. U. 2002, nr 141,
poz.1176).

3. Kazde urzadzenie posiada numer indywidualny, ktory
znajduje sie na spodzie Thermomixa. Zerwanie w/w iden-
tyfikator6w powoduje utrate uprawnien wynikajacych
z gwarancji.

56 GWARANCJA NA URZADZENIE THERMOMIX® TMb

4. Urzadzenie jest naprawiane przez autoryzowany serwis
Vorwerk Polska we wskazanym przez Vorwerk punkcie
serwisowym lub u klienta, w uzgodnionym terminie.
Jezeli urzadzenie wymaga dokonania ekspertyzy tech-
nicznej/naprawy, ktéra musi by¢ przeprowadzona
w warsztacie serwisowym, wowczas urzadzenie jest
odbierane i dostarczone po naprawie transportem
serwisu na koszt Vorwerk Polska.

5. Termin usuniecia wad moze by¢ wydluzony o czas
potrzebny do importu niezbednych czeéci zamiennych.

6. Okres gwarancji przedtuza sie o czas naprawy
gwarancyjnej.

7. Naprawa gwarancyjna nie obejmuje czynno$ci przewi-
dzianych w instrukcji obstugi, do wykonania ktérych
zobowigzany jest uzytkownik.

8. Gwarancja nie sa objete:

a) mechaniczne uszkodzenia urzadzenia spowodowane
przez uzytkownika i wywolane nimi wady;
b) uszkodzenia spowodowane czynnikami zewnetrznymi

i niezaleznymi od producenta;

¢) uszkodzenia i wady urzgdzenia wynikle na skutek:

— niewladciwego lub niezgodnego z instrukcja obstugi
uzytkowania, przechowywania lub konserwacji,

- samowolnych (dokonanych przez uzytkownika lub
inne nieupowaznione osoby) napraw, przerébek
lub zmian konstrukeyjnych.

d) czes$ci eksploatacyjne zwigzane bezposérednio

z urzadzeniem:

— miarka

— kopystka

- motylek

— pokrywa z uszczelka

9. Gwarancja obowiazuje na terytorium Polski.



KARTA GWARANCYJNA

Lp.

Data

Zakres naprawy

Potwierdzenie

Obsluga klienta

W temacie zgloszenia reklamacji gwarancyjnej, czy pogwarancyjnej nalezy
kontaktowac sie z naszym Contact Center

Tel. 71 78 07 200/ 222

e-mail: kontakt@vorwerk.pl, www.vorwerk.pl, www.thermomix.pl

poniedziatek-piatek w godz. 8.00-16.00

GWARANCJA NA URZADZENIE THERMOMIX® TMb 57
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